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Méze, Lac du Salagou, Pézenast”
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5i vous aimez randonner sur les petits chemins
de collines rocailleuses, si vous éprouvez du plaisir

esten franchisant Nune de ses
plus belles portes, Pésenas, que

a Vﬂgﬂbﬂﬂdﬁf dans des rangs I:lE 'l.n'igF‘IES, ou nous souhaitions vous parler
musarder dans les ruelles de villages a 'ombre de I'Hérault, Du € isFmoniale
des DluTuneE, S VOUS UppréCiEE la brise de bord de sauvage, 4 b belle cité de [w:.r'-.h
, - = iy {80n nom oCoiiEn] et ses porspectives

mer, et golter aux ardmes salés de sa cuisine, alors Ve sl publier s, e
|‘HEFEIU|T "'H_:'US est predesﬂne. .. Nous """:'UE: invitons Ici wonci un trace balisé des lieus habites de
a dacouvrir de nouvelles facettes de ce dEF}CIﬂEmEI*IJ[. tanvimes bienheureus, ceus de Boby
" : Lapainte, 'enfant du pays, et de Maliére,

=+ Texte et photos : Didier Houeix Flash-back. ., Un beau jour de 1645, ke

peumic Jean-Fapriste Poguelin — il nest

m Le Mande du Plain air



Lewillage da
Molrage 35
mAbEud unchaos

tiil j

pis encore Moliere — et @ troupe de
comédiens arrivent en Languedos

Certes, il m'a pas cmpruniz 'auroroute
avant de s arrérer dans B ville dont i est
aujourd b une figsre emblémarique.
Mon ! 1l a-sans douse rravessé la région

L
en chariof ef e rofes

les chemins -:'I'|'||'li-;"'r':'

Que dis-)e,

s — efient loin
d érre carrossables. Ceroe hason entre
Molitre e I'Heénule 2 provogué 'envie
.\|-|,'r‘ '..|"|:-i| !_I:LE‘g. LAY |'L-5..it.r-.-1'.c:r o un

termitotre fore sedusant,

Gros plan sur Mouréze

u Higmvenue dany le Clermnear, foe e e
chidne des volcans d Anpergne + révile
II.|:||I. |-\. H«."u ||'||.f|'.'. I'un de nes :_'|||iI.-JL".":
Formtis an Sued

lxcanre, « Potr sitner b pa

ot Cltorr an Nord, Venw an Divzar, e

fraiay fierrent doee Loy oy

s pegand vers le pic de Vissou, 450 m

de b o Enfin vaici fr Boyne, wne

T, pdiit A ddnars @ une nin

alornde g femsagre - Les creter de Viou,

.

etz par es pardpeiie, & e apres

|||i.:j:. nous rous rendrons sur les rerres
du ."~':||:a,o_u-||, TS, LT ['heure direc

tiaan be cirgue de Mouréae, dépaysn au
|l||-1|I |i.|' & .Il\..lé_i.' S1 |.| |.I.IrI|.. # |".-.'
oertare, e vent o At or [ Eroian

s g e res S TIres, SOrTEr g ree

Jram

frrrpiomim. (st un diruee dplymitigue
L grros et ctiiase dlfriniri .I.'r.'.u.'rf fa
Mediterrande rest renrée. « Mas gare

Iété, 1l fait |:~,|,'.';'||'\. WL et :.1|||-. dians
cente cuvene colonisée par le pin -.I'.-‘I.L.'|'. |
On peur découvrie be cinque par des
Crous ||;|||_'\.|,\ CL [ W0 ainsi sur les ma-

o SN

r i
Wasi ce rone lex

LB |||.'

"hormme prehismrigue

ancEtre @ péow er
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Le pic de Yissou culmine & £B0 m, s
desssus de Cabrieres, | so laksse approcher
par dos petits sentiers de randannee...

Rooains gus ong o et aupert la ronte,
i I,'JrJH." e vin ot b R Tel ||l.'.J!'II.I:H. o o i
droit o abried fe FeRE I de Bir-Hakeim,
Ulne comsatne dle persanees {1544y ont
peveli e vie, » Aujourd hui e cingue 2
ot Fesgival = S00 [RERANES 20 Concer
o Arthur H — powr 200 habiganes dans le
peait villge médidval de Mourize, un
rocher salitire, blorm au picd de som
chieean, couvert de tuiles roses cuiies pa
le soletl, A Salasc, be son rafraichissan
de e qui coule & la fontaine reaent
[arrennon avant le déjeuner, Br commue
cest i reble que P'on parle le miews de
pourriore, Parrick Hermandez nous il
['éloge du pois chiche de Carlencas et
de la rrutte de Clermont 'Héraul

Un arrée au col de la Merguiere {direc-
min Brenas) e les ruines du chiteau
de Malavieille, permet de comprendre
la naissance de la vallée du Salagou

natre étape de apris-midi. La rivikee,
alimennde par des pluies nuisselane sur
|'aere de la MOntagne, NoLT e bac,
et e, pris de 140 méeres au-dessus du
miveas 2éro de la mer. « Cer endrogr eir
wmerreitlence. » Bt notre gde, poingmny

E Le Monde du Plein air
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La boree ocre du Lac du Salagou b
coukeir de la presence d'oxyde de

Lai wallée du Salagou et |z 1ac du Salagou, cred an 1967 pour constituer
une resarye d'irrigation pour les terres et les vignes,

st doigt vers Timpressionnante dépres-
cian FL;'Llld'lgil,l:l,Ii_'.. |',]:|_'|F:u:]|,|, « & fef-nidme
des polittues et pr constater by beaue dy
liew : sur les uentenrs de ce col, Leffes ext
sartsirsant f esebétioue. N ont pris cons-
etence guil falluis progdper cele. La vl
lée dn Salagon ese done classée depuis
JENEeY (elasvement Nattone 2000, MNOLR)
Frle l[p;rm-f' site conmnence i f v

L'ocre et le bleu
du Lac du Salogou

Au dérour de Liasson, place de Uéglise,
on admire le panonima du lac (environ
sept kilomémes de kongueur | sur Jequel
dies véliplanchistes macent « wour schass »
lewr sillage. Au loin, les jumelles poin-
[l:fl;ri VS J|,' ."d:l_s .'llllldff'lll, (al il :I.P-Q‘:Il‘ﬁll



Informations pratiques

Méze

Pour-godier et pourgqudl pas emparter de
fabuieises hyitres de 'elang de Thau ¥
Karing el Yvan Caussal, Site conchylicola du
Mourre Blanc. 34140 Mazs,

Marseillan

W Vermouth Noilly Prat

L'k et simmipla © assodion du win bland aila
sevsur de plantes ef d'épieas. Josaph Noilly,
fabricant d'soeintha & Marseillan, corstale que
Je vin contenu dans cas tomeai: frappés par
lae-rayons du solsil sur ke pont des babeaus, 5
frengépmme, H applique ce phénomeéns & lidéa
el pamanche ! Depais b Nailly-Prat; varmpudh
frés haut de gamme & base de Picpoul et de
Clalretie, est commencialise dans e mande
entiee, Ef pour cbienit des caracténstiques trés
corseas ont laisse mirrn, casg wins, dehors, dans
= Fenclos = en plein soiell, exposés au Infempd-
ries. Las 10is de chilne sonl réquisnement arm-
526 pis leur contenu mesangs — ka recatie egd

Haraull Towrismea, Agencs de Dévsloppamant
Touristique, Avamue des Maulins,

o« Honneur au travail », bien en evidence 3
la Manufaciure Royale a Villeneuvette

34184 Montpallier Codex 04 {enue secrite — & defa camomiie omaine, de
Tel D467 BT 71 71, I pentiare do France, de & now de muscada
Carles » o Indengsa, et de Forenge améne de Tunse,

les srrucmnes du arrage. Lin revers dans

e décor, le 1.".l|u.:i_._n_‘ de Celles, résulears de

ses etfers sur homme e son envimn-

- |GM - Série ; Cartes départamantales IGN - Line visita guidke nassionnants, Atientian,
« Hérauft = Echelle : 10450 000 - Rébérénce

tabalogue - DF21034

- Pour los randonneurs, qusiques canas da la
Sana Hleue - 1025 000 - Lodéve-Badariaux-
Lac de Satagou (26420T) / Fézenas (26420T)

nement. La guasi totalied des bitiments
esten ruing : « Le williage de Geller annait
it drre T 1 Re la T prila-
g.l'_.r-'mfl.'ﬁf_ll':-'rrj.r-':'r.'frr. vrelé dle see babitanss, | Btang de Thau-Site-Cap o Agde (2645ET)
Jenis e E‘Hrl.l.r“\.lljli notre piide, ]’rm]l.u - Mickoaln - 1150 000 Carte Gard-Héraul
car sa muirie, son dglise et s petite place 33

sane 11':.'-111-. NIEEs par une 1illl:',l"r';'l. = . -.. .
: F L A faire, & voir...

d'habitan : vingt-sepe dlecrenrs inscris
Péazenas

en 2011 5. Faites le détour : Pendroir st

épatant pour apprihender ce plan d'ean B Scénovision Molire

die 700 hectres, Le lac st un lien néve S 1000 e, e Scdnovizion Moliere de

POUE s& dérendre. Er Dieu -.:|:.1'|;”|;.': ot Piranas wous rmmerge dans 'ambianca du

envie ses ives colorées de locre de ses XWlle siecis @ la découverte de T'homme da
ihédtre. Projections en refief, sons spatiaizds,

decors magiques... Un pamours epectacle.

Vous révez 0'y efre doja |

Crfice che tounsime. Place des Etats du

Lanquedne, 34120 Pazenas,

Les impressicnfants lowdres
de vermouth Nallly Prat

l'abizs d'@o0dl 65t dangerea: pour i3 Sanke
# ponsommer aves modération |

Viticulteurs

- Le Domaine de la Congeillare.
Rowte de Gignac. 34530 Mentagnac
- Prieuré Saint-Jaan-de-Bébian
Route da Nizas, 24920 Phzenas

reliets e qui tranchent meee les jounes de
b véperarion avromiale | On parcourt
a pied cette planéte improbable et roo-
Erovante parsemde de caur, prénoms,
noms de réginns, réalisés en cailloux

i ; R ; B Musde Boby Lapainte - Domaine Savary de
blancs ]:I.?:l' -ll:': a:-'.xnl:.%lmuj. ..".u !'kf:lLLL de Pour 98 « L s il Ao w&ummmmc
nos sarprises voic Villeneovere, 3 deux uni choustts caphama) {'mﬁEMWH.

pas, dont Phistotre est indisodable de
la manufacture de drap, devenue rova-
le sous Colberr : il appréciair le drap
« Made in Franee o ! A o |3 manu s,
teole, logement deaient gratuis et les

diobjets dvers el vands (dlsques, joumaus, fves,
partitions. .|, docemartares TV, Tous B8
amaters de Bobby Capdints seront gux anpes
e le redécouir I, |'ami de Bressens, ef sas.
chansons. Ef n'nutiez pes, reparies Beec

« L Eérvebeld v, 1 place Gambetta, 34120 Péranas

Restaurants

Le Coquillou; Mooias Aozzensd a falt ses
armas 2 | atabar de JoBl Aobuchon {2 éolles}
& Pans, s Clos das Sens (2 Stodes) a Annecy,
i Tetadow (1 étolle & Lyon, Forl de-ses

conditions de reavail bonnes @ on dé-
niimbre un jour de gréve entre 1670 et
1954, malgré une discipline sévere
l'inscriprion gravée sur la pore monu-
mengale « Honneur au rravail » ames-
te, Aujourd hui en majeure partie pro
priété du déparement, elle faic 'objer
d'une stflexion de mise en valeur, Cette
rétlexion, Plrenas en a bénéficié grice
i lu dairvoyance d'un ministre d'Frar,
André Malraux, alors chargé de la
culare.

W Pensaz & completer volre visite de Fezenas

par b Musée de Vulliod-Saint-Germain (mobl-

lier, faiences, tapisenisas) et [2 Musée de fa
Porte et de I3 Ferronnerie consac ndam-
mient auy cutile anciens.

Montagnac

B Abbaye de Valmagne

Catte shinaye cistercienne & &€ fonsée au
®li= sacle. Clofire, salle capiiulaire, vodfe,
Termeminhs du bétiment, classs Mooument
Hstonigue, vous chammera:

ExpEriencas, sa cuisine ast excalante sf bras
raffings, Elle comblers vos papiles, Daillsus
'8t simipe : 1ot 251 bon |

14 bis qual Augistin Descoumnt fface auw port)
140 Mize,

Bierkulture, Chez Annette; aux fourmneaus, fars
son machd ast primesdia, Sa culsing s'actonds
tofc aves FHumedr des elakes du jour ef |es
consads de Bamnd 500 Spouy en mafiéne de ving
Bt di hiemes: Lour cldsing gt créative et - fate
mason = A décourir shesiument !

4 avenua Piers Sirven, 54530 Montagnac:

Le Monde du Plein alr




Pézenas, la « petite
Versailles du Languedoc »

Comment dire... Pézenas marque la
liemite entre deux rypes de vépémnon .
o guine b montagne pour les pinédes.
les placanes, les cypris er des vignes &
peree de vue, Lautoroure A7 —La M
ridienne —chioie de rés prés bes limites
de certe commune. Elle les traverse
méme. « Lo petie Versailles du Lan-
guedoc «,,, Malraux décrére la sauve-
garde de ses 17 hectares d’hastoare, [ans
o périmetre, se edoient pas moins de
trente immeubles classés a 'inventare
des monuments historiques, dont une
toisen dhdels p.uni{,uti.c-m des XVTr,
XWTHe e XKWTIIe sigcles. Pacmi les plus
beans, hite] de Lacoste (XV1s), Les-
calier exeérienr, i lur seul, vae | dérour
[Pézemas, carrebour commercial histo-
rigLe [y dies foires, des marchands
vepus d'lealie, d'Espagne €'y bouscu-
|zt pour acheter toures sortes de pro
duirs bocauws er des draps sans doute! Le
Rai Soleil en personne fi crape i Péze-
nas. Venelles; ruclies, places er placettes,

L& faitewl] de Molire et son
fantéme & Pézenas.

E Le Monde du Plein air

Le buste de Malkére, érige en 1897,
sur la Place du 14 juillet & Pézenas,

L Priauré Salnt-
Jaan-de-Béblan o
ot fonda par des
MEines vignarons
au ¥l* shacle,

fagades, dgliscs, chapelles, ateliers, bou-
figues, Pésenis est un coffre débordant
de curosinés, Cerre ville est le refler du
savoir-faire des artisans €Ul % SONT pen-
chés sur son berceau: charpentiers,
raillours de pieree, ferronnices et serru-
riers d'art, magons, menuisiers, pla-
trets. . . Résulear : vous marchez sur des
calades aux décors palychrome en galet,
levez be ner vers des plafonds de bois
peints, adminez des portes d'enirée e des
encadrements de fenétre plusieurs fois
cenrenaines. Lin tel folsannement mémie
une découverte appropriée : fites appel
au service d'un guide gui vous conten
sares tetl oublier les beaurs de Pénenas,
Dailleurs le dogan de ba valle niest-il pas :
o Un patrimoine & vivee !

Moliére en Scénovision

Et Molitre ? Nows'y arrivons. Cest au-
pré du prince de Cont, pouverneur du
Languedoc, que Jean-Baptiste Poquelin
teouva profection. En pénéorant, par
des rdeaus voilds er des portes secrbres,
dans Le Scénovision [au-dessus de

L& musée Boby Lapainta,

Pezenas ot 565
collections da
portes anciennes.

Foffice de tourisme)
son fanedme st 1, qui
vous tend la main,
[Des voix nicontent i
vig, né i Paris et de-
ven Mioliere 4 Péze-
nas. En observant pavians et nobles du
Languedoc, Poquelin le parisien est in-
spiré. Er les Erats Géneéraw one besoin
de bui ; il #'agit de diveror ces messaens
Don Juan, Tartuffe... Ils 4e répalent.
Miolitse est and. Mais les Exars (Géntraux
déménageront & Montpellier ex lavenis
e Molsere s jouera 3 la cour de Ver-
silles. La réputation de Pézenas, 300 ans
plus tard, renaie avec ['ami Boby
Lapainte. Celui, dont la béillére en
panne au milicu d'un carrefour prove-
guera 'accident dans le film « Les Cho
a5 e |2 Vie =, ot né & Peenas, ses enfans
v ont grandi, il v est enverme et sur s
pierre tombale les aticionados
PECONNAITONT U nstrarment de missquee
bien p.1|1i._'|_|’|i.;-|'. un hélicon. A I'école les
lk'[in. habitants de Péenas apprennent
ses chansoms er connaissent, bien st
« La Maman des paissons o,




e desalmidée dans un edrin de verdure,
witl ['abbawe cistarcienne de Valmagna,

Histoire d'une abbaye

Une pedre demi-heure sépare, par la
14, Pérenas de 'abbaye de V 1-rr.1'n..
inconti :nrluﬂln Cidf ‘hl."ILII."IIIIL”L Une
route qui passe par Monmgnac. Ei ¢
b bien car pour e d:!.:ru.'r:'.un'. o
pays de 'Héraulr & = la tahle des Q‘!I,I'a-::ﬂ
:_'I-II"-I.!IIIE- ¢, nen de mienx quoune
dégustarion de vin dans une campagne
i |J;1pf.'|||.' ta loscane, 3 consommer
ivee modération. Le vino.. 1l est le
Lang s dul anguedoc. Considénd Inng
memps comme de la plojuetee, 18 St
avee ses pauvies B un vin de erevailleur
de force ou « vin 3 faire pisser la vigne »
Lensernble de la profession propose
désormais des vins de grande qualicd
hi domaine de La Conseillere, Sabine
Potr micd, i
NETALE R (IECTETON 6l UERRE T e LY 5

de Vineux le confirme : -

tail fuer cineg peéndnations de pistenlioun.
lar pris dbangdnnd
le pre” powr wne production de ving
i s mffones — edpeager Crnnanande, Satint g
wir I 7 dar — meis ey Brguteddle ot efimribend

tes s e wmasn

unignensent ches fer cavistes. » Au
Preure Saini-Jean-de-Bebian I"'-." el
Mle) sitcles) c'ene une Ifandaise qui
prle, Karen Turnes, l'eenologue, créde
[ -i.lrl!.1L'|'||.' il I'-:'E.;‘u:';,'[ul' |.| |'|_:'|,'|||[;|[|-;|||
acquise de vine tres structurds, gour-
mancs, p.u.rrhir-: pokr le l_'|:|‘r]|_‘| = w [t
fetsricen pvser: L ot des wavei alte waatin,
Uit pive vt soie belle cave. i finit les
venclanges en
Parsigal, avanr de vevicomtrer yeen e

:|.l.--.|'r.n".'r'. ER ||':l.-.'. v, d
Evimamued ent facsani les vendanges &
Pimerunr, Vel dlix amy que je s instal-
e an privurd Ce jemt mes dousidrses
TR it oAt »
005 s la vigne car elle et bien prosefie
st I chomaime de |IJJJ|.'\J:|1' de 'I-"Jlm:li',nc.
:I.' CAF ii(' [ 'l\.l:u'H_FL', I\-I:Ius SoMmimes

1
[oiLLs e g

regus par la propriéraire des licus,
madame Diane de Gandare £'Allaines ;
o Labdaye e proprided privde depuis
173 ans - mon ateul, le comte de

LR .|I|!L'-:Jr.L|:.' |J'L'5~ '.if_"lln'..'k B

Dans CAbbaye, repos, fraicheur et conlemplation...

Ticrenne, L sachesde e | B35 Man
J.I"' |r-'!|'|'l.'l,‘-|.'f — i e |'H|.I'.|r||'|"|.| e
viret "Crrdy ey ‘.l'ri-r'.f.'lr".:.l.-r = "‘.F""”’ Ie
OF fur dle tigrie, fon et bio s
abhaye cistercienne meérie son e de
Jr.' |'|'[r.;r.1'.|§r

|..I CEClE

avec son crucifiy en cépe de vigne. Une
b couper le souftle |-:|:'\.e'|:||' passt
le seuil de son porche, le vertpe vous
prend fice § ses dimensions spectacu
|atres : 83 m de long, 24 m de hauteur

sey 18 foudres (ronneany) en chine

O0 camper dans les terres, du Nord au Sud ?

Camping Les Vals™*
Bar, restaurant, Wil sale demusculation el
piscima Sonl quakiues-Lns des services propo-
£ads par o2 camping de 2 ha ef d'une cantake
d'empiscements,; Ouwart du 18 avrilau 30 2ap-
bernibee, Animaie aooaptés

Tarif 2015 : emplacement 42 parsonnes +
caravane + eleciicle | 4 parlir de 20 € par pur.
2000 Route de Fuach, 34700 Lodeve,

Ted : 04 304017 BO.

El camping du Salagou*”

Cat stabliszament surplombe e Lac du
Saiagou, Ancien cenlre touristique municipal,
o6 camping privediss vise & avair devantags
d'étoiles. i comparte prés de 400 emplacaments
dort 150 pour s caravaning, Piscine. reslaurant
at bar font partsa das services.
Chawariura du 19 mars & 15 novemiee,

Tardl 2016 : ernpfacament 4+ 2 parsonngs <
Cravans + Spoincie S AL & piricide: 15 €foir
34300 Clenmont FHérault,

Tel: 467261313

E3 Camping Les Clairettes™
Cetatablsement de'2.5 ha cuvart 1oute

'z, sied At mikey des vignes ol des

olears, compore 75 amplacernants. dont

19 pour e passage. U infrestriciue comprénd
une piscinge, un snack el un bar o polr las
rgirz, une aire do (eux d'enfants & un terin de
woklayfootoall. Wil gratus en parfs commune,
payant sur emplacement. Anirax autorisds,
Taril 20115 ; emplacement = 2 personngs +
carayans +dlecinicite & A & partirde 1650 €

par jour .
Route de Péret (0 128). 34320 Fantée.
Tél : D4.67.25.01 31

Ed Camping Municipal La Piboule**
L'gtablizsament cormgarta ure trantaing
drampiacemants semi-ombrands o déimitéa
par des hales. Ouvert du 1% maial 31 ociobee,
Anirsate; accephis.

Tarif 2015 : empfacament + 2 personnes +
cargvane -+ Blecticité | A partir de 1450 €

per jour,
8 Chemin de |e Fibouwls, 34530 Montagnac,
Tél: 04 67 24 01 1.

K Camping Rec de Rieu

La ferrain progoss des chalets 3 |2 focation
Mas Egaiemant U espace. de camping
Avac des amplacaments. Animaux altorisgs.
Tarif 2015 1 armplacement + & personnes +
caravane + Alechicitd © A panlr de 1850 €
gaf jour.

House de Pomerods, 34510 Florensac,

Tél: 0467 77 84 64

Le Mande du Plein air E



TOURISME

de Russie, immenses, « f!-.r.:_fr.l'ii‘ﬁ, i
terrin de fes cetary .":n"!."m:rc' ! Beridee-
BN IR f;ru'.l'.'::' chance ! Al ¢ i Pl
avafi sl les preves snetrager pendani bz
Terreny révalsiionaine — | INEErIeur &
dté Briilé — ."::._I‘JEJ:.:W terid ﬁar..'.!'fmr.l:l.r
classde Maonumens .I'.fr:r:.-r.rrla.'u' rm
fO47,

Mlaix pocre hone esr une barrane. Aldée
d'une wssoctanon, ks amis de Pabbaye
de Valmagne, elle supervise la rescaura-
ton, teavad] cobossal, Bt le résnlear est 3
la hanreur. Son joyvau, sa fontine, age

mentée de s coitfe végéalisée octopo-
nale qui fait face au réfectoire : « O
pouvare ¥ kaver les maing avane de tou-
cher de pain sicrd » Sans oublier les
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per conchure, wn chitfre : 1000000 visi-
teurs par an, Brve madame !

Yvan Caussel,

Ostrdiculteur au

travail sur VEtang
da Thau

B Le Monde du Plein oir

conchylicufteur.

Vin et coquillages
a 'Etang de Thau

Sur les coteaux du Beslles, au domai
ne "i.lv.Lr_v1|:' F‘r.‘-.i:llrrg.mi. Chnstophe se
remémore le jour ou son grand-phre
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et racds. Léang de Thau justement
Yvan Cawssel en parle aver beaucoup
d'affection. Le visage buring par des
journdes passées sur U'eaw, Shomme,
déerit » avé » passion et bel accent, co
fardin de ba mer, ses coquillages er b
tache difficile qui ateend chague jour
pour vitloriser s produirs, Sa récom-
pense f La beauté de ce paysage
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Mize, avec Karine son épouse, ils sont
o ey fermiers de la mer », nés ici de pa
eents conchylicultewrs, Au Mourre
Bline, monstenr soigne ses moules e ses

Laint-Pons de Mauchien, comme un village tascan.

huldrres e madame tirde la I"l."‘.‘ll.'!!.;l'lgil."
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renconue qui nous fait découvrir une
nouvelle facette de 'Hémult, un dégrar-
temment décidément SUFPIERARNT, (|11 mi-
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O0 camper a Pézenas ?

k&l Camping Saint-Christol*
Situé & proweminé du centre de Pazenas, ta
‘cAmping smbrags comporte 92 emplacements,
Piszirn ol restairant sur place,
Cuvert du 15yl @ 15 septambre,
Aniraa auborises,

Tarill 2016 : Empizcement + 2 pErsonnes » Caravane
+ dlaciricitd : A parf da 1960 € par jour
 Aouta de Mizas, Chemin de Saint-Christol,
34120 Pézenas. TE 04 67 8 00 00

ﬂcﬂmping Campotel Le Castelsec =™
G pedit camping de 21 emplacemends a |'ombre
o e pirde présante 'avantage d'blre A 5 minues
& pead il centre histovique de Pazenas. Wit
A ma 2uterisés, Ouvert da fin's & fin gclobre,
Tarit 2015 : Emnplacement + 2 persanmes = cardiang
+ Bleiricits & partr de 18,65 € parjour
Parc Loiair Cagietsec; Rue Louls Audibest,
‘34120 Pédzenas - Tél | 04 67 98 04 02

EJ Camping Les Cigales™ Pézenas

m1=mh;hr&.ﬁ.rmamm
Tarif 2016 ; Emnm+2pﬂw1rm+mm
+dlectricitd 16.4 | & panirde 1 T,50 €.

-2 Impasse des Cigalous, 34120 Pézenas.
Tél 04 67 0B 0790
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Oenotourisme dans I'Hérault : Randonnée a Cabriéres
0 Sylvie @ 6 Novembre 2016 O 2 commentaires

A travers le vignoble jusqu'au Pic de Vissou

J'habite une région gui s'est beaucoup agrandie depuis la derniére réforme : I'Occitanie s'étend
maintenant jusqu'a la Méditerranée. 1'ai décidé de mieux la connaitre pour vous partager mes
petites découvertes. Le département de I'Hérault a beaucoup a offrir mais je ne connaissais que
les bords de mer. Le week-end dernier, j'ai passé deux nuits dans la jolie ville de Pézenas, le
pays de Moliére et de Boby La pointe, et je suis allée randonner dans les vignes des environs
avant de golter les productions. L'oenotourisme est un angle que j'apprécie tout particuliére-
ment pour savourer une région !

A cette période de I'année, les couleurs dans les vignes sont magnifiques, et associees a une
metéo exceptionnelle pour un week-end de Toussaint, je me suis regalée. J'ai testé deux trés
belles randonnées.

Cabrieres dans I'Hérault

La premiére est celle-ci et se fait sur la commune de Cabriéres, un joli village du Languedoc situé
au pied du Pic du Vissou sur les premiers contreforts des basses Cévennes.

La viticulture est son activité principale depuis la nuit des temps. "Dé&ja en 1357, les vieux re-
gistres municipaux de Montpellier font état du « vin vermeil » de Cabriéres servi 8 chaque ban-
guet officiel.” peut-on lire sur son site cabrieres.fr et depuis 2009 le vignoble est en Appellation
d'Origine Protégée.



Les crétes de Vissou

La balade Les crétes de Vissou sur le site herault-tourisme.com que j'ai expérimentée fait douze
kilométres. Elle est classe de difficulte moyenne par la FFRandonnée34 qui préveit une durée de
4 heures.

Elle est trés bien aménagéee et je me suis contentée de suivre les indications de la fiche trouvee
aux caves de I'Estabel, point de départ de |a randonnée (mention spéciale a la fiche qui est fa-
briquée dans un papier indéchirable un peu plastifiée, ce qui est bien pratique) et la signalé-
tigue qui est trés visible.

Le Vissou, d'une hauteur de 480 métres, sert de repére pendant tout le début de la balade,
puis de promontoire pour avoir un pancrama a 360° sur un paysage exceptionnel. On en prend
vraiment plein la vue !

La randonnée

On peut se garer aux Caves de I'Estabel & Cabriéres ou juste en face, et la randonnée démarre
ici, par la traversée du village jusgu'a un parking de I'autre cdté de Cabriéres.

Un trés beau sentier traverse les vignes et s'éléve peu & peu dans les sous-bois. Puis vient le
temps de la montée.

Des points de vue avec de trés beaux panoramas ponctuent le parcours. Tout en haut, un banc
pour se poser quelgues minutes et méditer sa chance d'étre 13, récompense notre effort :).

En cette belle journée, j'ai vu quelgues joyeux belles voiles se lancer du haut de la falaise pour
doucement danser dans le ciel bleu. Malgré ma peur du vide, j'avoue que j'aurais bien aimé ten-

té I'aventure.

Vient ensuite le temps de la descente plus exigeant pour les chevilles et les genoux mais avec
encore un paysage extraordinaire a admirer.

Quand on rejoint la piste entourée de vignes, on sent qu'on arrive bientdt.



Viticulture

La complexité de la geclogie de la région et les nombreux cépages de I'AOP (cinsault, grenache,
syrah mais aussi carignan, mourvédre, clairette...) font des vins de caractére.

Au retour aux caves de |'Estabal, j'en ai golité quelgues uns (c'est mérité, non ?!) ! J'avoue que
je ne suis pas trop fan des vins rouges trop tanniques et pas assez pour moi (a tester avec du
fromage peut-&tre) mais que j'ai beaucoup apprécie les vins blancs frais et fruités, et les rosés
classiques de cette région.

Mon avis sur cette randonnée

Elle necessite de bonnes chaussures (attention aux chevilles, terrain pierreux par endroit qui
peut glisser), tout particulierement a la descente, et une bonne condition physique.

Les panoramas sont vraiment exceptionnels et du début a la fin, dans les vignobles, dans la
garrigue ou sur les falaises, on en prend plein la vue.

Un itinéraire un peu plus court (9 kilométres) Le Vissou se raconte est possible, et empreinte en
partie le méme itinéraire.

Si vous aimez marcher et que vous étes dans la region, (et méme si vous n'étes pas passion-
nés par le vin) n'hésitez pas, c'est magnifique !
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_anguedoc,
erra de mil sorpresas

Escaparse al sur de Francia es escaparse al corazon del Languedoc. Un magico triangulo entre los
Pirineos, el Mediterraneo y la Provenza, donde casi todo es posible. La naturaleza ha querido

refinarse en esta tierra para poder disfrutar todo el afio de unos escenarios muy especiales.-Nuestro
Ford Kuga es perfecto para llegar a lugares que parecen una broma geoldgica o transpartar un par

de caballos y galopar por escenarios irrepetibles. Un-entramado de camlnqs senderos y carreteras
locales nos van a ensefiar lugares de una belleza dramatica
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Las sefiales de la autopista A-75 invitan a detenerse en cada salida.
El dibujo de Navacelles, antes de llegar a Lodéve, al sudeste de
Francia, anima a una visita inmediata. Es uno de los rincones mas
espectaculares del departamento de Herault. Se trata del Circo
de Navacelles (1), situado entre las mesetas calizas de las
Causses y los montes del Parque Nacional de los Cévennes, por
donde paso el escritor Robert Louis Stevenson acompaiiado de
una burra en un viaje casi inicidtico. Aqui, las planicies de las me-
setas dan paso a abruptas caidas, profundas gargantas y pefiascos
de formas caprichosas, donde la biodiversidad y espectacularidad
son protagonistas. El tiempo y la naturaleza quisieron que el rio
Vis desgastara la montafia a su paso y descubriera una manera
mas directa de continuar su rumbo, dejando seco el lado izquier-
do del cauce, el meandro propiamente dicho, y formando una
cascada al final del peculiar valle. El sonido del agua y las casas
construidas en las fértiles orillas, junto a la carretera que descien-
de hasta ellas, crean un paisaje sorprendente.

Todo lo contrario sucede en Saint Guilhem le Désert(2).
Bésicamente es una parada del Camino de Santiago a su paso por
Francia. Los franceses saben mantener intacto su patrimonio y
este pequeflo pueblo medieval no es una excepcién. Por algo estd
reconocido oficialmente como uno de los pueblos més bonitos de
Francia. Encaramado en la montafia, en medio de una de las gar-
gantas del Hérault, el pueblo mantiene intacto el aire romanico,
con estrechas y empinadas callejuelas donde destacan a simple
vista arcadas, detalles y rincones renacentistas. Imprescindible es
la visita a la Abadia de Gellone, joya del arte prerromanico, la
Iglesia de Saint Laurent; el Castillo de Géant, probablemente
de origen visigodo; la impactante gruta de Clamousey el
Puente del Diablo, con mas de mil afios de antiguedad, en per-
fecto estado y protagonista de mas de una leyenda. Aprovechando
las posibilidades que nos ofrece el Ford Kuga y un transporte pro-
pio podemos transportar nuestro caballo hasta esta zona de
Francia. También podemos recorrer a caballo estas inmensas me-
setas de Larzac de la mano de Christéle Derosch, propietaria de
la ganaderia Séranne Larzac (3), una de las més prestigiosas cria-
doras de caballos arabes de Francia. Organizan toda clase de reco-
rridos, desde suaves paseos por los alrededores hasta recorridos
por los Cévennes, estos sélo en verano, que ponen a prueba la re-
sistencia de los jinetes y los animales. Abren todos los dias del afio
y el mal tiempo es el inico motivo disuasorio para no salir a reco-
rrer el campo (Seranne Larzac. http://serannelarzac.perso.li-
bertysurf.fr/, La Vacquerie y Saint Martin de Castries. Tl: +33
0467 44 63 45/ +33 06 8162 50 35).

Andar por la zona también es una aventura. El turismo activo es,
sin duda, una apuesta importante en la zona, con una oferta inte-
resante de actividades al aire libre. Aparte de los caminos de herra-
dura, aptos para senderistas y ciclistas de montafia, existe la op-
cién para perezosos: rutas en bici eléctrica. Las organiza L ’ecole-
buissonniére (4), donde Xavier Chabanne hace un guifio a los
gandules con bicis de alquiler que requieren poco esfuerzo. Las ca-
rreteras poco transitadas son perfectas para despeinarse solo por el
viento y pedalear lo justo (Lecole-buissonniére http://www.ran-
dolarzac.com/. Les Rocailles, Le Caylar en Larzac. TIf: +33 06 63

120 A7

18 80 37). Xabier es la persona perfecta para descubrir estos paisa-
jes tan diferentes. Entre sus excursiones favoritas estin todas las
que nos llevan por los caminos del Macizo de Caroux.

Nos separan poco mas de 40 kilémetros del Mediterrdaneo cuando
llegamos al Iago de Salagou. El embalse inaugurado en 1969 para
favorecer los cultivos de los alrededores se ha convertido en desti-
no de quienes quieran practicar deportes nauticos, trekking, o pa-
seos a caballo. Cuentan que en dias de viento aun se escucha repi-
car las campanas de los pueblos engullidos por el agua del rio
Salagou. Los mitos son perfectos para crear una atmoésfera mas
atractiva alrededor de este paisaje de contrastes, donde el rojo del
‘ruff’, la tierra arcillosa cargada de 6xido de hierro, es la protagonis-
ta junto a las piedras de basalto negro, de origen volcénico, que
despuntan de cuando en cuando. De camino hacia el Lago de
Salagou, otro escenario natural ineludible: pasamos por Lodéve.
La silueta de esta ciudad situada estratégicamente entre el Valle
del Héraultyla Causse del Larzac, en medio de dos rios, esta
marcada por la catedral de Saint-Fulcran. Aunque hoy todo pare-
ce placido y tranquilo, esta tierra siempre ha sido territorio de con-
flicto. Romanos, barbaros, hugonotes y jacobinos dejaron su huella
y bastante sangre. Su fantastica catedral es el orgullo del pueblo.
Buenas panaderias, productores locales de paté y alguna tienda de
vino y aceite son la excusa perfecta para una parada técnica. Por
supuesto que la gastronomia es parte del reclamo de la zona. De
los restaurantes que vamos visitando hay un lugar de obligada visi-
ta. Lalocalidad de Gignac suena més en las busquedas por coinci-
dir con el apellido del jugador de la seleccién francesa que por la
estrella Michelin que luce uno de sus restaurantes. Se trata del
Restaurant de Lauzun (5) (http://www.restaurant-de-
lauzun.com/, 3 Boulevard de I'Esplanade, Gignac. TIf: +33 o4 67
57 50 83), regentado por Matthieu de Lauzun, un joven prodigio
de la zona que ha disefiado una carta acorde al juego de las esta-
ciones y los productos que nos ofrece esta tierra. Sinos gustan los
restaurantes con terraza, tenemos el lugar obligado; el Auberge
de La Baume Auriol (6) es el mejor lugar para hacerlo. Asomado
literalmente sobre uno de los barrancos del Circo de Navacelles,
el restaurante de Florence R. Heim es ineludible. En su cocina se
aprovechan los productos de temporada de los productores cerca-
nos. Verduras y frutas preparadas en compotas, cremas o salsas,
guarniciones que acompafian las exquisitas carnes de cordero de
Larzac, pollos de corral o truchas salvajes (Auberge de La Baume
Auriol http://aubergedelabaumeauriol.com/, La Baume Auriol,
Saint-Maurice-Navacelles TIf: +33 04 67 44 78 75). En la planta de
abajo tenemos una tienda que nos ensefla los productos de la zo-
na, La Maison de Site la Baume Auriol (7).

En todo el departamento vamos a notar la importancia del vino.
La tradicién vinicola del Languedoc se remonta siglos atras y se
extiende desde las laderas del Macizo Central hasta el mar. Una
buena recomendacién es la bodega Mas de Daumas Gassac (8)
(Aniane http://www.daumas-gassac.com/fr. TIf: +33 04 67 57
88 45), que aprovecha el microclima generado por el viento fres-
co de las montafias y las colinas cercanas al mar. Una historia fa-
miliar que demuestra como el vino es una mezcla de amor, cien-
ciay paciencia. El disfrute es cosa nuestra.
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Les 100 lieux qu'il faut voir saison 4 i
épisode 2
L'Hérault, de Séte a la vallée de I'Hérault

[[] gjouter & ma liste

Le service de vidéo a la demande de france.tv n'est plus disponible depuis le 21 octobre

Vous pouvez retrouver vos films et séries en VOD chez hos partenaire:
oy oounemana g Des contreforts du Massif central & la mer Méditerranée, en
passant par les garrigues et la basse plaine du Languedoc viticole,
I'Hérault déploie son terroir contrasté. Les ruelles sinueuses de
Saint-Guilhem-le-Désert, une cité médiévale ou I'enchevétrement
des batisses en pierre blonde raconte les plus belles heures de
I'architecture romane, invitent & un véritable voyage dans le
temps. Ce département du Sud excite les sens et enflammme les
esprits, sous |'oeil bienveillant et passionné de guides hauts en
couleur, amoureux de leur région.




L'Hérault, autour de Saint-Guilhem-le-
Désert

o o el,/—-\,l Texte : Marie Borgers
=) Misen ligne: le 29 novembre 2017
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© M. Bavoillot - Hérault Tourisme

Sur un territoire a parcourir le temps dun grand week-end, plusieurs sites de larriére-pays
héraultais sont labellisés « Grand Site de France =» : Saint-Guilhem-le-Désert, les gorges de
I'Hérault et le cirgue de Navacelles, tandis que le lac du Salagou est en « opération Grand Site »
avec son voisin le cirque de Mouréze. Etape sur le chemin de Compostelle, le village médiéval
de Saint-Guilhem-le-Désert s'est construit autour de son abbaye. Quant au lac du Salagou et au
cirgue de Mavacelles, ils sont réputés pour leurs traditions de pastoralisme et leur biodiversité
meéditerranéenne. Une destination pour les amateurs d'histoire, de randonnée et de grand air.

Saint-Guilhem-le-Désert, un village médiéval

Saint-Guilhem © Marie Borgers

Plantons le décor : nous sommes au pied du plateau du Larzac, entre les gorges de I'Hérault et
le piémont languedocien, dans un décor de garrigue et de massifs minéraux. Dans I'étroit et
encaissé val de Gellone, le village de Saint-Guilhem-le-Désert est entouré de montagnes.

Aprés la raréfaction des troupeauy de chévres et de moutons, la nature a repris ses droits sous
la forme dune végétation méditerranéenne : oliviers, micocouliers, figuiers, miriers.. La
configuration de ce site semi-montagnard a rendu impossible toute culture extensive a
l'exception de celle de ['olivier.




Le village de Saint-Guilhem-le-Desert bénéficie de trois labels. Avec la vallée de I'Hérault. il est
classé « Grand Site de France » ; le village lui-méme figure parmi les « Plus beaux villages de
France » ; quant a son abbaye. elle est inscrite au Patrimoine mondial de FUnesco au titre des
chemins de Saint-Jacques-de-Compostelle.

Ce village-rue s'est developpé le long du ruisseau Verdus, un affluent de I'Héerault. L'sau y est
d'ailleurs omniprésente : pas moins de 15 fontaines sont disséminées dans les ruelles et
passages, et certaines maisons de |a ville basse, comme la mairie, enjambent le ruisseau.

Saint-Guilhem est l'un des villages médiévaux les mieux préservés de la région. Les rues sont
truffées de pierres qui portent les signes des temps : vestiges darcs romans, linteaux
Renaissance sur les maisons de nobles, carreaux de céramique de la cite potiére de Saint-jean-
de-Fos incrustés dans les murs... La pierre calcaire et dolomitique des maisons blondit comme
le miel au soleil.

Dans une maison romane de caractére datant du 12% siécle, avec ateliers en sous-sols et piéces
de vie a I'etage, le musée du Village d'antan retrace la vie et les métiers d'autrefois. On y
fabrique avec passion et fierté des santons du Languedor, expressifs, et qui ont la particularité
de ne pas avoir de socles.

Ceeur de |a cite médiévale, la pface de la Liberté confirme 'accent méridional de Saint-Guilhem.
Les terrasses etendent leurs parasols sous l'emblématique platane centenaire. Sur la fontaine,
une statue de Marianne tourne le dos a l'abbaye attenante.

L'abbaye de Gellone, patrimoine mondial de ’lhumanité

Abbaye de Gellone @ Marie Borgers

Saint-Guilnem-le-Désert est un village abbatial, construit autour de fabbaye de Gellone.
Certaines maisons sont méme adossées aux batiments conventuels. L'abbaye bénédictine est
un pur symbole du premier dge roman languedoden. Elle a fait de Saint-Guilhem l'un des plus
grands foyers spirituels et culturels du Languedoc. Faisant face a un tapis de vignes, le chevet
de l'abbaye est la carte postale de Saint-Guilhem.

Labbaye fut fondee en 804 par Guilhem, un héros local. Ce cousin de Charlemagne sest
distingué pour ses faits d'armes. Aprés avoir repousse les Sarrasins et pris Barcelone, il se retira
du monde dans le vallon de Gellone, un lieu enclave et reculé. Il y fonda une abbaye dont la
vocation était d'étre le pendant de celle d'Aniane pour contréler les rives de I'Hérault. Guilhem
avait aussi pour mission d'asseoir l'autorité de Charlemagne en Septimanie.



Le village doit ainsi son nom de « Guilhem » & celui qui donna vie au site, et son attribut de
« désert » non pas a l'environnement minéral, mais a la retraite mystique et solitaire de cet
illustre soldat.

Labbaye a été reconstruite au 11° siécle sur les fondations de l'abbatiale du 9° siécle. Dans la
crypte on apercoit encore le cheeur en tuf de I'8glise primitive et ses arcs d'inspiration orientale,
caractéristique du 9 siécle. Les deux constructions sont imbriquées,

L'abbatiale elle-méme nous transporte au 11°¢ siécle. La couleur sombre de la pierre, les lignes
massives de la nef et l'absence de sculptures sont contrebalancées par sa hauteur de 18 m -
exceptionnelle pour un édifice roman -, qui donne un sentiment de légéreté. Noter le maitre-
autel baroque et l'orgue du 18° siédle.

Labbaye de Gellone abrite deux refigues auxquelles elle doit son rayonnement spirituel : une
chasse ossuaire contenant les religues de saint Guilhem, et un fragment de la Croix du Christ.
Ces reliques ont fait l'objet de pélerinages, et c'est ainsi que I'abbaye est devenue une étape sur
les chemins de Saint-jacques-de-Compostelle, sur la voie d'Arles.

Le dloitre roman est 'une des grandes victimes du temps. Il fut reconverti au 19= siécle pour les
besoins de lindustrie naissante, souffrit de la crue de 1907, avant de devenir une carriére de
pierres. Des vestiges du cloitre sont désormais exposés aux Cloisters & New York. Un film relate
I'histoire de I'abbaye vue depuis le cloitre.

Traverser le pont du Diable

Pont du diable ® Marie Borgers

A quelques encablures de Saint-Guilhem-le-Désert, |e site du pont du Diable a été réameénagé
dans le respect du paysage. Un sentier d'interprétation méne a la Maison du Site, semi-
enterrée sous une plaine alluviale : un bel exemple diintégration dans l'environnement naturel.

A lentrée des gorges de I'Hérault, le pont du Diable est un cuvrage dart exceptionnel pour
l'epoque (11F siecle), une prouesse technologique du premier art roman. Lui aussi classe a
I'Unesco au titre des chemins de Compostelle, et inscrit & linventaire des Monuments
histariques, il est réputé pour étre le plus vieux pont roman de France.

Construit par les moines des abbayes dAniane et de Gellone qui contrélaient les rives de
I'Hérault, le pont du Diable traverse I'Hérault en son point le plus resserré, Il servait aux moines
et aux pelerins, et favorisait les échanges économigues entre les abbayes.

Au pied du pont, |la plage amenagee, la plus grande plage d'eau douce du département. margue
la naissance des gorges de 'Hérault D'une profondeur de 200 a 300 m, ces gorges sont un
véritable canyon creusé par le fleuve au milieu de la garrigue.



Activités de pleine nature et randonnée

e R oo
Circuit des Fenestrettes © Marie Borgers
Dans un environnement minéral de roche et d'eau, les activités de pleine nature ne manquent
pas : baignade sur la plage du pont du Diable; sports d'eaux vives dans les gorges (canoé et
canyoning), escalade sur les parois rocheuses... Mais surtout, le massif cultive le plaisir de la
randonnée sur les chemins de la voie d'Arles.

Parcours emblématique de I'Hérault, le dircuit des Fenestrettes, dans les monts de Saint-
Guilhem, vient d&tre éfu « Plus beau sentier de I'Hérault ». Sur les derniers escarpements du
Massif central, le sentier a été tracé par les moines pour les pélerins et les muletiers. i
répondait a des besoins a la fois pastoraux et agricoles. Bati en encorbeilement autour du
cirque de finfernet il ouvrait I'accés au massif et au causse du Larzac. Certains trongons ont
ete « caladés », sommairement paves.

Placée sous le signe de la coquille SaintJacques, la randonnée des Fenestrettes méne au
sommet du causse, un plateau karstique. Du haut de ce belvédére naturel, on apergoit le lit du
Verdus, entouré de garrigue, de plaines viticoles et de vestiges de cultures en terrasses.

Sur ce massif calcaire et dolomitique poussent des arbousiers, et des pins de Salzmann aux
formes tortueuses, une espéce protégée endemique des Cévennes meridionales.

Pratique : 10 km et 700 m de dénivele ; compter 3 h de marche.

La grotte de Clamouse et ses fascinantes concrétions

Grotte de Clamouse © Marie Borgers



Le massif minéral autour de Saint-Guilhem fourmille de réseaux karstiques nés sous l'action de
I'eau infiltree sous les causses. Prés de 250 grottes sont répertoriées, parmi lesquelles la grofte
de Clamouse, en bordure des gorges de I'Hérault. Elle a été creusée dans la dolomie par une
riviere souterraine. Le réseau de galeries, entrecoupées de lacs souterrains et de plages de
sable, s'est constitue pendant 5 millions d'années, au fil du creusement du lit de 'Hérault.

Parmi les plus belles grottes d'Europe, « La Clamouse », comme on lappelle ici, est réputée pour
l'abondance, la diversité et l'originalité de concrétions : stalactites formant des buffets dorgue,
fistuleuses, stalagmites. draperies, cristaux de calcite et d'aragonite, caractéristiques des
massifs dolomitiques.

Dans des bruits de goutte-a3-goutte, |la grotte met en scéne son patrimoine d'exception avec un
spectacle de sons et lumiéres. Pour les sportifs, le « Speléopark » est un parcours sportif mélant
speléologie, accrobranche et tyrolienne en milieu souterrain, entre les concrétions |

Visite guidée d'1 heure.

Le lac du Salagou et le cirque de Mouréze

Lac du Salagou © Marie Borgers

Retour a la lumiére et nouvelle remontée dans le temps au lac du Salagou. Dés |'arrivée sur les
berges sauvages. la rougeur de la terre est frappante. Le sol doit sa coloration a la ruffe, une
terre formée de roche sédimentaire chargée en oxyde de fer. Elle donne au site des airs de
planéte Mars...

Long de 7 km et large de 2, ce lac artificiel a été créé en 1969 pour irriguer les oliviers et les
vignes (AOP Terrasses du Larzac), servir de reservoir d'eau en cas dincendie, et renforcer
l'attractivite de la region.

Le lac du Salagou est une pépite pour les géologues. Ils trouvent 15 un terrain d'observation
des strates géologiques : couche de basalte laissée par les coulées de fave lors d'un épisode
volcanigue il ¥ a 1 500 000 ans, ruffe, calcaire... Les paléontologues ne sont pas en reste : de
nombreuses empreintes fossiles témoignent de la présence de reptiles anterieurs aux
dinosaures.

Les berges du lac et les collines environnantes - autant de volcans éteints - sont riches d'une
biodiversité méditerranéenne. La plaine est découpée en petites parcelles de vignes et de
champs doliviers bordées de haies. Les parcelles sont entrecoupées de frénes, de saules et de
peupliers, parsemées despéces meéditerranéennes (genéts, pruniers..). Dans les hauteurs
poussent chénes verts, pins et cedres du Liban. Dans le hameau de Celles, les pierres des
maisons vigneronnes (ruffe, calcaire, grés, pierre volcanique..) racontent une histoire
plurimillénaire de géologie.

A T'horizon séléve le dirque de Mouréze dont la blancheur de la dolomie contraste avec la
rougeur de la ruffe. Ici aussi, I'éventail des activités de pleine nature a de quoi réjouir les sportifs
: baignade, pedalo, optimist. catamaran, canoé, kayak, paddle et péche sur le lac du Salagou ;
et, aux alentours, chemins de randonnée, parcours balisés pour les VTT et les vélos a assistance
électrique, eéquitation...



Plateau du Larzac, des grands espaces a I'Unesco

Causse du Larzac @ |OVO - stock.adobe.com

Au nord du Salagou, le plateau du Larzac est une terre réputée pour son militantisme. Au
départ du lac du Salagou, un tunnel souvre sur le plateau du Larzac méridional. Ce plateau
calcaire recouvert de landes est creusé de gorges. Des routes en ligne droite traversent une
steppe piquetée de buis. Les vignes sont délimitées par des murets de pierres séches, et
quelques reliefs ruiniformes sélévent ¢a et 1a. Etonnant : sur le causse du Larzac subsiste fune
des plus importantes concentrations de mégalithes en France,

Si la surface du plateau se distingue par son aridité, I'rau s'infiltre partout et forme des gorges.
Les entrailles du causse sont entaillées de cours d'eau, creusées de grottes, de souterrains et
d'avens.

En dépit de I'hostilité du terrain, 'Homme s'est adapté a l'environnement du plateau. Il ¥ a
orchestré toute une économie. Ces paysages sculptés par des millénaires de pastoralisme ont
ete inscrits a I'Unesco sous la banniére « Causses el Cévennes » au titre des paysages
culturels vivants de I'agropastoralisme méditerranéen. Cette activité consiste & pratiquer le
pastoralisme sur un territoire étendu, en l'associant a la culture de céréales et au fourrage. Ces
activités sont toujours vivaces, comme en témoignent les lavognes (bassins de rétention deau
pour les troupeaux), les foits-citernes en lauze, ou encore les terrasses de cultures (faisses ou
faysse en occitan), ameénagees sur le terrain caillouteux, et soutenues par des murets de pierres
seches.

Spectaculaire cirque de Navacelles

Cirque de Navacelles © Marie Borgers

Parmi les endroits les plus spectaculaires de France, le dirgue de Navacelles est lui aussi classé
« Grand Site de France ». Située au croisement du Larzac, des Cevennes et de la plaine
languedocienne, cette immense dépression dans le relief karstique du plateau du Larzac est le
fruit d'une succession dévénements géologigues.



Le cirque de Mavacelles est large de 1.4 km et profond de 300 m. Les gorges de la Vis, affivent
cévenol de I'Hérault, ont déposé au fil des millénaires des strates de dolomie qui forment
désormais la corniche du cirque, et du calcaire sur ses versants. Puis; progressivement, le
soulévement du causse a provoqué l'enfoncement de la Vis, donnant naissance au cirque de
Navacelles.

Deux panoramas a couper le souffle se font face de part et d'autre du cirque : ceux du
belvédére de la Baume Auriol cote Herault, et du belvédére de Blandas, cote Gard.

Sur les contreforts du cirque, de maigres terrasses cultivées ont été aménagées pour retenir un
peu d'eau. Descendant en lacets du plateau jusqu'au fond du cirgue, le chemin du facteur est
un ancien chemin muletier utilise pour le transport du blé.

Au fond du drque, en réalité un canyon creusé par la Vis, un méandre abonné de la riviére
dessine une boucle. En son centre séléve une butte, appelee « I'huitre » en raison de sa forme
allongée. Autour du hameau de Saint-Maurice-Navacelles, situé au fond du cirque, les moines
de 'abbaye de Gellone ont implanté des cultures : céréales et potagers le long de la Vis, vignes
et vergers sur les terrasses.

Havre de fraicheur dans un environnement minéral, les moulins de la Foux (foux signifiant
« source » en occitan) ont été construits a la résurgence de la Vis et 1a Virenque. Ils sont
accessibles depuis le causse (3 h aller-retour), depuis le hameau de Saint-Maurice-Navacelles
(10 km, 3 h 30 de marche), cu depuis la route (1,1 km, 40 minutes aller-retour). Utilisés jusqu'au
début du 20° siécle, ils étaient un lieu de rencontres et de sedialisation entre les habitants des
causses et ceux des gorges.

Fiche pratique

40  languedoc Retrouvez toutes les infos pratiques, les bons plans
~ ¢t Roussillon

et les adresses dans le Routard Languedoc,
. Roussillon en librairie.

Consulter notre guide Languedoc-Roussillon
Destination Sud de la France

o Office de tourisme de Saint-Guilhem-le-Désert

Communauté de communes de la valiée de 'Herault

Office de tourisme Lodévois et Larzac
Commenty aller ?

- En train ; au départ de Paris-Gare de Lyon, 3 h 30 de train ; arrivée en
gare de Montpellier Saint-Roch ou de Beziers.

- En avion : l'aéroport de Montpellier est relié a plusieurs villes de
France avec HOP ! Air France.

Depuis Montpellier, prendre ['A750 en direction de Millau/Lodéve. 47
km entre Montpellier et Saint-Guilhem.

OO manger ?

- O'histrot : 2, Grand Chemin du Val de Gellone a Saint-Guilhem-le-
Désert. Un tout nouveau restaurant (ouvert en juin 2017) a 'ambiance
bistrot, creusé dans la falaise, quasi troglodytique. La devanture
annonce le programme avec la devise ; « Le chef ne cuisine que des
produits frais et bruts de saison. » On déguste donc une belle cuisine
de marché. Qualité et fraicheur des produits plus maitrise de leur
preparation égalent une belle surprise gustative. Une patissiére ceuvre
en cuisine pour gue le bonheur des papilles se prolonge jusquau
dessert.

- Auberge de |la Baume Auriol : au sommet du cirque de Navacelles. La
Baume Auriol. Au belvédere homonyme, un restaurant panoramique
a été installé dans un ancien mas. Au menu : agneau et cochonnet du
Larzac, lentilles du Larzac, truite, poulet fermier farci a la tapenade,
fromages du Larzac... Panorama a 360°, vue imprenable sur le cirque
et les gorges de la Vis. Ouvert du 1% mars au 15 novembre.




Qu'est-ce que le réseau des « Grands Sites de France » 7

La labellisation « Grand Site de France » siinscrit dans un projet de
restauration, de préservation et de valorisation des paysages et des
territoires, dans le respect des patrimoines naturel et culturel. Elle
scelle l'engagement des territoires dans une démarche de
développement durable, tant en termes de préservation de
I'environnement du site que pour l'organisation de l'accueil du
public.

Le lac du Salagou et le cirque de Mouréze sont en attente de la
labellisation « Grand 5ite de France =.

Comment se déplacer entre les Grands Sites de I'Hérault ?

- Sur le Grand Site « Saint-Guilhem et les gorges de I'Hérault » : Des
navettes relient le village de Saint-Guilhem-le-Désert, la Maison du
Grand Site de France et le pont du Diable, la grotte de Clamouse, et le
village de potiers de Saint-Jean-de-Fos.

- Sur le Grand Site « Cirque de Mavacelles » : 2 navettes. La navette
« Belvédéres de Blandas - Mavacelles » dessert 4 arréts, dont le
belvédére et le parking des moulins de la Foux : la navette
« Belvédére de la Baume Auriol - Navacelles » dessert quant 4 elle le
hameau de Navacelles.

S‘adonner aux activités de pleine nature autour du lac du Salagou

- Escapeo : Exploration en liberté ou avec un guide professionnel
autour du lac du Salagou, sur le territoire des vignobles des Terrasses
du Larzac et dans la vallée de I'Hérault Location de VTT, VIT
électriques et VTT tandem ; livraison possible au départ du parcours
ou sur le lieu d'hébergement. Randonnées pédestres guidées, balades
vigneronnes, randonnées avec dnes... A signaler : Escapeo dispose de
matériel adapté aux personnes en situation de handicap, manié par
des moniteurs sensibilisés et formés.

Créer son propre parfum

- L'Atelier des Sens a Saint-Guilhem-le-Désert : 8, rue Font-du-Portal.
Une adresse qui sent bon la garrigue ! Cette parfumerie est la
signature olfactive de la vallée de I'Hérault. Nicholas Jennings, créateur
de parfums, artiste et virtuose de l'odorat, travaille les senteurs des
nroduits naturels. Line fahrione de narfums arfisanale et 4 l'ancienne.




B ENOTOURISME

Nature et paysages

Le Pays Coeur d'Hérault s'étend des garrigues
montpelliéraines jusqu‘au plateau du Larzac.
Il est traversé par le fleuve Hérault et par la
riviére de la Lergue. Il comprend les sites
remarquables de Saint-Guilhem-le-Désert,
du Cirque de Navacelles et du lac du Salagou.

Ladiversité etla qualité largement reconnues
des paysages constituent I'une des principales
richesses du Pays Ceceur d’Hérault mais
aussi un trésor précieux pour la faune, qui
trouve ici un habitat encore préservé. Pres
de la moitié du territoire du Pays Coeur
d'Hérault est occupée par des hois et foréts
protégés, qui attirent de nombreuses
especes d'oiseaux (pie-grieche a poitrine
rose, faucon crécerellette...). Plusieurs couples
d'aigles de Bonelli, d'aigles royaux, et un
couple de vautours moine (unique dans
I'Hérault), ont également été recensés.

Histoire et patrimoine

Des sites naturels grandioses aux villages
circulaires qui ponctuent la plaine viticole,
chaque recoin du Pays Cceur d'Hérault est
une invitation a la découverte du patrimoine.
Etape incontournable sur le Chemin de Saint-
Jacques de Compostelle, Saint-Guilhem-le-
Désert est une petite cité médiévale faisant
partie des plus beaux villages de France.
Vous y découvrirez notamment I'Abbaye de
Gellone, joyau de I'art roman languedocien,
classée au Patrimoine Mondial de 'UNESCO.
A quelques pas de 13, le village de
Montpeyroux abrite le fameux « Castellas »,
un ensemble fortifié exceptionnel du 12¢
siécle et le village de Puéchabon qui vous
invite a découvrirsa« circulade » médiévale
au ceeur de la garrigue. Enfin, les «villages-
balcons » : Arboras, Saint-Guiraud, ou encore
Argelliers, vous offriront des panoramas
inédits ainsi qu'une véritable balade sur les
chemins de I'Histoire !

Culture et traditions

Le territoire de la vallée de I'Hérault est une
destination privilégiée pour les amateurs
de culture et artisanat local. A Saint-Jean-
de-Fos, on perpétue notamment une tradition
vieille de plus de 600 ans, la poterie
vernissée. Le savoir-faire séculaire des
potiers s'expose dans les rues du village :
fagades des maisons, descentes de chenaux
et de gouttieres, mais aussi clocher de
I'Eglise !
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Pays Cceur d’Herault : une
destination remarquable !

Le Pays Cceur d’Hérault offre une incroyable palette de paysages préserves,
de sites classés et de monuments historiques, propices a I'émerveillement
et au dépaysement. Un territoire sublime a découvrir sous hien des angles...

Aujourd'hui, le village vit encore au rythme
de ses traditions et propose tous les
premiers week-ends du mois d'ao(it un des
plus importants marchés de potiers de la
région.

Un peu plus loin, Argileum, la maison de
la poterie vous invite a découvrir les
techniques de cet artisanat et son histoire
dans la commune.

Sports et loisirs

Des itinéraires sportifs dans les monts de
Saint-Guilhem-le-Désert, aux boucles plus
calmes de la plaine viticole de I'Hérault, le
Pays Ceeur d’Hérault recéle de nombreux
circuits de randonnée ou de VTT.

Ce territoire, c'est aussi celui de la
spéléologie pour explorer les nombreuses
cavités naturelles ou découvrir en famille la
grotte de Clamouse. Grandes salles,
galeries constellées de fins cristaux
d'aragonite, orgue étincelants, Clamouse
est un véritable musée de ce que le monde
souterrain renferme de plus précieux. Mais
le Pays Ceceur d'Héraultc'est aussi un
territoire ol fleuves et rivieres rythment les
paysages. Ici les sports d'eaux vives sont
nombreux : canoé-kayak, stand-up paddle
ou encore canyoning...

La destination touristique offre également
de magnifiques sites de baignade au creux
de vasques et piscines naturelles! Enfin
pour couronner votre journée, rien de
tel qu'une soirée sous les étoiles, a
I'Observatoire astronomique d'Aniane !

Produits locaux
et gastronomie

Le Pays Coeur d’Hérault est réputé pour ses
paysages de garrigues, de chénes mais
aussi doliviers. Véritables pépites vertes,
les olives portent les noms de Lucque,
Clermontaise, Verdale de I'Hérault, Amellau,
Oliviere, Ménudal, Picholine ou encore

Rougette de I'Hérault... Gorgées de soleil,
elles sont a déguster en tapenade, olives
de table et huiles parfumées.

Le Pays Cceur d'Hérault, c'est aussi une
tradition pastorale ancestrale avec des
fromages savoureux dont le célebre
Pélardon et I'incontrounable Roquefort
AQC, a déguster chez les artisans fromagers.
A découvrir aussi, les fromages de chévre
de Simon, éleveur producteur ala Ferme de
I'Hort, basée sur la commune d'Argelliers.
Fromages frais, mi-frais, entre-deux, mi-
sec ou sec, sans oublier ceux aromatisés
au thym, a la tomate séchée, a I'ail, ou
encore la tome : il en existe pour tous les
goits!

Viticulture
et cenotourisme

Le Pays Ceeur d'Hérault c’est enfin une
mosaique de terroirs qui naissent sur les
contreforts du Larzac et des Cévennes
et s'étendent jusque dans la Vallée de
I'Hérault. Un vignoble ensoleillé et abrité
par les reliefs, particulierement favorable a

I'élaboration de grands vins. La destination
se distingue d'ailleurs par sa quéte
de l'excellence. Ici, 86 % de la production
viticole est classée IGP ou AOP.

Le Pays Ceeur d'Hérault compte deux
appellations spécifiques : AOC Clairette du
Languedoc et AOC Terrasses du Larzac,
ainsi que 5 dénominations de I'AOC
Languedoc : AOC Languedoc Cabriéres,
AOC Languedoc Gres de Montpellier, AOC
Languedoc Montpeyroux, AOC Languedoc
Pézenas et AOC Languedoc Saint-Saturnin.

La destination compte également 3 IGP et
6 dénominations spécifiques : IGP Saint-
Guilhem-le-Désert et ses dénominations
Val de Montferrand et Cité d’Aniane, IGP
Vicomté d’Aumelas et sa dénomination
Vallée Dorée et IGP Pays d'Hérault et ses
dénominations : Collines de la Moure, Coteaux
de Bessilles et Coteaux du Salagou.

Une destination
labellisée “Vignobles
et Découvertes”

La destination Pays Coeur d'Hérault et
ses 3 Offices de Tourisme, soutenus
par les représentants du monde
viticole et touristique, ont obtenu
le précieux sésame “Vignobles et
Découvertes” en 2015.

Cette labellisation vient souligner
I'excellence en termes d'authenticité,
de développement durable, de contenus
patrimoniaux et de qualité des prestations
du territoire. Ces valeurs s'appuient sur
quatre piliers, socles de I'identité du
territoire : les vins, les paysages, le
patrimoine et les hommes. Ce sont
plus de 100 partenaires qui répondent
aux critéres d'exigence de la démarche,
dont 27 caveaux, 18 restaurants, 23
hébergements (soit plus de 800 lits) et
13 sites patrimoniaux. Il
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Par Pascale Krémer

est vendanges, au

, Brissac, ce demnier
samedi de septem-
bre. Sous I¢ soleil
encore estival de

'Hérault, derriére un tracteur rouge
chargé de caisses, la famille Granon ma-
nie tant bien que mal |z séeataur; deux
heures de coupe pour ce couple de qua-
dragénaires en vacances et leurs deux
petits gars, avant un pique-nique mérité
aucoeurdes vignes, puisune plongée ila
cave pour pressurer le raisin cueilli, god-
ter les premiers jus et tenter de cornpren-
dra la vinification. Fabien Granon repar-
tira & Montpellier bouteille en main et
sentiment de etransmission culturelle»
accomplie. Ses fils auront eu misux que
«le mois du vin chez Carrefoury comme
initiation a I'enologie.

Carole et Roger Gaussorgues, les
propriétaires de ce vignoble languedo-
cign, sont passés maitres dans Fart de
~faire réver les touristes v, Nouvelle com-
pétence qui seule rend viable leur petit
domaine de 12 hectares passé enbioilya
bientdt vingt ans. La moitié de leur pro-
duction de vin sans sulfite y est vendue
directemnent. Derriére l'insolite panneau
«Réception-Bar vins» s'ouvre leur cam-
ping 4 Etoiles de 100 places. Chalets en
bois et roulottes, hamacs sous les arbres
et piscine biologique... D'autres curieux
viennent pour le « wine 8 cheese tours,
virée de 2h 30 avec traversée des vignes
dans la remorque a vendanges du pro-
priétaire, découverte de la cave et du

chai, dégustation et assiette fromagére..

fci, 1es bouteilles portent de doux noms
(«Lechamindes moutons » «Espritdela
garrigue, «Bordée par les miiriers»...)
et incitent, au revers de l'étiquette, a
prendre le chernin du domaine.

domaine dAnglas, &

qualitative, inciter les vacanciers & pene-
trer I'intérieur des terres, méme en arrié-
Te-saisom, sauvegarder vignobles et pay-

. sages, limiter du méme coup le ruisselle-

ment lors des épisodes cévenols... Autant
de raisons de rniser sur l'eenotourisime,
pour lAgence de developpement touris-
tique de I'Hérault. Au sud-ouest de Mont-
pellier, le domaine familial da 1'abbaye
de Valmagne joue les pionniers, depuis
2010, avec son restaurant vigneron oil
mijotent plantes aromatiques, fruits et
légumes bio poussés sur place, avec aussi
ses ateliers «Vin et musique», «Vin et
peinture », t ses concerts 4'été,

«On s'est diversifiés coté agritou-
risme parce que caté vin, ¢a nallait pas
bien financiérement, exposent sans fard
les propriétaires, Laurence et Philippe
disllaines. Avec le passage au bioen 1999
et la sécheresse une année sur trois, la
production baisse continuellement de-

. puls dix ans. » Visites et ventes directes

au caveau, plus rémunératrices, com-
pensent le manque 3 gagner, tout en tis-
sant un lien nouveau avec les consom-
mateurs. Lors de ses ateliers de dégusta-
tion, le vigneron commence par faire
cueillir; sentir, déguster herbes et fruits:
« Ensuite, pa jaillit en termes de participa-
tion, on retrouve (a groseille, la réglisse...
Pas besoin de grands mets comme
“jambe" ou “corps" qui fomt que les gens
nlosent pas parler parce que ce serait une
affaire dexperts.»

Les quinquagénaires s'épanouis-
gant en cave voiltée dans les master
class d'assemblage de cépages ne sont
plus la seule cible. Les histoires de vin,
aujourd hui, se distillent devant toute la
famille. Devant toutes les familles,
rméme, pas uniguement |es mieux char-
pentées financitrement. Cette dernitre
décennie, les visites se sont peu a peu
enrichies d'une offre gastronomique
(dégustations mets-ving, restaurant),
puis d'hébergement «gu coeur du vi-
gnoble»: yourtes, cabanes perchées,
tonneaux géants, chambres d'hotes au
chateaw, hotels-spa parfois trés étoilés...

Mais le bouquet, ce sont les ani-
mations. Surenchére digne des Hospices
de Beaune en cours! De l'original, du lu-
dique, de l'authentique, du proche'de fa
nature, de l'vexpériencief».. L'eenotou-
risme a adopté le marketing anglicisant
et les tendances du moment. 11 se prati-
que, dans ou au-dessus des vignes, avee
tous Jes modes de locomotion imagina-
bles (vélo €lectrique, Vespa, gyropode,
2 CV, 4 = 4, cheval, petit train, helicoptére,
planeur, montgelfiere, jambes de mara-
thonien..), en ohservant les oiseaux, des
seulptures contemporaines ou les infor-
mations dispensées par la tablette nu-
mérigue, en écoutant du jazz ou en ad-
mirant le spectaculaire chai d'architecte.

Enumérer les ateliers faisant ap-
pel & plus de sens que le touriste n'=n
possede, les initiations participatives
(au labour avec cheval, & I'art de la ton-
nellerie, aux vendanges romaines.., les
festivités incessantes, reviendrait a vi-
der une barrique a la petite cuillére.
Deux exemples, simplement, pour {llus-
trer cette nouvells créativité vigne-
renne. Le domaine Plerre et Bertrand
Couly, en appellation chinon, propose
un escape game : pour sortir d'une cave,
le visiteur doit deviner les secrets de fa-
brication du vin. En Ardéche, le cotes-
du-rhéne bio de Raphaél Pommier,
vieilli dans la grotte de Saint-Marcel, se
déguste en combinaison de spéléalogue
apres descente de 80 métres en rappel.

« Tout dépend de la notoriéte du
vin. 5i la marque est puissante, étre dans
le domaine est deja exceptionnel. Mais
ceux qui ont urme margue mMoins connue
ont intérét & se montrer inventifs», ré-
sume Estelle de Pins. A Ia téte du site
Winetourbooking.comn, qu'elle a créé
en 2012, cette experte en développe-
ment cenotouristique aide les domai-
nes viticoles & faire connaitre leurs pres-
tations. En quelques années, elle a vu
fleurir sur le Web des dizaines d'apences
de voyages spécialisées. Comme celle de
Julien Plaud, Vinotrip.com, dont la ma-
turation fut rapide: «Nous organisons
2000 séjours de 2-3 jours par an, au prix
rnoyen de 500 euros. Il y a un attrait pour
les expériences insolites, mais aussi pour
la vie quotidienne du domaine, la ren-
contre avec le vigneron. » Enfin, plus
souvent avec I'un de ces charges d'eno-
tourisme que les domaines recrutent
actuellement par remorques entiéres.

Aun quart d'heure de Bordeauz,
& Pessac, le Chateau Pape Clément (grand
cru classé de Graves) s'autoqualifie de
«leader en cenotourisme dexception ». 1l
¥ a douze ans, Bernard Magrez I'a trans-
formé, comme deux autres de ses cing

En Ardéche,

le cétes-du-rhéne
bio de Raphaél
Pommier

se déguste

en combinaison
de spéléologue
aprés descente
de 80 meétres
enrappel

chateaux, en hotel 5 etoiles, ouvrant une
académie du vin, et un restaurant gastro~
nomique doublement étoileé ou le client
peut décider de ses accords mets-vins.
Pour 757 euros, la « parenthése magique»
d'un jour et une nuit, & deux, est pro-
mise. «Six personnes ne sbcooupent que
d'eenotourisme, résume M. Magrez. Je
voyage, j'ai vu eg que les Californiens ont
développé depuis une vinglaine diannées.
Tis savent que le vin fonctionne par le
bouche-a-oreille. Il faut donner des émo-
tions aux gens qui, ensuite, deviennent
dies frifluenceurs pour nos vins. »

Iy a une décennie, ses hotels pei-
naient & faire le plein. Désormais, #dart
de vivre d la frangaises de M. Magrez
attire 40 000 visiteurs sur les trois sites,
pour «6-7 millions deurog» «Cest en-
core tout petit mais cet immatérie] joue
un role énorme dans le contenu image. »
Aprés I'hélicoptére qui permet de survo-
ler le Médoc, des explications dans le
casque, I'idée du parrainage décanter
l'cenophile louera un quart ou un demi-
hectare de vignes puis sera associé i tout
le processus d'élaboration — et hébergé
durant les vendanges.

Alors que vignobles et pays pro-
ducteurs sont chague année plus nom-
breug, cette stratégie de différenciation
semble judicieuse au consultant en stra-
tégie cenotouristique André Deyrieux:
wTout, avant, etait centré sur la gqualite
du vin. On pensait que les gens qui s’y
connaissaient feraient la différence. Or,
aujourd’hui, on ne vise plus uniguement
cette clientele-la. Méme les bordeax,
charmpagnes, bourgognes sont en pleine
prise de conscience collective. L'cenotou-
risme, ils doivent 5’y mettre.» Objectifs,
selon lui: élargir la clientéle, développer
un canal de distribution dont ils tirent
des marges supérieures, Et surtout
renforcer, comme dans le luxe, leur
image de marque en valarigant l'iden-
tité du domaine parun story telling bien
gouleyant.

85l ne dépasse puere, en
moyenne, Les 5 % du chiffre d'affaires du
wvigneran, le tourisme vinicole rmon-
tera d 15 % dans les années qui viennent»,
anticipe le Conzeil supérieur de I'ceno-
tourisme (CSO). Qui y voit, & demi-mot,
un autre intérét, plus puissant: une
rommunication sur le vin faisant fidela
lei Evin, qui I'encadre striccement. ndc-
coler le vin au tourisme, cest le tiver vers

le haut, le sortir du débat de santé publi- .

que sur lalcoolisme, reconnait Herve
Novelli, qui préside le C5Q. Méme les
muaisons les plus prestigieuses devront
passer par I'eenotourisme pour vendre
leur vin, On ne peut pas attaguer un pro-
duit qui représente essence de l'identité
d'un pays. » L'esprit de la garrigue et le
chemin des moutens.

TROIS DOMAINES
POUR 5*INITIER
AUNIN NATUREL

> LE CHATEAU

DE LA DAUPHINE,
AFROMSAC (GIROMDE)
Decouverte « nature »
des vignes (| h 30,

12 euros), ruches et oota-
ger en permaculture,
uj s'ochéve par

une dégustation sous
dare veastalisd.

> LE CHATEAU
L'HOSPITALET,

' A NARBONNE (AUDE)

Ce vignoble quisur-
plombe o Méditerrande
est ouvert & o visite-
dégustation (I7 euros).
Le vendradi, c'est soirée
accords mets-vin-jazz
dans son restaurant

{45 eurcs),

> LE DOMAINE BRAMD
& FILS, A ERGERSHEIM
{BAS-RHIN)

Ol |'on peut s'initier

4 |a dégustation

{12 euros), se baolader
durant £h 30 dans

le vignoble jusqu’a

une pause apéritif

(20 eurags), ou apprendre
& vendanger {30 euros),
<& moins de preférer

les spirees degustation:



Pousser la grille d'un vigneble,
du Bordelais, de Champagne, de Bourgo-
gne ou dAlsace, se joindre a la sempiter-
nelle visite-dézustation de groupe qui
prend fin au caveau d'ol, l'esprit brouillé
par trop de mots alambiqués et de va-
peurs.d'aleool, I'on repart inévitable-
ment une caisse a bout de bras... L'eno-
tourisme est aussi viewx que le vin, Ces
derniéres années, pourtant, il connaft

l'effervescence, se développant dans cha- -

cune des dix-sept régions viticoles, se so-
phistiquant et se démocratisant tout 4 la
fois. Les chiffres périllent: entre zoog at
20186, le nombre d'cenctouristes a crix de
prés d"un tiers, en France, pour atteindre
Ies 10 millions. Parmi eux, 4,2 millions
d'étrangers (en hausse de 40 %), Belges et
Britanniques en téte. Retombées écono-
miques estirnées: 5.2 milliards d'suros.
La France, chagque année davantage, met
de '« ceno» dans son tourisme.

Ces vignes que I'on ne regardait
pas, simples bords de route strics des
touristes au volant, sont ainsi devenues
le nouvel atout de 'Hérault. Sur la carte
touristique départementale, aux cétés
des «Grands sites et patrimoinenr, des
«Loisirs et nature», figarent-désormais
les étapes cenotouristiques symbolisées
par des grappes, Quelque oo domaines
witicoles sont ouwverts, un «csnotour»
du département a &t dessiné ainsi que
moult «cenorandos» pédestres, au dé-
part des caves coopératives, Sans parler
des 400 événements festifs, le double
d'il y acing ans.

Redorer le blason des vins du
Languedoc qui ont accompli leur mue

On n'attrape pas les touristes avec de la piquette

» Un enjeuimpertant. La France
est la premiére destination tou-
ristigue mondiale len nombre
de visliteurs)y et le premier pays
exportateur de vin (en valeur)
clepuls s2& dix-sept régions pro-
ductrices, mals |e tourisrme vis
nicole y €tait encore peu dé-
wveloppe il v a dix ans. Loeno-
tourlsme, ses 1IQCO0 caves
cuvertes, ses 3l muséss, cansti-
tue un enjew d'importonce pour
le secteur du tourisme, le lobby
du vin, |les'collectivités rurales
et les différents acteurs de |
gastronomie et de la culture.

Surtout, |e tourismne vinicale est
une carte & jouer pour attirer
davantage de vdcanciers
&trangers. 88millions de touris-
tes internationaux ont visité la
France en 20(7, [objectif est dé-
sormals d'en attirer « /00 mil-
lions dlici & la fin €020, dont
Smillions d'oenotouristess, se-
len Christian Mantel, présicent

d'dtout France, organisme de

promotion de la destination

France & I'étranger. Selon les
derniers chiffres (20148), lis sont
pour lMinstant plus de'd milliens;
Belges, Britanniques, Allemands,
Néerlandals et Américains en
t&te. Mais les espoirs. portent
surtout sur l'Asie, 1a Chine £tant
déja le gquatrieme débouche
desvins frafcals.

> Une fédératicn natlonale. Le
20 novembre aurcnt lieu les
premiéres Assises nationales de

N'eanotourisme, & Paris, sous

I'¢gide du Conseil superieur de
Feznotourisme, cre€ en 20089,
Les 67 labels «Vignobles et dé-
couvertess, attribugs & des
microterritcires. ol les profes-
slonnels: (vignerons, restauro-
teurs, hdteliers, prestataires de
services) cellaborent pour une
offre complete, se constitueront
alors en fédération nationals.
D'ici & |a fin 2020 devrait Stre
créé un référentiel de qualité de
|'affre canatouristique, avec la
mise @n place de formations et

louverture de lieux culturels;
historigues et hateliers.

«la compétition ast trés forte,
admet Jean-Baptiste Lemoyne,
secrétaire ' Eretchargéde|'Eu-
rope et des affajres dlronaéres.
I mous faut structurer ['offre, et
des péles forts & rayonnement
internatfonal » Depuis e succés
de o Cité du vin & Bordeaux
inée en2016), des prejets simi-
laires sont envisogés dans pres-
que toutes les grandes régions
vinicoles.

>Des exemples & I'étranger.
Daris les pays venus au vin plus
récemment (Etats-Unis, Austro-
ie, Afriqua-du Sud..}, les domai-
nes ont d'emblée été perses en
intéarant le teurisme. Certaines
wineries ccliferniennes, paor
exemple, recoivent des centaj-
nes de milliers de visiteurs par
an, qui contribuent pour deux
tiers & leurs recettes: boutigues,
ateliers, clubs. Certains micro-
doemaines (awec maison) sont
méme vendus ou sein du com-
plexe viticole, la winerfe wini=
flant [ ralsin récalté.

ltalie (o Tescane notamment)
a développé un hebergement
populgire sur les domaines
'agriturismg), et 'Espagne, des
complexes hSteliers spectacu-
laires, dans la Ricja, depuis les
anndes 2000, Les caves Mar-
ques de Riscal, et leur hitel des-
siné par l'architecte Frank Gehny,
prés de Bilbae, eont asqueilli
|DD OO0 visiteurs en 20(7

> A noter, la journaliste a été accueillie pour une nuitée chez I’'un de nos partenaires labellisés (Le Chateau
Rieutort, a Saint Pargoire) lors de son accueil presse sur le département.




JEUDI 15 NOVEMBRE 2018 Nous contacter  Connexion I.

EN APARTE AVEC CULTURE ~ SOCIETE~ DOSSIERS TOUS LES ARTICLES | EVENEMENTS L'ASSO APARTE x

LHERAULT AUX MILLE VISAGES

& Kevin Figuier @ 8 septembre 2018 M8 Les Articles du dossier  #% Laisser un commeantaire

Des terres rouges du lac du Salagou en passant par les canyons verdoyants du pont du
Diable aux plateaux secs du Larzac, le département de I'Hérault a un paysage tres
diversifié¢ qui rassemble une multitude d’espaces naturels, dont deux répertoriés
comme «grand site de France» et un 3éme en devenir. Découvertes.

Immédiatement, quand on arrive dans I’'Hérault, les premiers sons audibles sont ceux des cigales qui
cymbalisent. Si vous aimez les grands espaces naturels, ce département vous en mettra plein la vue.
Le temps d’'un week-end (prolongé), les différents territoires de I'Hérault permettent —selon vos
attentes— un dépaysement total. Commencez votre séjour par I'emblématique pont du Diable avec
ses pierres blanches. Restauré en 2015, il est classé aux monuments historiques depuis 1996 et
inscrit dans la liste du patrimoine mondial de 'UNESCO (1998). Construit entre 1028 et 1031, le pont
du Diable répond aux souhaits de deux abbayes, celles d’Aniane et de Gellone, pour controler a titre
d’impot les deux rives. Derriére cette commande, une |égende recouvre la construction de ce pont
haut de 15 metres et long de 50 métres. Vous pouvez profiter de la plage et vous baigner en toute
quiétude dans I’'Hérault —le fleuve— puisque le site est surveillé par des maitres-nageurs.




Envie de plus de fraicheur? Plus en retrait, daasgbrges, lgrotte de Clamousest une
pépite souterraine. Avec une tempeérature constintb°c., ces cavités sont connues par les
chercheurs du monde entier pour sesicrétionsexcentriques qui défient les lois de la
gravité. Avec son parcours pédestre de 900 metreg< différentes salles, vous pouvez
contempler des orgues, des draperies, des aragetifistuleuses agées de plusieurs millions
d’années. Une vidéo d’introduction tournée en 4knpe# une bonne entrée en matiére et se
poursuit par une visite guidée d'1h20. Découvemeaelt 1945 par une bande d’amis
passionnés de spéléo’, il est possible de pratituee des deux pistes despéléoparks>pour
découvrir autrement ce site naturel.

/Il Pour aller plus loin: [Vidéo]L histoire de la découverte de la grotte de Clanetecontée
par la bande d’amis

A l'instar du pont du Diable et de la grotte de rGtaise, le pittoresquBaint-Guilhem-le-
Désert fait partie du grand site de FraneeGorges de I'Hérault » Avec ce label, ces
différents lieux assurent au public de pouvoir W&usur un méme endroit unffice de
tourisme et des services (navette gratuite, restauranttidam) qu’exigent ce type de
certification. Fondé en 804 p@&uillaume de Gellone officier militaire issu de l'aristocratie,

il est le petit-fils deCharles Martel lui-méme cousin d€harlemagne En outre, il est 'un
des premiersComte (carolingien) deéloulouse entre 790 et 806 et devient marquis de
Septimanie autrefois province d&larbonne. Cette responsabilité confiée par Charlemagne
en personne a pour objectif que de Gellone gardeoatrdle sur la région. Touché en fin de
vie par la religion, 'lhomme devient un pieux cditjoe et décide de fonder une abbaye qui
porte aujourd’hui son nom. L’édifice religieux esassé depuis 1998 au patrimoine mondial
de 'UNESCO au titre du chemin de Saint-Jacque&dmpostelle. Dans ce village médiéval,
« le-Désert »ne désigne pas lI'absence de faune et de flore maitholise la retraite
spirituelle ou les hommes ne sont pas présentsu\mar Guillaume de Gellone. Considéré
comme I'un des plus beaux villages de France pasdiciation éponymeAparté.com»ous
conseille de visiter Saint-Guilhem-le-Désert ennaré le grand chemin du val de Gellone.
Par cette route, vous arriverez sur la place déberté ou une Marianne et un platane de 163
ans veillent sur les lieux. Notez que si vous sdahapoursuite votre visite de maniére
commentée, vous pouvez solliciter un guide perdstngrace a I'applicationzi_Travel
disponible sur smartphone.

Toujours dans le village médiéval, la brasserisamble Lasarde s’est installée en mai 2018
au 25 chemin du Bout du monde. Les heureux pr@imes, Delphine et Julien Minazzo,
proposent chez eux deux bieres a consommer s plaen vente directe. L'une, une brune,
est nommeé&ource des moined I'autre, une blonddOccitoise Brassée sur place, I'eau est
puisée dans le village et les patrons ont avarit ouhaité vendre ur produit propre »

« Une brune pour le midi, car elle est douce, et blonde pour I'apéro du soir, >explique
avec sourire Delphine. Et on confirme, ces deuxeki&ont trés bonnes et a consommer —
bien naturellement— avec modération!



A une quarantaine de kilométres au nord-ouestdetpellier, le lac du Salagou foisonne
d’activités sportives et géologiques. Clags@e Natura 20Q0ce site est considéré comme
exceptionnel en terme de géologie, de faune etlade. fLe Salagou est bien connu de la
région par la présence de sa ruffe rouge. Cetect@aistique s’explique par la présence de
'ancien climat tropical chargé en fer et qui, éaxgdant, permet d’obtenir cette couleur.
Comme un livre a ciel ouvert, il facile de lire lé$férentes périodes de ce territoire vieux de
300 millions d’années. Et en effet, lorsque la &ariétait qu’'un supercontinent, le site actuel
du Salagou se situait a I'époque de I'ere primaipus de 8.000 km au sud, soit&&négal

Au début des années 1960la surproduction viticole a suscité des étudesatonversion en
cultures fruitieres » Un recyclage qui nécessite beaucoup d'eau poiguar les 40.000
hectares de la vallée de I'Hérault qui s’étendentl8 km. Entre les crues automnales et les
déficits d’eau avec le fleuve en été, décisionpeste de construire un barrage. Aprés des
travaux qui ont duré quatre années en 1964, larevilu Salagou devient un lac avec prés de
120 millions m3 d’eau. Et si vous avez un peu s profondeurs, la moyenne est de 15m
sous l'eau pour attendre a certains endroits 5%esmiéAujourd’hui encore, une partie d'un
ancien village est engloutie avequelques poteaux téléphoniques, ponts, arbresesigt
murets»

De l'autre coté de la vallée, changement de décors. On passe des terres martiennes aux rochers
calcaires dolomites du cirque de Moureze avec son paysage teinté de blanc et de vert. Un cirque?
Non, pas celui ol on emmeéne les enfants mais un canyon. Celui de Mouréze est vieux de 170 millions
d’années. Dans cette zone peu profonde, la mer Méditerranée était composée de volcans, de
calcaires, de roches et de sédiments marins. Avec le mouvement des plaques terrestre, I'eau s’est
retirée et depuis le néolithique de gros blocs de pierre s’élevent jusqu’a sept metres vers le ciel. Tous
ont été faconnés par I'érosion et les courants d’eaux. De cet ensemble naturel, 'Homme
préhistorique a trouvé refuge dans ces « rochers-habitats » dont certains avaient une portée
totémique. On découvre aussi la présence de mégalithes romaines. Sur place, le visiteur peut
découvrir via un chemin balisé —de trente minutes— le parc ainsi que le belvédére qui offre une vue
sur le cirque et le village de deux cents ames. Jusque dans les années 1970, le cirque de Mouréze
avait un paysage lunaire. Avec I'arrét du pastoralisme et des activités humaines comme la
transformation du charbon, la végétation repousse et masque de maniere inéluctable les tours de
dolomies.



Autre cirque, celui de Navacelles est un site exceptionnel qui mérite le détour. Lui aussi classé Grand
site de France depuis 2017. Pris en sandwich entre le plateau du Larzac et de Blandas, cette merveille
de la nature, qui fait partie de I'espace « Causses et Cévennes », classé par 'UNESCO est traversée
par la Vis, un cours d’eau qui délimite le département de I’"Hérault de celui du Gard. Avant de
descendre vers le village Saint-Maurice-Navacelles, le belvédére de la Baume auriol juché a 618
metre d’altitude offre un panorama grandiose a couper le souffle. Sous vos yeux, un peu plus de 300
metres de dénivelé. Pour descendre vers le cirque, la route de 1934 longue de 5,5 km requiert pour
le conducteur patience et attention tant les virages sont serrés. Néanmoins, une navette minibus
relie le belvédere et le Saint-Maurice-Navacelles. Une fois arrivé, vous étes littéralement entouré par
le cirque. Comme autrefois les moines de Saint-Guilhem-le-Désert, n’hésitez pas a vous aventurer
dans les ruelles mais aussi a vous reposer prés de la cascade d’eau fraiche. Prenez garde au risque
d’hydrocution, I'eau est entre 10°c et 12°c.. Aujourd’hui, « environs 30 habitants vivent a I'année »,
ajoute une riveraine. Ici, on redécouvre le calme absolu: pas de circulation automobile, ni de bruit
d’usine. Seul le chant des oiseaux amplifié par le cirque s’ajoute de manieére mélodieuse au silence
présent.

Pour ce qui est des sites naturels, I'Hérault est incontestablement I'un des plus beaux de la région
Occitanie. Sa riche diversité des paysages comme les gorges avec des dénivelés entre 200 et 300
metres déphase complétement vos repéres. Ce sentiment donne réellement I'impression d’étre tout
simplement dans un autre pays. Il est parfois difficile de s’'imaginer qu’il a fallu au moins six millions
d’années pour qu’un canyon ne se forme et 600.000 ans pour que la mer Méditerranée s’abaisse et
se retire de ces gorges. Cette merveille de la nature est accessible a seulement 2h30 de Toulouse en
voiture.

Ou manger ?

Au pont du Diable, la brasserie du Terroir jouXtdfice de tourisme. Ce petit restaurant
accueille en terrasse ou dans la salle climatSéap de cceur pour le hamburger fait maison,
parfait pour mettre dans I'ambiance des (mini-)vaes.

A Saint-Maurice-NavacellegAparté.comsconseille deux géniaux restaurants. Le premier, a
I'auberge de la Baume aurjobu belvédére du causse du Larzac. Couplé a uee vu
panoramique, la carte propose des spécialitéselwadhborées avec des produits locavores.
Aumoniere pommes roquefort, agneau du Larzac, @ettruite d’'une pisciculture toute
proche et bio. C’est sans compter sur la générassiette de quatre fromages de la région
avec, entre autres, chglardon de la tomme de brebis ou encore du roquefort.sDare



ambiance conviviale et sans prétention, la progirétes lieux est réellement aux petits soins
pour les clients.

Le second restaurant guparté.comx»recommande est le café Mas Guilhoy au cceur de
Saint-Maurice-Navacelles. Dans une ambiance laralase de village ombragée et sans
chichi, I'endroit confectionne des plats simplesx aguantités qui régaleront les grands
appétits et avec un rapport qualité/prix imbattaBlien évidemment, tous les produits sont
frais et de la région. Au dessert, belle surprigecde yaourt au lait de brebis accompagné de
miel et d'amandes grillées.

Au cirque de Mouréze, c’est une adresse littératenemcastrée dans la dolomie Ami
paradisest un restaurant ou le menu change tous les jouaginé et élaboré dans la matinée
par la cheffe ; pour chaque étape de votre déjevmes aurez deux choix. Cetiguisine
d’auteur» aux saveurs parfois nouvelles ravira tous lesmrégid’alimentations, que vous
soyez sans gluten, végétalien, ... Entrez sans @ej®j laissez-vous guider dans une
découverte gustative qui sort des sentiers battus.

/Il Pour aller plus loin: Notradossier, « Vers I'Occitanie et au-dela! »

Ou dormir ?

A Saint-Guilhem-le-Désertle Guilhaume d’oranggropose dix chambres au confort bien
appréciable aprés une journée de balades touestidia piéce a vivre offre une vue sur le
village et permet de le rejoindre en quelques neiswut

Au cirque de Navacelles, dans le village, ch&ustal del passejaireCette maison d’hotes

recommandée par les randonneurs est aussi ouvertéamilles. Ici, le cadre magique du
cirque rendra votre nuit des plus réparatrices.

Liens utiles

Hérault tourisme, le site pour préparer votre sgjou

Office de tourisme lodévois-Larzac

K.F. et A.S
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Un label Vignobles et Découvertes

Le pays Ceceur d’Hérault a obtenu le
label Vignobles et Découvertes.
Attribué pour 3 ans, il valorise
I'cenotourisme sur les 3 communautés
de communes du territoire. Au total ce
sont 80 partenaires qui participent a
cette démarche. Avec 13 sites de
patrimoines, 20 caveaux, 13 restaurants,
18 hébergements (800 lits),

7 prestataires d'activités, 2 offices de
tourisme, 5 agences réceptives et

8 événements. « L'objectif est de
rechercher l'excellence », précise Louis
Villaret, le président du Pays Cceur

d'Hérault. « De plus en plus de tours
opérateurs nous demandent de monter
des produits touristiques de plusieurs
jJours. Ce label nous permettra d'aller
plus loin et de créer une véritable
dynamique », confie I'élu.

Ce projet est un travail débuté en 2010
a l'échelle du Coeur d'Hérault avec la
volonté de développer le tourisme
vigneron et en s’appuyant sur quatre
piliers : les vins, les paysages, les
patrimoines et les hommes. Ce labe] est
une des 57 destinations, dont 4 dans
I'Hérault, portées par Atout France.

Midi Libre

H Le tourisme autour du vin a désormais

son label.

Photo d'archives
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Midi Libre

Languedoc-Coeur d’Hérault. Le territoire vient d'obtenir le label « Vignobles et

découvertes » pour la qualité de ses prestations liées a I'oenotourisme.

Un gage d’authenticite et d’excellence

# Une nouvelle réecompense pour
la qualité et 1’authenticité des
difféerentes activités permettant
la découverte du vignoble du
Languedoc-Cceur d'Hérault. Cer-
tainement le plus « oenotouristi
que » des labels, Vignobles et dé-
couvertes a été mis en place en
2010 par le Conseil supérieur de
I'oenotourisme. Ce dernier vise a
offrir plus de visibilité a la desti-
nation et plus de lisibilité au client
en incitant le développement de la
notoriété pour tous les acteurs du
tourisme viticole d'un territoire.
Ce label Vignobles et découvertes
est attribué pour 3 ans, garantis-
sant ainsi un controle qualité as-
sidu et une mise a jour du niveau
des prestations réguliére.

La nouvelle est tombée il y a
quelgues jours, le Languedoc-
Cceur d’Hérault a regu le fa-
meux sésame en raison de ses
différentes destinations, notam-
ment autour des Grands Sites de
Saint-Guilhem-le-Désert - gorges
de I'Hérault, du lac du Salagou -
cirque de Mouréze et du cirque
de Navacelles a vocation touris-
tigue et viticole proposant une
offre de produits touristiques
multiples et complémentaires
(hébergement, restauration,
visite de cave et dégustation,
musée, événement,...) et per-
mettant au client de faciliter
T'organisation de son séjour et
de 'orienter sur des prestations
qualifiées.

Unis autour de valeurs telles que

T'excellence des produits et la pré-
servation de 'environnement, les
80 partenaires associés ont démon-
tré leur volonté de partager les sa-
voir-faire et les patrimoines aux-
quels ils sont fondamentalement
attachés.

Ancrée au coeur du plus vieux vi-
gnoble de France, la destination
compte deux appellations spéci-
figues : AOP Terrasses du Larzac,
AQP Clairette du Languedoc, 5 dé-
nominations de I'’AOP Languedoc :
AOP Languedoc Cabrieres, AOP
Languedoc Grés de Montpellier,
AQOP Languedoc Montpeyroux,
AOP Languedoc Pézenas, AOP
Languedoc Saint-Saturnin. 3 In-
dications Géographigues Prote-

gées (IGP) : IGP Saint-Guilhem-le-
Désert (Val de Montferrand, Cité
d’Aniane), IGP Vicomté d’Aumelas
(Vallée Dorée), IGP Pays d'Hérault
(Collines de la Moure, Coteaux de
Bessilles, Coteaux du Salagou).
Pour Atout France, opérateur
unigue de 'Etat en matiére de tou-
risme chargé d’attribuer ce label
1 tous les partenaires locatx qui
affichent le label Vignobles et dé-
couvertes s’engagent au respect de
nombreuses exigences : qualité d'ac-
cueil en francais ou dans une langue
etrangeére, sensibilité toute particu-
liere a 'univers du vin, goiit de la
transmission, authenticité et ouver-
fure au patrimoine naturel, culturel
et humain ».

CHRISTINE GUILLAUME



Aniane
Le label “Vignobles et découvertes”

M Une table ronde sur le patrimoine viti-vinicole du Coeur d'hérault.

La France est la premiére des-
tination oenotouristique mon-
diale avec 7,5 millions de visi-
teurs.

De son coté, I'Hérault est le
premier département viticole
du Languedoc-Roussillon et le
second département francais,
avec ses 11 % de la superficie
viticole nationale. Il n'en faut
pas plus pour percevoir le tres
grand potentiel du vin et des
vignes dans le tourisme dans
notre région.

Et plus particuliéerement enco-
re dans notre Pays Coeur d’Hé-
rault, Celui-ci est un authenti-
que territoire viticole, marqué
par des appellations de quali-
té dont la notoriété s'affirme
continiment.

Le territoire dispose donc
d'atouts majeurs pour le déve-
loppement d'un fourisme vi-
gneron. Crée en 2009, le label
Vignobles el découvertes vise
a promouvoir le tourisme sur
le théme du vin et de la vigne.
Le lundi 6 juin, a partir de 9 h
se déroulera & La Famourel-
fe la premiere remise de pla-

ques a un ensemble de parte-
naires du territoire, Pour pou-
voir y prétendre, il fallait ré-
pondre a un solide cahier des
charges. Car l'exigence est un
maitre-mot dans cette démar-
che.

Les caves et domaines, lieux
d’hébergement, restaurants, si-
tes patrimoniaux et prestatai-
res d'activités de loisirs ont
dii respecter un ensemble de
critéres pour pouvoir goter a
cette distinction.

Ce lundi 6 juin, une table ron-
de se tiendra pour présenter
le label Vignobles & découver-
tes, avec notamment Pascal
Schmid, Directeur Général
d'Hérault Tourisme et Jérome
Villaret, Directeur du Conseil
Interprofessionnel des Vins
du Languedoc.

a 11 h 15, apres cette table ron-
de, aura lieu une intervention
sur le patrimoine viti-vinicole
du Coeur d'Hérault avant que
le ne soit célébré le mo-
ment-phare de la manifesta-
fion et la remise officielle des
plaques.

Corres. ML : 0603 1526 05 +
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Gignac Le label Vignobles
et Découvertes a été lancé

La destination Languedoc-Coeur d'Hérault est composée d'un

réseau de 80 professionnels du tourisme et de la viticulture.

ne soixantaine de profession-

nels du tourisme et de la viticul-

ture, les deux activités économi-

ques majeures locales, se sont re-
trouvés lundi a la Famourette a Gignac
pour le lancement officiel du label Vigno-
bles et Découvertes. Il s'agit pour le
pays Cceur d'Hérault de développer le
tourisme vigneron. Le label a pour ambi-
tion de coordonnées les professionnels
en réseau, en structurant I'offre et I'ani-
mation afin d’accroitre la fréquentation
touristique. Il existe actuellement 57 des-
tinations Vignobles et Découvertes en
France, dont 4 dans I'Hérault et 12 dans
la grande région.

« L’'Hérault est un grand
terroir viticole qu’il faut
savoir faire vivre »

Céline Michelon, vice-présidente
de la chambre d'Agriculture

Cette nouvelle destmmation Languedoc -
Ceoeur d'Hérault fédere 80 profession-
nels, caveaux, restaurants, héberge-
ments, site de patrimoine, prestataires
d’activités, offices de tourisme, agence
et événements. « Il y a 15 millions de
touristes sur la région. L'objectif est de
les amener sur les vignobles », confie Jé-
rome Villaret, directeur du Comité inter-
professionnel des vins du Languedoc.

Les prémices de cette démarche avaient
été la création des routes des vins.
Aujourd’hui, le Pays Ceoeur d'Hérault,
avec l'aide du Département et de la Ré-
gion, veut aller plus loin. « Le tourisme
el la viticulture vivaient en miroir jus-
qu'a présent », confie Céline Michelon,
vice-présidente de la chambre d'agricul-
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M Les 80 professionnels ont recu le label impulsé par le pays Ceeur d'Hérault.

ture. « Elles peuvent avoir awjourd hui
une compléementarité trés forte. »
L'ambition de ce réseau est de former
les professionnels sur des thématiques
comme le patrimoine, I'histoire et le sa-
voir-faire local, la viticulture... Pour que
chaque professionnel soit suffisamment
renseigné pour renvoyer sur un site, un
circuit de randonnée, un savoir-faire, un
hébergeur, un restaurateur... «L'Hérault
est un grand terroir viticole qu'il faut
savoir faire vivre », confie Céline Miche-
lon.

Pour cela, I'animation du réseau permet-
tra aux différents métiers de se rencon-
trer et de se connaitre. Pour mettre en
valeur les animations de chaque acteur

e X o

du réseau, un portail internet doit voir le
jour. Thierry Laniesse, directeur du Pays
Ceeur d'Hérault, a rappelé que le Fonds
européen de développement régional
(Feder) était 1a pour financer les projets
des professionnels.
Un premier carnet sur le patrimoine viti-
cole a également été réalisé par Ma-
rie-Ange Lasmeénes et Marine Robillard,
a la demande du Pays Coeur d'Hérault.
D'autres themes suivront. « Ce n'est que
le début de U'aventure », a souligné Louis
Villaret, président du pays Cceur d'Hé-
rault. C'est désormais aux acteurs du ré-
seau a le faire vivre et prospérer.
THIERRY DUBOURG
tdubourg@midilibre.com
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Clermont-I'Hérault\ignobles &
découvertes en coeur d'Hérault

21 professionnels ont recu la plaque officielle du label touristique.

e pays cceur d’'Hérault,
pilote de la destination
oenotouristique, avait
convié, lundi 19 juin,
les professionnels du réseau
et ses partenaires a partici-
per a une rencontre. Cet évé-
nement était aussi I'occasion
de remetire la plaque offi-
cielle “Vignobles & décou-
vertes” aux 21 nouveaux
labellisés.
Créé en 2009, ce label est attri-
bué pour 3 ans a une destina-
tion a vocation touristique et
viticole, proposant une offre
de produits multiples et com-
plémentaires tels que, I'héber-
gement, la restauration, visite
de cave et événements. Le
panonceau, rappelant 'adhé-
sion a cette marque qualita-
tive, est une aide précieuse
pour le touriste dans l'organi-
sation de son séjour a la
découverte des vignobles,
mais aussi des richesses du
territoire. Fin 2015, le pays
ceeur d'Hérault décide d’adhé-
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H Les nouveaux labellisés, fiers d'intégrer la marque.

rer a ce label national sous
I'appellation Languedoc,
Ceeur d'Hérault, et ainsi
rejoindre les 60 destinations
que compte la France, dont
seulement quatre dans le
département. Cet engagement
est le fruit d'un travail d'équipe
de la mission tourisme du
Sydel pays cceur d'Hérault,
avec l'aide des offices de tou-

R
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risme des trois Communautés
de communes et d’'Hérault
tourisme. Aujourd’hui, 108
partenaires professionnels
associant tourisme et vin ont
rejoint cette marque collec-
tive de qualité, dans le respect
des exigences et sous sur-
veillance des initiateurs.

® Destination Languedoc, Caeur

d'Hérault : tounsme@cceur-
heraultfr; 04 67 44 44 47 ;
http.//atout-france.fr/services/le-
label-vignobles-decouvertes.

> Correspondast Midi Lilee : 06 05 85 48 00

@ CINEMA

Mercredi 28 juin, Le grand
méchant renard... : 14 h et
16 h. Wonder Woman : 17 h.
La momie : 20 h 30.
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Saint-Pargoire Les professionnels
de ['oenotourisme se retrouvent

Les labellisés Vignooles

¢ pays Coenr d Hérawlt
oarganisait me joumée
de travail pour les pro-
{essionnels du label
naticnal Vignobles et Décow
vertes,
Scixante-tix labellisés se sont
refrouves au chitean Rieutorta
Saint-Pargoire sur les 115 pro-
Tessionmels que compte le labal
sur les trois communautés de
communes, Vallée d'Héraul,
Clenmontais et Lodéveis Lar-
zar Dionre nenmesannye adhdsents
ot A e gisids enplis cetie
anriés
Cotte démarche vise i favor:
sor I'nenotourisme on mettant
en contacts vignerons, héber
geurs of rostanrateurs amsl que
lessites les offices de toumsne
et les activités de loisirs, Une
mise en résean des différents
acteurs qui sont ainsi mieax
identifics conune destination
touristique par les touristes.
Ce Tabel qui avwe durde de ok
ans sera leconduit an pro-

et Découvertes étaient au chateau R

chain tandis qu'un site internet
est désonnais disponible pour
recenser tous les profession-
nels sur une carte interactive
(www. languedoc-coenr-
herault.fr). « Ce label permet
whinstuwer wre coligsonente

les professimmeds de Denotou-

risme «, explique Louis Villa
ret, président du Coeur
dHérault. « Aw-deld duvin, ce
sont nos paysages, ks grands
siles de France, la gasfrono-
mieel la qualilté des heéberge-
mienls qui font o réussile de
o destination  Cewr

eutort.

d'Heraull. »
Potr snrichir leur expérence,
des deplacements cnt éte orge
nises pour les professionnels
et Gaillae et en Bordelais qui
onit une brgue expéricnce dans
ce domaine.
Lajoumée de ravall an chitean
Rieutorta ¢té apprécite par les
professiomels, « Clest impor-
lant de savoir ce gue font les
auires » confie Fabrce Ponjcd
du Café de la Place a Octon.
« (i pend indiper i elimis
wnpipneren gie U'an apnréciz
muaen hehergement de quualilé
Les clients mimenl ee eonlael. »
Powr Eva Jourdain dn restan-
rant Chez Zva & Mourtae, ces
échanges entre professionnels
sont essmbek. « Co qui serail
irés bien, cestdsrviver @ foire
wune sorie de club des profes-
sionnels de Voznolowrisme
Powr mizwr s2 connalive, avec
des rencontres plus fréquen-
les. »

TDG.
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Coeur d'Hérault : rencontres du label "Vignobles & Découvertes™

Le label "Vignobles et Déccuvertes” pour la destination "Ccoeur d'Hérault" a éié obtenu en 2015 et
concerne 115 partenaires professionnels : 34 caves ou caveauy, 24 haébergeurs, 18 restaurateurs,
12 sites patrimoniaux, 11 activités de loisirs, 9 événements, 5 structures réceptives, 2 offices de
tourisme. Une réunion vient d'avoir lieu au Chateau Rieutort a St-Pargoire pour un bilan général et
préparer la demande de renouvellement, le label n'étant octroyé que pour 3 ans. Franck Barreda
de la Direccte Occcitanie a rappelé les objectifs et les valeurs du label ainsi que quelgues données
sur I'eenotourisme en France. Les représentants du "Pays Haut Languedoc et Vignebles", qui
viennent de réussir le renouvellement du label pour la destination "Minervois, St-Chinian,
Faugéres en Languedoc” ont fait part de leur expérience. Apres le bilan des actions engagees,
une table ronde et un débat entre notamment Jean-Yves Marcadal (hébergeur), Roman Guibert
(vigneron), Hadj Madani (restaurateur), Mathilde Bavoillol (bloggeuse), Vanessa Meline
(technicienne CC Lodévois et Larzac) ont étudié les enjeux et perspectives dans le cadre du
renouvellement. En fin de matinée, a eu lieu la céréemonie de remise des ppg LANGUEDOC
plaques aux nouveaux labellisés (12 en 2018), le lancement du site CEF:ERF;ULT
internet de la destination accompagné d'un bloc-marque d'identification.

Infos : www.languedoc-coeur-herault.fr
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Lundi 8 octobre, atelier « Savoir déguster » pour les professionnels

Lundi 8 octobre, atelier « Savoir déguster » pour
les professionnels

Par Sylvie Ranquet | Le 27 septembre 2018 a 7h35

La destination Languedoc Cceur d’'Hérault organise au Domaine de
la Grande Sieste, a Aniane, un atelier « Savoir Déguster ». Cet
atelier s’adresse aux labellisés Vignobles et Découvertes et aux
professionnels.

Cet atelier s'adresse aux restaurateurs, hébergeurs, prestataires d'activités, Offices de Tourisme du

label Vignobles & Découvertes dispensant a leur demande, une formation afin de mieux connaitre les

vins de leur terroir et les bases de la dégustation, et ainsi pouvoir en parler a leur clientéle.

Le Label Vignobles & Découvertes

Ce label attribué par Atout France pour 3 ans aprés recommandation du Conseil Supérieur de
I'cEnotourisme, a une destination a vocation touristique et viticole proposant une offre de produits
touristiques multiples et complémentaires (hébergement, restauration, visite de cave et dégustation,
musée, événement...). A ce jour, la destination « Languedoc Ceeur d'Hérault » compte 115 professionnels

(80 en 2015).



Programme de la 1/2 journée de formation

L'atelier se déroulera de 9h 4 13h au Domaine de la Grande Sieste, partenaire Vignobles & Découvertes
et sera suivi d'un déjeuner convivial.

La matinée sera rythmée par 3 ateliers menés par des animatrices. Les partenaires labellisés
appréhenderont par petits groupes : 'art de la dégustation, la connaissance du terroir, les domaines de
la destination Vignobles & Découvertes et se cloturera avec « le défi des cenologues » ol chaque équipe
aura une heure pour créer son propre vin : création en équipe du profil cenologique d'un vin
(assemblage de différents cépages), creation du marketing de son vin (produit, prix, cible,
positionnement, distribution, histoire...), présentation de son vin aux autres équipes et élection a
l'aveugle du Grand cru de la compétition.

Adresse

Domaine de la Grande Sieste
1434 Ancienne route de Gignac - Départemental 32E15, 34150 Aniane

+ d'infos
04 67 44 44 47 / tourisme@coeur-herault.fr
Site internet Sydel Ceeur d’'Hérault
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Le Parisien — Mai 2016

o Parisien

Languedoc : Aimé Guibert avait inventé le vin de table le plus cher du monde
Par Claude Massonnet

Aimé Guibert, le plus célebre des vignerons du Languedoc, est mort le week-end dernier
a l'age de 91 ans. Il avait privilégié la qualité, quitte a se passer de I'appellation.

« On ne peut donner que deux choses a ses enfants : des racines et des ailes. » C'est ce
que la famille d'Aimé Guibert a écrit au matin de sa disparition ce week-end a 91 ans,
sur le site de Daumas Gassac, pour dire I'esprit de celui qui a révolutionné la viticulture
languedocienne.

Ancien capitaine d'industrie du cuir a Millau, il avait racheté ce moulin pour y loger sa
famille a Aniane (Hérault), sur les pentes de I'Arboussas. Au hasard d'une promenade
digestive, son ami Henri Enjalbert, le grand géologue de la vigne, avait identifié des
poussieres glaciaires parfaites pour un grand vin.

Cing ans et des plantations plus tard, la premiere cuvée de Daumas Gassac, vinifiée en
1978 par Emile Peynaud, le grand oenologue de Bordeaux, devient le vin de table le plus
cher du monde. Qu'importe I'appellation. On s'arrache les premieres caisses aux Etats-
Unis. Le malicieux Aimé Guibert joue I'humilité. « Ici, c'est la nature qui fait tout »,

http://www.leparisien.fr/economie/lanquedoc-aime-guibert-avait-invente-le-vin-de-table-le-plus-cher-du-
monde-17-05-2016-5801539.php#xtor=AD-1481423553



http://www.leparisien.fr/economie/languedoc-aime-guibert-avait-invente-le-vin-de-table-le-plus-cher-du-monde-17-05-2016-5801539.php#xtor=AD-1481423553
http://www.leparisien.fr/economie/languedoc-aime-guibert-avait-invente-le-vin-de-table-le-plus-cher-du-monde-17-05-2016-5801539.php#xtor=AD-1481423553

répond cet amateur de belles formules, imperturbable avec son regard percant bleu
acier.

Il avait torpillé I'Américain Mondavi

Daumas Gassac attise la curiosité du géant américain du vin, Robert Mondavi, qui veut
faire de la montagne magique de I'Arboussas un sommet de la Vviticulture
languedocienne, avec « winery » pour valoriser les raisins des producteurs locaux, quitte
a défricher la forét. Son futur voisin ? C'est Aimé Guibert, qui s'oppose et contribue a
torpiller le projet.

Des milliers de fois, il impose a ses visiteurs I'ascension de I'Arboussas dans une voiture
rustique sur une piste chaotique. Pour que chacun puisse juger par soi-méme : la vue
imprenable, les essences rares, les hautes futaies et, luxe absolu, la ventilation naturelle
pour les parcelles de vigne en contrebas. Depuis, les producteurs locaux (Grange des
Peres, Capion, Mas des Armes) vendent dans le monde entier, dans le sillage de Daumas
Gassac (200 000 bouteilles), aujourd'hui géré par quatre des fils d'Aimé Guibert.

Le guerrier d'Aniane a lui-méme choisi I'endroit de son dernier sommeil : Kilcrohane
dans le sud de l'lrlande, avec vue imprenable sur la mer. Et ventilation naturelle
permanente. Comme au sommet de I'Arboussas.

http://www.leparisien.fr/economie/lanquedoc-aime-guibert-avait-invente-le-vin-de-table-le-plus-cher-du-
monde-17-05-2016-5801539.php#xtor=AD-1481423553



http://www.leparisien.fr/economie/languedoc-aime-guibert-avait-invente-le-vin-de-table-le-plus-cher-du-monde-17-05-2016-5801539.php#xtor=AD-1481423553
http://www.leparisien.fr/economie/languedoc-aime-guibert-avait-invente-le-vin-de-table-le-plus-cher-du-monde-17-05-2016-5801539.php#xtor=AD-1481423553
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Vallée de I’Hérault : trois
domaines en or

30 206 0 comvoTave |

e 15 avril dernier avait lieu le 30éme Concours des vins de la Vallée

de I'Hérault. « Terre de Vins » faisait partie du jury et a consacré un

dossier spécial a cet événement, a découvrir dans notre numero

de juillet-aolt. Voici, en avant-premiére, un gros plan sur le grand
vainqueur et deux autres lauréats.

Le grand prix / Mas de la Séranne
Jean-Pierre Venture, lumineux vigheron

Maitre ou renaitre. Telle est la question que l'on se pose aprés avoir
rencontré Jean-Pierre Venture. Le petit homme, au regard malicieux,
volubile, au phrasé souriant servi par une pointe d'accent du midi n'en est
pas a sa premiére vie professionnelle. Il y a prés de vingt ans, avec son
épouse, Isabelle, ils donnent un nouveau sens a leur existence - vigneron.
La naissance d'une vocation aux alentours de la quarantaine.
Précédemment, deux décennies durant, lui et son chapeau de feutre
Indiana Jones a large bord toujours vissé sur la téte, ingénieur dans
l'industrie alimentaire, a dirigé des usines Balhsen du temps de l'inoubliable
Monsieur Plus, dans I'QOise, puis Brossard, dans le Sud-QOuest. Elle,
Isabelle, &tait infirmiére. Un changement d'actionnaire et un nouveau mode
managérial I'incite a proposer a son épouse un nouveau défi : laisser éclore
les génes de la vigne inscrits dans leur patrimoine. Ceux d'Antonin, grand-
pére d'lsabelle, de Saint Guilhem-le-Désert, et de Louis, celui de Jean-
Pierre, de Villeveyrac. Une renaissance en quelques sortes. Et un fil
conducteur : « continuer a donner du plaisir, le vin et les biscuits se
rejoignent dans cette dimension. »



Sur les traces d’Antonin et Louis

« C'est un coup de coeur pour 'environnement qui nous a ancre ici, » se
souvient le vigneron. Les premiéres attirances pour la majesté du Pic-Saint-
Loup ou les terres rouges de Salelles-du-Bosc dans le Lodévois, se sont
effacées devant un panorama a couper le souffle ; celui depuis les coteaux
d'Aniane sur le massif de la Séranne, assurance |'&té de fraicheur nocturne
pour la finesse des vins du domaine. « Nous sommes tombés amoureux de
ce paysage, pas du vignoble alors en production » assure Jean-Pierre
Venture en vous entrainant dans un raidillon botanigue en cours
d'aménagement par son épouse. En cours de route, Jean-Pierre indigue le
nom de chaque plante et dévoile les minuscules secrets d'une garrigue
laissant transpirer ses parfums.

Jean-Pierre et Isabelle sont arrivées ici en 1998. Le domaine comptait six
hectares plantés en cinsault, carignan et grenache. Aujourd'hui, il en
compte seize, la derniére parcelle rachetée étant celle de I'aieul d'lsabelle.
Sur des terroirs variés, galets roulés, marnes jaunes, argilo-calcaire,
terrasses de cailloutis, I'encépagement a été complété avec du terret, de la
counoise, du morastel. « Je recherche aujourd’hui des vignes précoces
pour éviter des taux d'alcool trop importants, une remarque que I'on me
faisait souvent. Presque un reproche », sourit Jean-Pierre. « Mais on n'y
peut rien, 'alcool, c'est le sucre dans les baies. Et le sucre, c'est le soleil
d'ici. »

Premier vin, premiére médaille

Dés les deux premiéres années, le néo vigneron va se faire remarquer par
le public et la profession. |l se presse sans se précipiter. Retour & 'école
d'agronomie, apprentissage assidu au Mas Bruguiére, en Pic Saint-Loup, «
Guilhem m'a tout appris », lancement du chantier pour la cave et le chai...
La premiére cuvée est un roseé. Elle récolte une médaille d'or au concours
des Grands vins du Languedoc. La seconde année, la cuvée rouge Le Clos
des Immortelles obtient la statuette d'un Syléne lors du méme événement.
Cet « oscar » trdne encore dans la cave. Mais c'est une autre cuvée, « A
I'ombre du figuier », arbre emblématique du domaine ol les vendangeurs
viennent chercher du réconfort lors de la cueillette, qui assurera le succés
auprés du grand public. Ce vin plaisir, charnu et a la fois désaltérant, a boire
entre copains, casse la barrique. « Il a un seul défaut, celui de se boire trop
facilement » glisse Jean-Pierre Venture.

Depuis, son appétit d'aller de I'avant est resté intact. De 1999 a 2007, il
présidera au projet de reconnaissance des Terrasses du Larzac, obtiendra
I'appellation en quatre ans, convertira son domaine en bio, reprendra
quelques principes de biodynamie, « du bon sens de nos anciens »,
continuera de s'appuyer sur l'expérience emmagasinée sans jamais
sacrifier son insatiable curiosité. « Je n'aurai pas assez de temps pour tout
entreprendre » confesse-t-il comme un regret.

Dans son bureau, Jean-Pierre Venture conserve un classeur. Les rabats
sont gonflés de centaines de feuilles. Y sont collées les éiquettes de
bouteilles dégustées et notés les commentaires de dégustations. |l remonte
le temps. « 1979, Le Cardinal de la cave de Saint-Saturnin, le meilleur de
I'époque, un grand vin._. En 1983, il avait une queue de paon phénoménale
», Le Souverain de celle de Montpeyroux, pointe-t-il d'un doigt délicat, le
Daumas Gassac 1984, la premiére cuvée du Mas Bruguiére La Grenadiére
1891... » La semaine précédant le reportage, il en avait cédé une précieuse
bouteille 2 Guilhem Bruguiére. Le parrain depuis |la naissance de sa passion
et la renaissance d'un domaine.

Médailles d'Or concours des vins de la vallée de M'Hérault. Antonin et Louis
2013, Rouge. Les Ombelles 2014, blanc
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Saint-Saturnin-de-Lucian Le Point
I-mobile a été présenté

Une initiative pilotée par I'Office de tourisme Vallée d’Hérault

ulie Solignac, animatrice numéri-
que de territoire au sein de I'Office
de tourisme intercommunal Vallée
d'Hérault est venue présenter le
Point i-mobile du caveau de la cave
coopérative 4 Bernadette Gazel, prési-
dente de la cave et & Régine Quino-
néro, secrétaire a la cave en charge en-
tre autres choses de I'oenotourisme.

Le Point i-mobile, de quoi s’agit-il ?
C' est une initiative déployée par
Offices de Tourisme de France qui
permet de diffuser le plus largement
possible de I'information touristique,
aussi bien dans les locaux des offices
que dans ceux de leurs partenaires
touristiques. Les Points i-mobile sont
identifiables par la présence d'une
signalétique spécifique. Les visiteurs y
trouvent un acces wi-fi gratuit et
sécurisé dans un espace dédié, il suffit
de rentrer son adresse mail pour se
connecter. C'est trés pratique quand
on est en vacances.

En pratique quelles sont les autres
possibilités pour les visiteurs ?

Ici, & Saint-Saturnin, les enfants
peuvent jouer sur leurs tablettes
pendant que leurs parents découvrent
les vins. Il y a aussi possibilité de
recharger les appareils mobiles. Un
présentoir avec des prospectus est
mis a disposition par I'Office de
tourisme afin de renvoyer les visiteurs
sur toute la Vallée d’'Hérault et de
promouvoir des lieux ou des
événements comme Argileum, le Pont
du Diable, la Vallée en féte, les visites
guidées, les marchés Place au terroir,
les fiches randonnées et méme les

M Julie Solignac avec Régine Quinonéro et Bernadette Gazel de la cave coopérative.

marchés hebdomadaires qui ont lieu
toute I'année, sans oublier bien sir les
caveaux des vignerons.

Quels sont les lieux équipeés du
Point i-mobile ?

Actuellement, les trois points
d’accueil de 1'Office du tourisme
Vallée d’'Hérault: Gignac,
Saint-Guilhem-le-Désert et la maison
du Grand site au Pont du Diable ainsi
que les caveaux des caves de
Montpeyroux et de Saint-Saturnin
dont le caveau répond parfaitement
aux critéres de qualité demandés pour
I'installation du Point i-mobile. 1l a
obtenu le label « Vignobles et
découvertes» et posséde un espace
d’'accueil suffisamment éclairé avec

du mobilier pour s'asseoir. Il est
accessible aux personnes a mobilité
réduite avec une large amplitude
horaires d’ouverture an public et le
bon accueil de Laurence et Janine qui
se relaient a 'espace de vente.

Quid de I'application Easy Travel?
La Communauté de communes Vallée
d'Hérault a mis le wi-fi territorial dans
son projet de territoire pour 4 terme
accueillir et informer en tous lieux et
en tous temps. L'application Easy
Travel, également rechargeable
permet des balades audio-guidées
gratuites en compléte autonomie du
Pont du Diable, de Saint-Guilhem, de
Saint-Jean-de-Fos et bientot d'Aniane.

Gorres. ML : 06.85 87 47 79 + (I Te818



La Justine de
Sade est d'ici
Le saviez-vous ? | Un
cOté insolite de
I'histoire de la ville

M En 1776, le “divin marquis”,

36 ans, s'installe a Montpellier.

Pas siir que les écrits du mar-
quis de Sade figurent en pre-
miére vue sur le rayonnage de
toutes les bibliotheques fami-
liales. En revanche, la plupart
des titres de ses sulfureux
ouvrages sont largement
connus. Dont le fameux Justi-
ne ou les malheurs de la vertu.
Eh bien figurez-vous que la Jus-
tine en question a bel et bien
existé et qu'elle était méme
montpelliéraine d’origine.
C’est en novembre 1776 que le
“divin marquis”, alors agé de
36 ans, choisit de s’installer
pour quelques jours 2 Montpel-
lier afin de se changer les
idées. Il s'installe a I'hotel du
Chapeau Rouge (actuel n’37
de la rue du Pila-Saint-Gély).
Sans doute séduit, comme tant
d’autres, par la beauté notoire
des Montpelliéraines, il profite
de son séjour pour recruter un
certain nombre de servantes
pour son chateau de Lacoste,
dans le Lubéron, ou demeure
également son épouse. C'est
un... moine ami, fréere Durand,
qui est chargé du recrutement.
Le récollet lui présente deux
jeunes sceurs et une certaine
Catherine, agée de 22 ans, com-
me cuisiniére. Seule cette der-
niére restera a son service, mal-
gré la colére de son pére, un tis-
serand installé rue Sainte-Ursu-
le. Catherine Trillet sera rebap-
tisée Justine par le marquis
qui, dix ans plus tard, en fera
I'héroine de son roman écrit
lors d’un séjour a la Bastille.
M. M.
» Informations puisées
dans “Guide secret de Montpellier
et de ses environs”, de Myriem
Lahidely (Ed. Ouest-France).

@ rowez-vous
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Sylvain Fadat aux petits
soins pour le carignan

Terroir | Le cépage emblématique des Terrasses du Larzac avait mauvaise
réputation. Début des années 1990, un vigneron du cru redore son image.

Ici!Ici! Clest...

.. Le Carignan. Pour cet été, nous
sommes partis a la rencontre de
vignerons, amoureux d’'un cépage
en particulier. Pour quelles raisons
ces passionnés en ont-ils fait leur
chouchou? Est-il rebelle, docile,
surprenant ? Quel sont les points
forts, les points faibles ?
Qu’apporte-t-il dans I'assemblage
des AOC ? Comme exprime-t-il le
terroir dans lequel il se nourrit ?
Tres longtemps montré du doigt, le
rustique carignan rouge a profité
de I'entétement de Sylvain Fadat,
au domaine d’Aupilhac, pour
séduire les palais les plus sélectifs.

out s’est joué a une paire d’an-
nées. Jaurai pu arracher mes
vignes de carignan pour plan-
ter de la syrah comme tout le
monde. Et puis j'ai trouvé ma pre-
miere cuvée 100 % carignan telle-
‘ment bonne... » Dans le patio du do-
maine familial, celui d’Aupilhac, a
Montpeyroux, Sylvain Fadat se sou-
vient avec gourmandise et sourire
franc de cette année 1989. J'ai pro-
duit cing mille premieres bouteilles,
un vin gourmand, tres mire. Tout a
été vendu a Uexport, en Angleterre,
ou le grand public est amateur et
connaisseur de vin. Je ne pouvais
que conlinuer. »
Tl n’en a pas fallu plus pour que le vi-
gneron soit coiffé du titre de “Pape
du carignan”. « Il parait que Uon di-
sait ¢a de moi, rigole-t-il encore
aujourd’hui. Il se fait alors un nom
dans le monde des vins. Le carignan,
c’est vrai, avait une mavvaise ima-
ge. Mais il est plus facile d’accuser
un cépage plutét que la surproduc-
tion de l'époque. Pendant quelques
années encore, en dégustation a
Uaveugle dans les concours, les gens
adoraient. Des qu’on révélait le cépa-
ge, ils  changeaient  d’avis.
Augourd’hui, les jugements se sont
alténués mais il y en a pour qui il
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M 100 % carignan, une hérésie il y a 25 ans, un incontournable aujourd'hui. Photo . G.

Saut tougours trouver des circonstan-
ces atténuantes. »

« Le carignan était
considéré comme

un “vin médecin”

Sylvain Fadat

Les jus de ce cépage décrié dans les
années 1980 coulent dans les génes
de Sylvain Fadat depuis plusieurs gé-
nérations. Si son patronyme trahit
des origines cévenoles (du coté du
mont Aigoual, la montagne des
eaux!), la présence, ici, d’aieux dans

mhscfoot.com

f B #MHSC
1er partenaire média du MHSC

la viticulture, est entre autres certi-
fiée par des publicités d’avant-guer-
re. Déja, le grand-pere maternel gref-
fait, cultivait, vendangeait, vinifiait,
négociait. «Le carignan était alors
considéré comme un “vin médecin”.
Il améliorait d’autres cépages grdce
a sa teinture soutenue, sa texture et
son taux d’alcool, rappelle Sylvain.
En 1955, les Montpeyroux feront
aussi partis des qualtorze premiers
vins classés en Vins de qualité supé-
rieurs. Autant dire que le carignan,
c’est l'identité du terroir. »

Sylvain assoira naturellement sa ré-

putation sur cinq premiers hectares
déja propriété de la famille. Le domai-
ne en compte aujourd’hui vingt-cinq
mais le vigneron respectera les em-
placements originels du cépage.
« J'ai agrandi Aupilhac, aw nord du
village, plus en altitude sur des ter-
res calcaires mais j'ai laissé le cari-
gnan au sud, davantage au soleil et
dans des terroirs dominés par des
marnes bleues. » Les grappes aux
grains a la peau tres épaisse profitent
du soleil sur des ceps taillés en gobe-
let, aux rameaux fiers décorés de
feuilles d'un vert soutenu, plutot peti-
tes et dentelées. A I'automne, le cari-
gnan est I'une des variétés de vignes
qui rougeoie le plus dans le paysage.

Un bon potentiel de garde

La vinification et I'élevage de ce cépa-
ge rustique, trés aromatique, se font
«sans artifice. Que le raisin pro-
vienne de toules jeunes vignes com-
me de mes plus anciennes, octogé-
naires, du clos Saint-Georges. C’est
puissant et concentré, assure le vi-
gneron, attentif chaque millésime, a
Uéquilibre. Le vin doit étre désalté-
rant. »
Avant de pouvoir en profiter, le cari-
gnan d’Aupilhac est élevé dix-huit
mois en petit foudre ou demi-muids
en bois de chéne. Les premiers aro-
mes qu'il libére sont sur la mire, la
cerise mais aussi le grillé «di a la mi-
néralité ». Des touches florales, vio-
lette parfois, peuvent compléter la pa-
lette. La belle fraicheur (acidité) et
des tanins structurés offrent un bon
potentiel de garde (au moins
vingt ans). Ils permettront aux plus
patients de profiter ensuite, de notes
de garrigues au bout d’'un an ou deux,
puis de poivre et d’épices avant que
des ardmes secondaires prennent
peu a peu le pas. On découvre alors
des notes de cuir, de tabac, de gibier
ou encore de sous-bois. En le laissant
s'aérer, le carignan démontre qu'il est
alors un “animal” qui ne meurt ja-
mais.

CHRISTOPHE GAYRAUD

chgayraud@midilibre.com

A L’AGENDA

AUJOURD'HUI

@ Piscine

piscines.

vacances scolaires, les

jeux d’équilibre...

famille.
d’entrée.

Vauguieres.

Pour la deuxieme année,
Montpellier Méditerranée
Métropole organise Piscines
en féte, jusqu’au vendredi
27 aoit dans son réseau de

Pendant cette période de

piscines proposeront a tour de
réle des animations tout
public. Aquagym, aquabike,
aquajogging, tennis de table,
seront
encadrés pour le plus grand
bonheur du public qui pourra
ainsi pratiquer seul ou en

Animations gratuites sous
réserve de s’acquitter du droit

Ce samedi 23 juillet, piscine
Alfred-Nakache, 237 route de

Contact: 04 67 22 57 05

@ Spectacle pour enfant
Aujourd’hui Miss Mac Magic

est de retour d’Afrique. Elle a

ramené des tissus aussi
bariolés que cette nouvelle
histoire, celle de
I'hippopotame invité a
I'anniversaire de sa bien
aimée. L’hippopotame
amoureux d’une girafe, un
spectacle pour le plaisir des
enfants.

Ce samedi 23 juillet, a 10 h 30
et 17 h, au théatre
Pierre-Tabard,

17 rue Ferdinand-Fabre.
Contact: 04 99 62 83 13 ou
06 6279 8125

DEMAIN

® Le Tango dans tous
ses états

Demain, spectacle de tango
européen (russe, italien ou
autrichien) pleins de beautés
et d’humour.

Dimanche 24 juillet, 17 h,
prieuré Saint-Michel,
domaine de Grandmont,
Soumont-Lodeve.

12 €, réduit 10 €.

04 67 44 09 31.
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Un balcon sur le vignoble

La vie de chiteau | Chateau Bas a Aumelas plonge ses racmes da.ns le XIV * siecle.

a guerre de Cent Ans 'a affaibli,
des décennies de lutte entre ca-
tholiques et protestants précipi-
té sa ruine. Mais il demeure, an-
eré sur un promontoirve de caleaire et
plongeant ses fondations au tournant
de 'an mille, dressant les vestiges de
quelques maisons sur son flane ouest.
Masures depuis longtemps désertées
pour une vallée plus ferrile et le villa-
ge contemporain d'Aumelas.
« On Poppelle (e Chdteau Viewr, indi-
que Geoffroy d'Albenas de sa voix po-
sée, Clesl un sieur Bonnet, auwguel il
appartient @ partirdu XVI, qui déci-
da de le quitter pour venir s"installer
en 1630 dans la ferme du chdtea, el-
te-midme du XTV, et qui commenga a
la fortifier, lagrandiv. » Pour en fai-
re ce Chateau-Bas, que les d'Albenas,
de pére en fils, se transmettent, indé-
fectiblement, depuis les premieres lu-
mieres du XVII'. Treize générations,
dont GeofTroy et Jean-Philippe incar-
nent la derniére, assis & une table da
jardin, le regard courart sur les bois
de chénes et la garrigue a perte de
viie.
La hatisse a été remaniée ; ses ouver-
tures, comme ses tours d'angle, les ar-
cheres, sa loggia, trahissent les multi-
ples états d'un mas devenu ferme dé-
fendue puis demeure d'apparat. Cha-
pelle, cuisine, four & pain sont médié-
vaux, les élévations XVII, certains dé-
cors plus tardifs qui accompagnérent
les succes et la fortune grandissante.
issus de la viticulture, zu X1X'.

« Le Chateau Vieux
controlait le trafic de
la vallée de T"Héranlt™
Geoffroy d'Albenas

Historiquement, « on conduisail ici,
reprend Geoffroy d'Albenas, wite acti-
vite postorole. Un troupeau entrele-
nait la garrigue depuis la bergerie,
a 200 m du chitean. » Elle ast enco-
re debout, six cents moutons y ont le
clos et le couvert. Mais « a partir de
1800, 20 ha sont plantés en vigne, en-
chaine son frére ainé, une cave élevée
e 1830, signe que oo mdarcle pldot
bien = Jusqu'anx années 1960, rebon-
dit le cadel ; « Le grand-pere o eu di
mal @ analyser les chongements des
modes de consommation du vin. Il a
continué a produive du vrae et puis,
en 1975, tout s'est arrété, »

Une premiére vague d'arrachage sur-
vient, une autre suit. En 1985, a Cha-
teau-Bas on ne cultive plus que le sou-
venir de la vigne, la grande maison et

M Les fréres Jean-Philippe {g ) nt ﬁuﬂruy d’Albenas ont réveillé le domaine, donné un nouveau souffle au thitull faniﬁaL

son joli jardin en balcon sur la vallée

sont une propri¢té de villegiature on,

de Montpellier, monte la famille lors

des fétes et des vacances. Tout juste,

posséde-t-elle toujours 4 ha d'une vi-

gne viedlle & proximité du village, que

loue un vigneron jusiqu'en 2001, « On

s'esl roweeé Juee a un choix, cette an-

née-la : arracher ou reprendre. »

Les fréres sortent d'éeole de commer-

ce, I'un travaille dans 'industrie, le se-
cond fail ses armes chez un caviste, a
Montpellier. I les presse de relancer
le domaine ; dans le village, on les dis-
suade el leur maman s'inquiéte : « Je
e Crode pas que co ail élé radsonnd,
J'ad grandi en paytie tei, dit Jean-Phi-
lippe. It y a Uaffect, la passion. »

Le duo mesure bicntot la valeur de ce
ténement magrifiquement orienté, ri-

M Le jardin, la terrasse, depuis Ia loggia de pierre gagnée par a gle vierge.

che de son sol et de son altitude, per-
ché a 350 m, « Il fuisait de jolis vins,
glisse Geoffroy, mais il fallait de ar-
gent poui invesiar et ¢a, on n'avaif
pas. 4l follait une sowrce de revenus,
qui finaneeroit le developpement du
domaine. » Ce sera la maison,

Le vignoble arraché reconquis

Depms 2001, Chiteau-Bas est redeve-
nuun vignob‘h-"’ﬂnf‘a presque refron-
vé .ellll'!l'ﬂl_‘lll qu il [l][“s(‘ﬂl«]]l’ l’!]‘;(]l]'{'
leur grand-pére arracha sa vigne, indi-
que Jean-Philippe, en charge des tra-
vaux viticole, D'ailleurs, derriére les
murs que colonise la vigne vierge ron-
ronne un bulldozer qui repousse la fo-
rét sur cdes arpents bientt replantés.
« Nous sommes passes sur les trois
condewrs de 10 000 a 100 0G0 culs »,
ajoute-t-il et 1a cuvée Egérie a été pri-
mée parmi les grés de Montpellier.
Le chéteau aussi est sorti de son som-
meil. La famille d'Albenas a conservé
I'étage en espaces privatifs, mais cha-
que année, ¢'est une cinquantaine de
mariages, séminaires, etc., que regoi-
vent ces hauts murs, patiemment ré-
novés, Chambre d'hote, salle de ban-
quet complatent la renalssance., « fon-
tretenir toul ¢a, ¢'est monsiruewr ! »
OLLIVIER LE NY
oleny @midilibre.com
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Les nouvelles ambitions de la
cave coopérative de Pégairolles

Viticulture Objectif : devenir une référence avec la vente en bouteilles.

ux prémices des vendanges, 4

I fin aodit, la cave coopérative

de Pégairolles a changé de per-

sonnel. Guillaume Arnal, qui en
était le président depuis cing ans et Ni-
colas Drain, le caviste, sont partis vo-
lontairement vers d'autres cieux.
Pour les remplacer, le conseil d'admi-
nistration a élu & la présidence, Benoit
Léonetti, 4gé de 35 ans, déja coopéra-
teur et vice-président. Titulaire d'un
BTS en cenologie, le nouveau respon-
sable exploite 13 ha de vignes, répar-
tis sur Soubés, Lauroux et Pégairolles.
Et pour l'employé de cave el unique sa-
larié, il ¥ a eu le recrutement de Yann
Jeannin, 25 ans, qui habite Soubés o,
il travaille 1,5 ha de vignes en ferma-
ge. Originaire de Dijon, Yann a la pas-
sion du vin, quil a étudié a4 Beaune,
avant d'obtenir une licence en Vin et
cenologie & Supagro 4 Montpellier.
Deux jeunes vignerons fougueux,
mais un choix étonnant quand on sait
qu'ils vinifient en cave particulidgre, Un
état d'esprit, a priori, incompatible
avee celui d'une coopérative. A se de-
mander si les 24 coopérateurs de Pé-
gairolles « n'ont pas un grain », au
point d'avoir fait entrer « le ver dans le
Sruit » !

5 000 € investis dans
de Péquipement neuf

Rien de cela pourtant, le hasard
n'ayant pas sa place parmi les viticul-
teurs de la plus petite cave coopérati-
ve de la région, au terroir en terrasses
& combien magnifique mais difficile &
travailler, qui exige de bien réfléchir
avant d'agir. En réalité, le duo de vigne-

rons forme un attelage bien coordon-
né, passionné et motivé pour défendre
les intéréts de la cave. « Nous voulons
développer la vente en bouleille gui ne
représenie que 10% des 3 100 hectoli-
tres produits annuellement », expli-
que Benoit Léonetti, qui aspire 4 du
changement sans rien révolutionner.

Déja, la derniére vendange qui a conju-
gué quantité et qualité, est enirée dans
les cuves par cépages séparés, ce qui
n'était pas le cas auparavant, Et 5000
€ ont été investis dans de 1'équipe-
ment neufl, « Un nouveau cahier des
charges va éire dlabord, plus contrai-
gnant, afin d'amdliorer encore la gua-
lité », ajoute Yann. Au-dela du prestige
de la bouteille, 'ohjectif est de pérenni-
ser la cave en augmentant ses marges
bénéficiaires pour faire face au renou-
vellement du matériel et 4 l'entretien
du bitiment, dont la partie la plus an-

L] l Léonetti, nouveau président [ gauche), et Yann Jln. caviste.

cienne date de 1927.

Et faire de Pégairolles, malgré la re-
nommée acquise, un vignoble d'excep-
tion dans l'appellation des Terrasses
du Larzac eu égard A son terroir uni-
que. Le caveau est ouvert le vendredi
ou sur commande.

» Contact : 04 67 44 09 93
Comes. ML 04 67 44 25 70 + (I eend

= Les quatre crus| proposés en hwllnlh
a la cave de Pégairolles-de-I'Escalette.
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Cocur de vignes

MAS DE LA SERANNE

Pour la seconde fois, Isabelle et Jean-Pierre Venture, vignerons du Mas de la Séranne,
remportent le Grand prix des vins de la vallée de 'Hérault,
une récompense qui les émeut.

on chapeau en feutrine a larges bords soli-

dement vissé sur la téte, Jean-Pierre Venture,
vigneron du Mas de la Séranne, se félicite
d’avoir gagné pour la seconde fois le Grand
prix des vins de la vallée de PHérault. Mais
aussi d’avoir changé de vie professionnelle, il y a presque
vingt ans. Isabelle, son épouse, infirmiere, et lui, ingénieur
en agro-alimentaire, quittent leur carriére pour exploiter
5 ha de la terre de leurs ancétres, Antonin et Louis. Certi-
fié « Agriculture Biologique » (AB) en 2012, le Mas de la
Séranne, tient son nom de la chaine de collines en face du
domaine. Le site jouit d’une vue panoramique sur toute
appellation. Parsemé d’oliviers et adossé a la garrigue
il s’étend sur 16 hectares et 3 terroirs différents : marnes
jaunes, terrasses anciennes de I'Hérault, et cailloutis flu-
vio-glaciaires. Chaque année, ce sont 80000 bouteilles qui
abreuvent les palais, dont 4000 blancs, 12000 rosés et
le reste en rouges. Le succes des cépages provient de I'in-
fluence climatique des courants d’air froid descendus du
plateau du Larzac, qui apportent la puissance aromatique
aux vins.

Mas de la Séranne - Route de Puechabon a Aniane
Tél. 04 67 57 37 99 - www.mas-seranne.com

Venture, wine-

1e, Isabelle and Jean-Pierre

T or the second tin

makers of the Mas of the Seranne, win the Grand Prize of the
wines of the Férault Valley, a reward that moves them.His
Vent

Winemaker of Mas de la Seranne, is pleased to have won for the se-

broad-brimmed felt hat firmly put on his head, Jean-Pie

ure,

cond time the Grand Prize of the wines of the Férault Valley. But also,
o have changed his professional life, almost twenty years ago. Isabelle,
his wife, nurse, and him, a food processing engineer, left their careers
ha of their ancestors” land, Antonin and Louis. Cer-

(AR) in 2012, the Mas de la Seranne, takes

behind to exploit §

tified «Organic Farming»
its name from the chain of hills facing the domain. The site, possesses a
panoramic view of the whole appellation. Dotted with olive trees and
leaning against the garrigue it covers 16 hectares and 3 different ter
roirs: yellow marls, old terraces of the Hérault, and ;;?a(:ioﬂuvial gravel.
Every year, 80 000 bottles are drunk, including 4 000 whites, 12 000
roses and the rest in red. The success of the grapes comes from the cli-
matic influence of the cold airstream coming from the Larzac plateau,

which brings the aromatic power to the wines.

me Petiot
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Comment Boris Leclercq
est devenu un groupe

1 v avvait jusque-li Bords, be patron de
oy restaEnts qui magnificnt la
viiandhe et Ja cuisine de grand-nidne, A
Monipelicr (Chez Boris, Idé-Fac-
quelined of, depuis W12, & Parls (les
Oreilles el lagquene). Puis, ona conna
Boris le productenr du terrolr, aves sa
margee de pids pour apdrinf, les
2 Gros, Vokl madotenoant Baorls be vitleal-
tetir, qui sort ses premicrs vins lssos de
Lt Grrmmdle sieste, 4 Anlane, progrictd aine
st nebaptisée apris b rachat, on
s 2005, dw domaine  Saint-Domini-
que,
Drerritre oene fagade un den epleuwriens
ne se cache on il un véritable entrepre-
newr, Avec ui esprit detreprise of un
cubd a'homme daffaines. Aujourd hak,
toantes oS activitds sonl regroipées au
sidn d'une struciure mere : be groupe Bo-
ris Levlorog. En 2005, colulcl o péalisé
& ME de chilfre dalfaires conselide, Ob-
JeetiTpour 2007 = 10 ME .« Lo difoeloppe-
s ol Penct il sevn Gind por onverfo-
re dle wonpeae restanrants O Parvis o,
sivfont, prr b et ov g di be
prrewduetiomn viticole = explique le Mont-
peblicuain e 41 ans, orginaire de Lord-
e,
18w wn s it b, Je patron accuebllabe

doans son capital un foncds oinestisse
it parisien, Audecia, La stracture, qui
cofpie Charles Belgheder panmi ses fone
dateurs, oviil verse un tcket Gentede de
A5 ME. Cequi valorisait abors le groupe
& hauteur de 12 ME. Ce choix stratégi-
que a permis § Bors Leclenog o hwestir,
de se divelopper, Eb de macheter les
12 han ade whgmnes dae ddomnaknge Sabt-Doand-
Nk, care les deus stars de b vitioubiu-
re languedocicnne, Danmas-Gassae of la
Gramnge dos pires

« Je ne liche jamais »
Boris Leclarcqg

W .f‘mra"ﬁ'iin" alii Bene vin, i-f‘ﬁ'llri e Disse
virigin, KU peanr fevine ol bon misin i
Jugid i bove berendv. fed, pong somenes
fefpris des diewy, clame oo diplimé de
Firole die commeree de Marseille, pro-
rodion 188, Je fris diwormnais dis vinsg
au i represenlend dn oorfiain ctal dis-
Pl fles vins O biaine of O parloger de
suite. Dhs fimilis O appréeicr avoe des
copering. = EX pour metire on prathue
som état J'esprit, il n'a pas hisite aodé-
boarser 1,2 ME pour un site dont e er-
rolr, Anlane, & prowve sa fdchesse. N b
imaginer un projet global & 35 ME (2w
auisition du domaine inchise). « Canfri-

Grande sieste, acquis en mars 1015 & Antane, Phaias 13,

renrend @ da restanadion, e vin 8 ins-
il dans fe femps, justifietil. Cetle s
codede brvrriche CoRSHITIC poary iRl NN
soate dlasspraroe vie, -
Power antand, T restanr ion n'est pas nd-
gligie, Boris Leelerog s apprite & ourir
un second restanrant i Paris, non lobn
de o tour BEifTel Pols oun troksime,
= fEY it fassoeiia = it 11;t|::: :h," l.zl. E‘lkl.r
e Vemddre, Apas b premiine admvsse
du Faubourg Saint-Honowt, « Lodde esf
e e wne franeliise sur o i de fae
meerizon o0 eiande @ o _fﬂln{‘ﬂr'.ﬂr'. Crs
s teriel i scarariereets o vened o bwse eree fenpis
centent de co rdsean, Sad el guelqnes
oogtaels avoc des personies afirrssdes
o Fronce of wéme on Burope »
L groaipe Boris Levlerey comgiens ben-
101 wene contalne de salariis. « Langend
dhaid S wn amobeane pou e feg ofoes, e e
i pag wn colfeclfioneen «, glisse e
pabrody, gl s acguis s notorbte on sl
chant sur la feciule de son pestanrsot de
Ia {5 H L |:|l," |‘.|"|.|.].'.Hi.|||.'r:i|:'. |‘1!L-i |||.- L'{".-.j.ﬂ:n'l.!l-
de Clharlesde-Gaulbe, 82 foree? « Cesf
i Irtnisforan iy wees wiees, = I marche &
Fiwtuition, «Je sitiz wne loespuod e,
Creapd Jo siis loned, jo vais fosgn o
Brnad, i pner Beboie famais =, eonchat-l,
HARIM MAOUDI
kmnaoud) E midlbre com

|LE CHIFFRE |

12,6

Clast, en pourcentage, la
batsse des ethectls niermaires
dans le déparament de
THéraul en octobng demeer,
par rappor & oclobre 2015.
Clast oo que vient de dewvailer
Iz baromire Prismemipiol.

A fire de comparaisod,

Iz dépaniament du Gard a,
sur ba mdime pdeiode, connu
ung hausse de 3.6 % de
ses effectils en intérim.

@ Osmozis Lo groupe
BPIFramee sient | ousvrir

los portes de son résean
BPIFrance exeellence a
Oamos, leader des services
comnectés i destination

des campings of pésidences
e vacanoes, Osmozis Cait
praardice des 2346 entreprises
d'Oecitanie dans ce nESeal.

® Synersud Cluistelle
Tgual prend b direction de
Symersud-Créalia. Tituladne
d'un DESS en ingdénierie
deomomique of financitne
di projeis régionaux,

elle codivigeait e groupe
lzual depuis 2008,

® Queoval Lasocidté
spricialiste dans édition
de logiches Queoval vient
e signer avee BPIFrance
un prateaarial O side &l

R & D) et au développenent.
« Nog effectifs passent

e T 1.3 povsonnes.

Nows aeons pour ool
ahineet FO0 i dans

HOS e voising

Apivs we peeollewde arnnde
SDES, TRrRE COTPNIRE FEnS
deipirger en 20T she fe

s veles pord-auedrieain
bt reiers dwne filbele »,
privise Bruno Barbera,
S04 gérant.

® Aract | Association
rétgidmale pour
lamdélioration dis
conditions de iravail
Languedoc-Roussilion

vient di fusionner

aves son homologue de
Midh-Pyréndes. Elle garde un
dlablissement i Montpellier.
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Gignac A Saint-Jean-d’Aumiéres,
'alchimie des vignes du Chateau

Le caveau du domaine sera inauguré samedi, de 10 h a 18 h.

iché sur la colline a lentrée

Sud de Gignac, le Chateau de

Sainl-Jean-d’Aumiéres  renait

sous les eflurts conjoints de
Vianney Castan et Emilie Jamis. Apres
avnir connu H propriétaires différents,
le domaine de 45 hectares de vignes,
dont 18 en AOP Terrasses-du Larzac,
est idéalement situé, entre le Causse
d'Arboras, prés des Dolmens et la Com-
be Saliniéere. Ln terrain qui laisse peu
de place a la surproduction et au rende-
ment intensif, mais qui convient partai-
tement a la philosophie d'Emilie et
Viarney.

Une gamme de sept vins

Arritre petit fils de vigneron, originai-
re de Baillargues, le jeune homme et
son épouse sont tombeés sous le char-
me de cette demeure ancestrale, an-
cienne propriété de campagne de la fa-
mille Claparéde. Vianney se targue de
« vouloir travailler la vigne comme les
aneiens, avee dy bon sens vigneron,
en écoutant la nature et en suivant le
leitmotiv que ce gu'on downe a nos vi-
gnes, elles nous le rendenl ». Avec cel
atat d'esprit d'harmonie environnemen-
tale, ils cultivent la vigne sans exces, a
I'écoute de environnement et dua cli-
mat

Avec une gamme qiii compte sept vins,
Chateau Saint-lean-d’'Aumiéres s'étend
de 'GP Pay d'Oc¢, comme le rouge
100% merlot Les Collines ou le blanc
100% viognier Les Perles d’Or, a FAQD
Coteaux du Languedoc sur un assem-
blage grenache, svrah, carignan, typi-
que du Languedoce, poar findy sur VAOP
Terrasses du Larzac et sa fameuse cu-
vée I'Alchimiste. Préseniée dans sa sé-
rie limitée Bluck Edition i lz dégusta-
tion, lors de l'ouverture du caveau au

® Emilie et Vianney ouvrent un caveau aux parficuliers au Chateau St-Jean-d'Aumiéres.

public samedi 3 décembre, elle a cette
densification singulitre apportée par
une macération carbonique du Cari-
gnan, Décrivant sa grande cuvée avec
la passion qui I'anime, Vianney expli-
que « L'alchimiste c'est une idée que
Jaime bien de powvoir changer le
plomb en or..» Avec une note de
92/100, attribuée par le célebre Guide
Parker des Vins pour une premiere dé-
gustation, 'aventure semble bien par-
tie. Repris ent 2012 par le jeune couple,
le Chéateau  Sainl-Jean-d'Awnieres
ouvre désormais son cavean au public,
du mardi au sanedi de 10h 304 12 h et
de 14 ha 18 h, el pour 'inauguration of-
ficielle ce samedi 3 décembre de 10 h a
18 h. >
Corres. ML 06207254 49 +

e Téléthon
Samedi 3 et dimanche 4 décembre, au
centre de la ville et plus particuliere-

—

ment du jeu de ballon, en passant par
l'esplanade et en allant place de
Verdun, les stands du Téléthon 2016
proposeront leurs animations, avec un
seul objectif, recueillir le maximum de
dons, tout en passant deux jours fes-
tifs.

Mozart au Sonambule

Dimanche 4 décembre a 17 h, au So-
nambule, dans le cadre de la 45 saison
musicale des Amis de Saint-Guilhem,
I’Orchestre national de Montpellier in-
terprétera Mozar!, un concert autour
de la musique du XVII" siecle, dont le
style évolue du baroque au classique
(Haendel, Haydn) et se termine avec
I'une des plus surprenantes symphonie
de Mozart, dans ce qu'elle a de tragi-
que. Tarif : 25 € et 20 €,
Renseignements office de tourisme au
04 67 57 58 83. Lien : http :/www_amis-
destguilhem fr. -
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Vigneronne, Estelle Salles
s'engage contre le cancer

Clémentville. Elle veut organiser des rencontres cenolo

lle a le caractére de

somn terroir @ fort,

nuancé, équilibré.

Aussi siirement que
ses ancétres et les ceps
nouen de sesvignes. Estelle
Salles est une femme de pas-
sion, de celles qui turbinent
et ne se laissent pas abattre
par un crabe, méme pendu a
ges miches. Combatire un
cancer ne se fait pas sans
courage. Estelle ¥ ajoute Ia
Traitée a Clémentville depuis
2016 pour une tumenr do sein
metastasée au foie, elle
mesure = leg verfus de
UVapproche ransversale des
soins dispensés au Mis «
(Montpellier institut du sein ).
Parce que puiser dans ses res-
sources pour bowter Fntrus
ne se fait ni de maniére stan-
dard, ni recroquevillé sur sa
lepre, « La personnalizalion
des soires of lie qualité de vie,
'est hyper imporiand. » Tout
cOmme « {1 socio-esthétiqie
aver Efyane Cabirou, indis-
pensable mais dond le finan-
cement resle suspendu awx
dons fails a lassocialion
Chrysalides. =

Pas du genre pépére

Reste que « téfue » comme
elle est, Estelle a une idée en
téte : organiser des initialions
cenoclogiques au profit de
Chrvsalides. Car pour ensei-
gner le vin, lajeune femme a
autant d'atouts qu'un grand
cru bonifie depuis des sié-
cles - ancétres vibdculteurs
depuis le XVIIe a l'ouest du
Clapas et carriers & Saint-
Jean-deVédas, pére ingénieur

B Estelle en son domaine viticole construit avec force passion.

agronome, enfance « imbi-
bée de nature ef de monia-
ime «, passion découverte 4
vingt ans grice a Sylvain
Fadat, vigneron a Montpey-
roux. S'ensuivent quatre
armées d'études de viticulure
et d'cenologie a Agropolis et
a la faculté de pharmacie ol
elle rencontre Frédéric Sal-
les.

Car la vie peut étre aussi
bonne fille : pharmacien,
I'homme de sa vie cultive les
vignes de la Capitelle des Sal-
les i Saint-Jean-de-la-Bla-
quiére, un domaine familial
depuis sept générations qu'ils
bonifient ensemble, ¥ com-
pris via le Civam Racines
ponr transmetiee leums saroir-

giques cantatives.

faire et passion. D'autant
qu'Estelle n'est pas du genre
pépére : organisation de con-
cours internabionam, parti-
cipation 4 des commissions
d'agrément (AOP Languedoc,
IGP Pays d'Oc), challenges
gustatifs poussés toujours
plus loin en oitovant moult
dégustateurs dans le
monde... Parce que pour
affiiter le palais, = &l faul
s'enirainer zans reldche,
pariager aves des amalenys,
décowvrir o mlres cepapes. »
Et apprendre a déguster du
vin, c'est 5e NOWTIT de pavsa-
ges et dhistoire. Cest comme
Saint-Michel et le dragon: le
paisir, ¢a fait reculer ke crabe,

& Comresgaomsite Wi Lilre « 06 00 T2 765

MODE D'EMPLOI

Tarnfs et
modalités

A partir de 5 personnes, &
domicile ou au domaine.
40 £ par personne, chégue
& 'ordre de I'association
Chrysalides ouvrant droit a
une déduction fiscale de

66 %o,

Durée de la dégustation :

2 h 30. Possibilite de
commander une assiette du
terroir 100 % locale (B €
par personne).

Contact : 06 86 98 33 48.
Web : capitelle-des-
salles.com
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Un nouveau vin blanc a
la conquéte... des femmes

Pégairolles-de-I'Escalette. La cave coopérative se lance un défi.

ans la continuité de
la dynamique insuf-
flée aux derniéres

vendanges par son
président Benoit Leonetti et
son caviste Yann Jeannin, la
cave coopérative de
Pégairolles-de-1"Escalette,
vient de sortir une nouvelle
cuvée baptisée Farriéres
Blanches, du nom d'un téne-
ment du terroir. « Ce nou-
veaw vin blanc doit complé-
ter notre offre qui com-
prend déja La Renconire en
blanc, dans le haut de
gamme. La, il sagit dun
vin de qualilé d moins de
six ewros », explique Benoit
Leonetti. Ce nouveau nectar
destiné 4 capter une nou-
velle clientéle — notamment
féminine ! -, est un assem-
blage de grenache et de
chardonnay trés promet-
teur.

La cave a renoué avec
le bouchon en lié

« Clest un vin plein de gour-
mandise et d'exubérance, vif
au nez, dynamigue en bou-
che, plus porté sur le fruit
avec des notes de fleur.
Enfin, la coulewr rubis, est

=

B La mise en bouteille a concemé 15 000 l-:;:Is é--la fin mars.

plus intense, d laguelle la
clientéle doit se réhabituer »,
renchérit Yann le caviste
diplémé d’cenologie. Le Far-
rieres Blanches est typique du
terroir de Pégairolles aux sols
profonds qui donne des vins
minéralisés et plein d'arémes.
La production est de 1 300
bouteilles mais si le succés
est au rendez-vous, dés l'an
prochain, la production pour-
ra étre doublée voire triplée.

Coté technique, la cave a
renoué avec le bouchon en
lidge pour cette cuvée de
blanc comme pour le Chitean
Pégairolles.

Un effort financier grice anx
meilleures conditions négo-
ciées auprés d'un nouvel
embouteilleur de Béziers. Le
premier des deux embou-
teillages de la saison, toujours
un grand moment pour la
cave, aeulieule 23 marseta

concerné 15 000 bouteilles,
notamment des cuvées 2011
sorties de la grotte de Labeil.
« Notre objectif, c'est 25 000
cols/an alors que par le pas-
s€ c'était plutdt 14 000 et l'an
dernier seulement 8 000 »,
explique Benoit.

('est dire 'ambition affichée
des deux jeunes vignerons qui
continuent de bousculer les
habitudes des coopérateurs
de Pégairolles.
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BélargaLe domaine les 4-Amours
une belle histoire de famille et de vin

Le domaine des 4-Amours a
ouvert ses portes au public.
En 2007, Michel et France
Siohan Cuny ont repris
I'exploitation familiale.
« Augourd’huz, je représente
la 4° génération de vigne-
rons, précise France. Mes
ateux vinifiaient dans leur
cave, au village et vendaient
en vrac au négoce. A sa
retraite, mon pere a repris
Uexploitation, il acheminait
la récolte a la cave coopéra-
tive. »

Pourquoi le domaine les 4-
Amours ? « C’est un clin
d’ceil a nos quatre enfants.
1l y a quatre cuvées qui por-
tent leurs prénoms : Paul,
Olga, Louis et Rose.» Le
domaine est composé de
18 ha travaillés en culture rai-
sonnée. « Nous utilisons un
cadre équipé d’interceps,
Cette méthode évite l'emploi
d’insecticide contre le ver de
la grappe. Nous avons

M L'esprit familial plane sur le vignoble et la propriété.

démarré la vinification
dans les batiments exis-
tants, puis en 2012, nous
avons construit une cave en
pierres de Provence.»

Neuf apres sa création, le
domaine propose une gamme
de 7 vins, 2 blancs, 2 rosés et
3 rouges. Des prix et des
médailles lors des concours
couronnent un travail sérieux
et régulier : deux médailles
d’or pour les cuvées Louis et

Olga, une médaille de Bronze
pour la cuvée Paul et le coup
de coeur du Guide Hachette.
Les 10 et 11 décembre, les
visiteurs ont pu visiter la
cave, découvrir la maniere
dont les exploitants tra-
vaillent la vigne et élaborent
leurs vins, et déguster les der-
nieres cuvées.

» Contact : domaine des
4-Amours 06 33 65 15 39.
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1t MONTPELLIER Hérauli: Un domaine invente un glagon au rosé qui ne dénature pas le vin <
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ACCUEIL » MONTPELLIER

Hérault: Un domaine invente un glagcon au rosé qui ne
dénature pas le vin

APERITIF Ces « cailloux » mis au point par la Grande sieste sont pour 'instant disponibles uniquement pour leur rosé. Mais le blanc devrait
suivre...

Nicolas Bonzom ¥ | © Publié le 25/04/17 a 17h46 — Mis & jour le 26/04/17 a 13h46
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N 23/04/17 | INSOLITE
Il monte un ingénieux dispositif
=14 pour pigger le voleur de

courriers

“ 20/04/17 | INSOLITE

| Hérault: Y aura-t-il vraiment un
concert naturiste cet été au
Cap d'Agde?

24/04/17 | ELECTIONS

Celles, le village héraultais qui
n'aime ni Le Pen, ni Macron

09:37 | FAITS DIVERS

Un kilo de résine de cannabis
découvert dans une réserve
de la prison

Les glagons du domaine de |la Grande sieste ne dénaturent pas le vin rosé. — N. Bonzom / Maxele
Fresse

Les grands amateurs de vin blanc ou de vin rosé le savent bien : a force de baigner dans
leur verre a ballon, les glacons finissent par dénaturer le goit de lsurs crus...

09:18 | JUSTICE

Le lendemain de sa sortie, le
propriétaire de Servian
retourne en prison

Dansl'Hérault, le domaine viticole de la Grande sieste, a Aniane, a trouvé une solution
pour parer a ce sacrilege : il a mis au point les premiers glacons... au vin | Présentés
dans un emballage proche de ceux des capsules de café, ces « cailloux » (c'est leur nom)
ne sont ni plus ni moins que du vin gelé. Jusqu'ici, personne n'avait pense a lancer ce

s = ~ 08:35 | PATRIMOINE

type de glagons, vendus 1,50 euros les cing chez les cavistes. u VIDEO. Des milliers de

crvneanire da la Coaeea
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M PAys D'HERAULT
St-Jean-de-Fos De Pondichéry

aux Terrasses du Larzac

Midi Libre

Le nouveau président de I'appellation, Eric Ajorque, est a la téte du Mas Conscience.

athalie et  Eric
Ajorque se sont con-
nus pendant leurs
études en Poitou-
Charentes, Tous deux sui-
vaient une maitrise marketing
et communication d'entre-
prise au pole formation du
Futuroscope.
Aprés 4 ans dans 1'événemen-
tiel et un tour du monde sac an
dos pendant un an, le couple
monte avec succeés une enire-
prise de fournitures pour les
activités de plein air.
Treize ans plus tard, 4 I'appro-
che de la quarantaine, Nathalie
et Eric décident de partager
leur passion pour 'Inde avec
leurs enfants. Pendant 2 ans, ils
créeront un centre de forma-
tion avec une ONG locale, prés
de Pondichéry, pour donner un
métier 4 des enfants des rues.

Cuvée Mahatma

De retour en France, la famille
décide de se poser. « [l me
manqudil un ancrage », avoue
Eric. Avec Nathalie, ils devien-
dront vignerons, séduits par ce
terroir des Terrasses du Larzac,
ses paysages grandioses et
« cette aventure qui com-
mence ». Ce sera finalement
Saint-Jean-de-Fos et le Mas
Conscience, un domaine dont
ils tombent « fous amoureus ».
« Ghuand on est reniré dans la
cave, il y avait une bouteille
cuvée Mahatma. C'était un

Le mu

Chaque année, ce sont
40 000 bouteilles qui sont
produites au Mas Con-
science, entre Saint-Jean-de-
Fos et Montpeyroux. Le
domaine a une gamme com-
posée de 5 rouges, 2 blancs
et un rosé. Deux cuvées
sont en Terrasses du Larzac,

signe, la preuve que notre pro-
Jjet était le bon. »

Le nouveau président de
I'appellation depuis le 8 juin,
reconnait que le couple a été
séduit par Ia « véritable solida-
rité » qu'il a trouvée chez les
autres vignerons. « Nous avons
fait des rencontres extraordi-
naires, avec des gens chaleu-
reux. Ici méme les stars de
lappellation soni accessibles. »
Les conseils avisés des vigne-
rons, les coups de main dés que
le besoin s'en fait sentir sont
appréciés. « On ne se sent pas

en privilégiant « la fraicheur
et le fruit, pour des vins
plaisir mais qui ont quand
meme de la matiere », expli-
que Eric Ajorque. En recher-
chant I'équilibre et la finesse
du vin plutét que sa puis-
sance.

Le nom cu domaine est tiré

seuls. Pour ma premiére vini-
fication en blanc, bien sty ma
pompe est tombée en carafe.
Une demi-hewre apres, ce soni
trois pompes que javais i dis-
position. Je me suis dit que
dés que je sortais la téte de
lequ, je travatllerai pour le col-
56‘(71’-@,{: »

Les 13 ha du domaine sont
menés en biodynamie et Ia pro-
priété a été fondée avec
43 associés, en s'inspirant du
financement participatif.
« Nous avons sollicité toutes
108 CORNALSSANCES POUT Pren-

de la légende qui raconte
que les moines passaient de
village en village pour
I"aumone. Demandant aux
habitants « de donner selon
lewr bonne conscience », le
plus souvent du vin ou de
Thuile d'olive. Des offrandes
que les moines transpor-

dre une participation. A cha-
que nouveau millésime, ils
recotvent entre 6 et 12 bou-
teilles. Et du coup, chacun peut
apporter un coup de main
dans son domaine, en comma-
nication, comme graphisie...
Iis sonl devenus amis et se
retrouvent ici. Jadore cette
notion de collectif. C'est ce qui
vous porte quand on n'a pas le
maoral », explique Eric Ajorque.

25 nouveaux
vignerons en 5 ans
A la téte de l'appellation, le
Jeune président se veut plutot
capitaine. « C'est celui qui
soude Uéquipe. » 11 souhaite lan-
cer un nouveau cyele. Surla
communication, en réfléchis-
sant peut-&tre 4 renouveler la
Circulade vigneronne. Mais
aussi en s’appuyant sur les
3 grands sites de France du ter-
ritoire pour attirer tous les pres-
cripteurs du vin.
Eric Ajorque pense aussi au
« vécu viticole commun » car
en 5 ans ce sont 25 nouveaux
vignerons que compte I'appella-
tion.
Les mesures agro-environne-
mentales seront aussi au cen-
tre des préoccupations, face a
I'évolution du climat. De gros
chantiers pour I'équipe en
place. Mais quand le collectif
va...
THIERRY DUBOURG
tdubourg@midilibre.com

et et la conscience comme emblémes

taient a dos de mulet dans
des jarres fabriquées par les
potiers de Saint-Jean-de-Fos.
Ces contenants ont pris le
nom de « conscience ». Un
terme que le mas a repris
comme patronyme, avec
pour embléeme le mulet et la
jarre.
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Capion conjugue art et vin

La vie de chateau (4/4). Le domaine propose des expositions d‘artistes renommés, des concerts et une gamme revisitée.

a petite route serpente
entre les vignes et les
noms prestigieux de
domaines. Avec
comme voisin Daumas-
Gassac ou, un peu plus haut,
la Grange des peres. On est
dans le triangle d’or des vins
d’Aniane.
Sur trois kilometres, le visiteur
passe la Grande sieste, la Ter-
rasse d’Elise, le mas des
Armes... Au bout du chemin,
Chateau Capion est la, impo-
sant. Une folie du XIX‘ rache-
tée depuis dix-huit mois par
Oleg Chirkunov, homme
d’affaire russe et propriétaire
discret, tombé sous le charme
de larégion et du potentiel des
Terrasses du Larzac. Le nou-
veau propriétaire possede une
chaine de supermarchés en
Russie, dans un pays ot le vin
francais est tres prisé.

Un lieu d’exception

Arrivé un peu par hasard pen-
dant des vacances en famille
dans le sud de la France, Oleg
Chirkunov a d’abord acquis le
chateau de Montplaisir, pres
de Lodeve, ou se trouvent
désormais 5 ha de plantiers.
« C’est a partir de la que le
projet a pris naissance »,

M L'expo “Passage a I'Ouest”

raconte Rodolphe Travel, le
directeur de chateau Capion.
L’homme est a la manceuvre
pour restructurer le vignoble,
la cave et la gamme de vins.
Depuis dix-huit mois, le site
est en ébullition. Avec la
volonté de I'ouvrir au public
et de lui donner une dimen-
sion culturelle et cenotouristi-
que et 'ambition affichée d’en
faire un lieu exceptionnel.
Grand amateur d’art contem-
porain et mécene, Oleg
Chirkunov a ouvert son car-
net d’adresses particuliére-
ment bien fourni. Chaque
année, une exposition d’art
contemporain sera proposée
au public. Dans quatre salles
du chateau, jusqu'a fin aoiit,
Passage a I’Ouest réunit une
trentaine d’ceuvres d’artistes
des pays de I'Est, comme Ser-
gey Shehovtsov, Vladimir
Kozin ou encore Damir Mura-
tov. Des artistes renommés
dont certaines ceuvres partent
ensuite au musée des Beaux-
Arts de Lyon.

L’art se méle méme du vin
puisque le domaine a fait
appel au peintre ukrainien Igor
Gusev pour les étiquettes de
lanouvelle gamme.

Chateau Capion s’est égale-

30 d’
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©® MIXTURE CIRQUE ET
MUSIQUE A LA GRANGE
Triple programmation
artistique proposée par
Bouillon cube. Du cirque en
apéritif avec la compagnie
Daraomai, suivi des Fréres des
chaussures et leur hip-hop au
second degré, puis

du plat de résistance

The Sagittarians. Depuis trois
ans, ces Montpelliérains
délivrent un rock steady
bouillonnant. A partir de 21 h,
La Grange, Causse-de-la-Selle.
5 €. Restauration possible.
0467 71 6542.

@ SALSA EN BORD
D'HERAULT

Quoi de plus normal

que de guincher dans une
guinguette ? C'est ce que vous
propose celle de la
Famourette avec le groupe
Son y sol et son répertoire

de musique cubaine,
colombienne... A partir

de 19 h, surla RD 32

entre Gignac et Aniane.
Restauration & partir de 15 €.
06 09 22 25 38.

©® DROLE DE CAMPING
AU CAFE-THEATRE
Dans Petites truelles pour

grands truands, Murielle et
Bertrand font du camping. Un
peu forcés. Le terrain dans
lequel ils ont planté leur tente
est celui ot ils font construire
la maison de leur réve. Ils sont
aux premiéres loges pour juger
de |'avancement des travaux.
C'est & 21 h, au Point com,

9 rue Sainte-Ursule,

a Montpellier. 10€.

06 04 14 76 08.

@ JAZZ A LUNEL

Premiére soirée du 14° festival
de jazz de Lunel. A partir de

19 h, place des Caladons, le
public découvrira Naima Girou,
une jeune chanteuse et
contrebassiste montpelliéraine
donnant dans le répertoire
classique. Plus tard, le Caroline
jazz-band dévoilera son
nouveau spectacle en
hommage a Louis Armstrong,
421 h, au parc Jean-Hugo.
Entrée libre. 04 67 87 84 19.

©® CONFERENCES
VIGNERONNES

Thierry Duchenne présente
“Les vins bio en Languedoc”
419 h, a la maison Nelson-
Mandela, sur I'esplanade
Charles-de-Gaulle, a
Montpellier. Entrée libre.

\
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W Prés de Gignac, chiteau Capion veu

ment ouvert a la musique par
un partenariat passé avec le
Sonambule de Gignac. La salle

DU 1R AU
31A00T 2017

de spectacle a toujours eu la
volonté de défendre des artis-
tes en devenir.

En juin et juillet, deux con-
certs ont été organisés sous
les platanes majestueux
devant le chateau, dans une
ambiance guinguette, avec
food truck. Un nouveau ren-
dez-vous est programmé lun-
di 28 aotit avec The Two
(blues). « Beaucoup de gens
ont découvert le chateau a
cette occasion. L'objectif est
de le rendre accessible au
public, d'en faire un liew con-
vivial et agréable », confie
Rodolphe Travel. De méme,
des résidences d’artistes sont
prévues, avec un peintre
actuellement, en attendant la
venue de musiciens en parte-

t devenir un lieu incontournable dans ce trian

nariat avec le Sonambule.
Toujours dans cet esprit
d’ouverture, chateau Capion
propose des gites mais aussi
des espaces libres d’acces aux
randonneurs. Une visite gui-
dée du domaine et des vignes,
avec la possibilité de déguster
les vins, a été élaborée pour
découvrir les cépages, leur
conduite, les terroirs, la cave...
Un salarié est dédié a I'oeno-
tourisme.

Une note de 94

par Robert Parker

Coté vigne, le domaine passe
en bio, avec un mode de con-
duite totalement revu. Sur les
45 ha potentiels, 34 sont en
production, avec une politique
de replantation pour les vingt

gle d’or des vins d'Aniane.

ans a venir. Et une diversité
de terroirs qui offre de belles
perspectives. « Pour ce qui est
du sol, on ne peut pas faire
mieux », affirme Rodolphe
Travel. Trois zones géologi-
ques sont présentes avec les
gres et argiles de Montpellier,
les graviers calcaires et les
limons des terrasses. Le rosé
Coup de folie 2016 a décroché
une médaille d’'or au concours
des vins de la vallée de
I'Hérault. Et le futur haut de
gamme en cours d’élaboration
promet de belles sensations.
Songe d’Eoceéne a déja obte-
nu 94 points par Robert Par-
ker. Pas mal pour une dégus-
tation brute de cuve.
THIERRY DUBOURG
tdubourg@midilibre.com

montpellier
. Méditerranée.
métropole

LE DERNIER LOUP

Jean-Jacques Annaud (2015)
1H59, VF, AVENTURE/DRAME

Samedi 12 ao(t, 21h15
SUSSARGUES - Carriére Font d’Armand

Dimanche 13 aolt, 21h15
COURNONTERRAL - Stade municipal

Lundi 14 aodt, 21015

LATTES - Vasque de Port Ariane

+Just Happiness~C

Philippe SAUREL
résident de Montpellier Méditerranée Metropale
Maire de la Vill de Montgelier
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Saint-Félix-de-Lodez Une pluie de
médailles pour la cave coopérative

Vignoble des 2 Terres a été distingué six fois

cAVe  coopérative

i
Vignohle des 2 Terres &
Saint-Félix-de-Lodez a
fait fort lors du com-

cours des vins de la Vallée de

I'Hérault. En effet, les vigne-

rong de Saint-Felix Saint-Jean

onl décrocheé six médailles,
trois en or, denx en argent ef

e die bronze, « Notre cenali-

e, Aldwin Viera est bon. It

vinific en fonction du cakicr

des charges qui o ét¢ dabore
et de ce que demande le con-
sommaledr, avec des pins
fqui leur plnisent », reconnait
le directour de la cave, Marcel
Barthe.

Réchauffement
climatique

Dies vins qui décrochent de ['or
tont en restant & des prix trés
abordables, CMest le cas de ce
rosé Mont Baudile 2016 4 base
de cinsault, grenache et can-
gran, i3 € la houteille. « Ce vin
o obtenw aussi une éfoile au
guide Hachette des roses »,
explique Marcel Barthe. Un vin
d'un rose intense, avec des
notes de petits fruits rouges,
ke bouiehwe gourmmande ef une
belle fraicheur en fin de bou-
che, notent les dé = i
concours de la Vallée de
I'Hérault.

L'autre rosé distingué esl un
pur syrah en IGP Pays d'Oc
2006 (3,60 €}, = 1T est plus suu-
fenn ene conderr @f plns fruilé

el gouleyant. Frais, c'est un
prii plaigir ! » commente
Marcel Barthe,

D antres médailles d'or ont
été décernées avec un Mont
Baudile 2016 (grenache blane,
clairette, carignan blanc) au
nez « intensement Torel -
(3 €1 Ainsi qu'un viognier [GF
Pay= d'Oc 2016 (5,10 €), plus
sur « les épices et les fruifs
exotigues miirs = De l'argent
awssi pour ce chardonnay IGP
Pays d'Oc 2016 (4,20 €) et du
biromze pour la cuvie Clausade
Montlong, un ADP Languedoc

2016 (8,70 €).

La cave de Samt-Félix regroupe
110 coopérateurs avec prés de
500 ha de vignoble et une pro-
duction annuelle de 30 000 hl
« Cetle aunde, nous serons en
dessons dex volumes e Uon
dernier qui Elaient déji en
baisse Cest i cowse de le clv-
lewr. Les vignes ond beaucowp
souffert Uan dernier ef le con-
trecoup se produit a la récolie
sutvande, Le réchawfement
climatique est un veritable
Soatei pour nous. A ferme nous
atromes hesoin den powr inri-

Un rapprochement avec Saint-Saturnin

Aprés de longues discus-
sions avee la cave coopéra-
tive CastelBarry i Montpey-
roux, Vignoble des 2 terres
a décidé de se rapprocher
plutot de Saint-Satumin-de-
Lucian. « Monltpeyrowr, o
e sern s pour 2017, On
verra dans Uavenir », expli-

que Mareel Barthe, le direc-
teur de la cave coopérative
de Saind-Flix,

« Ce rapprochement v rs-
surer les dewr structires,
car rester sewul IHINT e
cate coopdrative, ce n'est
ples possibde aujournd T,
Il faut penser @ pévenniser

les structieres et d étre suffi-

sampment fort powr pouvoir

maintenir les investisse-
WRERES ECESSOITeS =, Precise
Marcel Barthe.

Gignac, Saint-Bawzille-de-la-
Sylve ou encope Saint-Jean-
de-Fos sont engagés dans
des démarches identiques.

au concours des vins de |'Hérault.
—

B 5ix médailles au concours de la Vallée de I'Hérault ont récompensé les efforts de la cave.

guer et o fauda frouver des
cepages resistants d lo séche-
resse of qur maladies. Carles
traitements sont de plus en
plus dlimines, Lobjectif dant
d'étre le plus naturel possi-
Bie =, expligue Marcel Barthe,
Dians ce domaine, la cave apro-
ETesSe aver une quarantaine
d’hectares el deux vignerons
en bio et deux autres certifiés
Terra Vitis, Saint-Félix est ans-
51 I'un des plus gros produc-
teurs de Terrasses du Larzac
avee | 200 hl vinifiés,

T. DG

B Un rosé 100 % syrah.
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Gignac Le domaine C
Capion dévoile ses

ndteau
ysteres

Un petit parcours pédagogique a été aménagé dans les vignes.

erpentant sur les che-
mins de vignes du
cceur de la Vallée de
I'Hérault, chateau
Capion invite les visiteurs a
pénétrer en son sein..
Encore privé jusqu’a l'an der-
nier, ce n'est que par la
volonté de ces nouveaux
propriétaires que le domaine
viticole s’ouvre au public.
Tout un chacun peut ainsi
venir profiter librement de ce
lieu de détente, de découver-
tes et d’activités de plein air.
La demeure elle-méme, que
les néo-chatelains n’habitent
pas al'année, accueille, outre
la salle de dégustation des
vins, des expositions, comme
celle d’art contemporain tout
I'été. Pour parfaire ses con-
naissances en matiere oeno-
touristique, un petit parcours
pédagogique d’environ 1,5 km
a été aménagé dans les vignes.

Un concert vendredi

Des panneaux explicatifs
détaillent les différents cépa-
ges, au rythme de la marche
ou des vélos, qui sont

B Un trésor caché dans un écrin de verdure a explorer du lundi au dimanche jusqu’a fin aoiit.

d’ailleurs mis gratuitement a
disposition des visiteurs sur
place. Pour prolonger I'expé-
rience, une aire de pique-nique
permet de déguster un repas
champétre a 'ombre des
arbres, tout en profitant des
jardins a la francaise et du
parc a I'anglaise. -

Des concerts de musique,
comme le prochain hors-les-

murs de la salle gignacoise le
Sonambule vendredi
25 aoit, sont donnés devant
la batisse.

Sans oublier le nerf de la
guerre, les cuvées a découvrir,
celles vendangées a la main,
triées sur pied, les nouvelles
gammes ou le procédé de con-
version a la culture biologique
entamée sur tout le domaine.

Ce petit trésor insoupgonné,
caché dans un écrin de ver-
dure, est a explorer du lundi
au dimanche de 10h 2418 h 30
jusqu’a fin aofit, et du lundi au
samedi de 10 h & 18 h en basse
saison.

» Contact: 04 67 57 71 37
ou www.chateaucapion.com
» Correspondant Midi Libre : 06 20 72 54 49
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Montpeyroux Un label

pour Castelbarry

L

M La cave a le label Vigneron développement durable.

Apres trois années d'un tra-
vail minutieux, la cave coo-
pérative artisanale Castel-
barry vient d’obtenir le
label Vigneron développe-
ment durable (VDD). C’est
la premiére du départe-
ment a réaliser cette
démarche qualitative.

Le jeudi 12 octobre, le pré-
sident de I'association,
Jean-Louis Berges, égale-
ment directeur général de
la cave coopérative
Jaillance a Die, a remis le
document officiel au prési-
dent de Castelbarry, Fran-
cois Boudou. Pour I'occa-
sion, le conseil d’adminis-
tration de VDD s’est tenu
sur Montpeyroux. « Ce
label privé, créé il y a dix
ans, repose sur lrois
piliers : Uenvironnement,
le social et l'économique »,
confie Jean-Louis Berges.

Un audit tous
- les deux ans

Le cahier des charges du
label recense 37 enjeux que
la structure candidate doit
mettre en ceuvre et respec-
ter. En terme d’environne-
ment bien siir, mais aussi
vis-a-vis de ses employés.

« Il s'agit de faire en sorte
que les salariés soient bien
dans Uentreprise. Tous les
deux ans, un audit est réa-
lisé aupres d’eux pour
déterminer leur satisfac-
tion. C’est important de
donner du sens a leur
métier, de les informer,
d’expliquer la stratégie de
lentreprise par exemple.
Plus vous étes compris par
vos salariés et mieux vous
étes suivis », commente
Jean-Louis Berges.
Désormais la gamme des
vins de Castelbarry pourra
donc apposer le logo Vigne-
ron développement dura-
ble sur ses bouteilles,
preuve pour le consomma-
teur que la coopérative arti-
sanale a une démarche res-
ponsable et citoyenne aus-
si bien en matiere
environnementale, sociale
et économique. Tous les
deux ans un audit sera
effectué par un organisme
indépendant pour renouve-
ler le label. En France ce
sont 150 millions de bou-
teilles chaque année qui
sont ainsi estampillées.

T.DG.



epuis la reprise de
la propriété viticole
située a flanc de
" colline entre
Aniane et Gignac, Chateau
Capion a décidé de faire pro-
fiter des lieux au public.
L'été dernier, les degustatlons
des crus du domaine, agré-
mentées des musiques actuel—
les portées par Le Sonambule
“hors les murs et les exposi-
tions d’art, ont déja permis a
de nombreux visiteurs de
venir découvrir ce sanctuaire
ouvert & nouveau vers l'exté-
rieur. « L'art et le vin, c’est
un bel assemblage. Toute
l'année, ils s’invitent au
Chdteau », confie Lucie Bou-
don, responsable de ce nou-
vel élan au domaine.

Une expo intitulée
“Octobre rouge”

Avant la reprise de ces ren-
dez-vous gourmands en musi-
que, en juin prochain, la voca-
tion de mécénat artistique et
patrimoniale se développe en
accueillant une expo photo.
Apres avoir accueilli des artis-

tes des pays de I'Est autour

d'une expo d’art contempo-
rain, les salles de Chateau
Capion se pareront de noir et
blanc, pour une expo photos
antmomlque intitulée Ocio-
bre Rouge.

Le travail monochrome en
sera le fil conducteur, met-

tant en lumiere les vendan-
ges 2017 au domaine. Rodol-
phe, l'artiste photographe
issu des Beaux-Arts, a volon-
tairement choisi de jouer
avec la lumiére ef les contras-

‘tes. « Les zones d’ombres et

lumieres sont tres intéres-
santes el le travail de la cou-

levr wlapporte pas,lo. méme.

dimension, confie-t-il. Pre-
nez lexemple de grains de
raisins violacés étalés sur
une table de tri, ou encore les

Midi Libre

Vendredi 16 février 2018

Gignac Chéteau Capion, un
haut—heu du mécénat artlsthu

Le domaine viticole Ioge dlﬁerentes sen5|b|I|tes artlsthues toute 'année.

entrailles du domaine dans
les bas-fonds des caves ou de
simples filets de lumieres
pénetrent par de minuscu-
les ouvertures dans la
pierre... ¢ca ne rend pas
pareil. C'est sublimé par la
technique du notr et blanc ».

Quand ce passionné de pre-
miere heure de la photo

€Xpose Ces oeuvres:

domaine qu'il maitrise de par

son métier, le résultat est
détonant et mérite un petit

b L'expo est ouve
gratuitement au publi
au samed), de 10 h-
toujours possible
librement aux parcs
promener dans /es

manifestatio
agenda-cha:

Service documentation CCVH
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Dégustation d'un cru de la cave de Castelbarry.

MONTPEYROUX,

UNE HISTOIRE, UN TERROIR

La cave coopérative de Castelbarry est un caveau-étape labellisé Enotour.

Cette opportunité a été saisie par les adhérents qui fétent, en 2018, le cinquantenaire

de leur premiére mise en bouteille.

Montpeyroux, la vigne s’admire a

perte de vue. A flanc de colline,
on apergoit le Castellas. « Quand je
monte ici avec des visiteurs, j'évoque
tout ce qui nous entoure », explique
Sébastien Lemaire, responsable de
la cave Castelbarry. « Pour nous c’est
le quotidien, mais c’est surtout un
patrimoine unique qui fait notre force. »

AMBASSADEUR DE UHERAULT
La cave s’inscrit dans la démarche
Enotour, comme une continuité du

travail qu’elle réalise. « Nous sommes
des ambassadeurs de I’Hérault.
Aujourd’hui, le vin améne un plus & un
séjour », détaille le responsable de la
cave. « Une telle prestation enrichit le
package découverte d’un territoire. »
Castelbarry produit aujourd’hui
1million de bouteilles. Les vignerons ont
désormais conscience de la nécessité
de séduire les visiteurs. « Faire venir les
gens ce n'est pas seulement vendre du
vin. Acheter dans une cave est aussi un
acte d’engagement. Nous privilégions
les buveurs d’éthique plutét que les

buveurs d’étiquette » poursuit-il. Sa
cave travaille déja avec I'office de
tourisme de Saint-Guilhem-le-Désert
pour capter, dans cette optique, une
part des 500 OOO visiteurs du Pont
du diable. Sébastien en est slr, « le
Département va nous aider a consolider
cette démarche et I'amplifier avec
I’Enotour, en donnant un rayonnement
national a notre savoir-faire. »

) montpeyroux.org
Tous les caveaux sont présentés
sur oenotour.herault.fr

LES BONS PLANS DE UENOTOUR

17

Besoin de changer d’'air ? Le petit dernier aime I'’équitation, mais I'ainé préfére
'escalade ? Pas de probléme. Direction Pézenas pour découvrir 'arriere-pays
et déguster les patés locaux, puis cap sur Claret pour une séance grimpette.
Aprés une nuit dans un gite ou dans un arbre, toute la famille se retrouvera
a Marseillan-plage, pour partir faire du paddle sur I'étang de Thau. Pour le
déjeuner, dégustation & Méze, d’huitres de Bouzigues et d’une parillada
de poissons accompagnées d’un verre de Picpoul-de-Pinet, évidemment.
Entre amis, chacun trouvera son bonheur entre sports de plein air et festivals
et des sites incontournables comme le Grand Site de France Cirque-de-
Navacelles - Gorges de la Vis, 'abbaye de Valmagne ou encore Lattara le
musée archéologique de Lattes. Il y en a pour tous les golts. LEnotour, c’est
tout cela & la fois. A consommer sans modération !

MON HERAULT MARS - AVRIL 2018
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| es cuvées hors norme du Mas de
Daumas Gassac

Publié le 03/03/18 par Fréderic Durand-Bazin

Fartager Tweeter G+
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Dans le Languedoc, la famille Guibert produit des vins somptueux a partir
d'inattendus assemblages de cépages.

Dans une région, leanguedogcessentiellement connue pour ses vins rougebldass ont

du mal a se forger une identité. De quoi laissehkmp libre a certains domaines qui jouent
les défricheurs avec talent. A l'imageMas de Daumas Gassaitué a Aniane, dans
I'Hérault Pour le créer, au début des années 1970, l'iableyAimé Guibert et son épouse,
Véronique, sont partis d'une page blanche. Le nagisadorsune simple fermesituée dans la
vallée au bord de la Gassac, entourée de forété Asnt déforester massivement pour y
installer un grand domaine viticole, sa femme €erpéche. "Si tu arraches un arbre, je
divorce”, menace-t-elle. Aimé obtempere volontegrdécide d'installer ses vignes dans les
nombreuses clairiéres du domaine.

L'homme adore les grands vinsBlerdeauxet, notamment, leabernet sauvignotl trouve

dans une pépinierk’.000 greffons de ce cépage issus de plants nanék de grands
chateaux bordelais dontLa Mission Haut-BrionEn 1972, 4,5 hectares seront plantés devant
le mas, sur les parcelles de Clos Peynaud (bagri$é®mmage a Emile Peynaud, le pére
spirituel du domaine, qui aida Aimé Guibert lorss#s premieres vinifications), peyra fioc
("terre de feu", en occitan). En 1978, Aimé fas peemieres vinifications et donne naissance
a un vin étonnant, d'une fraicheur remarquableddure microclimat.




"Nous sommes situés sur les contreforts du Laergaique Basile Guibert, le plus jeune des cinqdédsVéronique et Aimé,
en charge du marché asiatique. On y bénéficieaffende piémont, chaque soir d'été le vent fraipldteau, situé a 850
metres, descend sur le domaine et apporte un@éwigui concentre les aromegpsiserve l'acidité de nos raising

Une idée iconoclaste

Mais ce n'est pas seulement cette dominante denalsauvignon qui fait le caractére unique
du Mas de Daumas Gassac. Dans sa vie précédenté,Quibert dirigeait en famille une
usine de confection de gants, a Millau (Aveyrorpré que cette activité s'effondrait a la fin
des années 1960, il entreprit de voir une derri@seous ses clients le long du pourtour
nord-méditerranéen. De chacune de ses rencoittragporte un cépage différent:
bourboulencmarsanngroussanngpetit courbymuscat ottoneimuscat petit grairmuscat
d'Alexandrie gros mansengémillon neherleschol (d'Israél), petite arvine et amiglee
Suisse), sercial de Madere (Portugal), khondortihelar (Arménie), albarino (Espagne),
falanghina, fiano et grechetto todi (Italie). Quedg-uns des cinquante cépages ainsi collectés
sont plantés sur une partie d#€shectares du domaineEt lorsque Aimé Guibert décide de
produire un blanc, il va, la aussi, partir a larseuwdes meilleurs plants : seignier, il ira le
chercher auprés deeorges Vernag Condrieu, sonhardonnayroviendra du domaine des
Comtes Lafon &eursault le chenin diDomaine HuetVouvray et sonpetit mansenglu

Clos Uroulaten Jurangon.

Car, outrebatir un blanc de grande classeAimé Guibert eut cette idée iconoclaste
d'assembler des cépages que personne n'avadéde marier avant lui. Une dégustation
organisée par le domaine mi-février et portantvéugt-trois millésimes de cet étonnant blanc
(le premier est sorti sur celui de 1986) a permisodicher du doigt ce qui en fait l'originalité.
"Tous les cépages sont vinifiés ensempprécise Samuel Guibert, I'ainé de la fratrie, en
charge des vinifications. Nous laissons toujourpeun de sucre résiduel dans nos vins, c'est
notre marque de fabrique." Sur les vingt-trois \dagustés, le plus sec (1994) comportait 1,3
gramme de sucre par litre, tandis que 1996 remiptatpalme avec 16 g/l de résiduel.

Une grande dégustation permit de mettre en vateigr grandes périodes. Tous les vins
d'avant 2000 connaissaient ainsi@l@vage bois lui conférant un style opulentCet élevage
fut abandonné a l'arrivée de Samuel Guibert, ggfépa conserver la fraicheur du fruit avec
des vinifications en cuves Inox exclusivement. li@s gagnent alors en énergie, qui sera
méme transcendée a partir de 2008 par la montpaissance dans lI'assemblagecdanin
"Nous travaillons également sur les réductionsaed de soufre, afin de gagner encore en
pureté. Ainsi, elles ont été réduites par trbisus n'en ajoutons pas jusqu'a la fin de la
fermentation”, souligne Samuel Guibert. Au final, en dépit deangements dans les
assemblages ou les élevages, il existe un véritilolenducteur avec des vins toujours riches,
intenses, aromatiques, portés par une belle aclditgeuvent parfois, selon les années,
basculer sur des notes oxydatives, mais restejuuisuélégants et discrets.

TOP 5 DES BLANCS

Mas de Daumas Gassac blanc 2012 plus beau des millésimes dégustés. Le nez défse
beaux arébmes de miel, de pate de coings, d'épickarnanas. Un vin complet, frais, tendu,
doté d'une belle amertume. La finale sapide estidrggue.

Note Figaro 18/20.

Mas de Daumas Gassac blanc 20Motes pétroliféeres, arémes de fruits jaunes, daqr
d'épices, quelques notes fumeées. Un vin ample, lsdniquité, riche, complexe, citronné. La




finale est tendue.
Note Figaro 17,5/20.

Mas de Daumas Gassac blanc 2004 chardonnay domine son monde sur ce millésirae. L
nez exhale des notes de noisette, de beurre, idsqréd, de fruits a chair jaune, d'abricot frais
et de péche de vigne. Le vin est profond, rondrmand, salin, tres intense, fruité, avec une

légere pointe exotique.

Note Figaro 17,5/20.

Mas de Daumas Gassac blanc 2012 petit nouveau, a peine mis en bouteille. Leestz
floral, avec des notes de chévrefeuille, de fraithair blanche, de petites épices et de cumin.
Un vin fruité, gourmand, tendu, sapide, long, aveaucoup de peps.

Notre Figaro 17/20.

Mas de Daumas Gassac blanc 200® nez exhale des notes légerement rancio, ds #ui
coque, de poire mare, de fruits exotiques, de kuahgude frangipane. Le vin est tendu,
ample, gourmand, frais, la finale trés longue esigtante.

Note Figaro 17/20.

En savoir plus http://avis-vin.lefigaro.fr/economie-du-vin/01355#&-cuvees-hors-norme-
du-mas-de-daumas-gassac#ixzz5X1Wvm9hi
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Legendary Mas de Daumas Gassac launches latest vintages for 2018

France’s legendary winery Mas de Daumas Gassac is expanding its presence in Asia and is
releasing its latest vintages for 2018.

Despite its modest designation and location in the South of France, in the Languedoc
commune of Aniane, the Mas de Daumas Gassac vineyard is universally revered for its
outstanding red and white wines. Out of its 2016 vintage, only 7,500 cases were produced,
with some set to be released in spring 2018.

The family winery, founded by Véronique and Aimé Guibert —and now run by their four sons
Samuel, Gaél, Roman and Basile — has single-handedly rewritten the history of winemaking
for the region of Languedoc. Known for a century as a place where only cheap table wines
were produced, the Guiberts were instrumental in showing that this region in the south of
France could produce world-class wines.

For 2018, the winery is presenting its Red Grand Vin 2016, produced with the estate’s new
press which has allowed for unparalleled extraction. This wine, produced from 40-year-old
vines, has a high freshness, and tastes of ripe fruits such as cassis. To be drunk while young,
this is an explosive vintage not to be missed.

The estate is renowned for its whites and for 2018, it is releasing its White Grand Vin 2016. It
features the Mas de Daumas Gassac white signature: exotic fruits and light sap notes; a fresh
finish and a dash of saltiness. This well- carved profile is made up of 8.1% rare grape
varieties.

Mas de Daumas Gassac’s wines are grown on a “magic” terroir strikingly similar to the best
of Burgundy, and cool microclimate gifting finesse and complexity to its vintages. It is here
that Véronique and Aimé Guibert, first- time wine-makers, made their home and developed
the Mas de Daumas Gassac wines, which are today still grown on 52 small vineyard plots
amongst 3,000 hectares of protected forest. Their sons still see to the old ways of
winemaking, ensuring that the wine is conceived and aged following European traditions
with the highest standards.

The estate has earned a rare “cult” status since being founded in the 1970s. French
gastronomic guide Gault & Millau hailed the winery as the “Lafite Rothschild of the
Languedoc”, and The Times compared its vintages to “Latour”. British wine critic Michael
Broadbent ranked its vintages among the 10 best in the world, while wine guru Robert
Parker applauded them as “exceptional”.

In 1991, the estate also debuted its Moulin de Gassac selection, which was voted the world’s
best wine by the International Wine Challenge in London just two years later. These
compelling, single vineyard wines are the estate’s range of accessible vintages that combine
elegance and freshness, and reflect the Mas de Daumas Gassac philosophy and craft. These
are now marketed in 90 different countries.

Read the article: https://luxuryasiainsider.com/2018/03/01/legendary-mas-de-daumas-gassac-
launches-latest-vintages-for-2018/
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MAS DE DAUMAS GASSAC’S TASTING NOTES 2018

MAS DE DAUMAS GASSAC RED GRAND VIN 2013 SGD$108.88

72% Cabernet Sauvignon, 5.4% Merlot, 5.3% Tannat, 3.8% Cabernet Franc, 2.5% Malbec, 2%
Pinot Noir, 9% rare varieties

Blackish garnet. Outstanding and extremely refined. Complex and blooming aromas giving
up lots of blueberry, plum, spring flowers and menthol. Mouth is fragrant, vigorous and
tonic, with energetic fruit. The finale — a particularly harmonious freshness. After 24 hours,
this wine blossoms and rounds out beautifully. It may well benefit from decanting if served
before 2020. Released in 2015.

MAS DE DAUMAS GASSAC RED GRAND VIN 2016 SGDS$108.88

72.6% Cabernet Sauvignon, 5.5% Merlot, 3.5% Petit Verdot, 2.9% Cabernet Franc,

1.9% Malbec, 1.7% Pinot Noir, 11.9% rare varieties

This wine is one of the greatest of the past 15 years. It boasts a deep and intense color,
between dark cherry and blackberry. On the nose, a rich ambiance filled with hints of
nutmeg, blackberry, delicate white flowers, candle wax and Armenian paper. High power
and strength in roundness.

This smooth wine was made with a new press installed in 2016 that allows for unparalleled
extraction, and 2016 is a showcase of high freshness, ripe fruits such as cassis, and delicate
spice notes with an impressive length. Made with

40-year-old vines, the finesse of the fruits and natural freshness of the vintage give a tasting
in the youth that is simply explosive. To be released in 2018. Drink in the youth or can be
cellared for more than 40 years.

MAS DE DAUMAS GASSAC WHITE GRAND VIN 2013 SGD$108.88

The tropical, pineapple and floral-scented bouquet goes with a medium- bodied, ripe and
layered feel on the palate. There’s lots of fruit here, but it stays nicely balanced. This is an
impressive wine with a long, nutty finish. Released in 2015.

PONT DE GASSAC

PONT DE GASSAC BLANC 2016 SGDS$48.80

40% Grenache White, 20% Sauvignon, 20% Chardonnay et 20% Viognier.

3 to 5 days skin maceration in stainless steel tanks, pressed and vinified under controlled
temperatures.

Shiny, pale gold. Intense aromas of oranges and white flowers. Beautiful attack; fruity
aromas with a touch of honey. A great match for white meats, fish with sauces & shellfish.
Best served between 10°C and 12°C.

Read the article: https://luxuryasiainsider.com/2018/03/01/legendary-mas-de-daumas-gassac-
launches-latest-vintages-for-2018/
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PONT DE GASSAC ROUGE 2016 SGD$48.80

30% Cabernet sauvignon, 30% Syrah, 30% Merlot and 10% Grenache

Traditional maceration (around 20 days), at 25°C to 32°C. Regular pumping over. Powerful
and elegant, this wine is a deep ruby red that is expressive and complex. Red berries with
round, warm tannins make for a structured, balanced feel. The Cabernet and Merlot vines
used here are grown on lime sandstone and Rognacien marl slopes on an arid terroir in front
of Mediterranean Sea, making for a strong character. This is a delight to go with red meat,
game, duck and spicy dishes. Serve between 18°C and 20°C. Best decanted 2 hours before a
meal, with stopper in place.

GUILHEM

GUILHEM ROSE 2016 SGDS29.80

50% Syrah / 50% Carignan

This refreshing, floral vintage has a lively color of rose pink with some salmon glints. The
nose is pleasant, intense, floral and mineral. On the palate, it is well balanced — combining
red currants and berries tight finale. The finish is splendidly fresh and long: thoroughly
“more-ish”.

VARIETALS

SAUVIGNON BLANC 2016 SGD$29.80

Exotic and friendly. The “robe” of the wine shows a clear, pale gold. The aromas express
some exotic peach flavours. On the palate, the wine is very open and fruity. The length is
great, well balanced and very clean.

VIOGNIER 2016 SGD$29.80

Intense and complex, the “robe” of the wine is gold with green hints. One immediately is
drawn in by the beautiful freshness of yellow flesh fruit (apricot, mango), white flowers
(acacia) and a light hazelnut fragrance. The finish is between roundness and freshness.
Slightly lemony.

CHARDONNAY 2016 SGD$29.80

A brilliant, rich, gold wine that is full in the mouth, with hints of citrus and wild flowers. It
opens on fruity notes, with a hint of honey but is on the whole full, buttery, and long.

The high minerality & freshness of our white wines come from a clay & limestone terroir
close to the Thau Lagoon.

PINOT NOIR 2016 SGDS29.80

Royal and classic, this selection is an elegant, light red with brick tint. It has a complex and
delicate nose with the tipicity of the Pinot: candied cherry, light roasted hints and moka.
Abundant fruit. A beautiful freshness and soft tannins made it a balanced and fine Pinot.

Read the article: https://luxuryasiainsider.com/2018/03/01/legendary-mas-de-daumas-gassac-
launches-latest-vintages-for-2018/
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SYRAH 2016 SGDS29.80

Deep violet red on the “robe”. The flavours show very ripe red fruit and a touch of leather.
The overall taste is fruity, concentrated with a good tannic structure. This warm, rich wine is
open and delicious.

MERLOT 2016 SGDS29.80
Deep, sensual and harmonious. Shows fine aromas of summer berries with a hint of spices.
Well balanced, round and fruity: a friendly wine. Smooth, with a hint of roast coffee.

CABERNET SAUVIGNON 2016 SGDS29.80

Powerful and ready to drink. A gorgeous dark red, near black, with violet glints. On the nose,
hints of very ripe pear, and a touch of roasted coffee. Stewed red berries, great tannic
structure and hints of toast. This is a wine that opens well and leaves a definite impression.

VISIT: www.daumas—gassac.com
In Singapore, Mas de Daumas Gassac wines can be found at top restaurants such as Odette,

Les Amis, La Terre, Lerouy, Waku Ghin, Salt & Tapas, Me@OUE and many other restaurants.
They can also be ordered from The Vintage Club and Redmart.

Read the article: https://luxuryasiainsider.com/2018/03/01/legendary-mas-de-daumas-gassac-
launches-latest-vintages-for-2018/
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Vins du Languedoc : la sélection du « Monde »

Goiitées a 'aveugle et choisies parmi une centaine de bouteilles, trente

références proposées par Laure Gasparotto et Ophélie Neiman.

LES ROUGES HORS AOC
Le Mas des Armes, IGP pays-d’hérault, « Le 360 », 2015

On pourrait résumer ce vin en disant qu'il est « trés »_ Trés sombre, trés
mar, trés concentré, trés puissant, trés aromatique, trés épaulé, trés riche,
trés long en bouche. Et promis a une trés longue garde. Pour les amateurs
du genre, qui aiment voir les choses en grand. Syrah et cabernet-
sauvignon. 47 €.
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Le domaine Virgile Joly ouvre ses portes

a 'cenotourisme

Clast bientdt le temps de Vins, vignes et terroirs, a Saint-Saturnin, mais aussi des Saturnales. .. Les opérations de
communication auprés du grand public se multiplient. Virgile Joly fait partie de ces nombreux domaines a
avoir fait le choix de I'oenotourisme, pour promouvoir les millesimes, et faire decouvrir le métier de vigneron.

pour pecevoll le public au ca-

veaw Virgie Joly, 3 la béte dudo-
maine Eponyme, & fortement dévelop-
pé l'mnatounsme Proposant |z wisite
des vignes et de la cave il en profite
toupours pour expliquer le travall du w-
gniercn, et inviter les tourstes & décou-
wrir et daguster ses vins tels Saturne
roz&, Saturne blanc ou encore Virgile
Elanc 2015, un blanc de garde qui offre
de nouvelles caracteristioquss gusta-
tives,
A Vamves des beaux jours, des de-
gustations et venies de vins seront or-
Danisees au nouvead cavesy du do-
mainge, situg entre Saint-Guiraud =t
Saint-Saturnin. Ce caveau semi-enter-
T, pour epouser au mieux le paysage,
penmnetira aux visiteurs de déguster les
demiers miliésimes en rouge, blanc et
038, @nsi gue. 3 grance cuvee Virgile
grenachz blarc, et deparira la déoou-
verte du vignoble, qui s"etend sur
guelque 18 hectares quasiment enhia-
rement certifies bio
Far ailleurs, ce sera Ibocason pour le
domame de présenier son engage-
ment en faveur de |a protection de la

T rés.engagé depuis ses débuts

biodiversite, "Nous nous inscivons dans
fe profer CEN Biodiveou| explique Virg-
te Jaly. "Wous gvons cu un dlagnostic du
domaine courant 2015, =t depuis fan
dzrnizr, pous avons lance frois panels
dizction, dont wn dagnostic AE fndioe-
teur agrodcologigue) sur fexplotation, i
but étant d'augmenter la blodieersité
dans l2 vignoble. Cest unprowet Gide por
le Département, gui rious a permis la
création d'une mare, la plantation
darhres ienies ot d'une harede 450 vege-
FOu, BLERas nows orons réouvert des m-
liewuw sur d'apciennes terrosces. Sur fec
pareeifes 4 fiane de coifines, o veit aing
rénpparaire des fleur. fervisage fa bio-
dversite dans ces bouvks de parcelles que
nous réowvions. bn tant quagricaiteur,
on a tendance @ tout nettoyer.. Laon
apprend @ ougmerter la biodiversite sur
Ferzembilz de notre sxpinitation™

Au tot2l, ce sont une dizamne dagricu-
feurs qui sant engagas dars un projet
ne & Montpeyrous, Saint-Saturmin et
sur quelques communes de [appeliz-
tion Terrasses du Larrsc Une chesis o
gtécréee en 2014, et une asociation a
vu le jour sous le nom de Locouput,
"Mows venons de valider un GIEE en dé-

Enfre Saint-Saturnin ¢ Saint-Guiraud, e domaine Virglle Joly aimplants un
noTVIEL cEvasl saml-snbarrd da 700 m’ pour dpouser au mieux la payiage.

PAYSA

e oA
Magdalena at Virglle Joly sont installés en bio depuly 2000, #t prévoient de
dépassar les M ha d'ici a fin da Pannds, svec un projet mand an partenariat
avae Tarrs Hominls, mettantan svant keur démarche on faveur do la protoction
de la bfodiversite.

but donnée pour travaifler sy 2 poya-
gefo biodheersité ef les enfenx oe feau. £
nous préparons 'appel & projet pour
lanimation de ce GIFE”

Le bioen ADN

Chez Yirgife Jot, Fagriculture teo fait
partie de TADN du domaine, Tes 2000,
nous avons £ cerifiés bio, ot fes der-
nigres parcalles poguises, griice ouparte-
narial gver Ters Rorrs, sond actuele-
ment en canversion” Ce qui est
nouveay auss, c'est I volonte de s'af
firmer rosé, Nour avens £0¢ en nupiure
lan derrrer” A ce propos, le président
de l'appeliaton Saint-Sawimin ajouts :
“Aujowrd'hui, il fout que P'on rejustifie
notre appellation en ross oupeds de M-
ga. Celn fait ireis ans que nows y fra-
vaillons et nous Pespérons pour fa fn de
fannée. Dic fin 2020, nous d2poserons
une demande dappeliation pour le rou-
ge et (e rosé, car aufourdhul nous
sehmes e dénamination rouge ef ros.”
Avss, Cette annee, [aocent sera Mmis sur
Iz rosé. Le 17 mai, une sorés sera orga-
nisce au restawrant Tringue Fougesse,

# Montpalier, autour du rose de Samt-

=

Satumin, avec une petitz dizaine de vi-
NENONs,

Ouant 3 "appellabon, Virgile Johy sou-
haite actualiser le cahier des charges,
1 y inclure des mesurss agri-environ-
nemertales pour limiter les intrants.
“Cest ginsi lo quoinEme anfee gue nous
mettons en place la confusion sexuslle
sur prés de 700 b entre Montpeyrous et
Saint-Satumin”

Un nouveau projet
dinvestissement

avec Terra Hominis

Mais plus gue towt, le domizine Virgile
Joly privlecie I'accuell au caveau st
dans le vigneble “Sur fexplaitabon, nes
Offres ENoIoUISIIgUES O penmis duc-
eueiliir gualque | 500 personnes aufour
desdemisrs evenemends, comme les
portes puvertes organisees chaque fin
dannce” A oo suet, il annonce la tenue:
des Saturnales au meis de juillzt pro-
chair, et indique fire partie de 'Eno-
tour du Consed dépariemental de 'Hé-
reult lance taut récemment lors du
salon Virdsud, “Nowus ovens une lenoe
de toumsme, et le caveni napvelement

.

Evanements A venir

» Vins, vignes et termrols
dimancho 27 mai

Apits une randonines pedagodique,
guidéa par un wigneron ds fapnelia-
tion, retour au vilage ol unstand de
vente des vins dégustes pendent &
‘batyde et un repas comivial vorts at-
fend surla place Deparisa 8, 100
ou 11 haSaint Seturnin-de-Lodan.
Cal evapement est organise par je
Syndicat do 'E0C Langeodoc Saint-
Satumin.

¥ Los Saturnales ; jeudi 12 julllet
e 18 & a 21 b dégustation at vants
die vins des productewrs du terrel: de
I'&QC Languedor Saint-Saturnin.
avec animations et speciacle pour les
enfants. Concert musique du monce
2 partls de 22 h, 3 Saint-Saturnin-de-
Lusckan. Soinés onganisea par le Syndi-
o3t do MAOC Languedoe Sart-Satur-
I, en partenalial avec le Faitival
Nusits Couters

Plus d'infos sur;
wwwrsaint-satumin-an-languadac.
Ll o]

construr @ Sant-Guinud permattia de
receverr au mieux fes adegies de feno-
Tourisme.”
Erfin, “neows ovons un nouveou prafet
avec [issociation Terra Homirs, qui ver-
ra e four @'l la fin de Vannés I sagit
pour mous de réaliser une concmie
dechelle pour sauter iz bare des 20 ha
pouwr b domaine. Nows ollons prebable-
ment partir sur un peu plus de 2 ha if
faut gue 2 soit attracht an matée dz
terroir, of coherent pour notre exploito-
tion: martéle Virgile. “Ce financzment
participatif, ctst begucoue plus que de
lachai de vignes, Avec Terma ominis, les
GESOCIEs sont auss ackeurs de notre dé-
veloppement et parliciperd @ notre roto-
nste? ajoute—tl M

Anne-SoLves ASHEROUG
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Aumelas Une belle balade
dans les vignes du chateau

Les vistteurs comblés ont rencontré les vignerons lors d'étapes gourmandes.

€16 juln, 'étail une pre
L miére pour Chiteau

Bas d'Aumelas, qui

ordanisall une esca
pade dans les vignes qsur le
theame “Vins, vignes el Lerrods
en Grees de Montpellier”™, s
dlaient aired 120 audepart dun
PATCOUrs couv rant l:"I“"i!'l'Jn
7 kilométres, avec des étapes
gourmandes dims les vignes ol
lesvilicultenrs ont accuelli les
visiieurs el conpleté la balade
dun commentaire explicatif
surles camcténst ques du ler
Toir el les techniques vilicoles
dont les méthodes mises en
place ésnluent en foncton des
particularités des terraing el
des zones géographiques.

Pause patrimoine,

repas et vins

Cétait avessi | oceaston de faire
une pause palnmoine au chi-
temm d'Aumelas, les membres
de Tassoclation Ia Sauvegarde
da Chilteau présidée par
Guillmame Lavigne orl sccom

pagné les marcheurs sur le site
enblématicque d'Aumedas, par

une visite guidée

Alnz les randonneurs ont pu
découwar Nhastoire aux mouli-
ples rebondissements des Guil-
hem dAumelas et de Mazie de
MMontpellier, el également com
patir aux déboires d Endose,
fille de ] empereur Enmpuanel
de Constantinople ; Commela

gl

l_&pr-ts l;bda:lr..li s appréciée pause, le temps d'un repas & Chiteau Bas.

PHNCEsse Warrive pas asses
vite pour époser Aphorse,
rot d'Aragon, il se marie avec
I'Infante Sanche de Castille,
Alors, Eudosde ronge sonfiein
el termine sa triste vie dans un
monssiere.

Pour terminer celle journée
bucolique, Jean-Philippe et

Geoffroy d’Albenas, ouvrent
le= portes de Chiiteau Bas ol
sous les essences séculalres
du pare, chacun peut deéguster
un fameux repas accompagneg
des vins de Chiteau-Bas
dAumelas el des terroirs Les
Gres de Montpellier.

b Darrespaond e s Liye . O6AE 525290
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Jonquiéres Au chateau,
on rallume les fourneaux

s = 4 S e e
=t o e

B Clément et Charlotte de Béarn, Jean Philippot.

Depuis 2016, Charlotte et
Clément de Béam propose
un restaurant éphémére
dans Ia cour Renaissance da
chateau de Jonquiéres, le
Bistrot Vigneron, Cette
année, Clément s'associe
avec le chef montpelliérain,
Jean Philippaot.

Ils sont dewx ands d'enfance,
passionnés de cuisine, quise
retrowvent. IIs proposent six
soirées dans la cour Renais-
sance du Chatean, les lun-
dis 2, 9, 16, 23,
30 juillet et 6 aoiut. Le
menu sera unique et diffé-
rent chague fois, réalisé avec
des produits locaux et de sai-
SONPOUr apprécer an mieus
les vins du domaine, certi-
fiés AB depuis 2016,

Jean Philippot a construit
s parcours professionnel
aupris de cuisiniers recon-
nus, Parti quelques années

en Asie pour découvrir
d'antres saveurs ef la cuisine
e rue qui le fascinait, il a
officié a Bangkok puis a
Colombo, Des ainées an
cours desguelles il a déve-
Inppé sa créativité. « Je me
lanee, explique-t-, dans une
nowvelle gventure, traileur,
avee l'envie de développer
WHE CULSTRE (Lt THE Tesset -
ble, une cuisine médilerra-
néenne. Ma responsabilité !
proposer de bons produtls
avec du goil et de la tenue,
Mon engagement ; choisw
des produils locaws, 1ssus
de Uagriculture bio ouw rai-
sonnde, avec une démarche
éoo-responsable. »

PTarf T4 € horsvin o la
mise en bouche au dessert
VBgétarien sur demande. Sur
résenation au 06 66 54 22 66,
¥ Comesondeni Midi Libre - 06 35 87 47 79

midilibre.fr
samedi 16 juin 2018
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M Au cceur du jardin a la francaise du domaine.

Quand I’Histoire s'écrit au jardin

Mise au vert (1/4). A Gignac, le domaine de Rieussec temOIgne d'une tradition paysagére ancienne qu'il s attache a cultiver.

ans la tradition des

beaux jardins ima-

ginés au cceur des

propriétés vitico-
les, il est sans doute I'un des
plus authentiques. A Gignac,
sur la route d’Aniane, le parc
du domaine de Rieussec est
le témoignage de cette his-
toire paysagere.

Lieu de villégiature

Sur un peu plus de deux hec-
tares, son jardin a la fran-
caise créé en 1860, ses essen-
ces rares, son orangerie aus-
si grande que la maison de
maitre qu'elle prolonge cons-
tituent un patrimoine proté-
gé au titre des Monuments
historiques. « Il a Uauthen-
ticité d’un domaine viticole
qui n'a pas changé depuis
deux siecles », observe
Marie-Hélene Deltort, la pro-
priétaire qui assure elle-
méme la visite des lieux,
ouverts au public depuis
2009. L'ensemble viticole
appartient a sa famille depuis
cing siecles, mais un premier
acte faisant référence aux
vignes remonte a 853.

« Le domaine est cité dans
le cartulaire de 'abbaye
d’Aniane en 1181 », rappelle
la brochure de présentation.
A quelques centaines de
metres, une chapelle romane

s’éleve dans les vignes.
Implantée en surplomb du
Rieussec, le ruisseau qui tra-
verse le domaine et alimente
le bassin du jardin anglais, la
batisse principale reste assez
modeste. Elle n’a rien de
l'ostentation de certaines
folies montpelliéraines ou
d’autres chateaux des envi-
rons. « C’était un liew de vil-
légiature, U'été. On y venait
une quinzaine de jours. Ce
qui élait important, c'était
les jardins, on venait pour
cela. »

L'orangerie imposante, « de
la méme taille que celle de
Flaugergues », illustre cet
intérét pour les essences
rares et exotiques plantées
dans les poteries d’Anduze
que l'on sortait aux beaux
jours.

Une allée de buis...
pour la priére

En pleine terre, des fusains
de Chine, des pins, des
cypres, des mriers tricente-
naires jalonnent le parc.
« On remarque que certains
sont plantés par trois, allu-
sion a la Sainte-Trinité »,
poursuit la propriétaire.
Cette référence paysagere a
lareligion n’est pas la seule.
Le domaine possede en effet
une tres singuliére allée de

Et aussi la carte verte
du chateau Capion

Aniane. Un petlt espace a decouvnr

H Dans une allée de buis labyrinthique et spirituell

u fond, la batisse du d

autour de |, lle ont été i

midilibre.fr
lundi 6 aolit 2018

L -
M La maison de maitre et I'orangerie réhabilitée.

és les jardins. Photos ALEXANDRE DIMOU

buis longue de 250 m. Des
pieds plantés il y a plus de
deux siecles et demi sur le
modele d'un labyrinthe, « o
l'on ne peut pas étre vu ni
0%r ». Son objectif n'est pas
le jeu mais l'introspection
spirituelle. « Les 250 m cor-
respondent au temps de lec-
ture de certains textes bibli-
ques », note Marie-Hélene
Deltort, qui rappelle
I'influence de l'abbaye
d’Aniane dans cet aménage-

-— e e— -

-

V

v“'"'«

vub'l'ly:

49

ment original.

Passionnée, mais pas spécia-
liste, cette avocate installée
a Nice est a l'origine d'une
derniére allée plus contem-
poraine, dont 'aménagement
est congu en symétrie avec
la partie ancienne et toujours
en relation avec lhistoire des
lieux. La signature de Rieus-
sec.

GUY TRUBUIL
gurubuil@midilibre.com

o'

Et un vignoble, la Croix Deltort

Parallelement & I'entretien et
la présentation de son jardin,
Marie-Hélene Deltort - dont
I'un des aieux est Charles Lon-
jon - a décidé il y a une dizaine
d'années de produire son pro-
pre vin. Le domaine s'étend
sur 17 ha, en appellation AOC
terrasses-du-larzac et IGP saint-
guilhem-le-désert. La visite du
jardin se termine en général

par une dégustation des
cuvées produites directement.
Le jardin est ouvert en saison
tous les jours de 10 h & 20 h.
Comme chaque année, le
domaine participe aux portes
ouvertes organisées en sep-
tembre, dans le cadre des
journées européennes du
patrimoine.

Contact: 0467 5754 11.

MHSC

e 0fof‘(lf - (~".

Dijon FCO

M Une jolie vue du chateau depuls son jardin.

A quelques hectométres de
Rieussec mais sur le terri-
toire de la commune
d’Aniane, le domaine Ché-
teau Capion propose égale-
ment une visite gratuite de
son parc paysager.

Un jardin a la francaise, un
autre a I'anglaise, jalonnés
de fontaines. L'ouverture de
cet espace al'ombre des tou-
relles du chateau est récente
et correspond a une volonté
de rendre le domaine plus
accessible au public, qui peut

A.D.

désormais profiter des aires
de pique-nique aménagées
autour du batiment. Le parc
participait notamment a
l'opération “Rendez-vous au
Jjardin” du printemps dernier.
Une belle maniére de profi-
ter de la fraicheur de cet
environnement unique dans
un vignoble réputé.

D Dégustation et vente

du lundi au samedi, de 10 h
& 18 h. Accés libre au parc.
Contact: 04675771 37.

!

Ouverture des guichets 2h avant le coup d’envoi

Samedi 11 aoiit a 20h
STADE DE LA MOSSON

BILLETTERIE

e Billetterie en ligne

e Boutiques MHSC
MHSC Store Odysseum

MHSC Nike centre-ville
e Stade de la Mosson

Du mardi 7 au vendredi 10 ao(t
de14hai18h

Samedi 11 ao0t
9h30-12h30 / 14h-16h

www.mhscfoot.com




Le domaine de Rieussec
VOUS ouvre ses portes

L'oenobalade. Tout I'été, on vous
amene dans les caves de | Herauit

g T

Entre Cévennes et Larzac,
le domaine de Rieussec
(route d’Aniane a Gignac)
est une somptueuse pro-
priété (construite sur
I'emplacement d'une
ancienne villa romaine)
datant du XVle siécle, pro-
tégée au titre des Monu-
ments historigques. Elle
appartient depuis cing sie-
cles a la méme famille.

En 2002, Marie-Hélene Del-
tort a entrepris la renova-
tion compléte des bati-
ments et du vignoble,

B Une somptueuse propnéte datant du XVle siecle. o=

lequel a été partiellement
replanté. En 2003, 1'héri-
tiere s'est lancée dans la
restitution de 'ancienne
cave de vinification et réa-
lisé 'année suivante ses
premieres vinifications au
domaine. Depuis le premier
millésime, ses vins sont
régulierement primes.

D Ouvert tous les jours

de 10hda 20 h

Contacts au 04 67 57 54 11
ou Sur ie site
domaine-de-rieussec.com
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Dans les vignes du
domaine de Virgile Joly

L'oenobalade. Tout I'été. on vous

F 1 ¥ ...1_1.: 7

Installé sur Paire d'appella-
tion Languedor Saint-Satur-
nin, au pied do plateau do
Larzae, Virgile Joly incame la
notvelle generation de vigmne
Tons qui ont & coepr de pre-
server oo que la nature lear
donne. Avec sa femme Mag-
dalenz, ils cultivent 18 ha de
vignes certifiées depuis
(g ans en agriculture bio-
loique, au cosur d'un terroir
samvage ef exigeant. Proche
of respecinen de ses lemes,
Virgile s'attache a accompa-

améne dans les caves de I'H

B Les 18 hectares sont certifies en agriculture biclogique. or

érault.

iy

gner la nature phtot que de
la {rnsformer. Son objectil
est de produire des vins plus
riches en aromes et d'ume
grande fineese gréce a déve-
loppement de la biodiversite,

b Le domaine Virglle il (pkace
o ko Fontarie & Se-Sal-
gl ucion) ot oued du fand
o vandredi de 06 @ 12 h pis
do 4 fr 18 h o gue e
wok-ond i sonder sk
Cordod : D4 67 44 52 21

et sir domamasrgidaiod com
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Saint—S_,aturnin_—de-Lucian Le |
domaine Virgile Joly se dévoile

Le witiculteur ouvre ses portes oo sam

amedi 22 septem-
Ere, le domene Vie
gile Joly * paricipea
la ¥ écttinn de la fsie
e la (astmndonie, en parts
nariai avec le restarant Ie
Fressoi Viepgile July juognes:
pour l'occasion, de pant ager
im evenenve it cassister
a la maissance du millésime
2018 dans sa toute nouvels
cave |llera depister bs jusa
mante la cuve, 4 plasewrs
nroain de fmoeentabon, du
jus de raisin sqwa des vins
enfindepmeessus. Une v
fable opporiundé de pénéirer
dams la cave de ce vEneTon
pasmicuns, {edbimen s
de vinifier enfin dans ses
yomrs. Degngs 2008 aves som
equipe. 1cultive ses vgnes en
agiculture bioogipae.
Une expérience
senwarinlle
La totalité duvignchle eaf
réonlbée s lamein afir depm-
duive ¢les quantit &5 limndtses
e Taiams o ume concedrEicn
et dune fmease permettant
t'daborer des vins blancs ef
rorapes haut de ganaee. Apar
tirde 17 2. Virgle Jaly anmes
ral'selier « Moits allons wo,
gealdr, oy, umer Powr
CEUVF I8 TETIRES T -
¥a:, sanrdninese af e
req » mxnliguedl Une exgpa
rience  semsoriells  gui
5 minomoe pasannmante. ke

e,
| .r?_!' T

edi & 'ocasion de la féte de la Gastronomic.

4 |

aera-anivie 4 TR k1 de la
deguatation de la pamme s
ving dudomiine avec les
amvse-boe hes condertiomnds
per lo mestavrant Le Pressor
Enmzte, a 20'h, la deunxdéme
experience se1a celledn o
avec le reas " Accord et s et
ving”, arhentigee et local (s
Erandis ving du o dne ser-
v aver des plEs répionaie,
eliborss par le restawrant

& Poner dieidler leg goilic of
swrpeidre les oy, nous
aiais dabore, avee la chaf
A (abanes, UH meny

EVirgie .Id]r-im déguster su pubfic son mifl &sime 2018,

T viie o, Tefiopas -
glle. Lafilat da rouget sera
QECOWPTGRE na tih ouge, le
Sfowaage de vin Hong et la
qince o deszert sera ala
Crthocens oy dommines -

B e taalion au

M 57 a4 52 3T go par mai d
wiggneyols d S ge i

J T e O,

Da i7h & 2300 &0 nonede
Feim i drrane L"-'I.l# |'rl'!,|:
it Fousaeng, four sy rende
s b D308, g sote de
Banhudoud, @n diraclon o

b T e BT _r."ﬁrlrl'fl-l i EhEa e
dguche inerd owe 75 1 avad
epond, 4 30 h, i reshanon (e
Aeswan ploc o b Foddne o
Eord-Soturom (o e de o
Castron o, el ole france

el one nifiatle loncée en 300 1
FOF fa s ieve o | Feamarme
& e fronces

Bl wnodie Argie oy est
sof l'ared Appeichon dbregine
ewlrdide CADTT Cedaeir ol
Longuedse Terraaes o [oraog
e béndlioe la dénominalion
e Sand-Saluivn.
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Cabrieres Une cuvée sans sulfite
‘pour les vendanges annuelles

Voici maintenant plus d'une
quinzaine de jours que les
vendanges ont débuté i la
~ cave de I'Estabel. Les pre-
miers cépag
nache blane, vermentino, vio-
gnier, roussanne pour I'éla-

~ boration des blancs et les ®
~ syrah pour les rosés aroma-

- tiques sont maintenant en
cuve et suivent leur lente

pfogressmn de jus de raisin-

en vin... Quand aux rouges,

le gros de la récolte |

- s'annonce : déja les grena-

- che, cinsault, syrah, se bous-

- culent aux quais, depuis le
début de semaine et les trac-
-teurs ont commencé a ron-
fler devant le parws de la
cave..
Entre manue]le et mécanique
la vendange a Cabriéres reste

d’exception. En effet nom-

breux sont les viticulteurs 2
récolter encore 2 la main.
Cette année la production se
chiffrera autour de
16 000 hectolitre. Une ven-
‘dange saine, touchée en
~début de printemps par le

mildiou, mais qui sous les

es rentrés : gre- - &

l Les machim a vendanger sont i I’n:uon

_'ohaleurs de I'été s'est vite
 rétablie. .

En cave, la viendange est en
vinification traditionnelle elle

ne subit aucun processus de
réchaufferent ni de refroi-

! dissex’nent. Elle conserve ain-

si ses aromes naturels et une
qualité gustatlve intacte ot

seront préservés ces COmpo- .

sés phénoliques : anthocya-
nes, tanins, flavones. ..
Cette année une cuvée trés

spéciale est en cours d'éla-

boration. Elle est dite « zéro
sulfite ». Si ce produit est uti-

lisé d’ordmalre comme anti-

‘oxydant et antiseptique

aidant & la conservation des
vins, il sera sur certaines
cuvées exclu totalement du
procédé de vinification,
répondant ainsi 4 un souhait
de se rapprocher au plus
prés d'un produit tout entier
naturel.

AIHS], le mllleSIme 2018
s'annonce trés favorable & la -
pet:lte cave de Cabriéres qui
n’a pas fini de faire parler
delle...

> Cﬂmspmﬂant Midi Libre : 6 51 46 06 50,
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Aumelas De joyeuses vendanges a Chateau Bas

Queljue part, sur le plateau
d'Aumelas, il est 1o phas haate
parcelle de lappellation “Grs
de Monipelier” (plus de 300 1
d'altitude). Jean-Philippe et
Geoffroy d'Albenas, fond per-
durer Nactivité ancestrale de
la vigne 4 Chiteau Bas
d'Aumelas,

Il y apresque 20 ans, les deux
fréres ont relance le domaime,
il a fallu des jours de labeur et
des heures de sueur, pour
remettre en Gtat et replanter
les parcelles, Aujourd'hud, la
propriété classée en agricul-
ture hologigque dans sa totali-
té, produit un vin de qualité
qui trone sur des tables
renorunées, C'est en 1595, que
lowrs afeux ont choist de s'ins-
taller & Chiateau Bas, car le
Castelas d'Aumnelas éiaif for
tement endommage an il du
temps. Guillaume de Bonnet,
engagiste, (seigneur local)
abandorne done le vieuy chi-
tean, poursinstaller a Chitean
Bas. Plus tard, en 1682, Char-

M Les apprentis vendangeurs font éclater leur joie pendant la pause matinale

les de Bonpet prend le dire de
vicomie. Depuis ke XVT siéde,
Pactivité & Chiteau Bas se
développe autour d'un patri-
moine séculaire, Ains, lesfris-
res d'Alberas ont modifié les
méthodes, replanté des vignes

¥

et lancé de nouveaux cépages.
Chaque année, ils proposent
a tous les annateurs devins, de
venir décowvrir les lieux de
production en participant une
journée a des vendanges tra-
ditiormelles, & la main,

11 est toujours passible de
déguster les divers vins au
caveau de Chitean Bas.

Y Contoct 4 30 40 80 29
conc@chateoubasaumelas. i
= Correspondand Mid: Libre 0 06 81 12 32 490
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Mouréze : L'auberge de Val de Mouréze se réveille
d'un long sommeil

Jean-Meme Kerien devant une partie de 'suberge de Wal Moureze

T¥E 8 2200

(B Pyl b 290420158 2000 ¢ Mo

Changement de propriétaire et de cap pour I'auberge de Val de Mourgze,

|ean-Pierre Kerrien, dorigine nantaise, aprés une carriére chez IBM, dans le
milieu de la gestion informatdgue des grandes enoreprises a decidé de
reprendre ce vaste domaine de I'auberge de val Mouraze et s'en explique -

Pourquol Cetie reconversion 7

A GG ans aprés des années a sillonner les régions aux services de grands
groupes commerdaux avais envie de me poser. |ai d'abord achete une salle
de sporis a Cannes. Ensulcte Jal cherché une affaire dans les les sans rouver
mon bonheur. Jai finalement chaisi Mouréze et s5on auberge.

Pourgquoi ce choix ?

Dés ma premiére visite je suis tombé amoureux du site. Jai découvert une
affaire qui dormait dans son superbe écrin depuis trois ans et gui demandaic
juste a érre révelllée. Lhorel classé 3 érolles est compose de 18 chambores dont
15 de plein pieds, un restaurant séparé 2t une piscine sur un terrain dun
hectare. Ce gui donne une impression de village de vacances ou chaque
habitaton ressemble a une petlce résidence secondaire et tout cela dans un
calme absolu.

Quelle orienta tion allez-vous donner a cetie auberge 7

Apres des travaux dembellissement et paysager il est prevue paurfinju in
louverre dun spa erune appellation sous la forme Hocel spa de val
Mourdze. Jal confié le restaurant a sandrine et Jean-Paul Tudn reconnus pour
la qualité de leur cuisine et leur convivialité qui vont ouwrir ce lieu sur
lextEriewr avec idée de metire en avant la cuisine et les vins locaux en
partenariat avec les producteurs de 13 région. MoWws Qroposerons une carce
adaptée 2 tous les pudgers du snacking au semi-gasro sans oublier un sac &
dos pique-nigue. Dans un seuci de préserver la nature ce dernier est vendu
avec une caution qui oblige le client a rapporter ses déchets. Je viens sans
prétention mals avec l'ldée dacouellir les cliznts comme 1l se dolt. [al
embauché du personnel pour 'Gtel et nous recherchons deux personnes

powr les cuisines et la salle.

Contact - Auberge de Val de Mouréze, 56 rours de la Dalomie, 34800 Mourére.
0487 9508 256 FAX 0467 9591 22
www.aubergedevalmoureze.com
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Le domaine de Salente de Gignac, la reine quiétude
(2/2)
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Bordée de cyprés et de lauriers roses et blancs, la propriété languedocienne
offre un cadre de vie idyllique aux curieux désirant s'y établir pour I'été.
Visite non exhaustive_.. a seulement une petite demi-heure en voiture du
centre-ville de Montpellier.

Un havre de paix. Difficile de trouver des mots plus appropriés pour décrire la
maison d'hétes du domaine de Salente. Sise aux portes de la vallée de
Hérault, la propriété de 30h offre calme et volupté. Une bulle de sérénité.
Débarqués en 2004 de Paris, Bénédicte Tourney, son mari et ses 2 enfants
n'ont pas eu l'ombre d'un doute, Coup de ceaur. Et acquisition immédiate des
lieux. "Mon mari avait 'ambition d'y faire du vin. Moi, d'ouvrir des chambres
d’hotes”, introduit-elle. Trois ans apres, les aspirations se concrétisent. Quatre
chambres fleurissent, joliment aménagées. Le confort est de rigueur. Laccueil,
chaleureux et bienveillant.

“Pa

norama d'exception ’ 5

Au rez-de-chaussée, le plafand en alcdve surplombe une salle 3 manger
spacieuse, Latmosphére du domaine s’harmonise autour de lespace. Cest
encore plus frappant dés lors que les portes de |a fagade, exposée plein sud,
sont franchies. Le paysage offert laisse béat. La vallée de 'Hérault dévoile ses
atributs les plus raffinés. Superposition de végétation, déclinaisons de vert. Le
panorama appelle & l'aguarelle. "adore cette vue, ces vignes infinies”, poétise
Bénédicte Tourney, le regard émerveillé.




14

Petit addjeurier ’ ’

'Heraultaise sactive quotidiennement a mettre ses dlients dans les meilleures
dispositions. "|e prépare |e pelit déjeunar et fais le ménage tous les jours. Vers
16h, je m'occupe de la transition entre les arrivées et les départs”, détaille-
t-eile. La charge de travail n'assombrit pas son humeur. Au contraire, elle
“adore ¢a", bien gue cetie annee elle a embauché un saisannier pour la
suppléer sur certaines taches. "Cela me permet d'étre plus présente auprés
des vacanclers, doffrir une meilleure qualité daccuell”, appréce I'hare. Qul
sawoure sa reconversion, aprés avoir quitté le microcosme parisien et sa
sociélé en gestion immobkiliere dentreprise. Et elle ne souhaite pas s'arréter 3,
en temopignant les rénovations extérieures pravues prochainement.

<

Partager

MATHIAS PISANA
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Anciens et nouveaux propriétaires du domaine misent sur I'eenotourisme.

Caché entre fleuve, riviere et vignobles, en nombre, le chateau Rieutort ne se
laisse pas si facilement observer. Mais une Tois passe le porche de cette
élégante batisse du XVllle siécle, délicatement, le charme opére etl'on se
garde bien de détourner le regard.

LUne décennie durant, Bernard et Béatrice Nivollet furent les heureux
propriétaires de Rieutort. Leur histoire avec cette immense bastide se retrace
comime un conte et sl n'est plus le leur aujourd’hui, ils ne lont pourtant jamais
wraiment quitté. "Parisiens, nous voulions changer de vie et acheter des vignes
paLr créer nos vins ot le demaine de Blanville. Bt puis, finalement, on & aussi
acheté le chateau !, narre patiemment Bernard Nivollet.

“Un chateau at ges vignes, Cest trop de travail en mame lamps” ’ ,

Cétait en 2002, ang ans apres avelr rouve les vignes de leurs réves. "Les
proprietaires d'alors, des Suisses, n'avaient pas réellement les moyens
dentretenir tout cela. Nous leur avons donc racheté et investi beaucoup
dargent pour le rénover."Réhabiliter certaines dépendances, doubler la
surface habitable du chateau (700 m2 aujourd'hiui) ou encore refaire la piscine :
les travaux de remise en €tat codtent plusieurs millions au couple.

Dans la foulée, en 2004, celui-ci décide douvrir des chambres d'hdtes 4
lintérieur de la demeure fraichement modernisée. Avec plusieurs suites de
plus de cent métres carres disponibles a la location, factivité marche bien et
donne beaucoup de travail 4 Béatrice. "Pendant prés de dix ans, nous avons
developpé celte actvité, Mais notre priorité, caait d'abord le vin.”



Car st le couple a chois de s'installer dans le Languedar, cest bien paur ses
parcelles viticales et son terrair. "D'ordinaire, on pense a Bordeaux ou a la
Bourgogne. Mais icl, les gens étaient plus accueillants et les terroirs trés varies
dune parcelle 3 une autre", détaille Bernard. En craux, le proprietaire viticole
rappelle gue ce n'est pas pour e chateau quil a d'abord cracgué.

Une maniére, aussl, dexpliquer pourquol le couple a finl par vendre la batisse,
en 2012 . "Nous avons clairement dd faire un chaix. Pour développer nos vins,
et le faire bien, il fallail se concentrer mentalement et financidgrement sur
notre domaine viticole, Les deux en méme temps, cest trop”.

Quand lls ont commencd, ils n'avalent ni cave ni équipes el encore moins de
clients | simplement des parcelles et un chai. Aujourd'hl, ils cultivent prés de
30 ha et proposent des vins 15sus de cing wignobles différents, en respectant la
segmentation parcellaire. "En 2016, nous avons vendu 170 000 bouteilles de
Grés de Montpellier, un vin plutdt haut de gamme", pracise le proprietaire du
domaine de Blanwille.

En alliant activite viticole du couple et celle, touristigue, de Peter et Karina
Astleford, nouveaux propriétaires de |a gentilhommiére, Rieutort est devenu
une vérirable terra de l'eenotounisme. "Nous travalllons en symblose. Leurs
clients peuvent venir visiter et godter notre vin, cest le méme lieu !, Diailleurs,
Bernard Mivollet n'hesite pas 3 entrer dans le chateau de Rieutort, comme si
C'&talt encore un peu le sien.

- Chateou de Rieutort, roure de Gignac, & Saint-Pargoire.

» Domaine de Blanville, coviroct ;04 67 25 22 53.

AGATHE TOUNY-PUIFFERRAT
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‘habitat en pleine nature

Lieux insolites A Cantercel on rmse sur une archltecture experunentale et écolo.

&finir Cantercel n'est pas cho-

se aisée. A la fois lieu dexperi-

mentations, dacenedl et de

tramsmission de savoir, le sile
de trente heclares, situé dans e Lodé-
vois, n'est pas un lieuw commun. « O
o broued ced endradl wn pew o Rasaid
dans los anndes 1990, A {origine,
noris pordions un sile prur powoir
Swire des exrperiences orchilecturoles
gravndeur noture avec wos  éfu-
diaris », expligue Annick Lombardset,
cofondatrice du projet avec Jean-Pier=
re Campredon.

Mettre en valeur les espaces

En 1990, plusieurs architecles originai-
res fde tte I'Europe, dent Anmick et
Jean-Merre, décident de créer 'asso-
clatiom Sens espace Burope: « Dans
ce nomty lowd est dil ;s modre volonid de
foire sems aver nos construoiions,
avee hobiio, rodre fndérdl powr l'es-
pace, lo mabidre, oo gu'il ¥ o enbre les
WLUTE. .. »

Les collectivités locales sont rapide-
ment séduites el lassociation par-
vient & faire wiabiliser les terrains
qu'ells wiemt d'acheter, A lextréme
sud du Larzac, Enlbre escarpements ro-
cheux et étendues pastorales, les alen-
tours de Cantercel oflrent une diversi-
té d'horizons et de panoramas. « U@
une géolngic perticilitre, des vockes,
des fewiilus.., On peul vratment erpd-
rimenter en terme d'@coconstruction,
et puis, c'est um lew sans clitures -,
senthousiasme Annick.

Et pour promouvoir cetbe vision écolo-
dique de T'habitat, Cantercel propose
AKX entreprises COMITe UK particu-
liems de s'initier & cette nouvelle ma-
nigre de percevoir 'architeciare et la
constructon. « D fadricond de loile

L] ﬁrlhrhs jardinlers, étudiants, Iulhe ra;olt du :ﬂs venus d horizons 'llu'lés. AT

est mertu nows vofr pour tester les ma-
Idriaies il wiilise, Mats om0 oussi
des gens qui constriisent enr-memss
lewr maison ef cherchent des
eonsELls. »

Que ce soit via leur structure ou par le
biais de leur atelier, les deox fonda-
tenrs souhaitent changer le regard des

autres. Pour eux, il est important de
se sentir bien sous son foit: + Le Hew
de vig, C'est essentiel, c'est wne soiwrce
d épamouissement. Il est done primor
dind d'adapler nos constructions d la
Jois a lenvironnement et @ notre fa-
poi de viore e, détaille Annick.

Stnges, réalisation d'6tudes sensibles

ou encore conférences, Cantercel est
le lien idéal pour démmnr o1, Appren-
dre. Bt tous les mais, une visits du site
est organisée: « On e va pas se meen-
tir, celle pardie du dépariement est
oussi prés lomristigus, St cela peud
omeErRer (5 gEnRS d vewir Mous voin,
crest ivés bien '

« Les gens sont

de plus en plus attirés
par l'idée de mienx
consommer »

Annick Lombardet,
cofondatrice du projst

Car en effet, powr Annick et Jean-Pier-
re, il n'est pas tous les jours facile de
déveiopper Cantercel Beancoup de
personnes sori de passage mais frés
peu sont prétes & v résider & 'année,
& Ot st guarnad mdme loin des dnoles,
ce v est pus eroclement wne vie de vil-
Loge. Muis les gens sont de plus en
ples wifivégs por Lidée de miss
coMsomnLer, Y coMmPrIs concernant
Eewcr envivonreement direck », analyse
Larchitecte,
En attendant, et pour faire connaitre
Le site, Cantercel dispose depuis quel-
que temps du gite de I'Oreillecte - il of
fre une vae panoramique imprenable -
pour aceneillir touristes et curiews.
Développer |'hébergement tout en
contimuant & promouveoir I'écohabitat,
woili le prochain pari de Cantercel,
AGATHE TOUNY-PUIFFERRAT
anlmaintna e @miciibee . com

» Prochain rendez-vous: sorse
nbservation des diniles avec g
astrophisicienng sammdi 2 saptam bra,
2184

» Pour plus d'informations :
waAY, canTanesl.com.
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La cabane de Pierre et Caro,
ce sacré petit coin de paradis !

Tourisme. Le couple, qui prone 'espnt de partage, propose un gite chic et rustique. Dépaysement garanti,

lﬂﬁ&mﬁ.%lﬂﬂuﬂhmﬂhhmm.m R

C’est 'histoire d'un couple éclectique. passionné et curieux. Attiré par I'aventure. suite
notamment a un voyage dans une cabane au Canada. et tombé amoureux d™un joli coin de
verdure aux pieds du Larzac et des Cévennes. Cet endroit. ¢’est Pégairolles-de-1"Escalette, un
village isolé sans 1'étre (1’autoroute st a deux pas. NDLR) qui offre un panorama
exceptionnel au bord de la Lergue. C’est la. dans cet éerin de bonheur. que Caroline Blowers
et Pierre Cortial ont posé leurs valises en novembre 2014, *On cherchait depuis longtemps un
endroit pour faire de 'accueil. explique la jeune femme de 38 ans. Quand j’ai vu les photos,
j’ai eu un véritable coup de foudre.”

Un an de travaux

Et pourtant. rien ne fut simple pour eux. Il a fallu prendre des risques. L’heure de remonter le
temps... En 2010, Pierre. salarié d'une agence de logistique. choisit la mutation 4 Montpellier.
Caroline le suit avec une idée en téte : trouver un hébergement insolite. “Mais au bout d’un
an. on n'avait rien, rappelle Pierre. Cest difficile de trouver des endroits dans une région trés
réglementée et protégée.” C’est 14, dans cet éerin de bonheur, que Caroline Blowers et Pierre
Cortial ont posé leurs valises en novembre 2014. “On cherchait depuis longtemps un endroit
pour faire de I'accueil, explique la jeune femme de 38 ans. Quand j’ai vu les photos, j’at eu un
véritable coup de foudre.”



Un an de travaux

Et pourtant. rien ne fut sumple pour eux. Il a fallu prendre des nsques. L’hewre de remonter le
temps... En 2010. Pierre. salarié d’une agence de logistique. choisit la mutation a Montpellier.
Caroline le suit avec une 1dée en téte : trouver un hébergement insolite. “Mais au bout d'un
an. on n’avait rien. rappelle Pierre. C’est difficile de trouver des endroits dans une région trés
réglementée et protégée.”

Les étrangers en force

Finalement. aprés quelques aléas, la cabane de Pierre et Caro ouvre enfin a I'été 2016. “On a
tout de suite été conquis par la facilité d’utilisation et I"efficacité d’ Airbnb. précise le couple
en cheeur. Cette année. nous avons un taux d'occupation annuel de 50 %. Et nous en sommes
agréablement surpris.” 11 suffit d’ailleurs de recenser les avis positifs des utilisateurs pour
comprendre... Le couple est d ailleurs passé en mode “super host”. une référence chez Airbnb.
La clientéle est 4 60 % francaise et & 40 % étrangére.

“Nous avons eu des Suédois. des Anglais. des Allemands et des Néerlandais. glisse Caroline
tout sourire. Bientdt, pour le trail des Templiers a Millau. ¢’est une famille du Minnesota qui
vient chez nous.” Des clients du monde entier done. Un engouement qui découle d'une recette
efficace : un endroit magique. un lieu d*hébergement chic et rustique et des hotes tres a
I’écoute. “L’esprit de partage et de rencontre est prépondérant dans notre facon de procéder.
Surtout quand on habite juste & coté, poursuit Pierre. Les gens viennent et nous prenons le
temps de comprendre ce qui leur correspond le mieux.”

Les amoureux de la nature sont gités

Le gros avantage du lieu est aussi cette magnifique piscine qui fait le lien entre la maison des
hétes et la cabane. Aux alentours, les amoureux de la nature seront gétés : la riviére au pas de
I’Escalette, un chemin de randonnée magnifique (d’une durée de 5 h 30) et une cheévrerie (les
fameux pélardons de Pégairolles !) au pied du gite. Plus loin. le cirque de Navacelles. le lac
du Salagou ou le cirque de Mouréze sont autant d'endroits magiques a ne pas manquer. a ce
sujet, Caroline a réserve un book a ceux qui prendront possession des lieux.

Une petite douceur attendra également les convives (des produits locaux évidemment !). Et on
n’oubliera pas de saluer Céleste et René. les deux brebis du couple. qui raviront petits et
grands. Un coup de brosse et elles vous adopteront. Bientot, un deuxieme gite devrait voir le
jour. Plus familial celui-la, mais tout aussi authentique. Un nouveau défi. Certainement pas le
dernier.

» La cabane de Pierre et Caro, 2, chemin des Graves, 34 700 Pégairolles-de-
[’"Escalette. Contacts : 07 86 12 81 93.

* * ¢ ®

YOANN PALE]J
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Gignac Le domaine de Pélican,
entre vignes et chambres d'hotes

Les propriétaires ont su 'y donner une dmension & la fois vitcole et tounstique.

4 semaine dermlére,
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e quakques joues de lenes
activités, satacher i le rone
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mulbraers o bomenta Centods,
Toctvite vithcole o' cut, elle,
développés avec lapport de
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ahie proposds gl lsar por
wred o Gire aujourd hud recon
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« Dans la méme famille depuis 900 ans, le Chateau de Jonauiéres est a la fois un
monument exceptionnel et un domaine viticole de gqualité sur le terroir des Terrasses du
Larzac. La jeune Charlotte de Cabissole vient de reprendre les rénes de |‘exploitation et
propose, a coté des chambres d’hobtes, les « déjeuners du vin » ouverts aux particuliers
mais aussi aux groupes constitués par des sommeliers ou des cavistes pour déjeuner dans
le grand salon aprés une visite des vignes, du chai et du chateau. »
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Gignac Le Pélican a réussi a reprendre son envol

Le domaine de Pélican tire
vraisemblablement son nom
de ses origines puisqu’il fut,
au XII" siecle, une place forte
des Templiers dont le pélican
st un des embléemes, On sait
qu'ensuite, il fut possession
de la famille De Laurés, des
nobles locaux dont |'habita-
tion, I'hotel de Laurés, est en
cours de restauration au cen-
tre-ville.

Un renouveau dans

les années soixante-dix
Le Pélican était son habita-
tion campagnarde. Mais vers
1850, le chevalier de Laurés,
pour régler une dette de jeu
contractée auprés d'un noble
sétois, le Sieur Charasse,

ancétre par alliance de

I'actuel propriétaire du
domaine, Baudoin Thillaye du
Boullay,

Contrairement a Messire De
Laurés, chez les Charasses,
oh est commercants et exploi-
tants. Alors, de ce domaine
dont les terres sont en friche,

i 2

e

lLedmnaimdePﬂi:anatﬁsmwdhuL#résbimdapéﬁpéﬁes.

on fait une propriéte viticole,
on y construit un ramonetage
{maison de régisseur a I'épo-
que), on y plante des miiriers
pour la fabrication de la soie
qui, aujourd hui encore, font
la fierté des propriétaires par
leur splendeur. Dans la fou-
lée, on crée une bergerie et
on cultive tout ce qui peut
I'étre. Au debut du XX siecle,
le domaine a périclité et a per-

du de son lucre. En 1975, Ban-
doin, qui en est propriétaire
avee ses sept fréres el scewurs,
décide de le faire revivre et
rachete les parts de sa fratrie,
court les banques et s'installe
au domaine.

L'objectif : reprendre l'activi-
té agricole et la vinification
sur place en modernisant la
cave. Cultiver d'autres cepa-
ges que les carignan et ara-

mon, pour ensuite abandon-
ner le vin en vrac au profit de
Fembouteillage, qui s'associe
a une montée en qualité que
I'on observe dans toute la
région a cette époque.
Isabelle, qui deviendra son
épouse, arrive en 1950 et, des
1982, sera novatrice en créant
le camping a la ferme en acti-
vité annexe. Ensuite, ce sera
la ferme-auberge qui fera
découvrir aux convives des
plats qu'elle réalise avec les
produits locaux. Tout ce qui
est gagné est réinvesti et le
hétiment principal sera res-
tauré pour faire des chambres
d'hétes. En 1997, elle convain-
cra fe maire de I'époque de la
nécessité de faive arriver 'eau
potable dans les domaines
pour permettre un dévelop-
pement économique durable.
Aujourd’hui, le pari est gagné
et d'autres évolutions seront
contées de ce domaine qui est
emblématique des vignerons
de Gignac.

& Corvespondsnt Midi Libee - 07 77 00 45 04
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Le restaurant La Pourpre et les Oliviers féte allégrement ses quinze ans

Uneupdﬂmm:mldﬁeplr

service el ambiance calme et
chaleureuse sont au  ren
dezvous, Ev la culsine bien
siir, Le chel propose une res-

tauration traditionnelle revisi- -

tée, une cuisine ob se mélemt
vins et produits du terroir. Un
ensemble alliant gastronomie
et créativité,

Si centains classiques sont tou-
Jours & la carte, celle=ci est ne-
nouvelée chaque saison et les
menus chaque semaine. Un
service tralteur est également
disponible pour des événe

"
1 s
T TP —

une cuisine traditionnelle.

=

ments jusqu'a deux cents per-

bragée.

Situé au coeur du Grand site
de la vallée de I'Hémult, La
Pourpre et les Oliviers est une
belle ot délicieuse étape régio-

mile pour les plaisiss gour-
mands:

» Contact : 04 67 57 2T 50.
Fermeture dimanche soir, lundi
midi af mercradi.

Cormes. ML : 0607 61 7956
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Aniane La Famourette, une belle
saison pour vous combler!

La guinguette au bord de I'Hérault est ouverte jusqu’au bout de .
I'été et promet bonne amblamce concerts et carte gounnande

epuis le 28 avril dernier, la Fa-

mourette a repris ses habitu-

des et retrouvé son ambition ;

* combler la gourmandise et les

vreilles de sa clientéle ! 11 ne faut pas
croire que la longue période de ferme-
ture avant saison soit synonyme de re-
pos pour Fadila Redouane et son équi-
pe. Il est au contraire question de la
préparation minutieuse de la carte et
du programme.
Les treize ans d'ouverture de la céle-
bre guinguette au cadre magigue attes-
te du bien-fondé de cette maniére de
faire. De la mi-février a la fin mars par
exemple, Fadila opére une sélection ri-
goureuse des artistes qui viendront
égayer et colorer les repas du public
tout I'été. Une opération qui s'effectue
en plusieurs étapes : « J'ai encore regu
plus de 800 demandes de formations.
Je les deoule toules. Je privilégie évi-
demmeni les artistes d'ici, de la gran-
de région Languedoc-Roussillon et je
travaille avec 99% de locavx. Aprés un
premier tri, je dégage une liste des ar-
tistes conformes « d l'esprit Famouret-
te », mais parfois, je suis amende d
Jaire une seconde sélection... »

Une affiche musicale
et festive pour tous

La rigueur du choix de Fadila est le
'Pprix 4 payer pour proposer une pro-
grammation toujolns aussi riché et va-
riée. Parmi les pépites & venir, notons
BN (Jazz and soul avec Natcha Belem
le 18 juin), Diange Dingos (Jazz manou-

L'équipe de la Famourette avec F:dl (£ ].

che) le ler juillet, Soul Raoul (funky) le
8 juillet, Makou Seck Dolima (afre fu-
sion) le 14 juillet, La Gata Negra (festif
espagnol) le 19 aoft...

Une vraie carte gourmande

Coteé assiette, Selim, le chef, qui n'est
autre que le fils de Fadila, conserve le
principe d'une carte offrant le choix de
4-enirées, 3 viandes, 3 poissons et 4 des-
serts, mais qui se renouvellera régulie-
rement.

« La carte va changer tous les mois et
NOUS ne cuisinerons que'des produils
de saison et locaux, afin de favoriser
les circuits courts el faire travailler

les producteurs d'ici. Ce sern aussi le
cas pour les vins que nous propose-
roms. Toute notre cuisine sera enfin
intégralement faite 100% maison».
Que les gouwrmands se rassurent: le
crostini des garrigues, I'une des valeurs
stire de la Famourette sera toujours la,
ainsi que la fameuse edte de beeuf
Mais une petite touche asiatique sera
apportée avec l'arrivée de deux cuisi-
niers issus de la restauration de ce

. continent.

Dernier détail, cette saison, les specta-
cles seront gratuits pour les clients
ayant réserve une table.

Réservation an 06 09 22 25 38,

Corres. ML 06,03 15.26 05 + ISR
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Montpeyroux Philippe Ramon
talentueux maitre des saveurs

Il est le chef heureux de la table et cave a vins, La Terrasse du
Mimosa, réﬁemmentdistmgaéeduntrede“}daitremtmmeur

¢ titre de Maitre
mewzhm -

o5l faite maison & partir de pro-

: ﬂ_&uﬂ:mm
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Le Pressoir cultive I'esprit du vin

| Les vignerons ne

| | v abientdt quaire ans, lorsqulsa-
belle el Vincent Bedos ont décidé
de poser leura valizes & Sang-Satur-
min=te-Loeimn, cest le vin qui 2 gui-
did lewrs pas, « Netre elgectif élait de
eréer, diens e pelil villagd whé rea-
termeaidos do qu(ﬁ'ﬁ&‘- asilaae @i paEn,
qui est notre passion s, raconte Vin-
cant Bedos.
C est adnst que 12 Fressolr est nd, L'éla-
bllssmmen existait depuis | O8] mais
dtalt resie lenné perwkul ciyg ans,
Aprés une arnee de travanx, Isabelle
ot Yoot kul donment on nowvean e
et om0 2 avee L valonté d'en Taire
un len convivial ef de rencontre. Ln
iy on sowffie aussl I"esprit dm vin et
dea vignerons qui I'éahorent,

T faut dire qu':w Bamt-fatarmning, | e Threa-
pinde et le seul commerce do celte
communc de 00 hobitants, L'épicier
¢t I volmtller passent tme ta1s par se-
e el le eollTeur une fols pur nold.
« D coup, ¢ 'est devenw wn iy de ven-
deg-wous » explique Isabelle Bedos.
Aveo pres duns seataing de e
cos de vins de la wallée de I'Tleraule
done ga eave, [0 rostanrant en o fait
l'ine de ses cardes maltresses, « De-
"u|r'\ boe ofefod, revmes cpueriis tizad ofes
firms e comfnmo mnee d6E rignsrons
facaasr » confic Vincent Bedos,

De Jomquicres & Aniane, 'es ving 18508
e ows Lepagdey 1'vad pes e sewiels
pewr e covmplie i ne cosae de lea met
ti'e en valeur, dans som éakHssement,
b travens son bavadl de cavisle s
amsm aved de ormbrouses animafions
it e divin hrewvage o) iars sapla-

re.

La Prasgoir fait d'ailleurs parfie des
liers lahelliada Mignable ot
découverie”, gerds par le pays Cosur
dHeérmull qui med en synergie héber

sont jamais tres loin de I'établissement de Saint-Saturnin.

T

# abelle cf Wincent Bedos ant voulu un Beu convinial et faumné vers les vignerans.

geuTs, restanratenrs of Vignerons,
Tows Il-rﬁdl,-" lin whe Janin o) siemalme, e
Pressolr orpanise ses Bativales, qul
permettent de déguser des vins lo-
caa e presenoce-des wignerons, Les
hrenvages quc les eliena peuvent, oo
gl aeheler a prix Proprele aux
producteurs, el méme consommer
pendant je rapag. « Noews atons Do
avdeune liow de vle, avoe do nombrou
sos animtations. Une fois par semri-
105 WS GIENS W seiree audour de

i J'Hrsfqr,{.ﬁ du di Whédbpes, _!r!l‘L"iZ-uP
Vincenr Ledacs.

Ut aagene, 1o Preggowr g'est It une
spécialité de ses poissons frais ainsi
que des grillades au fen de bois réali-
S009 (ans TITIienss Chaminee qul mo.-
wet A |y Ao muow erton [qui el ne-
manvelde & chagoe salson. [1endroit
esl nussl pute pour ses cites de
]_'I_I,“lr '\,'\"l_,’f{-! PI’I-UF'UL:B JIHB _I.'!"II'I TFurse
I-hn anr Irivepaasy i ‘-4.[.'1-.'_'1 bipadigasis
comme les tmipowar ou la e de
ey ., avoue Vincen! Bedos,

L reatalrnnt & remoanié ses formoales
avee deux possibilités: une entrée,
plat, deggert & 26,00 € of ine entrde,
plat, rromage dessert i G0 €, Poln
lea yving, complos de 16 € 4 D0 € lu
boutellle

Au cour du salon ce week-end

o wenk-ond, lo Lon sora Pu.ltll.:tlth:l:u—
ment andimé pudsque Vioeent e lsalel-
le Bedos sont au coewr de Lorganism-
Uunt clu ssloan eles wins de Saiil-=aiue-
|'Ii'|‘!| W nﬁllls‘mlm Fitm
vignetoms™, qui Téunit ume (rentaine
de productews e la vallée de Hé-
ran It (e cl=comitre]). Tine hanne aec-
gion pour humer Vesprt qul soudfle
S CoR El‘tl..‘-.

g

THIERRY DUBDURG
1enI D9 g & i bra.oom
b Lo Preasalr, 17 plogo

e Iz Fanteine. Infammatinns
of résevvations au (4 67 96 70 58
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L'auberge de Saugras a Argelliers : passion, histoire
et tradition

Auror st drfmae: Aumelle, 3 Farvtnda die lair ashomge bitis an tifs

1 bl e 24T 00T & D400 ¥ MSE T B IR0 T S 1S

wp Parteger @ degeliiers

Depuls plus de vingt ans, le couple Aurelle falt vivre ce mas quasi-
millénaire.

L'auberge de Saugras est situde a une quinzaine de kilométres su nard
ge Montpeliier, dans le hameauw de Saugras, ramaché a la communea
gArgeliiers, Cest um hite| restaurant bien connu des lecaux, ol Aurore
et |érfmea Aurelle proposent une cuisine dexception dans un cadre qui
ne |'est pas moing, L'auberge est avant tout un mas traditipnnel
languedotien, qui s ul seul vaut le détour. || porta gravé dans |a pierre 53
gate de naissance : 1109. I n"a pas de fondation et est directement posé
sur un rocher gui se laisse encore apercevoir & Mintérieur, || aurait éé
vendu dans les années guarante aux aieux de j@réme Aurelle paria
marquise de Turenne, alors propridtaire du chteau de Montarnaud.

0000Q

La marquise de Turenne
McDo” CLERMONT L'HERALILT EN TRAVALX

Ca restauration a commencé
dians les années guatre-vingt et
a duré plus de dix ans jJusgu'aux W IRIIES
années gquaire-vingt-dix, oo CLQUEZ I
lauberge a ouvert. Les deuy
sdlies du restaurant se
prolongent d'ume terrasse qui
domine le paysage et offre un
panorama trés agréable. L'hdtel
compte sept chambres
oonforiabies et dispose dune piscine récervée aux nésidants. jerdma, qui
est um homme discret et passionmé, estun artiste dans son domaine. I
propose une cuisine traditionnelle qui swit les saicons ef privilégie lec
produits frais et locaux. Il s'est engagé avec ses fournisseurs a respecter
une sérjeuse charte de qualité. Chague ass jetie gui soft de sa Cuisine st
le fruit de son amention, Aussi il se limite volontairement 3 une trentaine
de couverts. Pour accompagner sa cuising, l'auberge propose une carte
ge vins de plus de trois cents références conservées dans UNe cave aux
conditions de vielllissement idéales.

EN ATTENDANT LE 17 NOVEMBRE,
RENDEZ WOUusS AU McD0" GIENAC

Michelin, Gault&Millau

MAatjowrd'hui la répurstion de I'auberge nest plus 3 falre. De nombreux
guldes la proposent en Donne piace dans leurs pages, dent le Michelin et
le Gault & Millau. Em 2016, elle 3 obtenu le label nationa! de Maitra
restaurateur. Modernité oblige, elle a aussi obtenu le Prix d'excelience
sur fe site Tripadvisor basé sur les avis des Clients. L'auberge de Saugras
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Hérault: a La Palombe, Mathieu Ravinel
met le feu au lac

Par Fra i eqis Gal .
publié le 08/09/2017 3 2030 n ﬁ

Mothicu Favinel, chef surdous de'fa Balombe Pran pis Goudry,/ L Express

Mathien Ravinel, 23 ans, fait des etincelles dans : s Bécsdelr TV u|-| 5"

unea auberge de charme perdue entre | -Au'toaur de

. . PimageAMra HD *
Montpellier et Béziers. L a1 AT

C'est un petit Far West assommeé de soleil sur les bords du
lac de Salagou, dans la vallée de I'Hérault. Depuis le
village d'Octon, il faut s'avaler des kilometres d'asphalte
étroit, affronter quelques bolides immatriculés 34, et
garer sa voiture a Basse, un lieu-dit perdu dans les chénes
verts et les chataigniers. Ce hameau en vieilles pierres
joue les hotels depuis 2014, et, & une centaine de
kilométres a la ronde, il se murmure que le restaurant est
beaucoup plus qu'une cantine pour sustenter les clients en
demi-pension.



Geudry /L' Eapress

Sur le papier, on n'a pas de mal a le eroire: Christian
Ravinel est1'ancien chef €toilé da Relais Louis XIII a
Beanmesnil (Eure), son fils Mathieu a fait ses lames i Ze
Kitchen Galerie ot a | Alexandre, a Nimes, avant de
prendre possession des fourneaus, a 20 ans.

Dans la réalité d'un déjeuner fin aoiit? La maison aurait
fait 7éro eouvert 81 on n'avait pas en 1a konne idée d'en
reserver ut, entre la cheminge et le comptoir d'une salle a
marger néo-campagnarde. "On marche surtout le soir et

les wesl-ends", s'excuse le seul garcon an serviee. Pour
momper I'ennui, pas de réssan sur le smartphone, mais du
Bashung dans les enceintes et une carte des vins etoffee,
égrenant les meilleurs crus régionaux, al'image des vins
palpitants faconnés avee conviction parla famille Darda
au Mas des Chiméres, sur Ies Terrasses du Larzac (entre
22 et 38 euros selon les cuvées).

iar X
I'sigmen de Lézignem confit an crotite feuilletee, jus d'oigret et foic gras
podls. Frangeis-Regis Caudry T 'Trpracs

Pour nous tenir compagnie, un menu "plaisir” généreux,
extraverti, avec un bon accent local, mais jamais bavard. A
la simplicité d une brioche huile d'olive-romarin engloutie
en deux bouchées, suceedent trois petits bijoux ciselés fin,
dont on retiendra une splendide tartelette aux figues du
jardin. Ce n'était que les amuse-bouches.



Suit une entrée tout en dépouillernent: un oignon doux de
Légipnan confit en erolite feuilletée, que viennent épauler
un jus d'oignon dense et un éelat de foie gras poélé. Voila
une assielte d'Gmotions i laquelle on repense sur le
chemin du retour, le lTendemain et bien des jours aprés,
peut-étre paree qu elle nous rappelle I2 meilleur d' Alain
Passard.

Rien a dire et tout a dégnster =ur le plat principal: un
médaillon de vean de 1" Aveyron parfaitement rati, flanqué

d'une soyveuse ereme de carotte au beurre noisette, de
cébettes snackées et d'un jus au cumin entrainamnt.

Le dessert -tartare de peche, écume de sureau et glace a
l'amande grillée- est impressionnant de maitrise. Le nom
du patissier? La chef lui-méme qui, non content de partir
en stage chez Jean Sulpice (Val Thorens) ou Troisgros
{Roanne) pendant les longs mois d hiver, se fait aussi la
main sur le sucré chez le Meilleur Owwvrier de France
Laurent Duchéne, 3 Paris. Mads qu'attendent les gnidea
pour aller caresser les plumes de cette Palombe?

LIRE NOTRE DESSIER COPMAPLET

Riviera: Les meilleurs restaurants du Sud
de laFrance

Cdte d'Azur: la Merenda, linstitution toguée de
Mice

Cdte d'Azur: nos adresses coup de coeur

Cdte d'Azur: adresse sincére dans villape de réwe

Harmeau de Basse, Octon (Héraull), 04-67-95-40-07,
wunp.lapalombe.com. Menu déjeuner: 25 ef 29 euros
(sauf dimanche). Menu du moment: 36 eurcos. Menu
plaizir: 42 euros. Fermé lundi, mardi et mereredi midi
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Saint-Jean-de-Fos
Dix-huit belles années

Midi Libre
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La Pourpre et les Oliviers
féte ses dix-huit ans ! La
majorité, en somme, pour
ce restaurant emblématique
de Saint-Jean-de-Fos, dont
le chef, Calixte Rasse, addi-
tionne, depuis quelques
années, les distinctions et
les récompenses. Non seu-
lement de ses pairs mais
surtout du public. En témoi-
gne le livre d’or qui ne tarit
pas d’éloges.

Calixte Rasse est membre
de I'association Les Toques
blanches internationales. Il

B Le maitre restaurateur ne travaille que des produits frais.

participe également 2 I'asso-
ciation internationale Pays
catalan-Occitanie, est mai-
tre restaurateur et disciple
d’Escoffier, le créateur de
la cuisine moderne. De ce
fait, il est soumis a un cahier
des charges exigeant et est
tenu de ne travailler que des
produits frais et de saison.
Un cadre agréable, une
belle salle et une grande ter-
rasse pour y déguster une
cuisine gourmande.

D Contact : 04 67 57 27 50.



W Pays D'HERAULT

Saint-Saturnin
Le Pressow S agrandlt

H Isabelle e Vincent Bedas, l'édme du Pressoir.

Le Prescolr a féts I'agran-
dissement de son étzblisse-
ment ce jeudi 24 mai en
recevant élus, amateurs el
vignerors. [sabelle et Vin-
cent Bedos ont fail de ce
restaurant un lieu de mise
en valeur des vins de la
région et d'une chaleureuse
cuisine e termir
L'éablisseanent a désonmais
doublé sa cepanité avec une
terrasse supplémentaire. Le
caviste propose sussi pros
de 80 références locales de
vins du secieur de Puécha-
bon, Andane, Monipeyroux,
Saint-Félix-de-Lodez.

Le restaurant Le Pressoir a
le label Vignobles et Décou-
vertes, un réseau de vigne-

rons, restauratevrs, héber
geurs el professionnels de
l'oenotourisire chapeauté
par Atout France, I'agence
de développement tounsti-
que de la Frarce.
Fortement engagé dans Ia
promotion des vins locaux,
notamment avec des ren-
cuntres découvertes entre
vignerons el le grand public,
Vincent Bedos a su égale-
ment diversifier son activi
té L'agrandissement du
batiment a permis la créa-
tion d'un stucio dédiéa la
photo de bouieilles de vin.
LHéraultais s'estlancé aus-
sl avec succes dans le

reportage vidéo par drone.
T.DG.

midilibre. ft
lund 28 ma 2C18
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ON A TESTE POUR VOUS
Le Tonneau Rouge a Aniane

ﬁﬂwdmmmmm?BHmeﬁalemm onneau Rouge
Arinnl. mmmmumwnmmamm'
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VOTRE ETE

 Sommelier

Auar: de reprendre le restaurant
La Terrasse du Mimosa, il y a une
dizaine c'années, Ciotaire Gaillard
atravaillé treis ans dans la
restauration au Royaume-Urii,

| Clestoutre Manche quil a appris
le métier de sommelier.

Cela lui permet de proposer une

2 N

X

carte des vins, qui fait la part belle 3
ceux des Terrasses du Larzac et qui
comportz plus de 350 références.

RESTAURANTS INSOLITES 3/3 A Montpeyrouy, La Terrasse du Mimosa fait voyager les gastronomes

« Que des viandes d'excellence »

Dans I'Herault, les emateurs de viande maturée viennent découvrir et déguster des pigces d'exception.

lack onyx, cnyx noire

en francais, Non, ce

n'est pas une pierre

tme. C'est une race
devache, élevée en Australie,
daont la viande mamrée est
aussi précieuse, aux yenx des
amatenrs de vandes d'excep-
Conyx pour les pas-
sicnnés de joailleric. Cest
ponr cette rason qus Clotaire
Gaillard, patron du restaurant
La Terrasse du Mimosa a
Montpeyrous (Héraul() pro-
pose de la Black onyx ala
caite, dont la partie réservés &
la wviande « représente
D0 % du babad », Hent-il & pre-
ciser,

Nourrie au beurre

« Clest vroi que b2 Black onger
5t an Lop mais nous tra-
veaillons awasi aver d'eecel-
lents prodiits qui viensent
ol mromde eniier, Nobve clion-
téle pent ainsi royager,
decontrir, e Surpris s,
affrme le patron que laisse an
chef, Vincent Denis, le soin de
metire en exergie les vertus
de la maturation de la viande.
w (st wne podvefaction nedie-
velle contvilée qui peut aller
Fusaquee X jouers, Leaw con-
tenite davs fo carcasse s'éa-
cue petil @ petit. Cda o pour
cffet daugnienter lo tendizte
et e concentrer les goiits el
les ardmes », avant d'insister
sur le fait quil y a « dereel-

Lo
de L

5e rafraichir dans le Lac du Salagou
&t profiter de ses magnifiques paysages

ME@@@&ﬁ

(/

Décauvir les particularités gustatives
des vins des Terrasses du Larzac

déve;
adi

lentes viandes fringnises »
mais dont les « caraeldristi-
qiees sont plus standardi-
stes », done moins & méme de
seduire une clientéle d'ama-
tewrs, qui vient parfois de loin.
« Nous avons i solisfatve de
s connaissenns. Des habi-
tites locuus mais aussi pas
el de Parisiens, durs @
doner et beaveouwp & Anglo-
smrans. Nows n'avons pas lo
elhode, il faut les fwive toga-
ger,.. » Mais pas a n'importa

Sawnt-Pizete-de-in-fage
-

Saun-Petvat
.

N Le chef Vincent Denis s'appréte

imnf—};m-Mﬁthmﬁv_w
.

. -
Abaras

e 2= e

quel prix: « Nous selection-
nems des produits en wavge
de ce gui se fail, Quand
aupres de nos formissenrs
il 'y a plus de viande, il w'y
e pls. v

Et ce soirla, la viande, il y en
a et elle n"attend pas long-
temps. Lacommande est pas-
sée. Le chef Denis passe a
Taction. La noix d'entrecite
de boeuf irlindais de race
Hereford, sort de vingt jours
de maruration. Elle est saisie

\

-
Arfane:

a cuisiner, avec passion, une belle noix d'entrecdte. v Loz

a few vil avand d'étre nowrrie
an beurre 4 basse tempéra-
ture, Un pev de repos ef lavor
1a qui se faufile au milieu des
tables de la terrasse pour
rejoindre "sa” cliente. Le cow-
tean détache, sans effort, Ia
premiere bouchée. Premier
sourire d'aise. Tendreté et
savenrs sout an rendez-vous.
Le bonheur gastronomigue
AUSSi
VINCENT LACOUR
viacour@midiibre.com

Explorer l'incroyabls grotte de Clamouse
avec le speléopark ou en visite simple

//
L1 Baissiere
o

AVEYRON

MARIAGE

Le vin
et la viande

Pour une viande haut de

gamme comme la Black onyx,

wif faut un vin soyeus, élégant,

sans trap de tanin »,

Pour que la plaisit
astroromique scit total,

e patron de La Terrasse

du Mimosa attache une

importance toute particuliére

au choix des vins 3 associer

& chacune de ses viardes.

a Tous ies qualre jours avec

le chef, nous faisons une

sélection des vins ou vere.

Naous travaillons & 80 % avec

des vins des Terrasses du

Larzac car nous privifagions

la proximits et comme la

quiolité est au rendez-vous... »

Beeuf et réection
de Maillard

Clest latedhnique utiisée
I)arle chet Denis pour que

a viande donne tout son
potentiel gustatif.

wll faut saisic la viande & feu
vif pour contenir les sucs et les
saveurs @ linténieur au
morcequ de viande. Puis an
novrrtla vande ou beurre
a 61 °C avant de fa laisser
reposer avant de servir. »

> L!.'l‘igdn

GARD
MontpeyToux

w’fr [ﬂ 35 minute; de Montpeliier, 40 minutes de Béxiers, 1k de Millou et du Vigan, 7540 49 IésJ

Ceyras e
& Saini Andve de Sonvanis

L] m -
Hreniy C.AET BRlilop / PHOTO ;’LMWIJE MM LERE RICHARD DE HULLESSENET \JIMCE& LACOLUR




Les sites
patrimoniaux]



Février 2016 TR T
et Midi Libre

Balade vers le prieuré de Grandmont, dans le lodévois

Autour du prieure Saint-Michelde dmont, repérez aussi la table des saerifices et |le dolmen de Coste Rouge, vio.- % RD.

® Publié le 12/02/2016 & 09:17 / Modifié le 22/04/2016 3 15:16

«, Partager 4 Balades et randonnées, Montpellier, Saint-Michel

o Au-dessus de Lodéve, une randonnée facile vers un haut lieu chargé
d’histoire et de spiritualité.

Al'entrée du village de Soumont, au-dessus de Lodéve, un parking vous attend
sur la gauche. Un escalier porte une marque blanche et rouge du chemin de
grande randonnée (le GR donc). Suivez-la en empruntant la montée jusqu'a
une table d'orientation. Retournez-vous et prenez le temps d'admirer les toits
du village de Soumont et, au loin, le bleu du Salagou. Avec les jumelles,
amusez-vous a recannaitre quelques villages du Lodévois... Cela fait, restez
sur vatre route ef, aprés une petite maison a votre gauche, tournez a droite.
Vous voila sur un sentier paisible et arboré vous conduisant le long d’'un étang.

= 7

m“:::_::: J?M% '_, “-
TN HERAULT %

" & MONTPELLIER > SOUMONT = 58 km
{ & SETE > SOUMONT = 74 km
i\ SOUMONT @ De Montpellier : A750 > A7S

f > Lodéve > D153 > SOUMONT




En continuant, vous allez croiser le GR653, dit chemin d'Arles & Saint-Jacques-
de-Compostelle. Tournez a droite, vous voici dans la direction du prieuré de
Grandmont. Par endroits, le décor peut impressionner, avec ses grandes
combes. Encore une légére montée sur le plateau des Costes et vous
apercevez déja Saint-Michel de Grandmont. C'est le siége d'une ancienne
congrégation qui abrita des religieux pendant quelques siécles avant de
s'éteindre. La visite (payante, tous les jours sauf le lundi) est intéressante avec
I'église entourée d'un petit lac, d'un dolmen et ol vous pouvez croiser des
cervidés en liberté.

L'imposant mont du Brandou, un ancien volcan

Classé monument historique, le prieuré de Grandmont est considéré comme
un joyau de l'architecture romane. Unique monastére de 'ordre de
Grandmont, construit aux Xlle et Xllle siécles, il est conservé dans son
intégralité : voyez I'église, le cloitre, la salle du chapitre et les batisses
conventuelles. Saint-Michel est I'un des meilleurs exemples de I'architecture
grandmontaine, trés dépouillée, avec son cloitre, unique lui aussi. Ce lieu
chargé d'histoire abrite également des vestiges gallo-romains et des tombes
wisigothiques.

Repérez en particulier une table des sacrifices de 5 m?, face a un large
panorama. Du prieuré, reprenez en sens inverse le GR653. Vous allez en
croiser une variante. Montez vers la droite, en direction du hameau de
Thérondel. Sur votre gauche, vous croisez d'abord I'imposant mont du
Brandou, un ancien volcan. Votre chemin d‘ailleurs est tapissé par endroits de
petites billes noires.

Vous pouvez escalader le Brandou qui culmine a 532 m d'altitude. Pour cela,
comptez environ 30 minutes de balade supplémentaires. Ou bien filez
directement sur Thérondel. Une fois sur place, entreprenez le tour du hameau
avant de revenir sur vos pas. Vous allez croiser de nouveau le Brandou puis le
GR 653 que vous laissez pour regagner tout droit Soumont, votre point de
départ.

# 12 km/4 heures.

ROMAIN DELYS
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Soumont Chasse aux oeufsau pneure de Grandmont

Dimanche 16 et lundi 17 avril
4 15 h, une nouvelle chasse &
l'ceuf trés originale, spéciale
Paques, sera organisée pour
la premiére fois au prieuré
Saint-Michel de Grandmont.
Les ceufs de Pagues sont bien
arrivés et bien rangés dans
leur coffre.

Cependant, pour pouvoir les
déguster, il va falloir suivre le
guide qui vous racontera la
vie de Maiko, futur chef du
village au Néolithique. Com-

ment vivait-on i cefte ére
phéistorique ? Quels animaux
vivaient parmi les hommes ?
Autant de questions qui trou-
veront leurs réponses au
cours de la visite dans le parc
naturel du prieuré. Soyez
attentifs, curieux, afin de
découvrir la combinaison
secréte qui permettra d'ouvrir
le coffre au trésor chocolaté !
Durée : 1 h 30 environ. Public
enfants et familles & partir de
b ans. Tarifs 6,50 € par adulte,

¥ Sur réservation au

B Mangeait-on des oeufs au Néolithique ?

o0 €parenfantdeb5aldans. 04674409 3] ef

grandmont2@wanadoo.fr —
wiww.prieure-grandmont.fr
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Le cirque de Navacelles fait son entrée parmi les
Grands Sites de France

Ce paysage grandiose et impressionnant du Causse du L arzac fait partie désormais du réseau des Gr... & DOMINIQUE QUET

® Publiéle 24/06/2017 3 13:22 / Modifié le 25/06/2017 2 08:23

B 2 commentaires « Partager 4 Tourisme, Vissec, Navacelles

Quelgues mois apres la signature le 5 janvier dernier de la ministre de
FEnvironnement, la remise du label a eu lieu vendredi 23 juin en deux
temps, entre Gard et Hérault.

Voila un juste retour des choses. Comment en effet imaginer ce paysage
grandiose et impressionnant du Causse du Larzac ne pas faire partie du
réseau des Grands Sites de France. A cheval sur deux départements, sur le
périmétre du bien Causses et Cévennes, classé au patrimoine mondial de
I'Unesco au titre de l'agropastoralisme, le cirque de Navacelles a recu vendredi
23 juin au matin son label pour les six ans a venir. Quelques maois aprés la
signature le 5 janvier dernier de la ministre de 'Environnement.

14

Le Cirque de Navacelles recoit le fabel Grand Site de France. Pour
féter ca 3 jours d'animations prévus ! https://t.co/7AAz5UtVpV
pic.twitter.com/AzGKYIR3Dt

— Tourisme Occitanie (@CrtQccitanie) 23 juin 2017

J5

La matinée débutait a la Maison du site de Blandas par une prise de parole au
cours de laquelle &lus locaux, présidents de Départements et préfet du Gard
et de 'Hérault avaient l'occasion de saluer l'aboutissement d'une action
collective de longue haleine, ainsi quune reconnaissance nationale pour un
site unique en France.

Une action collective et de longue haleine

"Ce m'est pas un aboutissement mais plutdt le début d'une aventure®, déclarait
Laurent Pons. Le maire de Vissec et président du Syndicat mixte du Grand Site
de Navacelles évoquait I'historique d'un projet dont la premiére phase
opérationnelle était lancée en 1990 alors gue lidée trottait déja dans la téte de
certains élus locaux depuis un moment.



Et de rappeler les objectifs de la démarche : favoriser les mobilités
douces, réhabiliter le hameau de Navacelles, gérer un tourisme durable
et valoriser les patrimaoines bati et paysagers. "Il nous faut conserver les
richesses du Causse, |e préserver mais aussi le garder vivant en
maintenant la présence des habitants qui y vivent et y travaillent”. Ce
gue notait les intervenants, parlant tour a tour de joie, de fierté, de
volonté ou d'unité. Et faisant preuve parfois d'un brin (trés |&ger) de
chauvinisme en qualifiant Navacelles et son cirque de plus beau site du
monde.

Garder un site vivant

"I'espére gue l'intelligence des hommes sera a la hauteur de celle des
territoires pour quils soient préservés®, soulignait le président du réseau
des Grands Sites de France, 'Héraultais Louis Villaret qui soulignait le
partenariat des collectivités et de |'état sur le dossier. Les personnalités
franchissaient ensuite les six kilométres qui séparent Blandas de la
Baume Auricl en traversant le hameau de Navacelles pour se rendre
dans I'Hérault cette fois, sur un autre beldére.

A - ALAIN MENDEZ

C'est la que se déroulait la remise du label, représenté par I'ceuvre d'art
contemporaine de l'artiste Bernard Dejonghe, Fcouter le monde, d'aprés
le poéte et essayiste Kenneth White. L'occasion pour Laurent Pons de
saluer une nouvelle fois les élus du plateau qui étaient avec lui au départ
de l'aventure : les conseillers generaux du canton du Caylar Pierre
Bouyeron et Maurice Requi, ainsi que les anciens maires de Saint-
Maurice Frédérique Alibert et de Sorbs André Gay.
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Saint-Saturnin-de- Luaan Plerre et So|e|I et les poétes

Le 10 juin, ¢'était 1a remise des
prix de la 7 édition du con-
cours de poésie du Sentier des
poetes. Le theme « ['n pont
enire... » a bien inspiré les
poétes et le jury a planché sur
quelque deux cents poemes,
ernvoyeés de la France entiére
et méme de l'étranger.
Comme en 2016, le grand prix
Pierre et Soleil a été décemé a
umne éléve de La Calandreta de
(Gignac, pour son poéme en
occitan « Ponl de vida ».

« La reléve est assurée dans
les pas de Max Rouquette, le
poéte cher @ Saint-Saturnin,
qui @ su construire des ponits
entre les langues el entre les
cultures d'hier et
o ‘aujourd i », a dit Berna-
dette Gazel, présidente de
Pierre et Soleil. La jeune géné-
ration maitrise 1a langue occi-
tane dans la continuité et le
renouveai. « Elle s'exprime
simplement avee des mols
tres forts et wne poésie résolu-

I Niaoli Sala Loinard a recu le trnphee

ment aptimiste. »

Djan Miizigi Trio, qui veut dire
I'ame de la musique en langue
turque, et la comédienne May
Laporte ont subtilement
accompagné cette journée fes-
tive, avec une balade et un
concert poétiques. Cette belle
féte de la poésie a réuni une
centaine de personnes et s'est
cloturée par un repas chaleu-
reux autour du bon vin de

Saint-Saturnin.

Les lauréats. Catégorie
Charles Perrault : 3° prix : Tao
Noél de Payrat (11,5 ans)
d’Aniane ; 2° prix : Samia
Ouassou en 6* au collége des
Garrigues & Montpellier ; ler
prix : Mi-Lin Dumont (9 ans)
de La Calandreta de Gignac.
Catégorie Jean de La Fon-
taine : 3" prix : Sébastien Pons,
(12 ans) du collage Saint-Guil-

hem de Clermont-I'Hérault ; 2°
prix : Apalie Chomel, (11 ans)
de Salasc ; ler prix : Elian
henr (12,5 ans) du collége
Marie-Curie de Pignan.
Catégorie Max Rouquetie
(+ de 18 ans) : 3° prix : Mireille
Delplangue de Lattes ; 27 prix :
Elodie Raymond de Montpel-
lier ; 1"prix : Gérard Jolivet de
Mana de Guyane francaise
Grand prix Pierre et Soleil :
Niaoli Sala Loinard (10 ans)
pour son poéme rythimeé sur le
cours naturel de 1a vie, tout en
confiance. « Pont de vida :
Perqué m'en vau ? O sabi pas
Ne quiti pas mon monde
Tant que soi en vida Pont de
vida O pont de mort Ne sabi
res, Io Traveérsi », Niaoli Sala
Loinard.

Traduction : « Pourquoi je
pars ? Je ne sais pas Je ne
quitte pas mon monde Tant
que je swis en vie Pont de vie
O pont de mort Je ne sais
rien, je le traverse. »
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Saint-Jean-de-Fos Une porte
sur une vallée de légendes

Au pcjnt du Diable, la Maison du Grand Site permet de décourir le territoire.

vec la chute des gran-
des chaleurs, la Maison
du Grand Site de
France des Gorges de
I'Hérault faisait le plein ven-
dredi 11 aofit. Un parking
temporaire a méme di étre
ouvert pour absorber le flux
de touristes supplémentaires.
Au-dessus du pont du Diable et
de sa plage, la Maison du Grand
site est le lieu idéal pour décou-
Vrir ce territoire.
Un espace d’interprétation a
été concu pour évoquer les pay-
sages et I'histoire de cette « val-
lée de légendes » comme le pro-
clame l'office de tourisme inter-
communal dans ses brochures
touristiques.

Une initiation

a la dégustation

Une boutique artisanale est
également proposée ainsi que
les produits du terroir et bien
str les vins de la moyenne val-
1ée de I'Hérault grice a la vino-
théque.

Cet espace vin recense plus
d’une centaine de domaines et
propose de découvrir une qua-
rantaine d'entre eux grace a des
dégustations. « Nous voulons
pouvoir orienter les personnes
vers les domaines viticoles,
explique Helena Fages, la som-

i s s
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LES 48 61 iews apperianong

B La vinothéque de la Maison du Grand Site met en valeur les vins de la vallée de 'Hérault.

meliere de la vinothéque. Beau-
coup de gens viennent ici pour
la journée et trés peu prennent
le temps de passer chez les
vignerons. L'objectif des
dégustations est de les inciter
a se rendre dans les caveaux. »
La vinotheque organise égale-
ment des initiations a la dégus-
tation (gratuites, sur inscrip-
tions). Les prochaines dates
ont été fixées au mercredi
16 aoiit a 11 h 30, dimanche

BN

M La Maison du Grand Site se situe au pont du Diable.

17 septembre a 11 h et diman-
che 22 octobre 2 11 h. Avec des
ateliers bilingues francais et
anglais.

Tous les lundis de 16 h a 19 h,
la Maison du Grand Site
accueille de méme un vigneron
qui vient faire découvrir ses
vins. Les prochains rendez-
vous sont programmeés : ven-
dredi 18 aofit (Mas des Colibris
a Gignac), samedi 19 aofiit (Les
Clos d’Elis a Gignac), jeudi

24 aolit (domaine de Puila-
cher), vendredi 25 aott (Les
Clos d’Elis a Gignac) et diman-
che 27 aofit (Les Clos d’Elis a
Gignac).
Par ailleurs, le site diffuse tou-
tes les informations concernant
les rendez-vous festifs et les
animations proposés dans le
territoire. Un lieu central pour
rayonner ensuite sur la vallée
de 'Hérault.

T.DG.

B Un espace d'interprétation est accessible au public.
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LODEVE

ur les terrasses du

Larzae, a4 quelgues

kilométres du petit

village de Lauroux, la
grotte de Labeil fait son
apparition. Au coeur d'un
cirque dolomitique splen-
dide, situé & 700 m d'altitude
dans la  forét de
I'Escandorgue, I'endroit est
magique avec des points de
vue exceptionnels sur les
paysages du Lodévois.
Béret noir vissé sur la téte,
Gilles Sagnes a l'accueil cha-
leureux et le bagou élo-
quent. « £t  encore, vous
navez rien vu, glisse le
gérant de la grotte A
Uautomne, les couleurs sont
magnifigues. » Merisiers,
tilleuls et chénes blancs
roussissent pour offrir un
décor somptueux. Conguis
par l'extérieur, il faut mar-
cher quelgues métres pour
accéder enfin au Saint
Graal. « L'entrée naturelle
est une ancienne cave
roquefort précise cet ancien
cuisinier (son activité i
Labeil a d'ailleurs débuté
avec l'ouverture du restau-
rant, ndlr). Mon arriére-
arriére grand-mére y tra-
vaillait jusqu'd la fin du
XIX' sigcle. » Comme une
forme d'héritage pour cet
enfant du pays.

Plusieurs millénaires

de présence humaine

En 1960, des fouilles archéo-
logiques permettent de révé-
ler plusieurs sépultures. On
y retrouve alors des parures,
céramiques, des objets de
tous les jours, et des osse-
ments qui témoignent de plu-
sieurs millénaires de pré-
sence humaine, « D néoli-
thigie au bronze, en passant
par Udge de fer, les Romains
el les Wisigoths, les généra-
tioms se sonl succeédé sans
effacer les traces des précé-

Midi Libre
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Labeil va piquer votre curiosité

Voyage sous terre (3/6). Spectade unigue dans un cirque dolommque a 700 métres d'altitude.

u La riviére souterraine, et ses crevettes cavernicoles, est 'un des joyaux de la grotte. vounn paies

dentes, révele 'homme de 54
ans. D'habitude, quand une
civilisation en chasse une
autre, elle fail table rase du
passe, Or, [d, ils ont respec-
té oo que les autres avaient
mis en place et ¢'est en ¢a
que le sile est exceptionnel,
» Tout au long du parcours,
on retrouve des reproduc-
tions d'umes funéraires, de
sépultures et de bols 4 boire.
Le sol est également jonché
d'un mélange de charbons,
de cendres, d'os, de chaux et
de céramique. Une vraie
mine d'informations pour les
archéologues. Cette grotte de
Labeil n'est pas aussi volumi-
neuse que d’autres comme
les Demoiselles ou Clamouse
mais on y va de découverte
en découverte. Et sa dimen-
sion 4 taille humaine est une
aubaine pour petits et grands.
Une riviere souterraine

richement colorée
Aprés avoir marché quelques

métres, un bruit interpelle.
Clest le moment de découvrir
I'un des joyaux de cet

endroit : la riviére souter-
raine, Des pitces de I'époque
gallo-romaine y ont été
retrouvées. Ce réseau actif
est certainement 4 l'origine
de 'arrivée des premiers

m Variété des formes et diversité des couleurs.

hommes il y a 5 000 ans. Ce
qui frappe d'ailleurs immédia-

tement les esprits, c'est la
variété des formes et la diver-
sité des coloris. Le noir du
manganése, l'orange de l'oxy-
dation du fer, mais également
du rose, de ['ocre ou du sau-
mon. « Bt il ¥ a une faune

YOAMN PALES

dans cetle riviére. On lrouve
des crevettes cavernicoles
qui se nowrrissent de micro-
organismes », confie Gilles
Sagnes. Des concrétions aux
formes multiples se sont for-
mées avec le temps. « On
leur a donné des petits
noms », glisse le propridtaire
des lieux. La méduse,
'insecte, 'alien ou encore
I'éléphant sont autant de
créations de [imagination. Au
sein du réseau supérieur, on
trouve un tas de fistuleuses,
des sortes de stalactites ou
stalagmites mais qui ont la
particularité d'étre creuses.
A cet endroit, le jeu des cou-
leurs n'en est que plus beau.
Vers la sortie, le tunnel arti-
ficiel marque la fin du par-
cours. Un bison dessiné sur
les murs vient rappeler
lamour de Gilles 8

la préhistoire, Vestige d'une
visite appréciée i la grotte de
Niaux, dans 'Arigge. Particu-
larité de cette grotte ; le safa-
ri familial. Vétue de manches
longues, d'un casque, d'une
carte et d'une lampe, et sans
guide, une famille peut jouer
aux spéléologues en herbe.
« A Vissue du safari, on leur
offre méme un certificat
d'exploratewr », conclut le
gérant. Une grotte vraiment
pas comme les autres.

YOANN PALEJ
ypaleji@midilibre.com

¥ Ouvert tous les jours de 10h &
18 h. Comptez | h pour lo wsite
guidée et .| h pour e safar.
Résenaation conselilée au

04 67 96 459 47 ou sur
grotte-de-labeilcom

¥ Pour 'y rendre, prendre o
sortie 52 sur PA7S (Lodéve
Nord) ou sortie 45 Le Caylor en
Larzac. Restauration possible sur
place (menus & partir de

16,75 € café et vin compris).
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Soumont Du vin
au prieure

Ce dimanche 13 aoiit, a
partir de 18 h, au prieuré
de Grandmont, les ama-
teurs d'cenologie vont pas-
ser un agréable moment.
IIs pourront en effet retrou-
ver des domaines de tout
le territoire, comme Le Mas
Haut Buis de la Vacquerie,
Caujolles Gazet ou encore
le Domaine Jordy et le Clos
Riviéral de Loiras.

Il y aura aussi celui de
Capitelle des Salles de
Saint-Jean-de-la Blaquiére,
Mas Haut Buis, Clos Maia,
Caujolles Gazet, mais aus-
si les Souls et la Traversée.
La dégustation se termine-
ra aux alentours de 20 h
par un repas champétre
sur les terrasses panorami-
ques du site a 1'abri
d'arbres centenaires, pré-
paré, servi et animé par
Terres de Sorciéres.

¥ Correspondint Midi Libee : 06 11 08 TH 63

= Les dégustations
auront lieu 8 Grandmont.

Midi Libre
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Tﬁ Gazette M;mpellier

INSOLITE : UN JEU D'EVASION DANS UN
MONASTERE DU XIIEME SIECLE

Le prieuré Saint-Michel de Grandmont dans le Lodévois accueille une "Escape
room” éphémére dans I'ancien monastére du Xlle siécle, pendant le mois d'aoit,
fous les jeudis.

Le concept de lescape room ; une éguipe, une escape room, une heure pour s'en
sortir. Des objets & trouver, des énigmes a résoudre avant la fin du jeu, et ne pas
risquer de rester prisonnier.

En association avec la boutique de jeux Loedius & Clermont 'Hérault, le prieuré
accueille l'escape room : "la cuisine de l'ogre”. Enfermés dans la cuisine de logre
les jousurs nauront pas une heure mais une demi-heure pour résoudre les
énigmes et espérer sortir avec |la clé. Logre, de son cété profite de ce temps pour
afflter son tranchoir...

Un bon moyen de découvrir e patrimoine de cet endroit en s'amusant.

Pratigue

A partir de 14 ans

Jours et horaires : Chague jeudi du mois d'aolt & partir du jeudi 3, de 10h & 18h.
Session d'une demi-heure.

Tarifs : 8€ par personne (le prix comprend l'activité suivie de la visite libre du site,
audio guide cu document inclus).

Adresse : Domaine de Grandmont & Soumont, prés de Lodéve.

Informations et réservations : Prieuré de Grandmont
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GASTRONOMIE & ART DE VIVRE
A MONTPELLIER

DU COTE DES PRODUCTEURS

L'huilerie confiserie coopérative de Clermont-
I'Hérault : une histoire de famille

Ici, on triture depuis 1920 les olives issues des alentours. La coopérative de
Clermont-I’'Hérault produit en effet depuis presque 100 ans, une huile
d’olive de grande qualité, selon des méthodes traditionnelles et artisanales.
Quatre générations de la famille Pagés se sont succédées avec toujours la
meéme passion. Nous avons rencontré la directrice de I'huilerie, Sandrine
Baldayrou.

a Créée en 1920, par Augustin Pagés, la coopérative est
aujourd’hui dirigée par la quatriéme génération.

C'est une entreprise familiale et j'espére qu'elle le
restera » fient-elle a souligner.La qualité de I'huile
d'olive de Clermont-I'Hérault est reconnue par les

consommateurs, mais aussi par les professionnels.

« Nous avons obtenu en 2015, FAOC « Lucques du Languedoe » sur les olives de table. Cela faisait
longtemps que l'on attendait ¢a. Cette année, nous sommes trés fiers d'avoir obtenu au CGA la
Meédaille d'Or pour la variété Bouteillan fruité vert et la Médaille d’Argent pour la variété
Aglandau fruité vert. La médaille d'Or pour la Picholine pasteurisée et la médaille d’Argent pour

la Picholine fraiche. »



La coopérative campte plus de 1500 coopérateurs qui, dans leur grande majorité sont des
agriculteurs. Mais pas seulement. Il y a également des particuliers qui possédent quelques arbres.
« Tous bénéficient des conseils de la coopérative. » De nombreuses journées techniques sont
organisées pour sensibiliser les oléiculteurs a respecter I'entretien du verger et les traitements
raisonnés. « On se doit de garder un lien de proximité avec nos coopérateurs, C'est pourquoi
nous avons recruté il y a quelques années une technicienne oléicole dont la mission est de

répondre aux besoins et aux attentes de nos coopérateurs » commente-t-elle.

Sur place, on trouve non seulement les huiles et les olives des producteurs que I'on peut
déguster, mais aussi une large sélection de produits du terroir de qualité, 3 commencer par des
tapenades, terrines, anchoiades et pistou, du vin, du miel, des confitures, des gateaux, un grand
choix de poteries et de livres. Sans oublier de citer les nombreux cosmétiques a base d'huile
d'olive. La visite de la Maison de 'Olivier qui se trouve a quelques métres de la boutique, permet
de mieux comprendre la fabrication de I'huile d'olive. Au programme, la découverte du
patrimoine oléicole du Languedoc. La visite se termine par une dégustation afin de découvrir la

palette aromatique de ce produit.

TEXTE Marie Gineste

13 avenue Wilson
34800 Clermont I'Hérault
04 6796 1036

www.olidoc.com
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St-Saturnin-de-Lucian
Une balade-concert

sur le Sentier du vin

Lz samedi 8 juin, o'est la
Jjournée récréative avec
l'association Pierre et
Soleil et les Vins de Saint-
Sotumin pour lo renisc
des prix du concours du
sentier des Podétes 218,
Lors de cette journes, le

Sentier s'anime a travers
une balade musicale et
poetique. Le circuil est
Jalonmeé ce stéles oqui met-
tent en luniére Lo podsie,
il Mewre bon L garrigne et
serpente entre les vignes
aui font I ferté des viti-
cultenrs du ¢

A Uissue de L remise des
priz, un aperitif serm offert
par Ia Cave sur la place du
village i tous les specta-
tewrs presenis,

Au programme : 15130
rendez-vous 4 4 la cave
cooperative, 16 I départ
de la balade poétioue et
sonore sur le Sentier des
Poétes avec May Laporte
& Banan'N Jug. 16145

concert Banan'N jug.
17 I 15 remuse des prs oo

concours de poésie 2018
armrse rear Mav 1arore &

B Une hala;.ie poétique avec May Lapaorte.

aes Poetes 2018

T

B W Juyg, 19 h 15 : apeé-
ritif, 201 15 : repas de cli-
ure avec le restaurant Le
Pressoir, accord meis et
ving do Saint-Saturnin
comrenté par le sommme-
lier siéphane Paté,
Banan' N Jug est un groupe
de quatre chantenses qui
meéle un jovenx melange
e jazz, de dirty blues et de
vieilles chansons, ntemre-
Lé avec andace el sans
complexe,

May Laporte, formée a la
Elein Académie de Bruxel-
les el co-fondatrice de la
Compagnia dell Tmprovei-
s0oen 1986, est une talen-
tuense comédienne grice

ala justesse et i la simpli-
i e son jen. Avgourd T

elle interroge le forme
théatrale, la scéne et la
creation et v oonfronte son
iivers intéreur par I'éeri-
ture, Je thédtme et Lapodsie,

BRésarvations indigpensables
jpour {es repas aupres au
Fregsoir: 04 67 95 70 59,
Les ploces sont fmitdes.

b Carramesdss YWk T s - (F 55 74770

midilibre fr
jeudi 31 mai 2018
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Grand Site de France I'Hérault
fait label

Gil Martin
22/06/2018 7 h 35 min

Les gorges de [Hérault, [abellisées Grand Site de France : un atout touristique majeur que le Département veut

Claude Barral, vice-président délégué a I'économie et au tourisme du Conseil
départemental de I'Hérault, a assisté a la cérémonie de remise du label « Grand
site de France — Gorges de I'Hérault » mercredi dans le parc de Brissac. Avec
deux Grands sites labellisés et trois en projet, 'Hérault est aujourd'hui le
premier département en nombre de sites engagés dans une démarche de
labellisation.

Il y a déja deux sites labellisés « Grand site de France » dans I'Hérault : « 5t-
Guilhem le désert — Gorges de I'Hérault =, labellisé en 2010, et le « Cirgue de
Navacelles », labellisé en juin 2017. Et il pourrait & terme y en avoir trois autres : «
Vallée du Salagou et Cirgue de Mouréze », « Cité de Minerve, Gorges de la Cesse et

du Brian » et « Canal du Midi du Malpas & Fonlserane ».

Avec cing sites visés, I'Hérault s'impose comme le premier département

métropolitain pour le nombre de démarches de labellisation engagées.



Plus d'1 M€

Pourquoi cette frénésie de labels Grands Sites ? Parce que pour le Département
de I'Hérault, ce label est devenu un atout touristique de premier plan. La
collectivité consacre d'ailleurs chaque année plus 1 million d'euros d'aides
directes pour soutenir la démarche Grand Site de France : « Et & cetf effort direct
se rajoutent les aides contribuant & 'aménagement des routes, au maintien de
l'agriculture et & la préservation de I'environnement, compléte Claude Barral, Le
label Grand Site permet de valoriser tous les sites remarquables qui concourent &
l'identité et 4 la richesse du territoire héraultais ».

Extension pour les Gorges de I'Hérault

D'ol I'engagement du Département dans toutes les étapes des démarches de
labellisation Grand Site : ingénierie, conseils, financement du fonctionnement
des structures gestionnaires, études, financement de travaux, d'égquipements

publics ou privés...

Pour illustrer I'enjeu de la labellisation, le vice-président de la collectivité revient
sur I'expérience Grand Site Gorges de I'Hérault, « élargie cette année & toutes les

Gorges de I'Hérault, soit un périmétre de 20°000 hectares ».
Priorité pour le tourisme

« Il s'agit en effet d'une belle reconnaissance du travail accompli par les territoires
concernés, poursuit Claude Barral, maire de Lunel, Le soufien du Département aux
Grands sites est une priorité aujourd'hui affirmée dans le Schéma départemental
du Tourisme et des Loisirs avec les loisirs de pleine nature et l'oenotourisme.
Lenjeu pour le Département est de favoriser I'attractivité sur son territoire tout en

préservant son patrimoine, ses paysages et son littoral ».

#DEPARTEMENT #LABEL
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investi le prieuré de Grandmo
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M Une belle démonstration de fauconnerie a lombre des grands arbres.
Ce dimanche 29 juillet, les assister & une présentation  Pour tous, il Sagit d’un-'ﬁ;és
visiteurs du prieuré Saint- de fauconnerieal'ombre des beau spectacle... ¢
Michel-de-Grandmontontpu  grands arbres, - Cormuspondant M Liheo 0811 08 75,63
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icole Dubois, 82 ans, c’est
un tempérament | Depuis
prés de vingt ans, elle gére
la grotte de Clamouse, ce lieu unique
- sis & Saint-Jean-de Fos, un site classé

. g&f le ministére de 1'Ecologie.
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origine, a l'entrée de la grotte de
Clamouse, il y avait une vulgaire
cabane en bois ol étaient vendus
des tickets pour la visite. Aujour-
d’hui la grotte dispose d'un espace
bar, d'une boutique, de visites com-

~ ‘mentées et d'événement éphé-
‘meéres, comme la visite de la grotte

de nuit, le 11 juillet et le 22 aofit.

ie. Nicole Dubois est ori-
ginaire de Montpellier, son pére
était méme membre des barons de
Caravetes, confrérie qui regroupe
les fﬂmi]le"s originaires de Montpe-
lier depuis au moins trois généra-
ons. En 1954, elle obtient son bac,
ﬁf une classe préparatoire, puis
étudie les sciences naturelles a I'uni-
versité de Montpellier.
En paralléle, elle se passionne pour

- le sport, la nature, le scoutisme et

sﬂ'lance dans |'escalade. “Je prenais
oiit a toucher la roche, détaille
%licale. Je passais mes week-ends au
m Saint-Loup avec les grimpeurs et
en hiver nous faisions de la spéléo.”
" Elle s’inscrit par la suite dans un
c'l;ub de randonnée et d'escalade et
I: ‘est la qu’elle rencontre Paul
Dubois, son futur mari, géologue de
profession et passionné par la mon-
tagne et la nature. Ce dernier esten
contact avec de grands géologues

J'AIME
A MONTPELLIER

. Nicole Dubois, gardienne &
‘de la grotte de Clamouse g

francais. Pendant cing ans il par-
court le monde pour son travail, en
paralléle Nicole Dubois devient pro
fesseur dans un lycée de Béziers.

100 000 visiteurs. Peu apreés, Paul
Dubois et d’autres spéléologues se
motivent pour reprendre la grotte
de Clamouse découverte en 1946.
Ils parviennent a obtenir des pro-
priétaires un bail de soixante ans
qui doit d'ailleurs se terminer en
2020. La grotte n'en est qu’a ses
débuts : les installations d accueil
sont trés vétustes, voire précaires.
Pourtant, en 1964, la grotte dépasse
les 100000 visiteurs pour la pre-
mieére fois de son histoire. Puis, en
2001, Paul Dubois est atteint de la
maladie d’Alzheimer et c’est donc
Nicole, sa femme, qui en reprend
la direction. “Je me suis dit: il faut
faire quelque chose pour rendre ce
lieu attractif”, explique la patronne
de Clamouse.

Pédagogie. Des grands travaux sont
lancés pour en aménager l'entree,
créer un espace bar et une boutique.
Nicole utilise ses compétences de
professeur pour présenter de
maniére pédagogique la grotte au
public. “L’idée, c’est que les gens puis-
sent ressortir d’ici en ayant appris
comment cette grotie s’est forméee”,
répéte-t-elle comme un mantra. Des
guides, des livrets explicatifs, des
films en 3D avec des effets de
lumieére sont créés. Puis des evéne-
ments a théme et méme des ateliers
pour les enfants.
Aujourd hui la grotte emploie entre
quatre et douze personnes, suivant
les saisons. Selon une employée, “la
grotte de Clamouse est devenue une
sorte de grande famille”. On peut
supposer que Nicole Dubois en est
la mére. La mére énergique.
Valérien Cussonnet

Le Pressoir

C'est une table de réeférence

dans les hauts cantons de I'Hérault.

Le Pressoir fait directement écho
au vin : le restaurant en possede
plus de 100 références differentes
dans sa cave. On y mange une
cuisine traditionnelle avec du
poisson frais, des grillades au feu
de bois que I'on peut déguster a
I'intérieur ou en terrasse, a l'ombre
des platanes. Des animations ont
lieu tous les vendredis soir de I'étée,
ainsi que des dégustations de vins.
Pour un plat du jour, il faut compter
entre 10 € et 18 €, pour un menu
entre 13,50 € et 36,50 €.

Le restaurant Le Pressoir est situe place de
la Fontaine & Saint-Saturnin-de-Lucian. Il est
ouvert du mercredi au samedi, midi et soir.
Infos: 046796 70 59.

MES AUTRES
RESTOS

LOUSTAL
FONZES au

1 avenue Saint-
Benoit-d’Aniane
a Saint-Guilhem-
le-Désert. Il est
ouvert du lundi
au jeudi le midi,
et midi et soir du
vendredi au
dimanche. Tel.
0467573985.

LA BRASSERIE
DU THEATRE,
22 boulevard
Victor-Hugo a
Montpellier. Tel.
0467588880.

PAS DU TOUT
Le manque de savoir-vivre.

MA BOUTIQUE

La boulangerie
Gaélle |

La boulangerie Gaélle vient de
s'installer dans la nouvelle zone
d'activité Cosmo, a I'entrée de Gignac. [;
Cette immense boulangerie-patisserie
fait également salon de the. On peuty
déguster sur place un cafe avec des
croissants ou bien commander un
sandwich le midi.

La boulangerie Gaélle est située dans la zone
d’activité Casmo a l'entrée de Gignac. Elle est
ouverte non-stop de 6h30 & 19h30, du lundi au
samedi et le dimanche matin.

Infos: 0467604341
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UN PEU BEAUCOUP A LA FOLIE

L'esprit supporters: Les festivals. La diversité de I'offre
“On est les plus beaux, culturelle.

on est les plus forts.”

Dimanche 30 sept. 2018

B Ry et b, W = b S A

MES 4 VERITES

Toujours aller de I'avant.

MON DEFAUT

Je suis peut-étre excessive, je
manque de demi-mesure.

LA RENCONTRE
QUI M'A MARQUEE

La montagne, le monde de la
spéléologie et de I'escalade.

MON COUP DE GUEULE

La suppression des places de
parking en bas de la grotte.

PHOTOS ANDRE HAMPART ZOUMLAN

SUIVEZ-MO|

Ecoutez...
du tango.

Buvez un verre...
sur la place de

la Comédie a
Montpellier, C'est
classique, mais
incomparable.
Quel spectacle !

Lisez... Tristes

- MA BONNE IDEE

tropiques, -
_ opiques, ' | > Tél1:0467674115
; l'muli Lévi-Strauss. PI'Ofltez du 5! herault.lirandonnee34.Ir
i m uTiQU @ @
| camue Regarcez..  Patrimoine naturel
- au125 avenue L it Pour Nicole Dubois, rien de mieux &
i . ; de Josiane = ;
~ Pierre-Mendes- que de visiter le patrimoine naturel
France a Gignac. Balasko, sorti "o la 1Ealon D e Rt ;
= en 1995, € la region. Dans le departemen
Tél.0628580216. de I'Heérault, ce n'est pas ce qui =
e PETIT TRAIN manque. Dans les hauts cantons, la COMITE DEPARTEMENTAL
" DES zone qui comprend Saint-Guilhem- - ’
 DESVIGNES L L ouhem DE LA RANDONNEE PEDESTRE DE L'HERAULT
~ cenotouristique le piemont languedocien vient
~ quialieu dans d’étre a nouveau labellisé Grand
- les vignes du Site de France en 2018. Non loin de

- Domaine

FPhoto ci-dessus : le cirque de Mouréze.

la, il est possible de profiter de |a

. Alexandrin a vue en haut du pic Saint-Loup ou
| gi‘"t,l'_if“"‘de' de faire un tour aux cirques de
: 0670023869, Navacelles ou de Moureze. La céte

n'est pas en reste avec ses étangs,
que ce soit au niveau du bassin de
Thau ou du pays de I'Or.

Werault

L ! ﬁ | PICSAINTLOUP oy, oo
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[Les Offices de
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St-Pargoire Une borne

tactile sur

Parallelement a I'opération
de rénovation de la placette
du Camp de la Cousse, la
commune a choisi de déve-
lopper et moderniser ses
dispositifs de communica-
tion.

La nécessité d'intégrer une
approche multimédia a
conduit a la mise en ceuvre
de nouveaux outils. Grace
a un partenariat entre la
commune, la Communau-
té de communes Vallée de
I’'Hérault et I'Office inter-
communal de Saint-Guil-
hem-le-Désert Vallée de
I’Hérault, une borne numé-
rique tactile a été installée
sur la placette. Habitants et
visiteurs peuvent ainsi
prendre connaissance de
toutes les infos pratiques et

a placette

M Des infos utiles
disponibles sur la borne.

utiles du territoire. La pla-
cette dispose également
d’'un acces WiFi permettant
de se connecter gratuite-
ment a internet, une inno-
vation tres prisée par la
population.

» Correspondant Midi Libre : 06 87 01 79 59

Midi Libre

Vendredi 22 décembre

Service documentation CCVH
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Nouvel écrin pour I'OT du Clermontais = i
Souven! abandonnées, souvent vendues & des privés, parfois détruitas, g
ceraings gares de l'ancien réseau dintérét local qui, au sidcle dernier, s de ke
outre les marchandises, amenaient las touristes au coeur des terrtoires ruraux, font Mobjet
da réhabilitation de la parl des collectivités locales. C'est le cas de calle de Clermont-
I'Hérault qui, en conservant son authenlicité, a vu le retour de 'Office du Tourisme du
Clermontais dans des locaux réaménagés et lonctionnels (Pholo & la Une). Qulre les
locaux administratifs ¢t une salle de réunion, un vaste espace. lumineux, accessible A tout
type d’handicap, permel Faccueil du public, offrant présentoirs pour la documentation, écran
télé, borne tactile et coin boutique. Le plus - un immense parking a proximité, la gare
routiere, un bar el una vue sur les allées Salengro, avec en ligne de mire le coeur de ville.
Le batiment abrite aussi Nespace jsunesse, les bureaux administratifs du thédire "Le Silon™
@l les services de linlercommunalité concernant les bibliothéques, le patrimoine et les
festivals. La rénovation de ce nouvel espace multifonction, ouvert & tous les publics, a
nécessité un investissement de 832 750 € dont 445 000 € d'aide du Département.




|Les prestataires
d’activites]
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25awril2016  Clermont-I'Hérault : avec "La Dive bouteille", Brice

A

Navarro retourne a ses racines

Le jeune Ceyradais a aussi le projét d'ouwrir un ¢lub de dégustation.

Création :Alors qu'il se destinait & des études en médecine, |le jeune homme
vient d'ouvrir son commerce de vins et d'alcools.

Petit a petit, la zone commerciale Ryckwaert, a I'entrée de la ville le long de
I'avenue de Montpellier s'étoffe, avec I'arrivée de nouveaux commerces. En ce
début de mois d'avril, c'est en voisin que Brice Navarro, Ceyradais, est venu
implanter "La Dive bouteille”, un commerce de vins et alcools.

Aprés un passage en faculté de
Médecine, le jeune homme décide de
revenir a ses racines vinicoles qui ont Mo‘g'::fébloquég
: itprix
bercé son enfance. \ Prix
Ses premiéres vendanges a

Clermont-I'Hérault

[l débute par des saisons de vendanges a la cave de Clermaont-I'Hérault avant
de s'envoler en couple pour la Nouvelle-Zélande, ol il exercera durant un an
comme manager chez un importateur en vins et produits francais. Les régles
strictes de l'immigration ne leur permettront pas de rester.

Aprés un passage dans un caveau d’Aniane comme responsable, Brice
Navarro entrevoit I'avenir "Mes diverses expériences mon fait douter dans
mes choix, entre la vinification et la vente. Mais j'avais depuis longtemps l'idée
d'ouvrir un caveau et C'est avec l'aide de mes parents que j'ai réalisé ce réve."

Aujourd’hui, il a décidé d'orienter son commerce vers les produits du terraoir,
avec des vins, de la biére, des alcools blancs et un whisky occitan, tous de
fabrication locale. "J'ai aussi pour projet d'ouvrir un rayon de produits fins et
un club de dégustation.”

JEAN-ALBERT POLGE
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8 aolit 2016
Lodeve : Raphaél Colicci exploite toutes les vertus de I'olive

Cet agriculteur milite pour les bienfaits de I'@idans la nutrition, la remise en forme et la
cosmetique.

"On ne jette rien, on utilise tout l'arbre ! Lesiits, les feuilles, les fleurs, la pulpe, I'écorce...
En plus de I'huile, ce qu’on fait avec I'olive, tevalorise avec Oleatherm”, raconte Raphaél
Colicci, inlassable militant de la biodynamie depli®68 et agriculteur installé sur les
hauteurs de Saint-Privat depuis prés de vingt ans.

De l'olive de table aux produits cosmétiques

Le sexagénaire, regard bleu percant cheveux éberigt énergie intacte, a multiplié les
expériences professionnelles avant de se lancerldanilture de 'olivier et de variétés
oubliées de fruits et légumes en production bigjogi Aprés avoir planté quelque 1200
oliviers, il s’est attelé a créé un Sentier des@ak, un véritable conservatoire-laboratoire
des arbres fruitiers réunissant plus de 1100 \éwiéé fruits anciens.

Trés vite a son arrivée sur la petite commune aassiée que paisible, il se lance dans le
combat pour rebooster la filiere olive de tablecakgecoopérative de Saint-Jean-de-la-
Blaquiere, en pleine faillite. "On a ici une riceeléicole énorme avec une dizaine de
variétés dont la fameuse Lucques, la PicholintAstelau. A coté, la Provence, ce n'est
vraiment pas grand-chose !", lance ce travaillebaené d’origine italienne qui a transformé
ses vingt-deux hectares de terres acides et roebemsjardin d’éden.

"Notre alimentation, c’est notre premier médicaniént

"J'ai planté une variété héraultaise, I'oliviereslagriculteurs avaient arrété de la planter car
elle produisait moins, et moi je ne sais pas panirfjpai cru. J'en ai planté 600 et j'ai eu
raison ! Aujourd’hui, on lui préte de nombreusegu® notamment pour la peau, on en vend
beaucoup aux Japonais", raconte I'ancien kinésiffeérte naturopathe qui aime soigner les
corps autant que la terre.

Avec sa compagne, Babeth, le couple partage cetielel passion de I'agriculture et de la
médecine douce. Ensembile, ils inaugurent en 20kEnine de remise en forme "artisanal”,
Oleatherm qui accueille une poignée de clients avec "de®poles de soins anciens,
inspirés de la Rome antique", utilisant une gamarepéte brevetée baptisée Omphacine.

Gouailleur intarissable, il pourrait disserter tiesires durant sur I'importance de valoriser
son territoire et de créer des emplois en zondeuthhfaut étre passionné, car agriculteur,
c’est le métier le plus noble qui soit. Et fairettaela avec le plus d’amour possible car au
bout de la chaine il y a le consommateur. Et ratreentation, c’est notre premier
médicament !

SABRINA CHINNI
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19 février 2017

Clermont-I'Hérault : le vin et le chocolat a I'nonneur
des rendez-vous gourmands

Bernard Mangin, maitre chocolatier

@ Publié le 19/02/2017 a 12:04 / Modifié le 20/02/2017 a 12:16

«; Partager 4 Clermont-I'Hérault

Premier rendez-vous gourmand le 4 mars dans les ateliers du Blason.

Le premier rendez-vous d'un produit packagé par I'office du tourisme sous la
dénomination "Mets, vins et chocolat, échappée conviviale et gustative”, aura
lieu le samedi 4 mars, puis renouvelé les samedi 13 mai et 7 octobre. Cette
premiére offre au prix de 90 £ la demi-journée fait appel a deux valeurs sures
du Clermontais pour associer des produits locaux d'exceptions. Ce voyage
sensoriel au Tanes Basses a Clermont 'Hérault, débutera dans les ateliers du
Blason de Bernard Mangin, maitre chacolatier.

Apres une découverte des ateliers et
des secrets de fabrication, chaque
participant se lancera sous l'ceil avise
du maitre dans une réalisation qu'il
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conserverd.
Un mariage de saveurs

La matinée se terminera a la
Méridienne des sens toute proche, J'en profite !
ol Hadj Madani, caviste épicurien

accompagné de son chef de cuisine,

se propose de faire découvrir des mets a base de produits frais issue du
territoire assortis de vins de la région. Le dessert fait d'une dégustation de
chocolats des cing continents expliqués par Bernard Mangin et intensifiée par
une sélection de vins du pays de coeur d'Hérault viendra cléturer ce mariage
de saveurs. "C'est une grande premiére avec I'office du tourisme du
Clermontais et je suis prét a renouveler ce moment de partage convivial"
précise Bernard Mangin habitué a ce type de rencontre sur son point de vente
de Montpellier.



Samedi 20 octobre 2018 l Ifrance

hérault

Escapeo sur France bleu Hérault pour I'émission “Sardi de partir”

/'i"; Escapeo
woper 29 octobre, 09058 - &

Ce Samedi, on a bien rigole sur France Bleu Herault avec Escapeo en
fil rouge pendant prés d'ih dans I'émission Samedi de Partir !
Vous y retrouverez également nos partenaires Beatrice du Domaine Le

Clos du Serres et Jean Yves du Relais du salagou !
Vous inquigtez pas, ¢a dure 1h mais vous pouvez zappé les pubs et les
musiques qui ne vous plaisent pas

ESCAPEOFR
Ecoutez Julien d'Escapeo & la radio !
Ecoutez Julien d'Escapeo a la radio ! En fil rouge pendant prés d'1h.

Lien pour écouter I'émission : http://www.escapeo.fr/france-bleu-herault-samedi-de-partir-avec-
escapeo/?fbclid=IwAR2wNDPz7LiT3DnzWZf55p00PutvCUaKZLARIFSWABMS5s7STY8POZz-| wQ
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JT TF1 04-11-2018 Petit train des vignes
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Journal TF1 13h, rubrique « Découverte Week-end »
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Deux sentiers pour découvrir
Pégairolles et le Pas de I'Escalette

Randonnée | La livraison du PR des falaises est prevue en octobre.

n cours des vingt derniéres an-

nées, le Pas de 1'Escalette a été

sous les feux de I'actualité pour

les aléas survenus sur 'A7G ; les
éboulements, les accidents de camions
ou les bouchons lors des transhuman-
ces automobiles estivales. On en aurait
oublié la porte climatique naturelle, la
prodigieuse bréche dans le rocher
ouvrant la vue sur la vallée et ses origi-
nes historiques. Alors, la signature de
la convention de partenariat, vendredi
8 juillet, en mairie de Pégairol-
les-de-I'Escalette, entre la commune, la
communauté de communes Lodévois
et Larzac (CCLL) et Ie comité départe-
mental de randonnée pédestre de 'Hé-
rault (CRDP34) pour le sentier PR des
lalaises de 1'Escalette dont la livraison
el prévue pour le mois d'oclobre, est
un juste retour aux fondamentanx du
fameux passage ancesiral.

_ Diversité des paysages

I¥ici l'automne, les randonneurs aguer-
ris retrouveront le sentier d'antan an
gré des rives de la Lergue véritable
trait d'union entre la vallée aux accents
méditerranéens et la terre plus mde du
Larzac. Un itinéraire qui a ravi ses nom-
breux partenaires réunis autour de Fre-
déric Roig, député-maire de Pégairol-
les, Valérie REouveirol vice-présidente
de 1a commission tourisme a la CCLL,
Sophie Pirkin de l'office de tourisme
du Lodévois et Larzac, Hugues Pagés et
Jacques Tessier du Conseil départe-

ll.ai:nlumlaniqm‘tﬂ mluniﬁsl;nﬁ-dnm hwurdulnmﬂrh

mental... Et-les concepteurs du mou-
veau sentier, Michel Combes de I'office
de tourisme et 1'unité lodévoise des ran-
dos-pisteurs du Département et He-
rault-gport. « Par so diversitd de poyso-
ge (lo viviére, les vignes, les bois), ce
sentier réwil fowl ce gui plait a nolve
public de pratiguants », se réjouissait
Michel Bessiére, présideni du CEDP.
Ce 10 itinéraire de randonnée en Lodé-
vois et Larzac labellisé par la FFRP (fé-
dération francaise de la randonnée pé-
destre), est 'aboutissement du fruc-
tueux partenariaf signé avec la CCLL il
¥ a tout juste neuf ans, le 3 juillet 2007,

qui prévoyait de eréer 10 sentiers. Cette

signature fut anssi l'oceasion d'une ré-
flexion globale sur les stratégies de dé-
veloppement -des territoires ruraux et
I'annonce de nouveaux projets : l'exten-
sion du GR de Pays du Tour du Larzac
miéridional et la eréation d'un chemine-
ment entre Sainl-Maurice-Navacelles et
la Beaume Auriol.. Quant & Frédéric
Roig, il espere des retombées de ce sen-
lier de randonnée lani sur lanimation
que l'économie de sz commune. Mais il
altend aussi des utilizateurs le respect
du bien public (cldture, culiures, capi-
telles), de quoi dissiper la crainte de cer-
tains de ses administrés,

Coeres, ML 04 67 44 2570

Le circuit Oenorando au gré du vignoble

Le sentier des Falaises de I'Escalette
d'une longueur de 17,60 km avec 300 m
de dénivelé positif environ pour 5 h de
marche effective, s'adressera i des
randonneurs entrainés. Une jonction
est prévue avee le PR de
Salnt-Félist-de-1'Héras insuguré en
octobre demier. Une seconde
convention, & quatre mains cette fois, a
&é signée entre la mairie de
Pégairolies, la Cave coopérative du Pas
de I'Escalette, Ia CCLL et le CRDP34
paur un sentier Oenorando les
Terrasses de Pégairolles.

Le circuit de 10 km partira du cavean
et emmenera les promeneurs parmi les
vignes en terrasses et les capitelles,
avee un retour 4 la cave. Une balade de

2 h 30, sans difficulté, & laquelle se

greffera une promenade facile pour les

familles de 5 k. « Ce concept de
valorisation des lerroirs viticoles AOP
ow JGP a foit bondir de 40 % les venfes
de vins dans les caveauy », expligue
Michel Bessiére du CRDP. Clest dire si
les marcheurs ont mis du vin dans leur
ean |

Le sentier Oenorando des Terrasses de
Pégairolles qui fera l'objet d'un guide
pratique devrait voir le jour en mars
2017, Les conventions de passage avec
les prapriétaires sont en cours de
signature.

La randonnée pédestre en Lodévois et
Larzac compte 4 ce jour 19 itinéraires
de randonnée labellisés pour une

B Une dégustation du vin et du pélardon
de Pégairolles a conclu la signature.

longueur de 260 lan : 7 gérés par le

Département et 12 par les
intercommunalités et le CRDP34,
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Vinceceurs et Saveurs d’Hérault :
2018 entre CEnotour et
CEnorandos

| 30 JUIN2018 | 2 COMMENTAIRES

a huitiéme édition des Trophées Vinceeurs et Saveurs
récompense des professionnels innovants de la viticulture,
de I'agriculture, de la péche, de la conchyliculture et des
artisans de bouche de I'Hérault. Les 5 lauréats ont été
révélés le 28 juin, durant la Féte de I'CEnotour, rassemblant les
amateurs de vin et de gastronomie dans les jardins de I'Hotel du
Département a Montpellier.

Ce 2B juin, les caveaux-étapes de I'CEnotour, producteurs locaux et offices
de tourisme &taient réunis pour présenter les & grandes destinations de
I'Hérault - Haut-Languedoc & Vignobles, Béziers Canal du Midi, Pays Coeur
d'Hérault, Pays de Thau & Pays de Pézenas, Pic Saint-Loup Cévennes et
Montpellier Petite Camargue. Au coeur de ce grand panorama a 360° sur le
département, les trophées Vincoeurs et Saveurs d'Hérault 2018 ont désigné
13 nominés et décerné 5 prix. Deux mettent en valeur le monde viticole :



Le Trophée Marketing a &té remis a Jean-Luc Mazas du Domaine de
Belle Dame, a Mireval par Jean-Luc Malicorne, Président du CIVAM Bio 34,
pour sa demarche Qenotourisme pour tous. || a aménagé sa boutique pour
gu'elle puisse accueillir les personnes en situation de handicap, ce qui lui a
valu le Prix de l'innov'action 2017. Il sait créer des étiquettes en braille et I'a
fait pour ses cuvées.

www.belledame fr

Le trophée Agritourisme a &té remis a Bernard Maorin, du Comité
départemental de la randonnée pédestre de 'Hérault, par Claude Barral,
Vice-président au développement économigque et au tourisme, pour les

« cenorandos », 15 itinéraires a la découverte des paysages viticoles
héraultais. Ces sentiers de randonnées pédestre labellisés
FFRandonnée34 sont congus en partenariat avec les caves coopératives,
le conseil départemental et les syndicats de cru. En partant de la cave
coopérative, la randonnée valorise I'histoire et le paysage viticole dans un
parcours de qualité, sécurise, balisé et aménagé. Cette initiative, unigue en
France, avait déja été récompensée en 2016, lors de la premiére édition du
concours national d'cenoutourisme des caves coopératives, organisé par
les Vignerons Coopérateurs de France. Elle a suscité une adhésion de tous
les partenaires du projet qui continue a se développer avec 10 nouveaux
parcours a I'étude. Les fiches des randonnées, aussi pratiques que
culturelles, sont disponibles dans les caveaux, téléchargeables sur le site
de FFRandonnée34 fr et prochainement sur le site
consommonscoopératif.com, avec un agenda des événements. La
premiére cenorando a été créée a Cabriéres, en 2013 qui pourrait bien
accueillir la premiére féte de l'tenotour a I'automne.

www herault fr
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LES ENORANDOS®,
CA MARCHE!!

Uniques dans I'Hexagone, les Enorandes® dans I'Hérault valorisent les terroirs viticoles

que l'on découvre en randonnant.

oute la richesse des paysages
Tviticoles héraultais a arpenter
sur des itinéraires pédestres partant
tous d'une cave coopérative. Tel est
le concept des (Enorandos® lauréats
2018 du prix agriteurisme Vincoeurs
et saveurs. « Celte démarche est née
de la rencentre des vignerons et des
randonneurs, deux univers qui partagent
les mémes valeurs, le respect de la
nature notamment », rappelle Bernard
Morin, membre du CDRP34. Depuis,
que de chemin parcouru par ce projet
que les services du Département, le
Comité départemental de la randonnée
pedestre, les collectivites et la filiere
viticole ont initié en 2013 | Aprés le PR

PAS A PAGE

des Grangeots inauguré & Murviel-les-
Béziers, une quinziéme Encrando® a
&té inaugurée en juin. Elle démarre de
la cave coopérative de Pégairolles-de-
I'Escalette, en appellation Terrasses du
Larzac.

AVOS BASKETS

A chaque Enorando® son théme :
statues monumentales sur un parcours
d'art et de nature, @ Montagnac, poémes
gravés a Saint-Saturnin, vignes et oliviers
sous le castellas, @ Montpeyroux... Quels
que soient le niveau de difficulté et la
distance, - de 6 & 17 km pour 2 @ 7 heures
de marche -, ces circuits accessibles a

Les 25 itinéraires {voire 34, & terme ) qui devraient &tre préts d'ici 2020,
permettront de p-ublier un TopoGuide a diffusion nationale En attendant, des

avec Hérgult Tourisme. Elles compertent un descriptif, une carte IGN de la
randonnée, et de nombreux détails sur les sites visités (faune, flore, caractéristiques
viticoles...). Disponibles dans les offices de tourisme, les collectivités locales et
caveaux partenaires, elles peuvent aussi étre téléchargées.

ﬂ herault.ffrandonnee.fr/html/26/fiches-randos-herault-et-fiches-balade
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tous, sont labellisés et sécurisés par la
Fédération frangaise de randonnée
(FFR). La création d'une Enorando®
nécessite 13 000 € d'investissement
en moyenne, mais le jeu en vaut la
chandelle, « Ces circuits sent un outil de
développement local et touristique dont
les vignerons constatent aussi I'impact
economique sur leur chiffre d'affaires
qui augmente de facon significative
dans leurs caveaux. » Raison de plus
pour envisager, a terme, de développer
le concept dans toutes les AOC et IGP
de I'Hérault, le deuxiéme département
viticole frangais. Trois nouveaux parcours
sont programmes en 2019 a Florensac,
Capestang et Maraussan.
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EVETROPOLITAN

Escapades : quatre idées de
halades en Hérault

Ravier Paccagnelia

détour d'une promenade dans ce village pittoresque, un arrdt & la Maison des
vinsvous permettra de comprendre la diversité de ce terrofr d'exception. De Saint-
Chinlanrejoignez  ensulte  Assignan. Découvrez ce  village temple de

l'oenotourisme -ainsi gue le chai d'architecte du Chateau Castigno

Une pause s'impose - oplez pour un deéjeuner au restaurant gastronomique (les
bonnes adresses ne manquent pas) ou au petit bistrot sur la place. Laprés-midi,
déliez-vous les jambes sur le site de 'Oppidum d'Ensérune et voguez jusqu'aux
écluses de Fonséranes, labellisées Grand Site de France. Nuit au Chateau Les

Carrasses d Quarante

il bicyclette

Direction Méze et la cave de Beauvignacpour une sportive session de
= Thaucyclette », du nom de cette balade découverte d'une heure en VTT au Pays
de Thau. Le midl, on s'arréte impérativemnent en bordure de I'étang dans un mas
conchylicole pour une dégustation dhuitres et coguillages. En remontant vers le
pays Coeur d'Héraull, ne manquez pas la découverte de I'Abbaye de Valmagnea
Villeveyrac. Muit et diner a la maison d'hotes domaine de Pélican, a Gignac,

Métropolitain a choisi de vous emmener dans un pays de cocagne au caractére
indéniable et aux visages singuliers_ LHérault ! Mais pas celui guon croit
connaitre, plutét celui qui, au carur des vignes, réserve son lot de surprises &
qui veut Fexplorer en profendeur. Un guide oenotour, « Cest avinture » édité
par le Département de I'Hérault existe et nous a inspiré ces quatre balades, que

nous vous présentons.

La vie de chateau

Départ de Béziers el matinée & Saint-Chintan pour une visite de la cave viticole,
oll de grandes fresques peintes sur les cuves offrent un spectacie unigue. Au

Pierre qui roule...

Rendez-vous a8 Monipeyroux a la cave de Castelbarry pour le départ de
loenorando de deux heures entre vignes et oliviers, qui s'achévera autour d'une
dégustation dans le beau caveau de vente de la cave. Puis a Saint-Guilhem le
Diésert ; la grotte de Clamouse et un incontounable pique-nigue au Pont du

Diable, tout & coté de la Maison du Grand Site ol vous vous garerez...

Les idées de visites sont nombreuses. Pour terminer cette journée, découverie
des vins du Pic Saint-Loup au Mas Gourdouet au Mas de I'Oncle, ol il est
possible de passer 1a nuit dans un gite ultra modeme & cété de la cave dessinée

par Rudy Ricciotti, architecte du Muceum, & Marseille.

Tout-terrain et air marin

Partez, cheveux aux vent, en 4=4 dans les vignes au Domaine Haut-Lirou, au
Triadouou foncez avee votre bolide 4 la découverte de la biodynamie au Chateau
La Rogue,a Fomanés. Ensuite, direction Montpellier pour un déjeuner au Folia du
Chateau de Flaugergues ou & la Maison des Vins de Saporta, & Lattes, selon vos

préférences,

Pour 'aprés-midi, cap sur la Méditerranée... Aresquiers, Petit Travers, une balade
au grand air s'offre @ vous. Pas question de se refuser quoique ce soit.



13 novembre 2018 Midi Libl'e

Inauguration du sentier “oenorando”

Plus de 200 randonneurs sont attendus.

(@ Publie le 14/M11/2018 3 08:27 / Modifie le 14/11/2018 53 18:28

Le sentier oenorando les Terrasses de Pégairolles, ouvert début juillet, fruit
d'un partenariat entre la mairie, la communauté de communes Lodévois et
Larzac, le comité départemental de la randonnée pédestre, la cave
coopérative de Pégairolles et le Département de I'Hérault, sera officiellement
inauguré dimanche 18 novembre. Plus de deux cents randonneurs sont
attendus a cette occasion.

Programme : 8 h 30, accueil, café a la mairie ; 9 h, départ pour la randonnée
(circuit de 10 km de niveau moyen, trois heures de marche). Participation de 5
€, inscription sur place comprenant une bouteille de vin et le kit des fiches des
sentiers cenorando de I'Hérault ; a midi, inauguration, discours, animation
musicale et dégustation des vins de Pégairolles ; 13 h, repas tiré du sac.

Antoine Guillon, champion de trail héraultais (il a fait plusieurs fois la
Diagonale des fous a l'lle de la Réunion), doit réaliser la performance de
rallier Cabriéres a Pégairolles dans le cadre de |la fére des sentiers oenorando.

Informations a l'office de tourisme du Lodévois, au 04 &7 88 86 44,

Correspondant Midi Libre : 04 67 44 2570

CORRESPONDANT
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Visitez, explorez, arpentez, planez, nagez, roulez ...
En découvrant les vins des terroirs d'Hérault

HERAULT ( 34 ) - LES RENDEZ-VOUS DE L'OENOTOUR 16, 17 ET 18 NOVEMBRE 2018 : UN PROGRAMME EN TROIS
ACTES!

LES RENDEZ-VOUS DE L'OENOTOUR 16, 17 ET 18 NOVEMBRE 2018 : UN PROGRAMME EN TROIS ACTES !

Entre (Eno-Rando®, Eno-Trail et les 80 ans de la cave coopérative de I'Estabel, le week-end des 16, 17 et 18 novembre 2018
dans les vignobles flamboyants de Cabriéres et Pégairolles-de-I'Escalette promet d'étre sportif, animé et gourmand.

Le programme en trois actes de ce week-end ! Antoine_Guillon (13)

Le programme de ce week-end dans des vignes aux couleurs d'automne est décidément bien complet ! Alors que Cabriéres féte en
effet la toute premiére (Eno-Rando®, née il y a quinze ans, un OEno-Trail s'est ajouté sur I'événement.

« Nous voulons faire découvrir cette nouvelle discipline qu'est la course nature » annonce Antoine Guillon.

L'ambassadeur sportif du Département va proposer & des randonneurs confirmés, un parcours de 17 km dans le vignoble. Voici
une occasion unique d'étre "coaché” par un champion d'ultra trail !

Place ensuite a |la féte : |a cave de Cabriéres féte ses 80 ans et le vin primeur. Apéro dégustation, repas et musique vont s'enchainer
pendant qu'Antoine Guillon prendra le chemin de Saint- Jean-de-La-Blaquiére pour un OEno-Trail nocturne. Les festivités vont se
poursuivre dimanche ol une 15e OEno-Rando® de 'Hérault, 'OEno-Rando® de Pégairolles-de-I'Escalette sera inaugurée par le
Comité Départemental de la Randonnée Pédestre, le Département et Hérault Sport. La randonnée accompagnée pour découvrir les
« Terrasses de Pégairolles » se terminera devant la cave, ol se rejoindront marcheurs et trailers.

= Vendredi 16 novembre & Cabriéres

A l'occasion des 80 ans de la cave coopérative :

19h30: Dégustation du Vin Primeur AOP rouge et rosé au Caveau des Vignerons de Cabriéres* (Vignoble
de Cabriéres a)

20h: Repas convivial au menu : Soupe a l'ocignon préparée par les viticulteurs, saucisse grillée, tarte
aux pommes. Sous chapiteau avec animation musicale.

Sur inscription : 12 €



= Samedi 17 novembre a Cabriéres :
Marche sportive et Randonnée pédestre
13 h30 : Au départ de la cave coopérative a8 13h30, les adeptes de la marche sportive sont invités a

participer aux cdtés d'Antoine Guillon, Ambassadeur Sportif du Département & une (Eno-Rando® sportive
gratuite de 17km / 800m D+, Inscription obligatoire sur : www.teamglobetrailers.com

14h15: D'autre part, sera également proposée a 14h15, une randonnée pédestre sur (Eno-Rando®

« La Drailles des Crozes », accompagnée par des membres du Comité Départemental de la Randonnée et les
commentaires de vignerons, pour découvrir les terroirs de Cabriéeres. Inscription : 5€ (Avec une bouteille de vin +
une pochette Eno-Rando®) auprés de la Cave Coopérative de Cabriéres : contact@estabel.fr

Retours de la marche et de la randonnée estimés vers 17 h.
Anniversaire et Eno-Trail

18h00 : Anniversaire de la Cave Coopérative de Cabriéres: Autour d'une dégustation de vins, place a
I'anniversaire de la cave Coopérative de Cabriéres gui célébre cette année ses 80 ans |

18h00 : Eno-Trail: Départ depuis la cave de Cabriéres (Vers Villeneuvette, Cirque de Mouzére, Lac de
Salagou, Salelles du Bosc, arrivée Saint-lean-de-la-Blaquiére 31.5 km) du Trail Nocturne concocté par Antoine
Guillon, Ambassadeur Sportif du Département accompagné de plusieurs Trailers jusqu'a Saintjean-de-la-

Blaquiére, avec une arrivée prévue a 22h30 a la salle des fétes. Gratuit. Inscription obligatoire
sur : www.teamglobetrailers.com

= Dimanche 18 novembre a Saint-Jean-de-la-Blaquiére et Pégairolles-de-I'Escalette:
(Eno-Trail etEno-Rando®
08h00 : (Eno-Trail: Départ d'Antoine Guillon et des spedialistes du Trail depuis Saint-jean-de-la Blaquiere

vers Pégairolles-de-'Escalette sur une distance de 20 km. Arrivée prévue a la cave Coopérative vers 12h. Gratuit.
Inscription obligatoire sur : www.teamglobetrailers.com

09h00 : (Eno-Rando® « Les Terrasses de Pégairolles-de-I'Escalette » : 3 5h, départ de Pégairolles libre
des randonneurs encadreés par les bénévoles du Comité Departemental de la Randonnée pour l'inauguration de
ce nouveau circuit de 10 km. Gratuit. Inscription : contact@ffrandonnée.fr

12h00 : Animation musicale et dégustation de vins de Pégairolles.
Informations : Comite Départemental de la Randonnée Pédestre de I'Hérault contaci@ffrandonnee.fr 04 67 67 41 15
Inscriptions au Caveau : 04.67.88.91.65 ou caveau@estabel.fr
Renseignements Pour la « rando rapide » et le « Trail-Oenotour » www.teamglobetrailers.com

A découvrir sur place : deux caveaux étapes de I'GEnotour de I'Hérault

Ce trail est l'occasion de découvrir deux caveaux-étapes de I'Enotour de la destination Vignobles et découvertes Pays Coeur
d'Hérault:

Cave de I'Estabel : Au cceur du village pittoresque de Cabriéres, la cave de I'Estabel regroupe une vingtaine de vignerons qui
perpétuent le travail de leurs ainés dans un esprit de modernité autour de 'ACP Languedoc-Cabriéres. Tous les jours, les visiteurs
peuvent déguster les vins et découvrir I'espace muséographique dédié au terroir de Cabriéres et & son histoire géologique. Un
espace moderne donne une vue imprenable sur le chai souterrain d'élevage de vins en barriques.La Cave est le départ des Eno-
Randos Les Crétes de Vissou (12 km, niveau moyen) et les Drailles de Croze (17km, niveau difficile).

Capitelle des Salles : L'histoire du domaine Capitelle des Salles, situé sur les contreforts du Larzac, remonte a 1829 et se perpétue
grace a Estelle et Frédéric. Véritables « jardiniers-vignerons », ils s'attachent a protéger les vignes en terrasses et les paysages.

Sur ce terroir de schistes rouges et ocres, la pierre est
présente partout : murets, capitelles (cabanes en pierre séche),
mazet au milieu d'une oliveraie de collection... La cave de

vinification voiitée et le caveau, au coeur de la demeure familiale, sont aussi empreints d'authenticité. Un patrimoine que ces
passionnés font revivre a travers des vins qui reflétent leurs racines.

L' Eno-Rando® un concept unigque

Les (Eno-Rando® sont des itinéraires de randonnée pédestre, labellisés par la Fédération Francaise de Randonnée Pédestre (FFRP)
au départ d'un lieu collectif de promotion et de vente de vin. Elles incitent 4 la découverte des terroirs au gré d'une balade sur des
sentiers labellisés par la FFRP, parcours au terme duquel les randonneurs sont invités a passer par le caveau. Elles ont en effet pour
objectif de valoriser les vins des caves coopératives de 'Hérault.

Cette initiative résulte de la rencontre des vignerons et des randonneurs, tous unis par la passion de la nature. Les acteurs de la
filiere viticole travaillent pour valoriser vins, territoires et terroirs. Le Comité de la Randonnée développe, en partenariat avec les
collectivités, dont le Département de I'Hérault, des itinéraires de randonnées de qualité, valorisant la typicité des territoires. Le label
FFrandonnées garantit le balisage et la sécurité des itinéraires.

L'Enotour de 'Hérault

Ce sont 515 km de routes, 24 circuits cenotouristiques qui maillent le territoire d'est en ouest et du nord au sud, 4 destinations
labellisées Vignobles et découvertes et 2 en cours de labellisation, 59 caveaux-étapes et 700 caveaux 4 visiter, 15 (Eno-Randos® ... De
nombreuses expériences inédites 4 retrouver dans le guide de I'Enotour, sur une carte détaillée et sur le site : genotour. herault.fr

Visitez, explorez, arpentez ... en dégustant les vins des terroirs de I'Hérault!

Retrouvez tous les rendez-vous de la vigne sur genotour.hergult.fr

DEPARTEMENT DE L'HERAULT (31-10-18) m
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La plus petite cave de I'Hérault
‘Inaugure son sentier oeno- rando’

Pegalrolles-denl'Escalette Les Terrasses de Pegalrolles proposent 10 km de sentiers.

vec le soleil revenu,

\aprés un samedi plu-

vieux, une centaine

de randonneurs a

arpenté le 15° sentier oeno-ran-
do de I’'Hérault, dimanche
18 novembre, pour son inau-
guration officielle, cinqg mois
_ apres son ouverture au début
_juillet. Dés 8 h 30, les premiers
marcheurs ont recu un accueil
convivial tant au micro, par
I'animateur de Hérault sport,
que par le personnel de la

communauté de communes

Lodévois et Larzac (CCLL) et
les bénévoles du comité dépar-
temental de la randonnée
pédestre de I'Hérault
(CDRPH), autour d’un
copieux café viennoiseries,
servi dans la cour de la mairie.
Les marcheurs; originaires de
I’Hérault et méme du Sud
Aveyron, n'avaient plus qu'a
s'inscrire contre une modeste
contribution de 5 € (compre-
nant une bouteille de vin et le
kit des fiches des sentiers
oeno-rando de 1I'Hérault),
avant de s'élancer 29 h tapan-
tes vers le sentier des Terras-
ses de Pégairolles, long de
10.km, pour une durée de
3 heures environ.

Un circuit diversifié’ au-dessus :

de Lergue, avant de s'élever

M Une centaine de randonneurs étaient au départ pour inaurer le chantier.

pamﬂ les vignes en coteaux .

Jjusqu'aux pentes du Larzac,
avec une vue unique sur la val-
lée magnifiée parles couleurs
de 'automne. Un itinéraire
idéal pour appréhender les
spécificités de ce terroir qui
alimente la plus petite cave
coopérative de I'Hérault, créée
en 1927,

En fin de matinée, les randon-
neurs, de retour au village,
étaient recus en musique par
le Réveil lodévois, préambule
a l'inauguration du sentier

M Une dégustation gratuitef des vins de Pégairolles. |

oeno-rando les Terrasses de

Pégairolles par ses initiateurs
et partenaires.

Le Département

dépose la marque

des sentiers ceno-rando
A P’heure des discours,
M. Morin a annoncé le dépot
de la marque des sentiers
oeno-rando par le conseil
départemental, qui va étre

Tepris par nombre de caveaux

en France,
La cérémonie s'est terminée

par une dégustation des vins
de Pégairolles et un buffet aux
produits du terroir du Lodé-
Vois.

Dans le cadre du Week-end

‘des sentiers oeno-rando,

Antoine Guillon a rallié en
trail, avec une quinzaine de
coéqmplels Cabrieres & Pégai-
rolles via Saint~Jean-de-la-Bla-
quiere, en 11'h, dont une par-
tie de nuit le samedi, sous la
pluie, dans des conditions dif-
ficiles.

| 2 (fm'fespondnnt Midi Libre : 04 67 44 25 70

M Des passages époustouﬂants au-dessus d9 Jel vallée.

[}
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St-Saturnin-de-Lucian Dégustations
au Printemps des vignerons

Rendez-vous 4 un atelier pour découvrir les vins samedi, a 19 h.

€léna Fages, animatrice & la vi-
nothéque de la Maison du
Grand Site, animera I'atelier dé-
gustation du samedi 7 mai a
18 h, & l'occasion du Printemps des vi-
gnerons. Elle a une formation de som-
meliére pour le vin, et est diplomée du
Wine and Spirit Education Trust
(WSET) de Londres. « J'ai ew la chan-
ce d'avoir le poste, nouvellement crée, 4
la Mwison du Grand Site, en 2010. Je
[fais connaitre les domaines des vigne-
rons des 28 communes de la Commu-
nauté de communes. Juime beaucoup
cetie vallée avee ses reliefs et ses super-
bes terroirs Je me régale », avoue-i-el-
le.
La vinothéque est partenaire, actuelle-
ment, dune guarantaine de vignerons.
Une seule cuvée par domaine est pré-
sentée, ainsi que les médaillés du
concours des vins de la Vallée de I'He-
rault. Les vins sont vendus au prix ca-
veaiu.
L'objectif est de les faire découvrir et
de renvoyer sur les caveaux de vente
des producteurs. « L'atelier de ce same-
di a été spécialement pensé pour 'éve-
nemenl » continue Heéléna Fages,
« C'est ume premiere approche de la dé-

= =8

gustation, autour de la découverte des
aromes, une invitation @ écouier ses
sens, avec beaucoup d'humilité. Les en-
Jfants seraient les meilleurs & cet exerci-
ce, car ils n'intellectrealisent pas. Je fe-
rai ensuite déguster deux vins ».
L'atelier est gratuit et bilingue (an-
glais). Durée 3/4 h. Limité & une quinzai-
ne de personnes.

Inscriptions : 04 67 56 41 97.

M Héléna Fages, snmmeli mpél et passionﬁ.

Pour les malchanceux qui ne pourront
pas participer a I'atelier de samedi, des
ateliers similaires auront lieu au stand
de l'cffice de tourisme, 4 la foire expo
de Gignac les 4 et 5 juin et 2 la vinothé-
que, cet été.

b Information :
www.saintguifhem-valleeherault. fr.

Corres. ML : 06 85 87 47 79 e HIe=n1s
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Saint-Saturnin-de-Lucian
Le salon des vins se prépare

a ' E

B Une trentaine de vignerons de la vallée de I'Hérault seront présents les 7 et 8 mai pour le Printemps féte ses Vignerons. Photo DR

B Pays d'Hérault | P.10




Saint-Saturnin-de-Lucian Quand
le printemps féte ses vignerons

Le salon des vins a lieu les 7 et 8 mai avec une trentaine de
professionnels de la Vallee de l’Herault a découvrir.

e Pnnternps féte ses Vignerons, le
salon des vins organisé par l'asso-
ciation Toc, revient pour sa 4e édi-
tion et réunira une trentaine de vi-
gnerons de la Vallée de I'Hérault les 7 et
8 mai sur la place du village de 17Th a
22 h, le samedi et de 11 h a 18 h, le di-
manche.
L'occasion pour les amateurs de dégus-
ter une grande variété de vins et de ren-
contrer les vignerons du terroir. Des vi-
gnerons passionnés et heureux de faire
découvrir leur produit et leur métier, a
I'image de Fabrice Ayala du Clos de
I’Aven, un tout petit domaine de Mont-

PEYTOUX.
Ateller dégustation

Il est I'un des membres trés actifs de
I'association depuis sa création en 2014
par Vincent et Isabelle Bedos du restau-
rant Le Pressoir. «.Je suis devenu vi-
gneron a 40 ans par passion pour le
vin, explique-t-il. Nous avons choisi,
ma femme Yasmina et moi, le terroir
de Montpeyroux pour son potentiel ex-
traordinairve. En 2000, nous avons
planté notre premiére vigne. Jai re-
pris le chemin de l'école pour passer
un BPA viticulture-oenologie et notre
premier millésime a vu le jour en
2005. Tai towjours beaucoup de plai-
sir, dit-l, dans un salon convivial et
festif comme celui de Saint-Saturnin,
a rencontrer le public et a raconter
Uhistoire de notre vin, de la vendange
auw produit fini. »

Pendant les deux jours, le sommelier
Thierry Boyer animera les stands et pré-
sentera les cuvées (7 € le verre gravé

| Fabm:e Ayala entouré de Vincent et Isabelle Bedos.

pour déguster). Le petit {rain des Vi-
gnes, fort de son succés de 'année der-
niére, reviendra pour des promenades a
la découverte du vignoble de Saint-Sa-
turnin, commentées par Jérome Her-
met du Domaine Alexandrin.

Au programme

Samedi 7 mai: 18 h, atelier dégusta-
tion avec Hélene Fages de la vinothe-
que de l'office du tourisme Vallée d'Hé-
rault (sur inscription). 21h, soirée festi-
ve avec concert surprise.

Dimanche 8 mai: 9 h-9 h 30, randon-
née pédestre animée par un professeur
de sciences naturelles. Durée 3 h. Bon-
nes chaussures et  inscription

conseillées. 15h, balade commentée du
Sentier des poétes par Bernadette Ga-
zel, présidente de la cave coopérative.
Jeux concours quizz, nombreux lots a
gagner. Toutes les animations sont gra-
tuites. Petite restauration sur place,
marché du Terroir. Repas au restaurant
Le Pressoir (sur réservation).
L'événement est soutenu par la commu-
nauté de communes Vallée d'Hérault et
par le Syndicat des producteurs de
Saint-Saturnin et sera maintenu en cas
de pluie.

» Renseignements et inscription au

04 67 96 70 59 et
www.facebook.com/printemps-vigneron.

Corres. ML 06,85 8747 79 + [ HeTREa
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Dans les coulisses du concours des vins de la Vallée de |'Hérault

Vendredi 15 avril, tout le petit
monde des vignerons était en
ébullition pour la 30 édition
du concours des vins de la Val-
lée de I'Hérault organisé par la
communauté des communes.
Dans I'enceinte du lycée agri-
cole de Gignac, 25 tables de dé-
gustation ont été dressées par
les éléves de premiére pour ac-
cueillir les 150 jurés.

Cette année 205 vins ont ainsi
été soumis aux papilles affii-
tées des connaisseurs venus
golter et départager les crus
de 52 producteurs du territoi-
re, répartis sur 43 communes,
de la Vallée de I'Hérault au
Clermontais. Rouges, blancs,
rosés ou typiques comme la
carthagéne, les vins ont été
tour & tour présentés a l'aveu-

B Gulllaume Biau, président du jury, a veillé i la 30- édition du concours.

gle aux dégustants, qui décer-
neront aux plus méritants les
fameuses et prestigieuses mé-
dailles de bronze, argent et or
tant attendues.

Les jurés ont délibéré sous
I'ceil attentif du président du
concours, Guillaume Biau,

cenologue reconnu. A la suite
de cette premiére étape, les
noms des médaillés d'or ont
16 révélés au grand jury com-
posé d'un rapporteur désigné
sur chaque table.

A ces fins connaisseurs, pro-
fessionnels ou amateurs quali-

fiés, est revenue la lourde ti-
che de désigner les coups de
coeur et éventuel prix spécial
du jury. Pour pimenter cette
30r édition, les noms de ces
grands crus ne seront dévoilés
que lors de la soirée de remise
des prix, fin juin.

Autre nouveauté pour cet anni-
versaire un peu extraordinai-
re, un accent a été mis sur les
accords mets-vins. Les chefs
étoilés Matthieu de Lauzun (Gi-
gnac) et Guillaume Viala (Bo-
zouls) concocteront des recet-
tes pour sublimer les vins pri-
més. En attendant de les dé-
couvrir, ainsi que le palmarés
complet début mai, tous se
sont accordés pour dire que
cette année présentait de bel-
les surprises.

Comes. ML ; 062072 54 49 + (IEIIEEND
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Gignac 25 médailles d'or pour
les vins de la Vallée de 'Hérault

Le palmares du concours a été dévoilé par le président de la
communauté de communes. Les coups de coeur seront connus en juin.

e palmares 2016 de ce concours,

devenu incontournable dans le

microcosme viticole, a été dévoi-

1é par la communauté de commu-
nes de la Vallée de 'Hérault (CCVH),
organisatrice pour sa 30° édition, Par-
miles 52 caves a avoir présenté leur di-
vin breuvage, 356 producteurs ont, été
primés et 25 médailles d'or ont été at-
tribuées,

De For pour Montpeyroux

Les rouges. Un carton plein des vins
de Montpeyroux avec pas moins de
cing caves auréolées d'or, sur les 12 ré-
compensées dans ceite couleur, Les
lauréats sont « Mourvédre Armand »
et « La Villa REomaine » du Mas des
Quernes; « Domaine Mas de la
Cour » de la coopérative Castelbarry ;
« Faysse du Loup » du domaine Les
Thérons ; « La Fée Nomene » du do-
maine éponyme ; « Cuvde Oppiduim »
et « Cuvde Dondona » du domaine Vil-
la Dondona,

Deux caves d'Aniane ont également
remporté 'adhésion des membres du
jury : le domaine des Conquétes et ses
« Conwoitises », ainsi que le Mas de la
Séranne, avec « Anfonin et Louis »,
Les Vignerons de la Vicomté au Pouget
sont en or avec « Fontaniels - caber-
net sauvignon », tout comme la cave
coopérative Clochers et Terroirs de
Puilacher pour « 100% cabernet sauwi-
gnon »; la Bastide aux Oliviers de
Saint-André-de-Sangonis avec « Pierre
et Baghen 8« La Vn&!e dw Verdus » @

Lo B B SeSoERL T
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le territoire de Saint-Jean-de-Fos, le do-
maine Alexandrin sur «Les Her-
mets ».

Les rosés. Clest Saint-Saturnin-de-Lu-
cian qui remporte le plus de médailles
d’or dans cette catégorie, avec « L'ex-
ception », produit par la cave coopéra-
tive et « Saturne » du domaine Virgile
Joly. Les deux autres lauréats sont les
ving rosés du domaine les Thérons,
« Prestige Gris », 4 Montpeyroux, et la
« Cuwe 37 » de la cave coopérative Clo-
chers et Terrcirs de Puilacher.

Les blanes. Le Mas de 1a Séranne 2
Aniane double la mise et décroche 'or

‘W I.ﬂllls Ullllret. pl'éﬂdent de Ia CCUH a dévoilé le palmarés de la 30° édition.

meédaille d’'or a également 6té accolée
sur les bouteilles « Cunée Olga » du do-
maine des Quatre Amours a4 Bélarga,
« 13 vents » de la cave coopérative a
Gignac, « Blane Passion » du domaine
le Bois des Anges a Pouzoals, « Circula-
de » du domaine de Puilacher, « Le
Muartoulet », domaine de Blancous a
Saint-André-de-Sangonis et « Les IV
Pierre » du domaine d'Archimbaud, a
Saint-Saturnin-de-Lucian.

Parmi ces 25 médaillés se trouvent
peut-étre le ou les prix coup de coeur
du grdnd jury, d&Voilés en juiri pro-’
chain, lors de la soirée officielle de re-
ml:-.ve {im pnx

]
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Aniane Un deuxieme grand prix
pour le mas de la Seranne

Distingué en 2007 au concours des vins de la Vallée de 'Hérault,
Jean-Pierre Venture a été recompense eette annee pour un reuge 2013.

n 30 ans, le concours des ving de
la Vallée de I'Hérault est devenu
une référence. Cefte année le
Grand Prix a 6té déeroché par le
mas de la Seranne 4 Aniane, en Terras-
ses du Larzac, avec un rouge 2013 cu-
vée Antonin et Louis. C'est la deunxidgme
fois que Jean-Pierre Venture obtient la
distinction supréme. En 2007, le
concours I'avait récompensé pour un
Clos des Immortels 2005.
Dans son commentaire, le jury a relevé
la bouche remarquablement ronde, une
structure puissante avec une finale lon-
gue et persistante et des ftanins ru-
gueux, pour un ensemble subtil, « Cest
wn vin quei pewt se garder 10 ans lout
¢t restant trés fin o, confie le vigneron,
« Madis il pewl aussi étre bu des mainle-
nant car & a été travatlld pour donner
tles banins fres dour. Daws sa jeunesse,
il est a boire surune cote de boeuf ou un
Sfromage fort. »

Un vin puissant, tout en finesse

Dans son chai a la sortie d'Aniane,
Jean-Pierre Venture parle avec fierté de
ce terroir des Terrasses du Larzac et
des vignerons qui le font vivre, Pour
I'Héraultais, le vin est une deuxieme vie.
Natif de Montpellier comme son épouse
Isabelle, il a travaillé pendant 17 ans
dans I'industrie alimentaire avant de re-
venir sur les terres du grand-oncle de sa
femme. Aujourd’hui, sur les 16 ha du do-
maine totalement en bio, certaines par-
celles appartenaient i 'ancéire tout
comme le gite gqui a &té totalement réno-
ve. Antonin a anssi donne son prenom a
cette enwvée qui décroche le grand prix,

N Jean-Pierre Venture récompensé pour un rouge 2013 Tarrasses du Lar:_ar.

Aux b cépages des Terrasses du Larzac,
le mas de la Seranne rajoute également
deux variétés anciennes, la counoise et
le monastel, bien adaptées aux problé-
matiques du réchauffernent climatigue
puisqu'elles limitent le degré alcoolique
qui a tendance a s'envoler un peu par-
tout, ce qui n'est pas forcément du goit
des consommateurs.

Leur maturité tardive apporte ega_!_e-
ment plus de complexité ax vins, Le do-
maine a aussi une bonne part de ecin-
sault, un cépage qui a bien failli ne pas
étre retenu par l'appellation alors que
Ses qualités climatiques font
agjourd’hui son  grand intérét. «fn
201'}'3‘, c'est le seul eépage qui a tres bien

reststé i le canicuwle », confie Jean-FPier-
re Venture, Le succes du domaine tient
dans la qualité de ce terroir des Terms
ses du Larzac qui doil sa réputation aux
fortes amplitudes thermiques entre le
Jour et la nuit an moment de la matura-
tion des raisins, donnant la fraicheur
des vins et leur complexité aromatigue.
Dans la cave en partie enterrée, les rai-
sins arrivent directement au niveau
haut des cuves ce qui évite tout pompa-
ge et permet d'enfoneer manuellement
le raisin dans le jus afin de libérer tanins
et polyphénols, Un travail tout en dou-
ceur pour un vin puissant et finé la fois.

T.Dg.

» Le palmarés : www.cc-vallee-herault fr
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ENTRE LERGUE
ET SOULONDRE

o Les Duos vignerons
se poursuivent
LOffice de Tourisme du
Lodévois et Larzac organise
des Duos Vignerons el
partenariat avec le CPIE des
Causses Méridionaux ef
Esr}apéo “Jeux de piste entre
es et oliviers’,
le dimanche 21 aoiit,
de 1Tha20ha
Saint-Jean-de-la-Blaquiere
(Clos du Serres). Rendez-vous
sur la place du village pour,
équipés de boussoles ef de
cartes, partir & pied a la
rechemhe de balises cachées
au cceur des terroirs des
Terrasses du Larzac. Une

animation pédagnquue pour

découvrir et mieux
comprendre les particulaﬂtés
et les richesses de ce terroir
riche et unigue. L mumanun
sera suivie de la rencontre
avec des vignerons
passmnnes par leur territoire
et qui cultivent la vigne en
agriculture biologique au
ceeur des terres rouges lors
d'une dégustation dans leur
caveau. Sortie ludique pmu'
toute la famille entre mgnea el
oliviers. Réservations aupres
de 'Office de Tourisme

au 04 67 88 86 44 ou mail:
tnunsme@ludevnisetlamacir

Midi Libre
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A la Baume Auriol, succeés de
la rencontre des producteurs

Cirque de Navacelles. Les visiteurs sont venus nombreux a la Maison du grand site.

n ce dimanche de

Pigues, le beau lemps

elait au rendez-vous

pour la rencontre des
producteurs 4 la Maison du
grand site du cirgue de
MNavacelles, au belvédere de
la Baume Auriol. Le parking
n'a pas désempli tout au long
de la joumée, Le matin, les
visiteurs étaienl nombreux
pour faire leurs achats 4 la
boutigue ou gquelques pro-
ducteurs étaient présents
notamment la  maison
Bousguet, le Richer des
Arts, d'autres s'étant excusés
car retenus par leur activitg,
En raison d'un ennui mécani-
que, le camion prévu pour la
dégustation du fromage
Roguefort n'a pu venir.
L'auberge de la Baume Auriol
proposait son menu de
Pagques avec des produits du
Lerroir,

Les randonneurs

au rendez-vous

La gérante Florence Heim-
Reybaz était satisfaite car
vis et la saison Louristigue
démarre assez bien. L'apros-
midi, il ¥ 2 eu un moment
calme comme le confinmait
Huguette Vaills, producirics
de vin liqueur carlagine & Sal-
leles du Bose. Les panneaux
photos de Fexposition Soyons
roquelort étaient installés sur

W

Les visiteurs dans la boutigue. Une nouvelle rencontre est prévue le 26 mai.

le terrain attenant avec des
supports adaptés an vent qui
souffle assex fort. s resteront
en place jusquan 31 mai ¢'est
pourdquot 'auberge propose-
ra, tous les jours, un menu
rovuelort, assortt d'une sélec-
tion de vin des Terrasses du
Larzae, jusqu'a cette
échéance, De nombreux ran-
donneurs ont fréquents le site
el les senliers, le parking an
fond du Cirgue était plein. En

fin d'aprés-midi, beaucoup
st passas 4 la boutique pour
[aire leurs achats,

A la fermeture, Christelle de

Oliveira, référente de la Mal-
son du Grand Site, tirait un
bilan trés positif de cette jour-
née, Parmi les produits les
plus achetés, il v a eu le miel
el ses dérivés, les produits
oléicoles, les confitures ef les
gelées, Elle signalait qu'une
nouvelle rencontre élail pro-

grammee pour le vendredi
26 mai on il ¥ aura plusieuns
animations & cetle occasion,
Les visiteurs venant de tous
horizons, de nombreuses
informations touristiques ont
&lé demandées comme les
randonnées sur le Cirgue, les
sites i visiter dans les envi-
FOS,

Cetle journée a bien [favorisé
la promotion du tourisme et
de ['économie locale,
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Saint-Maurice-Navacelles

=

=

En cette période estivale ol
le Grand site du Cirque de
Navacelles est trés fréquen-
té, 1a rencontre des produc-
teurs du 11 aoiit au belvé-
dere de la Baume Auriol a
6té une belle réussite.

Les producteurs présents
ont pu échanger avec leurs
acheteurs. Cependant, ils
ont dii se replier a 'inté-
rieur de la boutique en rai-
son de la fraicheur.
Sandrine Baldayrou, direc-
trice de la coopérative hui-
lerie confiserie de Cler-
mont-1"Hérault, était satis-
faite de cette rencontre :
« La journée se passe bien

| 'I l' J;‘

= Les visiteurs ont fait de nombreux achats.

Une rencontre pour
moins fructueuse

et les gens sont curieux des
gmdm'.ts locaux ».

coOté, 1a maison Bousquet
de Saint-Etienne-de-Gour-
gas a vanté son nouveau
produit “le Seintillant”
(sans alcool), appelé a un
bel avenir.
Les navettes gratuites,
financées par le Départe-
ment de 'Hérault et propo-
sées pour découvrir le Cir-
que de Navacelles au
départ de la Baume Auriol,
ont eu a nouveau un grand
succes.
Prochaine rencontre le
25 aofit.
» Correspondant Midi Libee ; 06 4673 24 30
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Arboras Big James band

es vignerons étaient a la
féte jeudi 22 juin au
domaine des 3 Fontaines

avec la soirée de gala du
31° concours des vins de la
Vallée de [I'Hérault. Si les
médailles d'or, d’argent et de
bronze étaient connues, il res-
tait 2 décerner le Grand prix,
coup de cceur du jury pour un
vin d'exception.

Un grand cru

pour un petit domaine
Pour 2017, c’est le domaine
d’Agamas, a Lagamas, qui a
décroché la distinction avec la
cuvée Baies choisies, un assem-
blage mourvédre, grenache,
syrah, en  IGP Pays
d’Hérault 2014.

Viticulteurs depuis plusieurs
générations, les Visseq sont pas-
sés en cave particuliére en 2009.

£

® Ils étaient trente vignerons a avoir recu une médaille dor pour leurs vins.
Mais ils continuent 2 travailler  trés peu de moyens technologi- seulement 2 ha. Pour sa pre-
tous ensemble. « Nous faisons  ques » et élevé en barriques, qui  miére vinification depuis son
tout en famille », explique Vin-  a séduit le jury. Tout aulongde rachat en 2016, le chateau
cent Visseq. Un vin «de lasoirée de gala, les médaillés Capion a requ I'or pour son rosé
garage » vendangé alamainet  en or, argent et bronze ontrequ  Coup de Folie. Le nouveau pro-
mis en caissettes, vinifié « avec  leur diplome. L'occasion pour priétaire d'origine russe est aus-
le maitre de cérémonie, le som-  si mécéne d'art.
melier Jérémy Cadiére, d'appor- L’or a aussi récompensé le
ter un éclairage sur quelques- domaine Marié a Puilacher pour
uns des lauréats. la cuvée Les Rieux 2014, de seu-
Ainsi, on a appris que la cave lement 2 000 bouteilles. Un
coopérative Clochers et Ter- grand vin pour un tout petit
roirs de Puilacher (trois domaine qui produit 17 000 bou-
médailles) a mis au point une teilles par an.
application smartphone pour Une palette de talents qui ne
les viticulteurs afin de connai- pouvait que satisfaire Louis
tre en temps réel le degré etla  Villaret, président de la commu-
maturité des raisins. té de communes Vallée
Par éats, La Grange
des copains A Nébian a obtenu em

B Le grand prix pour la famille Visseq a Lagamas.

Pouget Le domaine d’Agamas
décroche le Grand prix des vins

La famille Visseq, installée & Lagamas, a été honorée par cette distinction.

P i h

I'argent pour un rouge 2016. Un
domaine créé par trois amis sur

' 1
L4

territoire.

fait son concert estival

B Une programmation par saison pour la formation.
Le BJB - Big James band -

troupe intergénération-

continue sa tournée esti- nelle enthousiaste et éner-
vale et sera a Arboras ven-  gique qui méle une quin-
dredi 30 juin, 220 h 30, sur  zaine de musiciens, éléves
la place de la Pétanque, de I'école et musiciens
pour son concert d’'été. amateurs de jazz du terri-
Le BJB, c'est I'ensemble toire. Le tout avec une vue
de jazz de I'école de musi- imprenable sur la plaine.
que intercommunale dela

vallée de I'Hérault, une dEntrée libre
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LagamasLe mas d’Agamas
décroche le Grand Prix

Baies Choisies 2014 a été distingué au concours des vins de la Vallée de 'Hérault.

remiere médaille d'or
et premier grand
prix. Vincent Visseq
n'a pas fait les choses
a moitié cette année puis-
qu'il remporte la plus haute
distinction du concours des
vins de la Vallée de
I'Hérault. Son Baies
Choisies 2014, le haut de
gamme du domaine, a
séduit le jury. Un rouge, en
IGP  Hérault, issu d'un
assemblage de mourvedre,
syrah et grenache, avec 15 a
I8 mois d'élevage en barri-
que de 2 ans. « Tout se fait a
la dégustation, barrique
barrique. C'est  le
métier de vigneron de
savoir ce qui ne va pas et
de modifier Uassemblage »,
explique-t-il
Cette réecompense fait la fier-
té de toute la famille. Car au
Mas d’Agamas, le vin est
affaire de famille. Pour la ven-
dange, a la main, jusqu'a la
commercialisation dans les
salons.

par

75 ares vinifiés

au garage

[aventure du Mas d'Agamas
avec André,
aujourd'hui a la retraite, et
Colette, les parents. « J'ai
rommened aved Sha sur

a debute

Montpeyroux. J'avais
20 ans et je labourais au
cheval », se souvient André
Visseq. Petit a petit, la famille
rachéte des vignes, sur Mont-
peyroux, Saint-Jean-de-Fos

b

M Vincent, Colette et André Visseq dans le nouveau chai de Mas d’Agathas.

ou Gignac dont la vendange
est amenée en cave coopéra-
tive des trois communes,
selon I'historique de la par-
celle.

Aujourd’hui le domaine a
14 ha, dont 4 en cave coopé-
rative. C'est Vincent Visseq
qui a pris la suite apres avoir
travaillé a Castelbarry a
Montpeyroux, a Chateau

Capion, chez Bonfils dans le

banon a Lagamas, un vigne-
ron emblématique de la
région. Vincent Visseq fera
méme une saison en Austra-
lie.

En 2009, la famille franchit le

pas avec une toute petite par-
celle de moins d'un hectare,
75 ares exactement. Le vieux
carignan et le cinsault sont
arrachés pour du mourvedre
vinifié en 2009 dans le garage
du domaine. « Nos moyens
étaient plus que limités »,
raconte Vincent Visseq. « On
avait appelé les copains et
U'éraflage avait été fait chez

3 ans le Alain Chabanon. » « Je me
Biterrois ot chez Alain Cha-

rappelle que lon avait utili-
sé le petil pressoir de papy,
de 8 h a minuit », se sou-
vient Colette Visseq.

Depuis, le domaine s'est équi-
pé au fil des ans et un chai
neuf a été construit a la sortie

de Lagamas. Le Mas d'Aga-
mas produit 15 000 bouteilles
chaque année. L'an prochain,
un carignan pur sera vinifié
pour un nouveau haut de
gamme. Le reste de la pro-
duction étant un rosé de
mourvedre, un rouge en
assemblage, un blanc de mar-
sanne, un mourvedre pur et
un carignan en 2018. Pour le
rouge, le millésime 2016 sera

en Terrasses du Larzac.
T.DG.
» Mas d’Agamas & Lagamas.

Baies Choisies, rouge 2014.
Prix caveau 13,90 €.

midilibre.fr
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St-André-de-Sang
Atelier portrait ré

L’Atelier des Possibles a
pour objectif de mettre en
place des activités créatri-
ces, culturelles et artisti-
ques seules ou en collabo-
ration avec d’autres asso-
ciations sous forme
d’ateliers réguliers ou
ponctuels, d'expositions,
d'exposés, débats, de con-
certs ou de spectacles...
Cette structure propose
un Atelier portrait réaliste
sur une journée et demie,
les samedi 8 juillet de 14 h
a 17 h 30 et dimanche
9 juillet de 10 h a 12 h et
de 14 ha 17 h 30.

« Apportez la photogra-
phie d'un portrait que
vous avez choisi de réa-
liser (de préférence en
Jormat A3 noir et blanc),
vous peindrez le portrait
réaliste d'apres cette pho-
to », commente Joélle
Richardiére, qui animera
cet atelier. Vous étes débu-
tant, amateur ou confirmé,
vous souhaitez enfin créer
de facon réaliste un por-
trait et cela vous semble
complexe ? Ne vous trom-
pez pas... Le dessin c'est
comme tout, ¢a s'apprend
facilement, si on a la
bonne méthode. Chaque
portrait rend sensible la
personnalité unique et
I'ame de la personne. Avec
Joélle, il est également
possible de mettre en

ceuvre la
trait au pz
ture, elle
avec vou:
particulie
est fourni
crayon fc
cription pi
gatoire, |
limitées.

D Tarif et rer
07 87 46 7
des Possible
Grand-rue ¢
Quatrefage

@ NUITS C
Le festival
leurs orga
Jjuillet & 2
rée Rock
cadre de |
son festivz
Le concert
plein air. |
pose res
buvette su
de 19 h au
tif.

Popa CI
retour ave
alalégend
Jimi Her
ensuite
auteur, CoI
prete et ca
sion The
Avant-scen
de luthier
VeNez renc
fessionnel

Montpeyroux

©® SPECTACLES
La salle polyvalente
accueillera ce week-end

lat au mus
Le seconc
reprises sat
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Puilacher Une pluie de médailles pour les

Ce sont deux domaines par-
ticuliers et la cave coopéra-
tive qui ont été primés et
remarques lors du dernier
concours des vins de la val-
lée de 'Hérault 2017.

(est dans cette petite com-
mune, hissée sur les contre-
forts de 'Hérault, au cceur
des graves, comptant seule-
ment cing cents ames, que
le travail acharné et le res-
pect du territoire ont été
réCompenses.

Le Domaine de Puilacher,
est une entreprise familiale
depuis de nombreuses géné-
rations.

Une large gamme

La famille Fages, pére, mere
et fille exploitent leurs
vignes avec amour et pas-
sion, tirant le meilleur d'une
terre  argilo-calcaire.
Madame Fages et sa fille
Laure, plus spécialement
axeées sur la vinification et
la commercialisation ont
choisi « de respecter le pas-
S€, tout en se tournant vers
lavenir dans wn chemine-
ment familial sur un tres
Joli tervoir; les pieds ancrés
dans la terre, le regard
towrne vers les étoiles »,
Ainsi, deux médailles d'or

B Pascal Marié : le métier de vigneron est une école d'humilité.

leur ont été décermées ; une
pour le blane, cuvée Prolo-
gue, une pour le rouge
cuvée Chemin de Nougou.
Le domaine propose une
gamme de vins (rouge,
blanc, rosé) qui se situe
dans une fourchette de prix
compétitive.

Le Domaine Marié, égale-
ment propriété familiale a

616 repris en 1996 et grande-
ment développé par Pascal
Marié. Apres avoir suivi des
études supérieures de ges-
tion, ¢'est mi par un atta-
chement viscéral a la vigne
que Pascal Marié se lance
dans une reconversion créa-
trice et risquée. Dans un pre-
mier temps coopérateur, sa
volonté farouche du respect

viticulteurs au concours de la Vallée de 'Hérault

de la terre, de la plante et du
fruit I'améene tout naturelle-
ment vers une vinification
particuliere pour des vins
particuliers.

1l veut devenir « le vigne-
ron, artisan, eleveur, cont-
mercialisant sa bouteille »
et ainsi boucler le eycle de
larichesse créée. Pour Pas-
cal Marie le métier de vigne-
ron « est une école d hami-
lite car tout ne peut pas étre
maitrise par Uhomme, les
clements naturels interfe-
rant dans le résultat obte-
nit » mais la encore le fra-
vail et la passion ont été
récompenses par une
médaille d'or (vin rouge) sur
la cuvée Les Rieux.

Pascal Marié propose éga-
lement une large gamme de
vins (rouge, blane, rosé)
pour des moments de vie
différents.

Enfin la cave coopérative a
I'honneur avec pas moins de
trois médailles, or argent et
bronze pour ses vins rouge,
la encore une belle récom-
pense pour un travail collec-
tif de qualité. Bravo & Puila-
cher et a tous ses artisans
qui 'animent dans le respect
d'une tradition vinicole,

» Carrespondant Midi Libre : D6 87 B1 8670
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Festival des vins d’Aniane : un
combat, plus qu'une dégustation

Nadira Belkacem
09/07/2017 11 h 40 min

Le 9 juillet 2017

DEGUSTATIONS. La 19&me édition du Festival des vins d'Aniane se tiendra les
21, 22 et 23 juillet a I'Abbaye du village. 3 jours de dégustations de vins, mais

aussi de mets gastronomiques imagines par les plus grands chefs de la région,
dont les bénéfices seront reversées a |'association Gragory Lemarchal pour

lutter contre la mucoviscidose.

Dans un esprit de féte, autour de la gastronomie et de l'art de vivre, les 33
vignerons du Festival des Vins d'Aniane réunissent, le temps d'un weekend,
I'excellence d’un terroir unique. Lance en juillet 1998, ce festival a pour objectif
de valoriser les atouts terroirs de la moyenne vallée de I'Hérault. Mettant a
I'honneur le vin, la gastronomie, le patrimoine et I'art de vivre, cette manifestation

est également symbole de convivialité et de partage.

Aujourd'hui présidée par Roman Guibert -du prestigieux domaine de Daumas
Gassac-, I'association organisatrice peut compter, 19 ans aprés, sur ses amis
vignerons pour faire de cet événement un rendez-vous d'envergure pour la

commune d'’Aniane, mais aussi pour son terroir.



Une herbette pour le logo

Une jolie affiche réalisée par l'artiste Francois Maurisse représente une jolie

herbette. Une immersion dans la nature propice a la sélection d'éléments
végétaux sublimés par I'assemblage, puis figés par une photographie en haute
définition.

Le samedi 22 juillet & partir de 20h, se tiendra sur la place du village une soirée
placée sous le signe de la convivialité, mélant gastronomie, vins, art et jazz avec
les groupes « La Milone » et « Swunky Long Legs ». Une manifestation
intitulée »Diner des Vignerons » qui mettra en avant un menu d'exception

composé a quatre mains (chef étoilé Matthieu De Lauzun et le traiteur d'ici,
Cabiron).

Vente aux enchéres

Une sélection des vins présentés durant le Salon sera proposée au bar a vins.
Une soirée gastronomique qui sera cloturée avec la vente aux enchéres de onze
chefs-d'ceuvre -voir la liste des artistes ci-dessous- contenant 3 magnums de
vins rares issus des trente-trois domaines acteurs du festival.

Des cuvées, habituellement indisponibles & la vente présentées dans des
coffrets en bois décorés par des artistes de renom (Mondé, Christophe Curien,
Clara Castagné, David Bioulés, Fabien Boitard, Dysabo, Christine Cougoule,
Chistina Rabaste, Lyria Maye et Reso). La vente de ces coffrets d'exception
contribuera & combatire la mucoviscidose, action engagée par la famille

Lemarchal, par le biais de I'association Grégory Lemarchal.

Les 11 coffrets de la Vente aux Enchéres du Festival des vins d'Aniane
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St-Maurice-Navacelles
Une belle affluence

au be

Dimanche ler avril, au bel-
védére dela Bamne Auriol
a Saint-Maurice- Navacel-
les, 1a premiére rencontre
de producteurs de la Mai-
son du Grand Site de
France du cirque de Nava-
celles a bénéficié du beau
temps et du passage de la
vingtiéme édition de
I'Héraultaise cyclosportive
Roger-Pingeon. Des
I'ouverture, il y avait assez
de monde et pour les pro-
ducteurs, on notait la pré-
sence de la Maison Bous-
quet de Saint-Etienne-de-
Gourgas.

Rappelant que le site était
une belle vitrine pour les
producteurs, Anne-Marie
avait plaisir a échanger
avec les visiteurs et a faire
déguster ses produits, oli-
ves vertes I.ucques classées
AOP ou noires, purée d'oli-
ves comprenant 12 par-
fums, jus de raisin, apéritif
ou digestif Scintillant, car-
thagéne. Plus tard, le
Rucher des Arts, produc-

védeére

" i.es tuunstes Udécomrrent
les produits du terroir.

teur de miels, était aussi
présent.

Lors de leur passage, les
coureurs ont recu les
applaudissements des
spectateurs. Le soir, Chris-
telle De Oliveira, référente
de la Maison du Grand Site,
était trés satisfaite. « [l y a
eu beaucoup de monde
durant toute la journée.
On a réalisé un chiffre
d’'affaires comparable aux
journées d’été. »La pro-
chaine rencontre des pro-
ducteurs aura lieu le ven-
dredi 11 mai.

P Correspondant Midi Libre - 06 46 T3 24 30
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Foods trucks, placette de la
Dysse, rue des Lions et place
devant la cave coopérative.
Rencontres, échanges et diver-
tissements, permettront, a
tous ceux qui auront partagé
cette journée, de mieux com-
prendre la motivation de cette
appellation cinquantenaire, qui
ceuvre depuis plus de vingt
ans pour une accession au
sommet de 1a hiérarchie, celle
n’appartenant qu'aux uniques
et trés grands vins : L'appella-
tion communale cru Mont-
peyrou.

D Contacts et infos :

Jeudi 5 avril 2018

f’._ontpeyroux “Toutes caves ouvertes” : le programme

0661179119;
crumontpeyroux@gmail.com ;
Site www.montpeyroux-tco.fr.

© L'ECOLE PRESENTE
“DIS-MOI DIX MOTS”

Les 6 classes de I'école vont
participer a I'édition 2017-2018
“Dis-moi dix mots”, présentée
par le ministére de la Culture.
Le théme, cette année, est
“Sur tous les tons”. La nouvelle
édition invite chacun a s'inter-
roger sur les multiples usages
de la parole. Elle se déclame
dans les discours, s’échange
au cours de débats, se met en
scéne au théatre et laisse toute
sa place a I'improvisation :
accent, bagou, griot, jactance,
ohé, placoter, susurrer, trucu-
lent, voix, volubile. Ces 10
mots sont choisis chaque
année par les différents parte-
naires francophones : la
France, la Suisse, la Belgique,
le Québec et I'organisation
internationale de la Franco-
phonie.

) Salle du couvent, vendredi 6
avril @ 17 h 30, venez découvrir
les différentes productions des
éléves.

» Correspondant Midi Libre : 06 22 05 04 78
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cale et festive, sera ani-
se par des musiciens et
deux fanfares qui donneront

vé et kit dégustation pour savourer les vins du village.

Tt au moment du

]

nons (folk traditionnel). L'uni-
que consceurie vigneronne
“Les Grapillettes” animeront
les rues. Des jeux seront aus-
si a la disposition des enfants.
Comme chaque année, I'office
du tourisme proposera une
balade vigneronne dans le vil-
lage “Histoire et vin”. Départ
a 10 h 30 devant le chalet
d’accueil, arrivée a la cave
coopérative avec dégustation.
restauration du midi,

eurs points : place de
ge, repas de L'atelier
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M La 14° édition de “Toutes caves ouvertes” devrait tenir toutes ses promesses.

Nomade (qui sera servi sous
les halles, voisinant avec un
bar a vin), restaurants Ter-
rasse du Mimosa, la Fille du
Bar Turenne. Snacks dans les
commerces du village (bou*
langerie, boucherie, épicerie)
café au tabac. Foods-trucks
placette de la Dysse, rue des
Lions et place devant la cave
coopérative. ;

Rencontres, échanges et
divertissements permettront
a tous ceux qui auront parta-
gé cette journée de mieux

Vendredi |3 avril 2018

Montpeyroux De caves en caves,
d la rencontre des vignerons

Dimanche, verre glra

comprendre la motivation de

cette appellation cinquante-

naire, qui ceuvre depuis plus
de vingt ans pour une acces-

sion au sommet de la hiérar-

chie, celle n’appartenant

qu’aux uniques et trés grands .
vins : 'appellation commu-

nale “cru” Montpeyroux.

» Contacts et infos :
06611791 19.
crumontpeyroux@gmail.com.
Site www.montpeyroux-tco.fr
¥ Correspondant Midi Libre : 06 22 05 04 78
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Montpeyroux Record de visiteurs

epremer e hean
ternps depuis long

ternps  Cestun fackaur
probant de I frfquen

Lation de PFévénement “Toutes
caves ouvertes’. En oo heau
dimeanche 15 avril, dés 1 h,
les gens étmen: nombrein: i
sa presger devant 1e chalet
d'accueil pour acheter le
famenn 6t de dégustition Les
ruess O villigse se sonl ygile-
men; remplies et la foule a
déamtnlé dune cave i lavtre
ansm o plasienrs misiques,
Les Grapillelles gn. suivi
eette fomle bonte Ta jrnrmde,
endrsant puisen intronisant
cartains a I famese confré
ele, Chuagues deustateur @ pu,
eatre mih e quatore heures,
chnisir parmi les différents
poinls nécessaimes £ se restan

rer. Laprés-mich T'on a pu voir
coreuler des nomlreus “dia

hles" remplis de cartons de
v !

Une visite historique

et viticole

Conme chague annee depus
2018, I'DMice de tourisme
interconununal Saint-Guil

her-le-Désert-Vallee de
THérauk a propose mebalade
vignaronne dains le village.,
Cotte visite Steit mende par
Julie Dewrnon, guide confé

renciére, el Héléna Fages,
sommeliere ananarics de la
wvnothégque de la Mazon du
Grand Site de France,

Cette annde, les déustatears
e d histoire étaent nmt-
rnn ot partcubtrement nom-
birewe, Flus de 80 personnes

hour Toutes caves ouvertes

Dép stations, balade et rpnrnntrpq avec Is-c. mﬂnll‘rpurq nnt rythmp la | jnumpn

B Levillage était en féte pour déguster les crus de Montpeyraux,

ot suovila visite dins lesmues
dhavillage. Is avaient tousfait
1e choix de étuter leur jour-
nie nar une bréve prégenta
ton hastorque et vbeole du
villige. La balade st 1 1 30,
Lors de [a premiére heure de
wizgite, Julic retmgnit Thistodr:
du village depuis 'épogue
TN JUusgu E nos jours s
s quHEEnA evoquait Tevo
Tutices de lavitiouttare a Mont
peyroux. Las deux voix ont
attire Iattentior sur les détails
architecturaim révelant Fhas-
trire ch villege, Lo balode ='ost
torvinés i la eave coopéra-

B Les Gupmmes.umpe:mmm ﬁpemme.

tive de Castelbarry. Les
valeurs du mouvement oo

peéreif e les cahiers des chiar
ges garanbssant la quslite
corstanie des sdnsont étépre
sentes par Séhestien Lanoing,
responsable do cavean de La
cmve Cstelarry, Biensle so
exphications etiert accompa
gnézg d'excellents crus de
Tl tpeviol.,

Cotte mnée est celle qui a
cormu le pus grand nombre
e vistteurs depuas gue Popé

ration existe, c'esta-dire
depuis 18 ans (earpvent 2012
e n'était que chague deux

ans). O a été vendu plus de
vermes que lanpasse (50 %de
alus),

¥ Larcopoadamt Sk lire (05206 TR

W Les officiels au mndaz—urms de cette nnumlh éii'rinn
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Aniane Le festival des vins

innove pour ses 20 ans

Du 20 au 22 juillet, 33 mgnﬁ-*nm d'exception %nn’r réunis avec un off original,

or son A anmiver
saire, e Festival des
vais dArdane du20 au

22 juillet innove en

créant un off avec trois nou-
veaux rendezvous. Pour la
premdire fods, une dégusiadon
horizontalz de tous les vins
' Arizne est proposéde pour le
millésime 2010, soit e quire
zme de domaines, Une cin
ipuantaime de places sent prs-
vies a la chapelle des Péni-
tents Lea denxitme
rendez-rous est une visite de
la garrigue et la découverte des
plantes médiemalos.
Enfin la troisidme andmadon
est particuBérement festive et
ecmvivial sl <"t Qe
descente canoé-ross, « e
promaere mondeale », com
mere ensourzant Bomean Gur
Lert, 1 président de Massoci-
tiem du festival, « C'est une
Juacon dassocier le paivivacine
e damener b2 public en pleine
nirtuye. Tous les déndfices de
eelle aniration trowl ¢ Lasso-
CHON U ROWS PRI
cette année, Lo Montpeliwr
Feine »

Une vente aux enchéres

d'ceuvres d'art et de vins
Cest antro volat de ce fests
valqui réenlte des fonds. Apres
lassociation Grégery Lemer-
chal l'an dernder, le fostival a
reteny I Monipelier Reine qui
Intte contre e caneer dusein,

H Une pattie dﬂ anlshe:qul parﬁupemrrti a \enﬁe auxencltére:

« Bl 10 axs nous avors rexs
GO0 (00 € 1 dles associations
telles gue la Ligue contre le
reneer Institul du concer de
Montpetlier ou encore I
CHU », extplicue Barbara Pas-
ira, la présidente de l'assocla-
Hon Qui rappelle que celte
maladie st la promidre cause
de décis par cancer chez la
femmme.

Une dewsdéme siructure sera
Aussi béndficiaire des fonds
réenlids. L'association moni-
pellitraine Le Jour d'Apris
accompagne dans lear démar-
che de retour al'emplot les

fommes qui ont en un canear
dunsedn, « Nous proposoas 28
afeliers cetle nnnée » explige
Christophe Grott qui préside
l'association. Lastrneture a
également lancé un protocole
te recherche pour valider le
provessus d'acconpagenent
criginalqu'elle 2 mis en place.
Des fonds quiseront récoitss
surtont grace a la vente aux
encheres de 11 coffrets de vins
d'exception, décorés par des
artistes de renommée parfois
intematicnale. Chaque coffret
Conbent S magmmms de civéses
exceptionneles on de millési-

mes rares des domaines parti-
edpant an festival. Des ceivres
unipues de Ad Se, Richard
Pommier, Momies, Gérard
Bru, Michel Soubeyrand, Ose,
Franck Célaire, Flisa Fantoz-
21 Sanlrine Yerie, Yann, svi-
berras ef Rosario Heins, Une
venbe e snchérss déductbls
fscalement a 66 % of g 25t
prévue le samedi 21 juilletvers
22 h, apris le radidomnel et
s conru diner des vignerorns
Elaberé perle chef étailé Mat-
thien de Lamzun et le traiteur
Cabirom

T.DG.

Gastronomie, culture et découverte au programme

Du 20 au 22 juillet a 'abbaye
d'Aniane, le festival offre une
vaste palette d'animations. Le
salon des vins (7 € 'entrée)
réunit 33 vignerons locaux
dont lexccellence est recormue.
Le off est programumé le 17, 18
et 19 juillet (lire ci-dessus).
Pendant le festival, les vigne-

rons proposent des visites gui-
dées du terroir, des ateliers et
master class, des initiations a
la dégustation, sans oublier les
ateliers repas gastronomigue.
Cette armée deux chefs ont été
invités, Matthieu de Lauzun
{Pézenas) et Daniel Lutrand
(restaurant Pastis a Montpel-

lier). Des ateliers du golit sont.
également proposés sur les
fromages hors nonmes, surles
produits de la Méditerranée et
un théame original autour de la
création de son vin.

Un concert gratuit est prévu
le vendredi 20 juillet pour la
nocturne du salon, avec une

restauration proposée par
6 foodtrucks. Toutes les ani-
mations, les ateliers ou encore
le diner nécessitent une réser-
vation enligne. Les tarifs, infos
et inscriptions notamment
pour le off et les visites se font
sur intemet & www.festival-
desvinsdariane, com
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Aniane Fréquentation record
pour le Festival des Vins

5ur les trois jours, ce sont 3 50C visiteurs qui ont &té accueillis.

es vignerons d'Aniane
Ont oe quol AiTe salis-
falts de Ia 20e editon
i Festival Ces vins,
En effet 1a fréquentation a
battu des records. Dans 1o
cadre majestnenx de
"Ahheyed Aniane, e festival
aaccuedl 3 500 visiteurs sur
les 3 jours.
Pour cette édition anniver-
saite, la fréquentation a ang-
menté de 16 % Parmi les visi
RS, T3 % 500t du Jépane-
ment de 'Héraull, 5% du
Languedoe Roussillon, 18 %
sont des tourstes frangais
hors du Languedoe Rous-
sillom et 4 % des dtrangars.
« Pour les 20 ans du Festival
des Vins d'Aniane, Pédition a
Até une pelle réussite avee
ane angmentation des chif-
res d'affaires des vigne-
ors =, confimme Koman G-
Dert, 16 président de Fassocla-
dbuan i Desslv al,

Ateliers d'Excellence

Catte année, les organisstonrs
ont innové mves un « off « sur
3 jours. Au programme, 1me
dégustatior. herizontale des
vins du terroir d’Anjane, tne
pbalade botanique e une
halade décalée canod & rosé,
Celte ediflon a Temporte an
I succes Aves: 045 osedp-
dons, « La présence de chefs
P onaLT dF Terom a Tuast
dtdum atoul non wigligeable
dang celte réussite ave le
el Madthae De Taogzum ef
e Chef Daniel Luirand »,

e Sl

B Un off cetie année aver cette sortie canod rosé qui a emporté un franc sUOCES. FHoms MaRE HENE

précise REoman Galbert. « Le
[riner des Vignerns omloes-
(T 0 guatre moins, par
Cabiron Tratwwr ot o chefl
dtoild Maotthiow De Lauzun,
1 &id une belle wussite. Cette
INTEE. MOUE ERTEFISINS Un
vecord avee plus de S0 per-
sonmes inscrites. Bt la vente
AUy enchéres, organisee
Ponr M1 qualTieTe année o
£ le pennd o orie de cetle
SURTER, (e plas e [0 €
reroftss powr {'ossociation
La Mentpellier Leine airsi
que l'oscocintion e Jour
i Aprés qui futtent comire le
R i ST

[In fiestival dont les retom-

Dédes poalr FPeéconomie 1ocake
sun L pusitives, o Line roprioe
engueie nous a perms d dia-
bar que iors do oe woek ead
du 20 22 uiller, 50 % des
lowristes logean! dons des
hitels sonl venus dons le
cadre di festival, el cela

represente 70 % dons es
efeoerares of Tedes, Nuis sour-
wes dejo s ie port powrfa
2lime ddition du Festivol
oui aure Hew leg 10, 20 at
21 gwiiler a PAbbaye
dAnione », confimme Roman
Guibest.




Midi Libre

Le 18 octobre 2018

Les Régalades sont de retour

Rendez-vous dimanche:a I'eglise du Barry.

@®© Fublié le 18/10/2018 & 08:17 / Modifié le 18/10/2018 a 08:21

Ce dimanche 21 octobre a 12 h, place et église du Barry, les vignerons du Cru
Montpeyroux vous invitent aux Régalades. Cette année, C'est Jérome Ryon de
La Barbacane Hotel de la Cité, a Carcassonne, qui est charge de la confection
du fabuleux repas. Les vins servis, offerts par les vignerons du cru,
sélectionnés et commentés sur chaque plat par Baptiste Ross-Bonneau, chef
sommelier. Le prix du repas est de 125 € par personne. Menu : apéritif et
amuse-bouches puis & table, dans I'Eglise : Langoustine rétie, brioche vapeur
et cépes de saison. Escargots de Pays poélés, savarin aux herbes fraiches et
trompettes, sauce fumée. Filet de boeuf farci de joues de boeuf et foie gras,
potiron, girolles et choux de Bruxelles, une sauce Périgourdine. Assortiment
de fromages frais et affinés ; biscuit moelleux a la chataigne, pannacotta aux
marrons confits, tuile a la gruée de cacao, café. 3 vins différents de
I'appellation Montpeyroux seront présentés par le sommelier et
accompagneront chaque plat.

Renseignements : 04 67 49 04 29, 06 13 24 84 40, agence.jlb@gmauail.com

Correspondant Midi Libre : 06 22 0504 78

CORRESPOMNDANT



Midi Libre

Le 15 novembre 2018

14e Ronde des caves

e _ T -

La boutigue accueillera huit autres domaines de France.

=, 1 partages 4P Société, Montpeyroux

o Rendez-vous les 16, 17 et 18 novembre, a la boutique Castelbarry pour ce
o week-end gourmand et convivial !

La Ronde des caves est une foire aux vins qui rassemble autour d'un concept
fédérateur : permetire au public de retrouver, le temps d'un week-end, en un
seul endroit, des vins venus de toute la France ainsi qu'une sélection de
produits du terroir et de profiter de prix spéciaux pour l'occasion.

Neuf caves coopératives se recoivent a tour de rdle tout au long de l'année.

Pour cette 14e édition, c'est au tour de Montpeyroux d'accueillir les caves
coopératives de Bordeaux (Rauzan), Champagne (Blin), Cotes du Rhdne
(Cairanne), Provence (Pourriéres), Alsace (Cleebourg), Beaujolais (Chenas),
Bourgogne (Genouilly), Loire {vignerons de Saumur).

Restauration sur place. Samedi et dimanche midi, le foodtruck Au Raph-iné
vous proposera son menu spécial Ronde des caves.

Découvrez une sélection de produits du terroir & emporter ou a déguster sur
place : fromages, pain artisanal, foie gras, huitres...

Tél. 04 67 96 61 08. Internet : www.castelbarry.com

Correspondant Midi Libre : 06 22 05 04 78

CORRESPONDANT



Blog Sucre Salé
en Languedoc,
mais pas quej



L’Auberge la Baume Auriol, un coup de coeur !

Jaime vraiment cette adresse, d’abord parce que I'Auberge de la Baume Auriol
pour ceux qui ne le savent pas, se trouve sur un des lieux les plus beaux ,

majestueux du Languedoc, le Cirque de Navacelles !

Depuis quelques semaines, il est détient le label Grand Site de France, de plus
sur le territoire “Causses & Cévennes”, inscrit sur la liste du Patrimoine mondial
par I'Unesco depuis juin 2om ! Autant dire gu'ici nous sommes dans un lieu

incroyvable !

Mais revenons 4 ma visite gourmande a I’Auberge de la Baume Auriol . Avant de
vous raconter notre déjeuner, je voudrai juste rendre hommage a Florence la
maitresse des lieux depuis 3 ans maintenant. Je me souviens de son arrivée en
plein hiver sur le plateau et de son sourire , son expérience, son projet de
nouvelle vie ... , un peu fou ..., elle m’avait épatée ! Je I'ai tout de suite aimée !
Aujourd’hui, je sais gqu'elle est sur la bonne voie et cela me fait vraiment un

immense plaisir!

Le restaurant surplombe le Cirque de Navacelles, le spectacle est grandiose, si
vous avez de la chance, vous pourrez observer le vol des vautours des gorges de
la Jonte en balade dans le coin.

Florence accueille ses clients
toujours d'un large sourire et
présente alors ses deux menus, le
Belvédére et le Gourmand préparés

avec de vrais produits terroir,

cuisinés dans les régles de I’'art par

son jeune chef. La carte reprend les

Croustillant de pélardon et son mesclun @ M
BAVOILLOT mémes plats qui représentent bien

le Larzac et ses producteurs.

Nous avons choisi ce jour la, le
menu Gourmand & 32 €. Pour
commencer un croustillant de
pélardon de Vissec, légumes grillés ,

poitrine fumée posés sur un

mesclun juste assaisonné
délicatement.... L'agneau du Larzac Mont Baudille, tramisu revisité © M BAVOILLOT
de la ferme wvoisine de Besse est
fumé au bois de hétre, accompagné

de lézumes de saison juste croquants. Je ne viens jamais a ’'Auberge de la Baume



Auriol sans me régaler avec “LE” dessert, le Saint Baudille qui est un tiramisu
revisité 4 la créme de marron .... Je craque !

Florence a bien peaufiné la carte des vins, elle fait la part belle au Languedoc, en
AOP ou IGP avec une préférence pour les Terrasses du Larzac, je ne m’en plains
pas, j'adore ! Nous avons dégusté un AOP Terrasses du Larzac, Les Gentilliéres

2014, une trés belle découverte !

flw]c:

COUP DE COEUR LANGUEDOC RESTAURANT



Une belle surprise ! A Octon !

Octon, c’est un petit bout du monde, village proche du Lac du Salagou... J'y vais
rarement, mais au moins une fois par an pour faire une des trés jolies
randonnées du coin, la boucle de Notre Dame de Roubignac, facile, belle et

toujours en bonne compagnie...

Mais, cette fois-ci on m'a dit, qu'il v a au village le Café de la Place qui mérite le

détour. Retour en gourmandise |

Alors, jai bien vite retrouvé le chemin, je me suis régalée du paysage en passant
par la route atypique et bucolique de Mouréze et Salasc, jadore | Essayez donc

une prochaine fois...

Ce jour-la, un monde fou sur cette jolie place baignée de la lumiére du Sud, la
journée est belle. Juste un peu de vent du nord qui nous préserve du mauvais

temps. Les cigales ne sont pas loin...

Fabrice nous accueille trés chaleureusement, nous raconte rapidement le menu
du jour. Une ardoise de quelques plats du jour, quelgues salades repas, et

guelques desserts maison ou pas... Pas plus !

Fabrice, c’est un gars du coin... et comme beaucoup, il se tourne vers la ville ... I1
y fait des études de lettres modernes, la vie guoi... Ce sont ses parents qui
reviennent plus vite et décident de “tenir” le café de la Place. Ils ont quelques fois

besoin d’aide, alors gentiment Fabrice revient au pays pour donner un coup de

Il n’en faut pas plus a Fabrice pour commencer a
penser a changer de vie. Il a quelques idées
nouvelles, qui vont bien siir bousculer les habitudes
des uns et des autres et petit 4 petit il va poser sa
touche. Tout d’abord, c’est un garcon attaché aux

choses simples et plutdt végétarien.

Il n’est pas cuisinier et décide de s’entourer d’une
vraie professionnelle, je devrais dire d'une “perle”,

Christina ! Et comme il a eu raison. Christina est

d’origine italienne, c’est important pour la créativité.
La belte cuisiniére Christina & M

e e Elle est cuisiniére et pas cheffe comme elle le dit si

bien. Elle cuisine donc comme a la maison, avec les

produits qu’elle va avoir 4 disposition 4 la cuisine le



matin. Elle décide avec Fabrice du plat du jour. L'entreciite de I’'Aubrac reste un

classique, ainsi que les salades César, Cabretta et végétarienne !

La végétarienne, Fabrice v tient beaucoup, il v rajoute des recettes
macrobiotiques qu’il a apprises et reste trés vigilent de la qualité des produits,

plutdt bios et locaux.

Christina aime cuisiner les légumes
! Nous n’avons pas pu découvrir le
cabillaud et gambas, sauce a
I'oseille, trop d’amateurs ce jour-1a !
Tant pis, changeons de programme

et un peu d’exotisme avec la cuisse

de pmtade dux citrons CUH'ﬁtS fem Cuisse de pintade aux saveurs exotiques & M BAVOILLOT

notre affaire.

L'assiette généreuse et colorée donne le ton, les saveurs annoncées sont bien 14,

les légumes et salade s'entremélent, c’est bien vu, c’est délicieux, on se régale.
La salade Cabretta est un enchantement, elle est appétissante a souhait !

Tous les desserts ne sont pas
“Maison”, c’est dit et honnéte, cela
me va. Par contre, le baba au rhum
et la créme panacotta fruits

exotiques sont “Maison” et sublimes
I

Salade Cabretta ©@ M BAVOILLOT

Surtout le baba si difficile 4 réussir, je me suis
vraiment régalée. Le biscuit généreux
spongieux et léger, la créme fouettée aérienne,
et pour finir le choix de mélange de rhums en
font un dessert pour moi exceptionnel ! Mille
fois mercis pour cette prouesse, j'ai adoré !

J’ai apercu le café gourmand, j’y reviendrai

certainement la prochaine fois.... Vous I'aurez
compris, la Café de la Place 4 Octon est Baba rhum & M BAVOILLOT
I'adresse gourmande qu'il faut découvrir trés
vite. Ici, pas de chichis, c’est simple, goiiteux,

presque comme i la maison !



Allez, juste un petit bémol, pour le choix du vin ce jour-la, j’aurais préféré du

meilleur servi dans un joli verre a dégustation... La prochaine fois, j'en suis siire !

Pour vous qui aimez les soirées un peu plus festives, Fabrice et ses amis
organisent de nombreuses rencontres culturelles. Octon est un village d'artistes,

I'été va étre animé !

Bel été a cette belle équipe, continuez a vous faire plaisir !

flw]c:

GOURMAND RESTAURANT VIGNOBLES & DECOUVERTES



Un lieu de convivialité , la Méridienne des Sens !

Aprés ma séance tout chocolat chez Bernard Manguin, je ne pouvais pas ne pas
raconter notre déjeuner accord mets et vins proposé dans le “package”
“Offrez—vous une échappée conviviale et gustative” ! Vous suivez ?

Souvenez-vous..., a la suite de notre
atelier chocolat, Hadj Madani
maitre des lieux nous attendait dans
son restaurant, bar A tapas et cave a
vin, La Méridienne des Sens. Hadj

aime les vins du Languedoc, et il

devient un ambassadeur

Assartiment tapas La Méridicnne des Sens & M BAVOILLOT

incontournable, il suffit de regarder
autour de soi, la gamme s’agrandit,

les étagéres regorgent de flacons, les caisses et cartons font parti du décor.

Ici, on peut tout simplement prendre un verre avec quelques tapas, mais aussi se
rézaler avec de jolis plats languedociens ou pas... ou tout simplement venir

chercher quelques conseils auprés d’Hadj et son équipe !

Ce jour la, le jeune chef nous propose un assortiment de tapas que je considére
comme classique , trés bien exécutés sans chichi, genre crofiton pain tomate,

anchois i I'huile, charcuterie espagnole mais pas que....

Hadj nous propose en accord un
Bachellery blanc, bien vu ! La suite
nous ravi, avec une piéce de
cochon, sauce chorizo et aligot

marié & I'incontournable Vignes

Qubliées en Terrasses du Larzac,

tout en fruit et puissance, jaime

Caochon sauce chorizo, aligot © M BAVOILLOT

beaucoup . J'ai adoré l'accord de
“Passez Riez” du Mas de la Serrane
servi avec du Roquefort, avant que Bernard Manguin de la chocolaterie Le

Blason revienne nous proposer une dégustation de chocolat.

C’est une jolie adresse o1 I'on a envie de prendre son temps, de se laisser faire et
de déguster et découvrir tous ces vins qui font la richesse du Languedoc. J'y

reviendrai sans aucun doute !

flwlc-



La Terrasse du Mimosa, promesse tenue !

La Terrasse du Mimosa 4 Montpeyroux, c’est une adresse que I’'on aime bien
dans le coin. L'idée d'avoir fait revivre un des cafés du village en restaurant/bar
/caviste était osée lorsque le premier propriétaire amoureux des vins du
Languedoc décide d’ouvrir ce lieu au ceeur des “Terrasses du Larzac™. C'était a

I’épogque presque “avant- gardiste”! Salut Jean-Marc !

Quelques années plus tard , Clotaire est arrivé
avec Bridget et David pour nous régaler i la
facon du Mimosa, autre trés belle maison a
quelques pas d’ici. Que de jolis souvenirs
gourmands . Peut-étre un jour, je tenterai
d’écrire de mémoire 'ambiance que nous

retrouvions au Mimosa a Saint-Guiraud,

nostalgie...

Visuel Terrasse du Mimaosa © M BAVOILLOT

Soupe de melon & M BAVOILLOT

Revenons vite 4 la Terrasse du Mimosa. Aujourd’hui, Clotaire est toujours la
fidéle au poste et c’est lui qui méne la barque de cette adresse gourmande . Il sait
s’entourer de jeunes et talentueux chefs, avec qui il partage le goiit du bon. Ils
élaborent ensemble des menus de marché, donc de saison en mettant I'accent de
préférence sur des producteurs locaux. Ils restent fidéles aux nombreux
producteurs maraichers et autres gui connaissent trés bien les produits qu’ils

aimeront magnifier.

Nouvelle saison, nouveau chef, ainsi va la vie de la restauration, c'est Vincent
Denis qui rentre en piste pour nous proposer quelques jolis plats de saison.



Nouvelle saison, nouveau chef, ainsi va la vie de la restauration, c’est Vincent

Denis qui rentre en piste pour nous proposer quelques jolis plats de saison.

p— — Déjeuner et diner se ressemblent ,
mais avec plus de choix le soir. Les
formules sont nombreuses, vous
pourrez choisir suivant vos envies.
Pour le vin c¢’est un peu la méme

chose.

Pour nous , dans la rubrique “pour
Tomate mozarelia revisitée © M BAVOILLOT bien commencer™, ce jour-laily ala
soupe de melon et menthe, avec
noisettes torréfiées pour le croquant
et feta. Un joli visuel pour une dégustation tout en douceur et fraicheur. L'été est
bien 14! J'ai plutét choisi une entrée classique annoncée revisitée, la tomate
mozzarella. Je n'ai pas vraiment trouvé la revisite mais par contre le goiit et

I'équilibre m’ont ramenée quelques instants en Italie , j'v étais presque!

Nous passons “aux choses
sérieuses”, c’est comme cela ici que

I'on nomme les plats.

L'espadon juste cuit, accompagné
d'un risotto au parmesan et bisque

de cranquette* est une trés belle

découverte, les saveurs sont 14, le
poisson est super frais, la cuisson Espadon snacké © M BAVOILLOT
réussie, bravo! Le classique filet
mignon de cochon est fondant 4
souhait. La gourmande que je suis en aurait aimé juste un peu plus... La

mousseline de patate douce est la bienvenue dans ce joli plat de référence.

*ce sont des crabes verts que I'on
trouve en bord de mer, moches mais

trés bons en soupe

Laissons nous faire par “les
douceurs”, la pavlova reste un

classique de la maison, immuable,

c'est bon et frais. Un coup de ceeur

’ " .
pour la compotee d’abricot au Cochon basse température © M BAVOILLOT



romarin, fromage de chévre frais en
guise de chantilly avec une touche
croquante de nougatine de noix de
pécan. Trés gourmand, j'ai adoré,

c'était trés trés bon!

Ala Terrasse du Mimosa, ilvala
une des plus belles caves de 'AOP

Terrasses du Larzac avec plus de

700 références. Vous pouvez bien

Compotée dabricots © M BAVOILLOT

siir choisir 1'une des pépites de la
carte des vins. Clotaire vous
emmeénera sans doute vers des millésimes plus rares ou tout simplement vers les
petits nouveausx, il les connait tous. Si comme moi, vous préférez découvrir,
laissez vous tenter par la dégustation au verre, c’est pas mal. Il parait qu'ily a
aussi quelques appellations amies voisines mais pas tant que cela... Et méme un

Pic Saint Loup!

Si le vin vous a plu, vous pouvez repartir avec une bouteille achetée a la cave du

restaurant, au méme prix que chez le vigneron. Mais oui!

Voila donc une trés belle adresse gourmande & recommander. Réservez si vous

voulez profiter de la place de I'Horloge!

flw]c:

COUP DE COEUR LANGUEDOC RESTAURANT RETOUR DE MARCHE

VIGNOELES ET DECOUVERTES



La Palombe, quelle belle parenthése gourmande !

Il v a des fois des rencontres qui marquent. Cette fois-ci, cela devait étre en 2010
# Salasc. Christian Ravinel venait de s’installer au Festillou sur la ravissante
place au ceeur du village. Nous v avions déjeuné élégamment dans ce petit resto
sans prétention. I n°a pas pu v rester et du coup, nous nous sommes perdu de

vue guelgues années !

Le revoila quelques années plus tard ! Enfin, plutdt son jeune fils Mathieu, une
vingtaine d’années et un talent fou, semble-t-il comme papa, qui a été longtemps

chef étoilé en Normandie.

Le bruit court depuis un moment, qu'il v a un jeune
chef plein de promesse... Installé dans un lieu
improbable, au bout d’'une route on ne peut plus
pittoresque, nous voila 4 Basse en allant vers
Brenas... La Palombe est un hétel plutét atypique
aménagé en préservant I'ame du hameau d'antan.

Aunjourd’hui, une quinzaine de chambres et un tout

petit restaurant accueillent les hites de passage.

Ce jour-la, le
printemps
capricieux de
cette année nous
offrait un peu de
répit ... Nous
avons profité de
la jolie terrasse et
surtout du
bonheur d'étre

en pleine nature,

Mise en bouche & M BAVOILLOT

au bout du
monde....
Imaginez... juste le bruit du vent dans les arbres de la forét voisine, de temps en

temps le chant d’un oiseau... Un moment rare, une parenthése. Merci la Vie !

Christian est bien 14, il est devenu maitre des lieux ! Mathieu, au piano ! Que le

festival commence !



Laissons nous faire par le menu “Ruffe Rouge” et comme souvent dans toutes les
grandes maisons, il v a « plein » de petites attentions , le temps de nous metire
en appétit comme cette bouchée de réduction de queue de beeuf, mousse
d’anchois et condiment aioli. Il y a aussi les petits pains briochés maison aux
tomates confites qui invitent & déguster I'huile d’olive « aglandeau » de la cave

oléicole de Clermont I'Hérault.

Avant de passer aux choses
sérieuses, nous savourons le délicat
tartare de betteraves, choux fleurs,
ail sauvage et basilic nain, tout en

douceur et couleur, bien vu !

Pour l'entrée, le jaune d'ceuf, cuit

Jolf tartare de betteraves © M BAVOILLOT

juste 4 point, encore chaud et
coulant se prélasse sur du chou

rouge et accompagne de jolis petits gdteaux de foie trés parfumés. C'est réussi !

J'ai choisi la truite Fario, les filets
sont nacrés et cuits a la perfection.
La fraicheur du produit est
remarquable et le mariage avec une

mirepoix de petits légumes encore

croquants dans une réduction

Oeuf, giteau de foies © M BAVOILLOT délicate et gquelgues asperges

blanches font mon bonheur.

Il v avait aussi du cochon Tirabuixo,
cuit 4 basse température,
accompagné d'une réduction de jus
de cuisson. La petite tartelette &
I'oignon rouge et le beignet de sauge

finalise le tempérament de ce plat.
Truite Fario @ M BAVOILLOT

T'ai adoré le dessert, un blanc-
manger immaculé, marié 4 un
sorbet au sureau et une compotée
de rhubarbe !

Voila une belle facon de terminer un

déjeuner délicat et sans fausses

Cochon Tirabuixe © M BAVOILLOT

notes.



La carte des vins est plutot locale,
elle nous réserve quelques pépites
que Christian aime 4 dénicher chez
ses « copains » vignerons. Ce

jour-14a, j"ai encore craqué et aimé le

muscat sec de Guilhem Dardé pour

Blanc-manger &M BAVOILLOT

le Mas des Chimeéres a Octon !
Fidéle !

Nous sommes 14 dans une belle maison. On sent 'expérience, cela fait un bien
fou ! On sent la jeunesse, cela nous réserve encore de belles parenthéses

gourmandes a la Palombe !

Chapeau bas Messieurs Ravinel, continuez a nous faire plaisir ! Le détour vaut

vraiment la peine, la route est belle devant vous | Merci !

Et, avec tout cela , que vont dire le Guide Michelin, le Gault&Millau et les

autres....



La Pourpre et les Oliviers, une table généreuse !

Le restaurant La Pourpre et les Oliviers est une table bien connue des
gourmands dans la région. Calixte Rasse enfant du pays, s’estinstallé il v a
guelques années i Saint Jean de Fos dans une maison plutft contemporaine, de
guoi étonner nombre de ses hites. Mais aprés tout, le premiére étonnement
passé, 'accueil charmant et jovial de son patron fait trés vite oublier ce détail qui

ne nous empéche pas de nous régaler.

Ce soir 14, nous avons diné a

I'extérieur sous la grande terrasse,
la température estivale sy prétait !
La carte et les menus restent assez

classigues, je me suis laissée tenter

par une tarte fine a 'oignon et

. o #
Tarte Tatin aux sardines © M BAVOILLOT sardines pour I'entree.

L'exercice peut devenir trés
périlleux, tant la sardine est un
poisson fragile. Ici, 'accord était
simplement bien réussi, sans fausse

note. J'ai poursuivi par un poulet

fermier aux écrevisses , trés
copieux, accompagné d’une sauce P L S R
velouteuse trés agréable. Nous

avions choisi d’accompagner notre

diner d'un blanc “Terrasses du Larzac™qui c'est avéré étre le meilleur des

compagnons avec le plat !

Je suis toujours trés étonnée de découvrir un vrai
chariot de fromages , cela devient si rare ! Nous
avons eu un bel éventail des chévres et brebis de la
région, mais nous avons pu nous échapper un peu

plus loin ....

Pour essayer de ne pas encore “craguer” pour du
chocolat, j’ai choisi un dessert plutdt assez original,

un tiramisu aux saveurs anisées, bien réussi !

Assurément , un restaurant qui compte , le chef aime
Plateau de fromages © M BAVOILLOT

les produits de bonne qualité, les sublime pour le



Auberge du Pressoir

Saint Saturnin de Lucian est un village vigneron du bout du monde, je me
souviens lorsque j'étais encore enfant... C'était ici que nos parents venaient
chercher du vin 4 la cave coopérative. De Montpellier, ¢’était une belle balade et
puis on y trouvait une gualité de vin qui commencait a se faire connaitre. Le vin
d’une nuit par exemple ! Aujourd’hui, ce bout du monde dévoile son succés avec

des vins de grande qualité et quelques caves particuliéres trés renommés !

Mais , il v aussi d’excellents ambassadeurs que je retrouve 4 I'Auberge du
Pressoir. Isabelle et Vincent Bedos, depuis une dizaine d’années ont élu domicile

au ceeur du village pour faire revivre I'auberge du Pressoir.

L'ambiance y est joyeuse, I’équipe se connait bien, on y vient 4 chaque saison
pour se régaler de jolis produits choisis avec soin. La terrasse , agrandie depuis
peu ravit la clientéle mais j'aime bien aussi les salles chaleureusement décorées.

La cheminée apporte une ambiance réconfortante! On sy sent bien!

La carte change 4 chaque saison, et
lors de notre derniére visite
automnale, nous nous sommes
régalés, voyez plutdt... Une rillette
de canard “maison”. Un peu étonnés
par sa forme de terrine inhabituelle,

une texture plutét compacte, le goiit

g o e
e se dévoile avec délicatesse et

Rillettes de canard "maison” & M BAVOILLOT finesse.

Elle est bien assaisonnée, salade de
saison et pain grillé I'accompagnent
de belle facon. J’ai beaucoup aimé
aussi le gratin de moules. Une
recette simple mais bien exécutée,
quelques noix de pétoncles ou

Saint-Jacques, quelques creveties et

moules dans une délicate sauce sur

un lit de poireaux. Gratin de moules sur lit de poireaux © M BAVOILLOT



Au Pressoir, il faut profiter du

savoir-faire du patron pour la grillade au feu de bois. Ainsi, j'ai dégusté un pavé

de veau tendre cuit a cceur au grill parfait.

Pavé de thon "Rossini™ © M BAVOILLOT

et nous choisissons la tartelette au
citron juste craquante pour son
socle de biscuit et sa créme citron
joliment meringuée. Elle est juste
délicieuse. Je vous recommande le
craquant chocolat, praliné, j'en
garde un joli souvenir gourmand,

sans trop de sucre, parfait pour moi.

Sans surprise, la carte des vins est

-—

Craguant chocolat praiiné € M BAVOILLOT

11 y avait ce jour l4 un pavé de thon
grillé “Rossini”, recette osée mais
réussie! Les accompagnements
légumes sont de saison et frais. Un
détail pour certain, pour moi preuve
que nous sommes ici dans une

bonne maison.

Nous nous laissons faire par

quelques propositions gourmandes

Tarte citron meringuée © M BAVOILLOT

locale. “Les Terrasses du Larzac” et
amis IGP se font la part belle . Ils
sont trés bons, alors pourquoi s’en
priver. C'est le domaine de Vincent,
i la recherche toujours de nouvelles
pépites.

A bientot pour découvrir la nouvelle
carte, nous allons nous régaler,

merci !



“RIO GUAYABA” , un petit nouveau bien chocolaté !

Lorsque j’ai envie de chocolat, c’est mon Adresse gourmande 4 Clermont
I'Hérault. La chocolaterie Le Blason pourrait me voir tous les jours si je le
pouvais, mais ma gourmandise est telle que je dois v renoncer trop souvent ! Si

vous étes amateurs de bons chocolats, il v a votre bonheur !

J’ai vu travaillé Bernard Manguin a

l'occasion d'un Atelier chocolat ,

déja il nous racontait son amour du
bon et imaginait de créer son
chocolat. Voila chose faite depuis

guelgues jours. Avec son épouse

Béatrice, Bernard estparti ala

Le nouveau né " Rio Guayaba™S M BAVOILLOT

recherche d’'une saveur qui

correspond i leur goiit !

lJ‘

L] .Y
i
-

chance, ils se sont mis d’accord et le

‘-'j. £ Apres de nombreux essais, quelle

chocolat “Rio Guayaba™ est né pour

-

notre plus grand plaisir !

Mariage entre le Mexique assez
puissant etle Venezuela plutot
épicé, nous sommes 14 avec un

Nouveau né "Rio Guayaba *Le Blason © M BAVOILLOT chocolat attachant, subtil et facile a

déguster, j'ai adoré !

Je vous soupconne gourmands !
Alors, si cela vous tente, pour faire
connaissance avec cette délicatesse,
en avant-premiére, rendez-vous le
samedi 17 mars toute la journée
dans les deux magasins du Blason, a

Saint-Aunés ou Clermont I'Hérault.

Nouveau né “Rio Guayaba * Le Blason © M BAVOILLOT

De mon cité, jai une folle envie d’y
retourner trés vite pour confirmer gue ce nouveau chocolat vaut vraiment le
détour ! Chiche !



Petit train des vignes, au Domaine Alexandrin !

Nous revenions d’un Salon vigneron. Je me souviens encore de cette conversation

. dans un train, de ligne celui 14 ..., avec Jérdme qui me parlait de, ... train..., celui

14 ... des vignes.... Il vy a quelques années déja... !

Crétait le tout début de I'oenotourisme en Languedoc et Jérdme comme

beaucoup d'autres vignerons cherchait des facons pour valoriser son travail et le

partager ...

Le Petit Train Domalne Alexandrin !

train !

L'idée a fait son chemin, il a trouvé
un petit train touristique qu’il a fallu
aménager pour se balader dans les
chemins caillouteux des vignes du
Domaine Alexandrin ! 4 Saint Jean

de Fos, en 2011.

Alors, 4 la belle saison, Jérdme
raconte sa vie de vigneron et la vie

de son village au volant de son petit

Le rendez-vous est pris, ce sera le vovage de 18hoo. Je préfére la lumiére de fin

de journée, elle est plus douce et nous offre de beaux pavsages.

Dommage, les travaux de voirie du village qui devaient se terminer avant la

saison ont pris du retard, du coup cela devient un peu compligué mais ne nous

décourageons pas, la visite vaut vraiment le déplacement .

Un conseil, il suffit juste de penser a venir un peu plus tot pour étre tranguille.
Préférez d'arriver du coté du Poni du Diable, coité est, et privilégiez le parking
dArgileum, il est indiqué a volre droile juste apres le restaurant La Pourpre et

les Oliviers .

Le ticket ©pris au Domaine
Alexandrin, il est temps de rejoindre
le Petit Train garé en contre bas.
Jérdme est prét, oreillettes en place,
micro ajusté, la cloche annonce un
départ imminent Quelques
recommandations de sécurité pour
les petits mais les grands aussi, nous

v sommes !

Paysage vers Féglise de Liténis © M BAVOILLOT



Nous voila en route pour une heure. Pour commencer un petit tour du village
s'impose, en se faufilant dans les ruelles, un exploit en petit train ! Le discours
de Jérdme est bien rodé , il raconte son village, il n’oublie personne, artisans,
commercants, et collégues vignerons et paysans. Il fait une part belle 4 la
tradition d’un village potier qui aujourd’hui offre une trés belle visite au sein du

musée Argileum.

Il aime & raconter comment il est arriver 4 Saint Jean de Fos. Une jolie histoire
d’amour bien siir avec Alexandra. Il a appris son métier avec les oncles et cousins
de la belle famille, il s'est vite pris au jeu et a eu trés vite envie de créer un joli

Domaine avec Alexandra.

I n'v a quun pas entre Alexandra et Alexandrin....En 2006, les premiéres

récoltes, bien faites annoncent le début d'une belle gamme.

Nous voila en route pour les vignes.
Sur le chemin, Jérome raconte le
paysage familier de son quotidien et
n'oublie  aucunes collines aux
alentours, il les connait toutes et il

ose aller jusqu'au lac du Salagou !

Tout au long de la balade, Jérdme

Cheveux au vent, balade vigneronne & M BAVOILLOT attise la curiosité de ses passagers

en leur racontant, la flore, la

géologie, I'architecture, la

toponymie des ténements, et bien siir 'essentiel de son métier de vigneron a
travers les guatre saisons.

Ainsi , les cheveux au vent .... , nous avons fait un joli tour 4 travers vignes,
chemins, petites routes. Jérome est un vrai poéte et quand arrive le moment de
se quitter , il nous dévoile quelques alexandrins de son répertoire, honneur a la
vigne , son épouse et sa vie de vigneron! Pas mal ! Un peu plus loin, il poussera
jusgu’a la chansonnette écrite par ses soins tout naturellement sans fausse note !

De retour au village, au caveau, Alexandra présente i qui le veut la gamme de vin
du Domaine, en toute convivialité. Il est difficile de ne pas repartir avec quelques
bouteilles, pour moi ce sera le blanc. 11 est la depuis le début de l'aventure, je

reste fidéle !

Pour finir, un bon plan ! Avec le ticket duo i 13,30€ , vous pouvez aussi visiter la
superbe Grotte de la Clamouse, une merveille de la nature | Au frais , en plus ...
Pas plus de 16" |



Clos Constantin, une découverte délicate.

Il v a eu cette gentille invitation & partager un dimanche dans les vignes.
L'attention venait de Pierre et Samuel , les heureux vignerons du Clos de
Constantin a Argelliers . Voilad un domaine que je ne connais pas encore, alors

pourguoi pas....

1 y avait longtemps que je n'avais
pas pris cette petite route sur le
causse de Viols le Fort qui aprés
quelques lacets arrive trés

facilement au Clos de Constantin .

Difficile de se tromper, une bitisse

contemporaine de bon gofit attire le

Clos Constantin Argefliers

regard un peu plus bas dans la

combe. Un magnifique chéne vert,

comme un symbole, confirme que nous vy sommes. C’est ici que se sont installés
Pierre et Samuel, il v a peu de temps. Une jeune labrador, Oprah nous accueille
comme il se doit | Une boule d’énergie qui adore entre autres se rouler dans la

boue ! Cela me rappelle bien des souvenirs ....

Un peu d’histoire, c’est Pierre qui est du village. Ses aieux ont cultivé ces terres
depuis plus d'une dizaine de générations. Lui, gamin, il a un réve ! Reprendre les
parcelles de son oncle, en acheter d’autres et faire son propre domaine, son

propre vin. Les racines sont fortes !

Aprés des études d’eenologie et de
viticulture & Montpellier et un
passage trés formateur chez
Hartford en Californie, il pose ses
valises dans I'Hérault, rencontre

Samuel.

L"Aventure commence”, Pierre
Rt Bt Chin Bt Ropalbiess récupere les vignes de son oncle, et
vinifie sa premiére cuvée au village.
Petit & petit, fait son nid , rachéte au
fur et & mesure les parcelles et commence & avoir une jolie réputation. Il fait

honneur a son grand-pére Constantin ! Quelques millésimes plus tard...



Feuilfe grenache € M BAVOILLOT

La cave du Clos de Constantin
trouve sa place dans le paysage.

Ce dimanche la, nous faisons
connaissance en attendant les
prochains convives , un peu perdus,
semble til , puis décidons sans
attendre de faire la visite d'une

partie de la propriété proche, “Font-

Belette”. Terroir d'argilo-calcaire, entouré de garrigue, ainsi que d’oliveraies,

c’est ici que la Syrah, le Grenache et le Carignan s’épanouissent.

Pour découvrir les parcelles “Les champs des Traversiers”, il faut prendre prés

de 200 a 230 meétres d'altitude & l'orée du village. Ici les parcelles sont

majoritairement Grenache blanc, Vermentino, Viognier, Muscat petit grain,

Chardonnay . Cette altitude modeste en soit permet aux blancs d’avoir une

certaine fraicheur. La bio-diversité de ce lieu reste intacte, ce terroir est

magnifique !

De retour au Domaine, il est temps
de déguster la production . Ces
deux-14 aiment le bon et le beau,
c’est une certitude, c'est facile &
détecter chez eux ! Mais en plus, ils
sont gourmets et aiment partager .
Nous avons eu la chance de
découvrir les talents de Samuel . Je
ne vous raconterai pas le déjeuner,
vous seriez tenté de vouloir réserver
une table..

Mais, si vous passez par 14, prenez le
temps de rencontrer Pierre et
Samuel, ils vous raconteront leur
aventure et vous découvrirez leurs
vins. J'ai beaucoup aimé leur rosé,
mais la cuvée référence “Les
Polissons™ de Syrah et Grenache me
laisse un doux souvenir. Leur fierté
du moment , la prochaine cuvée ”
AQP Terrasses du Larzac™, élevée en

barriques.

Juste M'apéro © M BAVOILLOT

Paint de vue & M BAVOILLOT



Quelle belle équipe !

Coucher de solell sur Salente £ M BAVOILLOT

Je vais vous raconter la rencontre de Bénédicte et Philippe , tous les deux
gourmets, gourmands et envie de partager. Cela se passe dans un trés beau
domaine au cceur du vignoble de Gignac, avec une atmosphére qui m'a toujours

fait penser 4 un petit bout de Toscane, le Domaine de Salente !

La gardienne du domaine Bénédicte en a fait un lieu de convivialité, de
tranquillité, ses hites sont 1a en toute confiance et tout de suite v sont comme a

la maison.

Bénédicte qui adore faire la cuisine pour ses hotes cherche toujours de nouvelles

recettes pour les régaler et elle le fait déja trés bien.

Souvent , le meilleur moyen pour innover c’est de chercher dans les bouquins ou
de s’inspirer de la cuisine des chefs. Cliente de la Terrasse du Mimosa a

Montpeyroux, la rencontre avec Philippe Ramon son chef devient une évidence.

Elle souhaite suivre des cours de cuisine et lui en fait part... Lidée fait son
chemin et aujourd’hui , Philippe organise des Ateliers de cuisine chez Bénédicte
, pour I'instant une fois par mois, plutot le vendredi soir ! Une belle facon de

commencer le week-end !

Jai partagé ce joli moment avec Marion, Hedwig et Gérard . Aprés les
présentations rapides, il est temps de se “mettre en cuisine”, de se munir de son

menu, de son tablier et d’écouter le chef !



Le théme du jour se décline autour
du champignon !

Il a de la chance Philippe , il est rare,
super rare cette année.. Mais
comme il a un bon réseau , il est
tout content de nous présenter une
belle sélection, entre autre des

cépes magnifiques, déja un régal des

Récolte du jour ©@ M BAVOILLOT

veux ! Son ramasseur habituel a relevé le défi | Tant mieux pour nous !

L'Atelier se déroule comme si on faisait la cuisine pour passer a table en suivant

et c’est le cas puisque ensuite nous allons nous retrouver autour de la table

ensemble .

Le diner ce soir la était composé
d'une entrée plutot simple mais
délicate. Carpaccio de fromage de
Corinne, cépes et noisettes. Le
fromage est le délicieux pélardon de
la Font de Griffe de Montpeyroux.

Il est partagé finement en 4 pour

Ris de veau € M BAVOILLOT

Carpaccio chévre cépe Ateller cuisine Salente € M BAVOILLOT

cette fois-ci. Juste huilé
délicatement d'une bonne huile
d’olive, assaisonné de fleur de sel.
On le recouvre de quelques tranches
trés fines d’un cépe bouchon,
quelques noisettes torréfiées. 11
passe au four chaud éteint quelques
minutes, juste le temps de fondre le

cépe. L'affaire est faite , tout en

délicatesse, il n'en faut pas plus pour débuter un diner entre amis.



Le plat est délicat, puisqu’il marie des ris de veau
poélés accompagnés de potimarron et fricassée
de girolles. Philippe nous indique la facon de
préparer les ris, les pocher une premiére fois a
I'eau froide, les rincer, les éplucher (enlever les
peaux et membranes qui entourent les ris)... La
cuisson finale, plus délicate plus tard surprendra
I'ensemble des apprentis cuisiniers. Beaucoup de
beurre pour nourrir et enrober au fur et 3 mesure

jusgqua obtenir une mini croiite dorée et un

fondant inoubliable. Le geste est trés beau, pas
facile !

Préparation du dessert & M BAVOILLOT

Le potimarron qui I'accompagne a été coupé en guartier avec la peau, épépiné
bien sfir, cuit a4 la poéle sur chaque cété pour colorer et a rejoint le four pour
confire tranquillement, tout simple, tout bon. Juste au dernier moment , de la

fleur de sel pour sublimer le plat !

Le dessert était pour moi plus
surprenant, puisque nous avons
préparé 'appareil de la tarte au
citron mais au potimarron , pour

arriver 4 un entremet soyeux,

délicieux. Le plus étonnant étaient
les quelques tranches trés fines de Sk e
cépes crus délicatement posés, je

naurais pas osé ! Le résultat est

parfait !

Cet Atelier était fort sympathique , , joyeux, gourmand, nous nous sommes bien
amusés, Philippe a le don du partage , il est heureux de raconter son métier, ses
astuces, c’est inné chez lui. Quant 4 notre htesse Bénédicte , elle nous
accompagne, reste attentive comme elle le fait si bien avec ses hétes . Merci pour

ton accueil toujours aussi chaleureux et délicat, c’est si précieux !

Drici la fin de I'année, deux autres Ateliers sont programmeés, le premier le trois
novembre autour des légumes d’automne et le suivant le premier décembre pour

les plats de Fétes !

C’est une trés jolie idée de cadeau , I'Atelier avec le diner pour 45€, votre invité a

table & 27€, boissons comprises.

Merci pour cette belle soirée | J'y reviendrai sans doute !



Un régal les Régalades de Montpeyroux !

Depuis quelgues années, je voyais
arriver cette manifestation
gourmande avec envie. Les
Régalades de Montpeyroux est un
rendez-vous gastronomique
incontournable imaginé par les

vignerons de ce village, heureux de

mettre leur belle production en

Le menu des Régalades de Montpeyroux vu par Jo Lynch © M lllIIliéI'E !

BAVOILLOT

Les vignerons de Montpeyroux
sont toujours 1a avec des millésimes
époustouflants, mais chaque fois ils

font appel 4 un chef de renommée

d’ici ou ailleurs pour sublimer ce
beau travail !

Dégustation Régalades de Montpeyroux © M BAVOILLOT

Jérémy Cadiére £ Régalades de Monipeyroux
2017

Jérémy Cadiére, sommelier hors pair nous a accueillis et nous a raconté avec
une certaine aisance et presque de la poésie le choix des accords mets&vins du
déjeuner ! A chaque fois un voyage, un paysage, une musique, un opéra.... Si si, je

vous assure !

.

Quelques chefs prestigieux ont participé a ce défi, Eric Cellier associé i Jacques

Pourcel, Franck Putelat, Jérdme Nautile, Lionel Giraud....



Pour la huitiéme édition, nous avons
découvert la cuisine de Laurent
Lemal, chef de la coopérative de
Riberach a Bélesta | Pour moi, je
dois I'avouer un inconnu... Mais ,

mon petit doigt m’avait prévenue,

c'est pas mal du tout, tu vas te

2 M BAVOILLOT

régaler ! I'ai confiance, et me voila

en route pour 'église St-Martin du

Barry a Montpeyroux, lieu chargé d’histoire transformé en salle de réception trés
chic !

Cette belle journée dautomne nous offre quelques ravons de soleil et profitons
pour commencer nos dégustations apéritives vraiment délicates et gofiteuses,
sur le parvis . Ainsi les amuse- bouches , l'opéra de foie gras, le ceviche de lotte,
le crogue pistache et jambon truffé, le mini calisson & la tomate et le finger de

thon en croiite de sésame ont éveillé nos papilles .

Nous pouvions les associer avec un vin différent, & chaque bouchée , un accord
met & vin avait été attribué et proposé, comme par exemple le Mas d’Amile 2014

avec le foie gras, ou encore “I’Albanico™ 2015 Jasse Castel avec le croque pistache

Je ne pourrai pas nommer tous les vins proposés et goiités, plus de vingt, un
exercice trop compligqué pour moi, je vous I"'avoue ! J'aime les vins, mais je n’ai
pas assez de connaissances pour les analyser si précisément ! 'aime ou pas,

quelque fois un “flacon” plus quun autre fait mon bonheur ! Je vous le dirai !

Par contre la cuisine reste mon domaine. Alors, les amuse-bouches étaient
délicieux , bien fait de grande qualité. Mon préféré sans aucun doute, le finger
de thon en croiite de sésame, créme de Wasabi. La fraicheur du thon était juste

“tip top”, I'assaisonnement équilibré sans agressivité, bravo !

Nous voila 4 la couenne de cochon Tirabuixo soufflée

au piment doux, écume de cocos Tarbais . Une entrée

gui semble toute simple, velouté de coco Tarbais bien

lisse et soveux et sa couenne devenue un croustillant
' - s & - -, -

aérien posé délicatement, pari réussi, la couenne est

devenue noble !

Jai adoré le plat suivant. Méme si le sel était un

soupcon trop présent , la caillette de pigeonneau et

foie gras en feuille de chou, jus vigneronne a conguis



I'ensemble des convives de notre table . Le travail est

Couenne ! © M BAVOILLOT
immense*, le filet de pigeonneau tendre, le foie gras
fondant et ses petits légumes avec une sauce
vigneronne maitrisée juste délicieux. J’ai retenu avec ce plat, la découverte de “La
cote dorée” 2013, Domaine d’Aigueliére, un syrah presque a4 100%... Une

révélation pour moi !

* je suis toujours étonnée de la
qualité d’exécution lorsque le
nombre de convives dépasse une
dizaine de personnes et li nous
étions plus d'une centaine, plats

chauds, servis rapidement , juste

bravo !

Pigeonneau farcl © M BAVOILLOT

L'équilibre du plat suivant est

étonnant aussi par sa complexité [ (7 e 1

surtout dans la cuisson de la viande.
Voici déja lintitulé, “Filet de veau
tartiné d'un condiment brocoli
cacahuétes/croustillant de ris de
veau a la moutarde de moiit de
raisins, fleur de courgette soufflée a o R e P e

la polenta” ! Le tout trés bien

exécuté avec une cuisson parfaite du

veau rosé a cceur ! Chapeau bas ! Sur ce plat, j’ai aimé I'Héméra 2013 ,Domaine
des Grécaux, pour son élégance. A moins que cela soit pour son cépage

dominant, la Syrah... encore et oui...



Lorsque l'on arrive a4 I'heure du fromage...
C’est une pure gourmandise et je me régale
facilement et en pleine conscience d'un
assortiment fait de Comté, Pont I'Evéque,
Saint-Nectaire , Roquefort et fromage basque,

tous affinés divinement bien !

Je suis fan de I'Espérel 2015 de Villa Dondona
et l'alliance de ce blanc avec le fromage est

pour moi parfait !

&

Fromages affinds © Régalades de Montpeyroux

2017

Dessert Couleur Café....Un mariage

réussi entre la ganache Manaka, le

praliné pécan, une créme Grand-

Dessert couleur café © M BAVOILLOT . .
Marnier, fleur doranger que jai

adoré associer a la remarguable

Cartagéne 2013 de Castelbarry Coopérative Artisanale de Montpeyroux ! Une

explosion de saveurs en bouche, un coup de ceeur !

J'ai passé un délicieux moment gourmand ! Tout était parfait, sans oublier le
service irréprochable d’'une équipe de vrais professionnels , c’est assez rare pour

qu'on le souligne, bravo a vous tous !

Lt si je revenais I'année prochaine ... J'ai hdte de connaitre le futur chef ! Quant
aux vignerons de Montpeyroux, leur travail est exemplaire, ils ont bien raison de

croire au cru Montpeyroux , il nous régale ! A trés vite les Amis !

La sélection des vins dans son intégralité:

Mas Amile, Domaine d’Aupilhac, La Jasse Castel, les Vignobles Vallat, Castelbarry
Coopérative Artisanale, Domaine Alain Chabanon, Domaine de Joncas, Domaine
de Clémentine, Domaine d’Aigueliére, Domaine des Grécaux, Domaine Puech

Auger, Villa Dondona, Domaine Saint Andrieu .



Chez Virgile. j’'y retourne toujours avec bonheur!

C'est une petite route que jaime bien . Cette fois-ci. je vais 4 la rencontre de
Virgile et Magdalena au coeur du vignoble de Saint-Saturnin-de-Lucian, an
Domaine Virgile Joly. La créte de “Dame™ Séranne surveille la plaine qui, lorsque
changent, les saisons devient un patchwork apprécié des artistes peintres. La
encore, cette visite me ramene a mon retour en Languedoc . Je reviens vers eux
avec grand plaisir, ¢’est un couple charmant, accueillant, ambassadeurs
incontournables du Languedoc et pourtant...

«{LANGUEDOC

S CCEUR
¢ D'HERAULT

Virgile a grandi au pied du Ventoux .

au ceeur du vignoble du grand-pére
et de la nature. Tout petit déja . il se
nourrissait de ce que lui réservait la nature, je I'imagine bien gambadant la

garrigue, un peu a la Pagnol... 11 aurait bien fait “carriére”, en biologie et puis....

Magdalena, surnommée avec
tendresse Magda par Virgile, s’est
perdue I'été zooo avec des copains
dans ce bout du monde. Elle

cherchait un job d'été. Elle est

revenue année suivante de sa
Pologne natale. je vous laisse

imaginer la suite... Joli!

Virgile prend le chemin de I'Université de Montpellier pour un cursus cenologie
qualifiant, suivi d'une”business school” & Aix-en-Provence. Il se sent prét et
cherche a s’installer. Etudiant. il a arpenté quelgues vienobles el appellations. Il v

en a un qu'il aimait bien, avec déja une belle réputation. c’est Saint-Saturnin.

en a un qu’'il aimait bien, avec déja une belle réputation, c¢’est Saint-Saturnin.

Le vignoble est sur I'aire d’Appellation d’Origine Protéeée Laneuedoc — Terrasses
du Larzac. et benéficie d'une dénomination locale : Saint Saturnin.

Lenvironnement est vraiment parfait .

Au tout début, Vireile loue 1 ha de
vignes. produit quelques 3000
bouteilles. Déja i ce moment 14, il
sTapplique a travailler en bio. Un des

premiers de ce terroir a s’attacher a

cette déemarche depuis jamais

démenti!



Il est remarqué par I'écrivain britannique Patrick

\-"] R( ' [ l [‘ : S Moon qui cherche a faire des portraits de vienerons
VINEYA RD a travers la saisonnalité. Apres réflexion , I'écrivain

pose ses valises 4 Saint-Saturnin et consacre son
ouvrage a Virgile. Le succés de l'ouvrage dans le
monde de la viene donne a Virgile une certaine
notoriété . 11 occupe la place et continue son petit
bout de chemin.

-

PATRICK M (OON Aujourdhui la famille Joly exploite zo ha et produit

environ 100 ooo houteilles. La nouvelle cave de
production a trouve sa place au coeur du vignoble 4 quelques encablures du

village.

Mais I'accueil et la dégustation se font au ceeur du village vieneron. A 'abri d'une
votite bien centenaire . autour de quelques vieux fiits, il est plaisant de déguster
la gamme du Domaine, en commencant par la Cuvée Virgile, la cuvée Saturne, les
erands classiques... Viennent ensuite, les cuvées Joly et I'incontournable

Cartagene et ses saveurs inimitables de litchis...

Et puis, ils aiment tous le deux
partager leur expérience. Ils ont
réuni autour d’eux une helle
“hrochette” d’amis et professionnels
avec qui ils organisent des visites et

s¢jours oenotouristigues hors pairs.

De vrais Ambassadeurs de Vienobles

& Découvertes Coeur-d'Hérault!

Fté comme hiver, la féte est 14 ! La prochaine rencontre se prépare pour les
1er& 2 décembre 28, 'occasion de se retrouver, déguster et apprécier le beau, le
bon ¢t le gourmand ! Retrouvez le programme en cliquant ici. En 2017, la neige

pointait son nez ce jour-la, avec bonheur !

1er ot 2 décembre 2018 da 10 b 4 18h

oy SAINT-GUIRAUD
A tres vite!
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